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PRESENTACIO

El sector productor de llet d’ovi i de cabrum a Catalunya representa
aproximadament I'1% del total de la produccio lletera. La llet d’aques-
tes explotacions es destina basicament a I'elaboracié de productes
lactis, especialment formatges, alguns dels quals s’obtenen a partir
de llet crua. Aguest Us ens ha d’empényer no només a produir una
llet de gran qualitat sin6 també, a garantir la proteccié de la salut dels
consumidors.

El context normatiu actual és relativament complex i, entre d’altres,
estableix tota una serie de requisits dirigits a assolir un alt nivell de
seguretat alimentaria. En la Guia de practiques correctes d’higiene
per a les explotacions lleteres de bestiar ovi i cabrum (GPCH de 'ovi |
el cabrum) hi trobareu la normativa interpretada, ja que establim unes
directrius per facilitar-ne el compliment i alhora per donar les maxi-
mes garanties de seguretat alimentaria pel que fa a les llets d’ovi i de
cabrum.

Aquesta Guia ha estat revisada i reconeguda oficialment per les or-
ganitzacions que tenen caracter d’autoritat sanitaria a Catalunya. Per
aquest motiu, també esdevé el document de referencia per a aquelles
persones que realitzen els controls oficials. La interpretacié de la nor-
ma que exposem en la Guia és la que es considera correcta d’aplicar,
amb la qual cosa es volen evitar interpretacions subjectives, tant per
part de ramaders com per part de qui fa el control oficial.

Encara que acollir-se a la GPCH de l'ovi i el cabrum té caracter volun-
tari, 'opcid contraria comporta que cada explotacio ha d’elaborar el
seu document d’autocontrol, el qual caldra que sigui valorat, doncs,
per les persones responsables d’aquest control oficial.

Aixi mateix, aquest document ha obtingut el vistiplau del Consell Ca-
tala del Consum —Consell que acull les associacions de consumidors
que actuen a Catalunya—, la qual cosa suposa que la present Guia
també esdevé un compromis cap als ciutadans per treballar d’'una
manera determinada.

L’equip redactor de la Guia
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INTRODUCCIO

Metodologia de treball

L'elaboraci¢ de la Guia ha estat coordinada pels técnics de I’Associacio Inter-
professional Lletera de Catalunya i ha comptat amb la participacié de I'Asso-
ciacié de Ramaders de Cabrum de Catalunya i dels equips veterinaris de les
associacions de defensa sanitaria que realitzen els controls.

Us de la Guia

La Guia consta de diversos apartats i subapartats, els quals compten amb
un quadre que descriu els requisits obligatoris, les practiques correctes, els
autocontrols i els registres:

o Els requisits obligatoris son extrets de la normativa vigent i, per tant, tenim 'obliga-
ci6 de complir-los tal com el seu nom indica.

@) Les practiques correctes sén els requisits que donen nom a aquesta Guia i
constitueixen les practiques recomanades per al millor funcionament de I'explotacio.

Q Els autocontrols representen el control i la verificacié d’alld que és obligatori o re-
comanat; en cas que es detectin desviacions o incidéncies durant els autocontrols
cal deixar-ne constancia, aixi com anotar les mesures aplicades per resoldre-les.

ﬂ Els registres formen un apartat que no és present en tots els subapartats de la Guia;
tenen la finalitat d’aclarir al responsable de I'empresa —un cop els hagi revisat- en
quins punts cal introduir canvis per incrementar el grau de seguretat alimentaria,
és a dir, son eines de millora continuada. NOMES DE FORMA SECUNDARIA, Serveixen per
demostrar a terceres persones que es porta a terme un autocontrol efectiu.

En diferents punts hi ha valors de referéncia marcats com a REFERENTS, per la
qual cosa, si I'explotacié decideixi utilitzar-ne uns altres, cal que en aquesta
mateixa Guia n’expliqui el perqué; ho podeu fer en un document en blanc
titulat Els meus autocontrols, al final de la Guia. Recordeu que tots els proce-
diments son bons si el resultat final és el mateix.



Per facilitar-vos la comprensié i la implantacié d’aquesta Guia hem cregut con-
venient d’incloure-hi els annexos seguents:

Annex |: Pla de control de plagues. Assessora en I'aplicacié de diferents
mesures per lluitar contra mosques, rates, etc.

Annex II: Elaboracio de pinsos en I'explotacio. Permet coneixer la classifica-
cio de I'explotacié i indica els controls que cal fer i els registres conseguents.
Annex |Il: Registre d’entrada d’aliments. Ajuda a assolirunes bones practiques
—encara que no és de compliment obligat-, ja que permet controlar qué s’hi
compra, on s’emmagatzema, per a quins animals serveix, etc.; a més, asse-
gura la tracabilitat alimentaria dins la granja.

Annex V. Pla de neteja i desinfeccio. Detalla qué cal netejar, com i quan,
tenint en compte que sols és un referent.

Annex V: Aigua en l'explotacio. Explica els parametres que és obligatori con-
trolar en l'aigua de beguda dels animals i en I'aigua de neteja.

Annex VI: Malalties de declaracio obligatoria. Resumeix les malalties més
freqlients o d’interés economic que afecten les explotacions de cabres i
ovelles.

Annex VII: Registre de tractaments administrats. Es de compliment obligat,
perd no hi ha un document oficial; en proposem un.

Annex VIII: Parametres legislats per a la llet crua. Exposa detalladament els
de compliment obligat per a la llet.

Annex IX: Lactancia artificial en explotacions lleteres. Descriu les bones
practiques per a aquelles explotacions que portin a terme aquesta tasca.
Annex X: Registres que cal mantenir. S6n els derivats de la implantacio
d’aquesta Guia, la majoria dels quals ja hi s6n en gran part de les explota-
cions catalanes.

Annex XlI: Els meus autocontrols. Cal escriure alldo que es fa de forma dife-
rent en I'explotacioé respecte del que detalla la Guia.

Annex XII: Acolliment en aquesta Guia. Cal signar aquest document per dei-
xar constancia que el responsable de I'explotacié s’adhereix a les propostes
de la Guia i que la hi implantara.



1. TRACABILITAT

1.1. Tracabilitat dels animals

REQUISITS OBLIGATORIS 15

o Cal identificar individualment tots els animals reproductors (i els destinats a repo-
sicio), d'acord amb la normativa que els pertoca:

* Els animals nascuts abans del 9 de juliol de 2005, amb el crotal de saneja-
ment —a Catalunya amb un format ES CAT NNNN LL- (tret que s’hagi autoritzat
identificar-los amb els 2 crotals i el bol ruminal).

* Els animals nascuts a Catalunya després del 9 de juliol de 2005, amb doble
crotal —un a cada orella— i un bol ruminal amb un transponedor electronic (xip),
amb el mateix codi que el dels crotals, del tipus ES + 12 digits (es preveu excep-
cions, amb autoritzacié prévia de 'autoritat competent).

S’han d’identificar abans dels 6 mesos d’edat i sempre abans de sortir de
I'explotacio.

o Cal identificar els animals que es destinen a sacrifici abans dels 12 mesos d’edat
dins del territori nacional amb un unic crotal col-locat a I'orella esquerra, abans
de sortir de I'explotacié de naixement, amb el codi d’identificacié de I'explotacié
de naixement (codi REGA). Per tant, hi pot haver xais/cabrits sense identificar en
I'explotacié de naixement, si no s’han mogut mai i sempre que tinguin menys
de 6 mesos d’edat.

o Cal identificar electronicament només amb el bol ruminal el bestiar ovi, tret d’auto-
ritzacio expressa de I'autoritat competent.

0 El bestiar cabrum es pot identificar electronicament amb la polsera electronica si-
tuada al travador (quartilla) de I'extremitat posterior dreta —com a metode alternatiu
al bol ruminal-, perd amb autoritzacié expressa de I'autoritat competent.

o Cal que els animals procedents d'altres comunitats autdnomes conservin els identifi-
cadors electronics alternatius al bol ruminal previstos per la norma estatal i que hagin
estat autoritzats per l'autoritat competent de dites comunitats autonomes.

o Cal incloure en el document de trasllat dels animals el tipus de dispositiu i la loca-
litzacio exacta, quan la identificacié electronica no és el bol ruminal.

continua a la pagina segtient >
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Cal que els animals destinats a intercanvis intracomunitaris o exportacions a pai-
sos tercers vagin identificats de manera individual amb els crotals i el bol ruminal
(o amb un crotal electronic i un crotal visual, amb autoritzacié prévia) encara que
siguin animals d’engreix destinats directament al sacrifici.

Cal anotar en el llibre de registres de I'explotacio:

* Tots els moviments d’entrada i sortida fent constar la data, el nombre d’animals,
el codi de I'explotacié de procedeéncia/destinacié i el nimero de la guia, per
especie (ovi/cabrum) i categories d’animals:

- no reproductors menors de 4 mesos
- no reproductors de 4 a 12 mesos

- reproductors mascles

- reproductors femelles

* El cens total d’animals mantinguts en I'explotacio el dia 1 de gener de cada any,
per especie i categories.

* El balan¢ de reproductors, cada cop que es realitzi una entrada/sortida o quan
els animals de I'explotacio adquireixin la condicié de reproductors.

* Les substitucions dels identificadors, si n’hi ha.

* El codi d'identificacié individual, 'any de naixement, la data d'identificacio, la raga
(i el genotip, si es coneix) i el mes i 'any, en cas de mort en I'explotacio.

Cal conservar la documentacié sanitaria de trasllat (certificat sanitari de moviment
o document sanitari de trasllat —autoguia—) de tots els moviments d’entrada/sortida
dels animals, com a minim durant 3 anys després que s’hagi produit el moviment i
heu de tenir-la a disposicié de 'autoritat competent.

Cal declarar anualment —abans de I'1 de mar¢ de cada any- el cens total d’animals,
per espécie i categories, mantinguts en I'explotacio el dia 1 de gener.

Cal que els animals que arriben a I'explotacié provinguin d’una explotacié o d’'una
zona que no estigui subjecta a una prohibicié/restriccié en el moviment d’animals,
per motius sanitaris.

Cal declarar a 'autoritat competent, els moviments d’entrada/sortida d’animals en
el termini maxim de 7 dies després que s’hagin produit.

Cal comunicar la mort d’'un animal identificat electronicament a I'autoritat competent.
Cal avisar el servei de recollida per retirar el cadaver.

Cal disposar d’'un contracte de recollida i transport amb un gestor de residus auto-
ritzat per al tractament d’animals morts.
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PRACTIQUES CORRECTES 6

G Heu d’apartar els cadavers de la resta del ramat cap a una zona accessible als
serveis de recollida.

@ Heu de deixar els cadavers en un contenidor d’Us exclusiu per a aquesta funcio.

Heu d’avisar rapidament 'empresa contractada perque retiri els cadavers abans
de 48 hores.

G Heu de situar els contenidors en la zona bruta de I'explotacio, perd amb accés
des de la zona neta (zona d’activitat ramadera), a fi de poder-hi abocar les baixes.

Heu de situar els contenidors sobre una superficie de neteja i desinfeccié facils, si
pot ser pavimentada i amb un desguas per recollir els liquids de neteja; cal netejar
i desinfectar preferentment després de cada recollida, i adoptar mesures per de-
sinsectar i desratitzar la rodalia (vegeu I'annex | Pla de control de plagues).

@ Els contenidors han de:
* Ser estancs —per evitar la pérdua de liquids— i amb tancament —per evitar la
transmissio d’olors.
* Mantenir constantment la tapa tancada, per evitar la presencia de rosegadors,
aus i insectes.
* Tenir establerta una frequéncia de neteja i desinfeccid, i un manteniment perio-
dic per part del propietari.

AUTOCONTROLS 3

Q Heu de mantenir els registres al dia.

Q Heu de demanar els identificadors perduts (crotals, bols ruminals o polseres elec-
troniques) tan aviat com detecteu que els animals els han perdut.

g Heu de sol-licitar la identificacié dels animals als veterinaris habilitats —dels animals
de reposicid, abans que tinguin 6 mesos d’edat—; heu de sol-licitar la reidentificacio
amb el bol ruminal, en cas que s’hagi perdut i ja disposeu del bol duplicat.



REGISTRES

6 Sol'licituds d'identificadors perduts (visuals o electronics)
0 Llibre o fulls de registre de I'explotacio
ﬂ Documentacié sanitaria de trasllat (certificats sanitaris de moviment i autoguies)

6 Albarans del gestor de recollida de cadavers

11



1.2, Tracabilitat de la llet

REQUISIT OBLIGATORI

o Cal conservar el registre de lliuraments de la llet i els rebuts corresponents durant
un periode minim de 3 anys.

AUTOCONTROLS

Q Heu de controlar peridodicament que
el registre de recollida esta actualitzat ~ QUAN: mensualment
i que totes les dades son correctes.

REGISTRES

@ Registre de liuraments de la llet

0 Rebuts de lliurament de la llet




2. ALIMENTACIO

2.7. Produccio d'aliments

REQUISITS OBLIGATORIS 4

o Cal evitar que els aliments produits en I'explotacié presentin cap perill microbiologic,
quimic o fisic, ni per als animals ni per a la llet.

0 Cal que I'ts d’additius o premescles (tret dels ensitjats) per a la produccié de
pinsos per part del ramader segueixi els controls detallats en I'annex Il Elaboracio
de pinsos en 'explotacid i cal que porteu els registres corresponents.

o Cal respectar els periodes de supressio dels productes fitosanitaris o altres pro-
ductes quimics que s'utilitzen per a 'alimentacié animal i emplenar el registre de
fitosanitaris.

o Cal que el registre d’entrada d’aliments asseguri la tragabilitat dels aliments submi-
nistrats al ramat (vegeu I'annex |l Registre d’entrada d’aliments).

PRACTIQUES CORRECTES 4

@ Heu d’assegurar-vos que els aliments produits en I'explotacié s6n de qualitat
elevada i no contenen agents contaminants externs.

Heu de consultar les guies de bones practiques agraries per al conreu i la guia
d’aplicacioé de nitrogen.

@ Heu de mantenir un pla d’adobatge.

Heu d’analitzar les terres, aigles de reg i dejeccions per poder prendre les
decisions técniques que necessiteu.



AUTOCONTROLS 3

Q Heu d’analitzar els aliments produits
en I'explotacio.

@ Heu de comprovar que el registre d'en-
trada dels aliments estigui actualitzat.

Q Heu de comprovar l'estat, la qualitat i
'absencia d’agents contaminants en
els aliments i farratges produits en I'ex-
plotacié (contaminacié macroscopica).

QUAN: abans d’'un mes des de l'inici del
consum per als aliments ensitjats i cada
cop que entri un lot d’aliments secs

QUAN: mensualment

COM: visualment
QUAN: mensualment

REGISTRES 4

0 Resultats d’analitiques d’aliments produits en I'explotacio

0 Carnet d’aplicador de productes fitosanitaris

0 Registre de fitosanitaris

@) Registre d’entrada d'aliments

2.2. Compra d’aliments

REQUISITS OBLIGATORIS 2

o Cal obtenir pinsos Unicament procedents d’establiments registrats o autoritzats.

o Cal que els aliments comprats no presentin cap perill microbiologic, quimic o fisic,

ni per als animals ni per a la llet.

14



PRACTIQUES CORRECTES 2

G Heu de guardar una mostra precintada i identificada dels aliments comprats, com
a minim fins a 2 mesos després d’haver acabat el producte.

@ N’heu de guardar les etiquetes durant 3 anys.

AUTOCONTROLS 2

Q Heu de verificar que els proveidors
de pinso de I'explotacio disposen de
registre sanitari.

Q Heu de comprovar la composicio
dels pinsos comprats.

REGISTRES 2

6 Etiquetes dels aliments comprats

6 Albarans de compra

COM: mirant el nUmero de registre que
ha de constar en els albarans o en les
etiquetes (és un numero d'11 digits amb la
lletra o que els precedeix) o bé demanant
al proveidor un certificat amb el nimero de
registre

QUAN: la primera vegada que comprem
pinso al proveidor

COM: llegint-ne les etiquetes

QUAN: cada cop que arribin; a les eti-
quetes hi ha de constar la llegenda Ma-
teria primera per a alimentacié animal
(aquesta llegenda ens assegura que
compleix els requisits especifics per a
aquella matéria primera)
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2.3. Emmagatzematge dels aliments

REQUISITS OBLIGATORIS 5

o Cal no emmagatzemar productes toxics (fitosanitaris, fertilitzants, biocides, etc.) ni
llavors en el mateix lloc que els aliments.

o Cal que mantingueu les zones d’emmagatzematge netes i endrecades.

o Cal emmagatzemar els aliments per separat, segons les espécies que els han de
consumir, amb la finalitat d’evitar contaminacions encreuades dels aliments; els
pinsos medicamentosos cal emmagatzemar-los per separat.

o Cal posar a punt un sistema de con-  COM: amb un pla de lluita contra plagues
trol de plagues. i altres animals indesitjables

o Cal netejar les zones d’emmagatzematge i les sitges regularment per evitar la
contaminacié encreuada innecessaria i altres perills (vegeu 'annex |V Pla de neteja
i desinfeccio).

PRACTIQUES CORRECTES 3

G Heu de documentar el pla de lluita contra plagues amb un croquis que indiqui
la ubicacio de totes les mesures de control contra les plagues i les seves
caracteristiques (vegeu I'annex | Pla de control de plagues).

@ Heu d’arxivar les fitxes técniques i de seguretat dels productes utilitzats en el Pla
de control de plagues.

@ Heu de seguir un pla de neteja per a les zones d’'emmagatzematge (vegeu I'annex
IV Pla de neteja i desinfeccio).

AUTOCONTROLS 2

Q Heu d’inspeccionar regularment I'es-
tat de conservacio dels aliments em- ~ QUAN: diariament
magatzemats en I'explotacio.

Q Heu de comprovar periddicament I'eficacia del pla de lluita contra les plagues
(vegeu I'annex | Pla de control de plagues).



REGISTRES 3
6 Fitxes tecniques i de seguretat dels productes zoosanitaris

e Croquis que indiqui la ubicacié de totes les mesures de control contra plagues i les
seves caracteristiques

6 Carnet d’aplicador i manipulador de productes zoosanitaris

2.4, Subministrament d'aliments

REQUISITS OBLIGATORIS 3
o Cal adaptar les racions a les necessitats fisiologiques dels animals.
o Cal que tots els animals tinguin accés facil i directe als aliments.

o Cal utilitzar només components autoritzats.

PRACTIQUES CORRECTES 6

@ Heu d’arxivar les férmules de la racié dels animals (signades per un responsable tecnic).

e No heu de subministrar als animals aliments en mal estat de conservacio o caducats,
ja que aixo representa un risc per a la salut dels animals o per a la qualitat de la llet.

@ Heu d’eliminar els aliments en mal estat.

@ Heu de manipular els aliments correctament amb els utensilis i la maquinaria nets
i en bon estat.

G Heu de netejar les menjadores diariament per assegurar unes bones condicions
de higiene.

G Heu d’assegurar-vos que la superficie de sol que s’utilitza com a menjadora és de
material no porés (gres, acer inoxidable, etc.).



AUTOCONTROLS 2

Q Heu de controlar peridodicament la

neteja de les menjadores. elllbl elertamisn

Q Heu de comprovar peridodicament
que les racions subministrades als ~ QUAN: diariament
animals son les adequades.

REGISTRES 1

6 Arxiu de férmules de la racié

18



3. SUBMINISTRAMENT

D'AIGUA ALS ANIMALS

REQUISITS OBLIGATORIS 3

o Cal que I'explotacio disposi d’un sistema d’abastament d’aigua neta per abeurar
els animals. En particular, els valors de concentracié de coliformes i Escherichia
coli cal que estiguin per sota els Iimits legals establerts (vegeu 'annex V Aigua a

I'explotacio).

o Cal que els equips per al subministrament d’aigua es concebin, construeixin i
ubiquin de manera que el risc de contaminacio de I'aigua es redueixi al minim.

o Cal que tots els animals tinguin accés facil i directe a 'aigua de beguda.

PRACTIQUES CORRECTES 5

() Heu de netejar els abeuradors per
mantenir-los en bones condicions de
higiene.

@ Heu de regular correctament el flux
dels abeuradors segons la demanda
dels animals.

G Heu d'establir un manteniment preventiu

QUAN: setmanalment

COM: equilibrant convenientment la pres-
si6 de l'aigua dels abeuradors i tenint
cura d’'un bon reglatge per evitar-ne per-
dues i vessaments innecessaris

de les instal-lacions que permeti detectar

i reparar les fuites tan rapid com sigui possible.

G Heu d’evitar que l'aigua dels abeu-
radors i I'aigua de pluja es barregin
amb les dejeccions.

@ Heu de fer el manteniment dels di-
posits acumuladors d’aigua, en cas
de tenir-ne. Els diposits han d’estar
permanentment tapats.

COM: utilitzant un sistema de recollida
independent

QUAN: mensualment, inspeccioneu l'es-
tat fisic i un cop I'any, feu-ne un control
intern



AUTOCONTROLS 4
g Heu de verificar que I'aigua submi- ~ COM: analitzant I'aigua almenys un cop
nistrada no esta contaminada. I'any, tal com es detalla en I'annex V

Heu de conservar els resultats de les analitiques de I'aigua dels 2 uUltims anys.

QUAN: setmanalment

Q Heu de controlar el sistema de pota-
bilitzacié de l'aigua.

Heu de verificar que l'aigua submi-  COM: controlant que els abeuradors es-
nistrada és suficient per al nombre  tiguin plens i observant els animals i la
d’animals de I'explotacio. seva produccio

REGISTRES 1

0 Resultats de les analitiques de 'aigua




4,

ESTAT SANITARI
DELS ANIMALS

REQUISITS OBLIGATORIS 8

o

o
()]

o
()]
()]

Cal que en I'explotacié respecteu el Programa nacional d’eradicacié de malalties:
llengua blava, encefalopaties espongiformes transmissibles, i brucel-losis ovina i
caprina (vegeu I'annex VI Malalties de declaracio obligatoria).

Cal seguir els programes de vigilancia i control de zoonosis i d’agents zoonotics
establerts.

Cal vigilar regularment I'estat de salut dels animals i I'aspecte general del ramat.

Cal avisar el veterinari en cas de sospita d'una patologia; si és una malaltia
infecciosa inclosa en el Programa nacional d’eradicacid, cal notificar la sospita a
I'autoritat competent i cal que us comprometeu a seguir la reglamentacio vigent.

Cal aillar els animals malalts o sospitosos, si s’escau, el temps necessari en una
zona apropiada a fi de comprovar-ne I'estat sanitari.

Cal realitzar una neteja i desinfeccié adequades de l'estable i dels equips, si
s’escau, després de I'aparicié d’una malaltia.

Cal que un veterinari realitzi, almenys 1 cop/any, una visita a I'explotacio per valorar
I'estat sanitari del ramat.

Cal disposar d’'un programa sanitari revisat anualment.

PRACTIQUES CORRECTES 3

(€]
(€]

o

Heu de disposar en I'explotacié de mitjans adequats per a la neteja i desinfeccio.

Heu de disposar en I'explotacié d’una zona apropiada d’aillament per a animals
malalts o ferits.

Heu d’utilitzar només productes autoritzats per a la neteja i desinfeccio i heu de
seqguir les instruccions de I'etiqueta.
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AUTOCONTROLS 2

Q Heu de verificar que els animals estan en bon estat de salut i que el seu aspecte
general és correcte.

Heu de verificar que els certificats sanitaris dels animals estan actualitzats i classifi-

cats, que s'apliguen els programes nacionals d’eradicacié de malalties i que les prac-
tiques utilitzades per controlar 'estat de salut dels animals son les més adequades.

REGISTRES 1

6 Registre del programa sanitari actualitzat




5. MEDICAMENTS |
TRACTAMENTS DELS
ANIMALS

5.1. Emmagatzematge dels medicaments

REQUISITS OBLIGATORIS 7
Cal desar els medicaments en un lloc segur, adequat i tancat.

Cal limitar I'is de medicaments a treballadors amb formacio, qualificacio i/o expe-
riencia adients.

Cal emmagatzemar els medicaments seguint les indicacions de I'etiqueta.
Cal emmagatzemar els farmacs en I'envas original.
Cal identificar clarament els medicaments caducats i cal separar-los.

Cal mantenir net i en bon estat I'equipament sanitari.

COO0OO0OO 0O

Cal arxivar les receptes un minim de 5 anys.

PRACTIQUES CORRECTES 2

@ Heu de separar els medicaments que es poden utilitzar per als animals en lactacio
de la resta.

@ Heu d’emmagatzemar els residus zoosanitaris en recipients tancats per un periode
igual o inferior a 6 mesos; uns gestors autoritzats s’encarreguen de tractar-los i, per
recollir-los, podeu emprar els serveis d’associacions o distribuidors de productes
zoosanitaris.
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AUTOCONTROLS 4

o

o

o

Heu de comprovar que no hi ha cap
medicament caducat en I'explotacio
i, sin’hi ha, I'heu de separar i eliminar
regularment.

QUAN: mensualment

Heu de comprovar que tots els me-
dicaments es classifiquen correcta-
ment i s'emmagatzemen en un lloc
segur i tancat.

QUAN: mensualment

Heu de comprovar que tots els medi-

QUAN: mensualment
caments tenen recepta.

Heu de comprovar que els medica-
ments que s’utilitzen no estan cadu-  QUAN: mensualment
cats.

REGISTRES 1

i)

Receptes de tractaments veterinaris

5.2. Tractament dels animals

REQUISITS OBLIGATORIS 4

()]
()]

Cal que només els treballadors amb formacio, qualificacio i experiéncia adequades
administrin els tractaments i medicaments als animals.

Cal tenir mitjans per identificar els animals tractats (esprais, cintes al peu, etc.), de
manera que totes les persones que participen en la munyida puguin separar la llet
produida per aquests animals.

Cal emplenar un registre amb els tractaments administrats als animals (vegeu
'annex VIl Registre de tractaments administrats).

Cal respectar escrupolosament el periode de supressié ocasionat pels farmacs.



PRACTIQUES CORRECTES 6

@ Heu de tractar els animals malalts amb el medicament adequat.

@ Heu d'utilitzar medicaments tan sols quan sén necessaris.

@ Heu d'utilitzar només els farmacs autoritzats i prescrits per un veterinari.

G Heu de seguir estrictament les instruccions de la recepta i del prospecte del
medicament.

@ Heu d’actuar si teniu cap sospita que
la llet d’animals en tractament s’ha
barrejat amb la llet del tanc, a fi de COM: analitzant la llet amb equips de
garantir que la llet final no té concen-  deteccid rapida d’antibiodtics abans de
tracions elevades de medicaments, sortir de I'explotacié
la qual cosa impediria que entrés
dins la cadena alimentaria.

@ Heu de deixar constancia de la incidencia, en cas que el resultat de la prova
d’antibiotics sigui positiu, i heu de destruir la llet llencant-la al femer.

AUTOCONTROLS 2

COM: comprovant les dates dels tracta-
ment administrats, respectant les indica-
cions del medicament i, en cas de dubte,
realitzant una prova rapida d’inhibidors

Q Heu de verificar que es respecta es-
crupolosament el periode supressio
per als medicaments utilitzats.

Q Heu de comprovar que el registre dels

tractaments esta actualitzat. CULANE el

REGISTRES 1

0 Registre de tractaments administrats
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o. MUNYIDA |
EMMAGATZEMATGE

0.1. Local de munyida I lleteria

REQUISITS OBLIGATORIS 6
o Cal que els locals es mantinguin nets i en bon estat.

o Cal que els terres i les parets es puguin netejar i desinfectar facilment; a més, cal
que els terres permetin I'evacuacié dels liquids mitjangant un sistema de drenatge.

o Cal que la lleteria estigui separada de I'exterior per una porta que permeti tancar-la
i que disposi d’'un sostre aillat i segellat; a més, cal que estigui separada fisicament
de I'estabulari i del local de munyida.

© cCal que els locals de munyida | emmagatzematge de la llet estiguin separats de
tota font de contaminacio, com ara serveis i femers.

o Cal que els locals de munyida i emmagatzematge de la llet tinguin un sistema que
proveeixi suficient aigua potable per netejar.

o Cal garantir 'abastament d’aigua calenta en quantitat i temperatura suficients per
assegurar una higiene correcta de les instal-lacions i equips; al final de la neteja, la
temperatura ha de ser superior a 40°C.




PRACTIQUES CORRECTES 6

G No heu de dipositar mai les deixalles en el local de munyida ni en el local d’emma-
gatzematge de la llet; heu de deixar els locals nets i endrecats al final de la munyida.

@ Heu d'evitar la introduccié i la presencia de cap animal dins els locals de munyida i emma-
gatzematge; si és necessari, apliqueu-hi un pla de lluita apropiat, que heu de documentar
amb un planol indicador de la ubicacié de totes les mesures de control contra les plagues,
a banda de les seves caracteristiques (vegeu I'annex | Pla de control de plagues).

@ No heu d’emmagatzemar productes quimics, farmaceutics o residus perillosos en
el local de munyida ni en la lleteria.

@ Heu de disposar en I'explotacio de sistemes d'il-luminacio de la sala que permetin veure
bé els animals durant la munyida; a més, els sistemes d'il-luminacié de la lleteria han d'il--
luminar correctament 'arqueta del tanc a fi d'inspeccionar-la durant la carrega de la llet
cap ala cisterna. També és important que la pica de neteja dels estris estigui il-luminada.

G Heu de disposar en I'explotacio de sistemes de ventilacio que evitin condensacions
sobre les parets.

@ Heu de netejar el local de munyida immediatament després de cada munyida i la
lleteria, almenys un cop al dia.

AUTOCONTROLS 3

@ Heu de comprovar que es compleix el Pla

de control plagues, en cas de disposar-ne. LT meneelnen

Q Heu de verificar que hi ha aigua calen- ~ COM: amb un termometre
ta en quantitat i temperatura suficients. QUAN: trimestralment

Q Heu de verificar regularment que els
procediments i la freqUéncia de nete-
ja del local de munyida i de la lleteria
son els més adequats per mantenir els
locals en bones condicions d’higiene.

COM: visualment
QUAN: diariament

REGISTRES 1

6 Planol amb la ubicacié de totes les mesures de control contra les plagues, si cal
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6.2. Materials, equips de munyida i de refrigeracio de la llet

REQUISITS OBLIGATORIS 6

o Cal que les superficies dels equips en contacte amb la llet siguin facils de netejar
i fetes amb materials llisos i innocus.

Cal que la regulacié de la maquina de munyida (buit, pulsacio, etc.) s’adapti als
animals.

o Cal que el tanc tingui un termometre.

Cal que, un cop transcorregudes 2 hores des de 'acabament de la munyida, la llet
emmagatzemada al tanc estigui com a maxim a 6°C (si es recull cada 2 dies) i a
8°C (si es recull diariament).

©

Cal usar aigua potable de consum huma per netejar equips i materials en contacte
amb la llet.

©

Cal que la temperatura minima d’emmagatzematge superi els 0°C.




PRACTIQUES CORRECTES 11

o

(€]
(€]
(€]

(€]
(€]

© 0

Heu de netejar I'equip de munyida i 'equip de refrigeracio de la llet segons els
procediments establerts en 'annex IV Pla de neteja i desinfeccio.

Heu de netejar 'equip de munyida després de fer-lo servir.
Heu de netejar i desinfectar el tanc després de cada recollida de llet.

Heu de netejar i desinfectar, després de cada munyida, els recipients i materials
gue son en contacte amb la llet, i heu de protegir-los fins al proper Us.

Heu de canviar els filtres de munyida (si sén de paper) o netejar-los (si sén
metal-lics) després de fer-los servir.

Heu d’utilitzar detergents d’empreses amb registre sanitari i productes de desin-
feccio autoritzats; aquests productes han d’estar etiquetats correctament.

Heu de seguir les instruccions d’Us per als productes quimics i heu de respectar la
rutina de neteja establerta, a fi que no hi hagi cap risc que el producte de neteja —o
el desinfectant utilitzat— es barregi amb la llet o pugui contaminar-la.

Heu d’arxivar totes les fitxes técniques i de seguretat dels productes utilitzats.

Heu de mantenir nets, desinfectats i en bones condicions d'Us els equips de
munyida i refrigeracié de la llet, tot respectant les normes del fabricant.

Heu de renovar les peces deteriorades per I'ls —-mugroneres i tubs elastics—,
segons les indicacions del fabricant; heu de conservar les factures o els albarans
d’aquestes peces amb les especificacions tecniques i la data d'instal-lacié, com a
minim fins a la nova reposicio.

Heu de fer que, almenys un cop l'any, un técnic qualificat o responsable revisi
exhaustivament els equips de munyida i refrigeracié de la llet; després, heu de
conservar les fitxes de revisio dels equips —signades pel tecnic— fins a la propera
revisio, a més dels justificants de les possibles revisions realitzades.
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AUTOCONTROLS 7

o

o

o

Heu de comprovar el bon funciona-
ment del tanc, en particular el temps
que triga a arribar a la temperatura
de refrigeracio i conservacio.

Heu de verificar que els procedi-
ments i la freqUéencia de neteja i de-
sinfecci6 d’equips i materials en con-
tacte amb la llet sén els adequats per
mantenir aquests elements en bones
condicions d’higiene i desinfeccio.

Heu de controlar I'estat de neteja
d’equips i materials.

Heu de verificar que els productes de
neteja i desinfeccio6 utilitzats estan au-
toritzats per a Us alimentari, que sén
en un lloc segur i que les condicions
d’emmagatzematge son les adients.

Heu de verificar el bon funcionament
de 'equip durant la munyida.

Heu de verificar regularment que el
termometre del tanc mesuri correcta-
ment la temperatura.

Heu de verificar que s’han revisat els
equips de munyida i refrigeracio de la llet.

REGISTRES 2

QUAN: diariament

COM: visualment

COM: visualment
QUAN: diariament

COM: tenint les fitxes tecniques i de
seguretat

COM: inspeccionant els animals durant
la munyida

COM: amb un termometre sonda, la tem-
peratura mesurada amb un termometre
sonda ha de ser la mateixa (£1°C) que la
indicada pel termometre del tanc

QUAN: anualment

COM: amb els registres

0 Fitxes tecniques i de seguretat dels productes utilitzats per a la neteja i desinfeccio

de materials i equips

6 Fitxes de revisi¢ dels equips de munyida i refrigeracié de la llet



6.3. Personal de munyida

REQUISITS OBLIGATORIS 2

o Cal que el personal de munyida compleixi les normes d’higiene establertes
legalment, d'acord amb la feina que fan.

o Cal que el personal de munyida tingui la capacitacié6 adequada per munyir
correctament.

PRACTIQUES CORRECTES 7

@ Heu de munyir segons les pautes de munyida i heu de protegir la llet enfront de
qualsevol font de contaminacio.

Heu d’evitar que el personal que pateix malalties contagioses tingui contacte
directe amb els animals.

@ Heu de procurar que el personal es renti mans i bragos abans de cada munyida i
cada cop que sigui necessari durant aquest proceés.

@ Heu d'obligar el personal de munyida perqué usi roba neta per munyir.
@ No heu de munyir si teniu ferides obertes.
e Heu d’utilitzar guants nets per a la munyida.

@ No heu de fumar, beure ni menjar durant la munyida.

AUTOCONTROLS 1

Q Heu de verificar regularment que el
personal de munyida compleix les
normes d’higiene.

COM: visualment
QUAN: mensualment
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0.4. Pautes de munyida

REQUISITS OBLIGATORIS 8

()]
o
o

o

o
o

Cal que la munyida segueixi uns procediments establerts, que respectin les
necessitats fisioldgiques i protegeixin la salut dels animals.

Cal que la munyida es dugui a terme en condicions higieniques i sanitaries ade-
quades.

Cal que la rutina de munyida garanteixi la deteccié de llet no apta per al consum
huma abans de munyir (calostre —liquid ric en anticossos i minerals, que precedeix
la produccié de llet crua-—, llet alterada o infectada per mastitis en femelles lleteres,
sang, animals en tractament, etc.).

Cal seguir tots els passos de la rutina de munyida amb compte i sense provocar
cap trauma a I'animal.

Cal utilitzar un sistema adequat i segur per separar la llet no apta per al consum

huma (cal separar tota la llet d’animals malalts o en tractament):

* Munyiu els animals tractats els ultims.

* Separeu la llet i netegeu el mesurador volumeétric, si en teniu, quan hagiu munyit
un animal tractat.

* Separeu la llet directament en un recipient, si feu una munyida directa.

Cal que els animals no presentin malalties contagioses transmissibles a les persones
i que no transmetin caracteristiques organoleptiques anormals a la llet, aixé com
procurar que tinguin un bon estat de salut.

Cal que les mugroneres es col-loquin amb precaucié i que la munyida sigui rapida
i completa, a fi d’evitar una munyida excessiva.

Cal separar el calostre fins al 5& dia després del part.



PRACTIQUES CORRECTES 7

e Heu de munyir els animals quan tinguin el braguer net i sec.

@ Heu de rentar els mugrons i eixugar-los amb paper o draps individuals, nets i
secs; us heu d’assegurar que els mugrons estan nets i secs abans de posar-los la
mugronera. Heu d’usar productes de desinfeccié autoritzats, quan calgui.

Heu de controlar la llet de cada animal, eliminant-ne els primers raigs; heu de
vigilar especialment la preséncia de coaguls, fibres o l'aigualiment de la llet.

Heu de retirar correctament les mugroneres, sempre després d’haver tallat el buit.

Heu de protegir els mugrons amb un desinfectant autoritzat, segur i eficag, imme-
diatament després de la munyida.

Heu d’evitar que els animals s’ajeguin immediatament després de la munyida.

Heu d’arxivar les fitxes tecniques i de seguretat dels productes de neteja i desin-
fecci6 dels braguers.

e 00 O

AUTOCONTROLS 2

°|

Heu de verificar que els procedi-
ments establerts per a la munyida
son els adequats.

COM: visualment
QUAN: diariament

Q Heu de verificar que el filtre esta net

després de cada munyida. COM: visualment

REGISTRES 1

6 Fitxes tecniques i de seguretat dels productes utilitzats per a la neteja i la desin-
feccioé del braguer
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7. RECOLLIDA
DE MOSTRES

AUTOCONTROLS 4

Q Hleu de.prendre mostres en presen- QUAN: mensualment
cia del titular.

Q Heu de verificar les etiquetes identi-  COM: amb els resultats analitics, ja que
ficadores. poden ser indicadors d’'una mala presa

COM: amb els resultats analitics, ja que
Q Heu de comprovar que les mostres es poden ser indicadors d’'un transport in-
transporten en neveres isotermiques. correcte
QUAN: mensualment

@ Heu de controlar I'acreditacio del transportista.




8. QUALITAT
DE LA LLET

REQUISITS OBLIGATORIS 2

o Cal que la llet compleixi els requisits establerts per la legislacié vigent (vegeu
'annex VIII Parametres legislats per a la llet crua).

© cCal que cada mes recolliu i analitzeu almenys 2 mostres de llet.

PRACTIQUES CORRECTES 1

G Heu d’exigir a qui recull la llet —o a I'empresa compradora— que prengui una mostra
del tanc cada cop que reculli la llet de la vostra explotacio.

AUTOCONTROLS 4

Q Heu d’usar els resultats de les analitiques com a indicadors per actuar en diferents

aspectes:

* Concentracié de gérmens: neteja de les instal-lacions i del ramat o neteja i
funcionament del sistema de munyida i emmagatzematge de la llet.

* Concentracio de cél-lules somatiques: situacié de mastitis en el ramat, estat de
les instal-lacions (llits), la munyida (buit) i contagis.

* Punt crioscopic: neteja i funcionament de I'equip de munyida.

* Absencia de residus antibiodtics: funcionament del sistema d’identificacio,
notificacié i separacié de la llet d’animals tractats.

Q Heu d'utilitzar el resultat individual de cel-lules somatiques de cada animal com
a indicador de I'estat sanitari de la mama i per fer revisions posteriors, en cas de
realitzar el control lleter.

Q Heu d’arxivar els resultats de les analisis de les mostres de llet com a minim durant
2 anys.

Q Heu de revisar els resultats de les analitiques de la llet quan us els comuniquen.

REGISTRES 1

e Resultats de les analitiques realitzades
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9. MEDI AMBIENT

o Cal que les explotacions comptin amb un pla de dejeccions validat per poder tenir
la llicencia o l'autoritzacié ambiental, la qual es revisa com a maxim cada 8 anys
(tret que es produeixi un canvi substancial o que la llicencia/autoritzacié mateixa
indiqui un termini de revisio inferior); cal complir les disposicions que hi consten.

o Cal que les explotacions emplenin el Llibre de dejeccions aplicades als camps.

PRACTIQUES CORRECTES 6

G Heu de distingir —en cas d’explotacions de nova construccié o d'explotacions les instal-
lacions de les quals ho permetin— d’'una banda, les aigties verdes (procedents de la sala
d’esperailes arees ocupades pels animals), gestionades amb la resta de les dejeccions
liquides i d’altra banda, les aigties blanques (procedents de la neteja de les instal-lacions
de munyida), gestionades independentment ja que contenen restes de productes de
neteja del sistema de munyida, un contingut elevat de greix i sal, i certa temperatura.

@ Heu d’evitar el contacte de les aigues plu-
vials amb els contaminants (fems, pinsos,
residus, etc.), en el cas d'explotacions
de nova construccié o d’explotacions les
instal-lacions de les quals ho permetin.

COM: amb un sistema independent de
recollida de les aiglies pluvials

@ Heu de netejar les instal-lacions amb aigua a pressié perd minimitzant tant el con-
sum com la generacio6 d’aigUes residuals, en cas d’explotacions de nova construc-
ci6 o d’explotacions les instal-lacions de les quals ho permetin.

@ Heu d’emprar preferiblement la ventilacié natural, si la installacié ho permet, tenint en
compte el regim predominant de vents per evitar molesties i reduir despeses d’energia.

e Heu d’establir un programa de manteniment i control de les instal-lacions, la ma-
quinaria, els estris, els consums i, especificament, les fuites (abeuradors, basses,
etc.) per estalviar aigua i energia, en cas d’explotacions de nova construccié o
d’explotacions les instal-lacions de les quals ho permetin.

G Heu d’identificar les fonts de contaminacié existents en la instal-lacié (productes
qguimics, olis, combustibles, etc.) i elaborar un pla especific orientat a reduir resi-
dus en qué heu de descriure la gestid que cal realitzar per a cada tipus de residu
—sempre ha d’estar d’acord amb la normativa vigent—, en cas d’explotacions de
nova construccio o d’explotacions les instal-lacions de les quals ho permetin.



AUTOCONTROLS 2

Heu de comprovar que el Llibre de

dejeccions es manté al dia. e

Q Heu de comprovar que els residus
animals, medicamentosos, quimics,
etc. estan emmagatzemats en un lloc
adequat.

COM: visualment

REGISTRES 3

6 Llicéncia o autoritzacié ambiental i actes de control inicial i periodic

6 Contractes per a la bona gesti¢ dels residus generats en I'explotacio

ﬂ Llibre de dejeccions
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10. BIOSEGURETAT

REQUISITS OBLIGATORIS 1

o Cal que les explotacions estiguin aillades, a fi de limitar i regular sanitariament
I'accés de persones, animals i vehicles.

PRACTIQUES CORRECTES 6
G Heu d’establir zones de quarantena per als animals de compra forans a I'explotacio.

Heu de disposar en I'explotacié d’'un gual sanitari, o altres sistemes de desinfeccid
de rodes de vehicles, destinat a controlar-hi els vehicles provinents de I'exterior.

Heu de tenir un sistema de desinfeccié de sabates i botes a I'entrada de les naus.

Heu de tenir dependéncies per a la higiene personal.

©00 ©

Heu de fer que totes les persones que visiten I'explotacio, i que provenen d’altres
explotacions, passin per les dependéncies d’higiene personal a fi d’evitar possibles
contaminacions.

(@ Heu dutilitzar roba i calgat d'us exclusiu i net.

AUTOCONTROLS 2

Q Heu de verificar que els productes
utilitzats per desinfectar les rodes
dels vehicles i les persones estan
autoritzats i que es guarden en llocs
adequats.

COM: controlant visualment i amb les
etiquetes de compra

Q Heu de comprovar la concentracio
que cal aplicar del producte desin-  COM: amb I'etiqueta del producte
fectant per a rodes.
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Cal que els animals siguin cuidats per personal suficient i que tingui la capacitat,
els coneixements i la competencia professional necessaris.

Cal disposar d'il-luminacié apropiada (fixa o mobil) per poder dur a terme una
inspeccio completa dels animals en qualsevol moment.

Cal que els materials amb que estan construits els allotiaments dels animals no els
ocasionin danys i cal que es puguin netejar i desinfectar a fons.

Cal que els estables i accessoris per lligar els animals es construeixin i es
mantinguin sense vores esmolades ni sortints que puguin ferir-los.

Cal que l'aillament i la ventilacié de I'edifici garanteixin que la circulacié de l'aire i la
concentracio de gasos es mantenen dins uns limits que no perjudiquen els animals.

Cal una il-luminacié adequada, almenys durant el periode de llum natural, entre les
9iles 17 hores; no heu de mantenir els animals a les fosques en cap cas.

Cal protegir els animals mantinguts a I'aire lliure contra les inclemencies del temps,
els depredadors i el risc de malalties.

Cal inspeccionar tots els equips automatics o mecanics indispensables per a la
salut i el benestar dels animals, com a minim una vegada al dia.

Cal que els animals rebin una alimentacié sana, adequada a la seva edat i espécie,
i en quantitat suficient a fi de mantenir un bon estat de salut i de satisfer les
necessitats de nutricio.

Cal que tots els animals tinguin accés als aliments a intervals adequats a les seves
necessitats fisioldogiques.

Cal que els animals tinguin aigua per beure de qualitat adequada, accessible i en
quantitat suficient.

Cal que els equips per al subministrament d’aliments i d’aigua estiguin concebuts,
construits i ubicats de manera que se’n redueixi al maxim el risc de contaminacio.

Cal no administrar als animals cap altra substancia, llevat de les administrades
amb finalitats terapeutiques, profilactiques o per al tractament zootécnic.



PRACTIQUES CORRECTES

@ Heu de proporcionar als animals adults en lactacié un jag net i sec, amb un minim
d'1-1,5 m2.

G Heu de controlar i atendre correctament els animals, dedicant-los el temps que
calgui i tractant-los segons les seves necessitats.

@ No heu de realitzar cap practica que representi un maltractament o un estres
innecessari per als animals.

AUTOCONTROLS

COM: comprovant que més de la meitat
dels animals pot estar ajaguda 2 hores
després de la munyida, sense lesions
visibles atribuibles als abeuradors, les
menjadores, etc.

Q Heu de verificar que els animals de
I'explotacié poden jeure, descansar
i aixecar-se sense cap mena de di-
ficultat.

Q Heu de comprovar regularment que ~ COM: mirant que els animals no tinguin
els llits dels animals estan nets i secs, residus de materia organica enganxats
i que els procediments establerts per  al pel
a la neteja dels llits son els adequats. QUAN: setmanalment
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ANNEX |

Pla de control de plagues

DESRATITZACIO

Mesures higiéniques:
* Mantenir cisternes i diposits d’aigua tancats

* Evacuar deixalles diariament
* Endrecar 'estable, la lleteria, la sitja i els locals i equips

PREVENCIO
Mantenir les barreres fisiques de la granja o de I'accés al menjar:
murs, parets, finestres, sostres, sols de naus, sitges, terra del
perimetre exterior
Mensual

CONTROL * Anotar les incidéncies

* Anotar la mesura d'eradicacié (tractament i/o aplicacié de
mesures preventives)

i Utilitzar productes quimics (raticides) permesos per a explotacions
ERADICACIO ramaderes o avisar una empresa especialitzada inscrita en el
Registre oficial d’establiments i serveis de plaguicides (ROESP)

Planol de I'explotacié amb les trampes i els esquers aplicats
Fitxes técniques i de seguretat dels productes zoosanitaris
Registre d’actuacions del Pla de control de plagues

Carnet de manipulador de tractaments DDD nivell basic (no
permet aplicar productes, pero sf canviar esquers, fer vigilancia...)

REGISTRES




DESINSECTACIO

Mesures higiéniques:

PREVENCIO

CONTROL

ERADICACIO

REGISTRES

Mantenir cisternes i diposits d’aigua tancats
Evacuar deixalles diariament
Endrecar I'estable, la lleteria, la sitja i els locals i equips

Metodesfisics: mosquiteres, aillaments, sifonsireixes de desguassos,
aparells eléctrics amb llum ultraviolada, trampes adhesives...

Revisar mensualment el funcionament dels dispositius contra plagues:

Anotar les incidéencies; en cas de detectar la presencia d’'una
plaga o tenir-ne indicis, apunteu-la en el registre, aixi com la
mesura d’eradicacio i/o prevencio aplicada

Utilitzar insecticides permesos per a explotacions ramaderes en cas
de comptar amb el carnet d’aplicador de productes zoosanitaris
0 contractar una empresa especialitzada, inscrita en el Registre
oficial d’establiments i serveis de plaguicides (ROESP)

Tipus de productes:

Larvicides: evita que les larves esdevinguin adults

Adulticides: mata les formes adultes, amb la qual cosa es redueix
de forma immediata la poblacié d'insectes; sén de maneig i
administracio facils

Planol de I'explotacié amb les trampes i els esquers aplicats
Fitxes tecniques i de seguretat dels productes zoosanitaris
Registre d’actuacions del Pla de control de plagues

Carnet de manipulador de tractaments DDD nivell basic (no
permet aplicar productes, perod si canviar esquers, fer vigilancia. ..)
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REGISTRE D’ACTUACIONS DEL PLA DE CONTROL DE PLAGUES

Actuacions

L i (que he fet per lluitar contra aquesta plaga?)

Responsable

Observacions



ANNEX ]

Elaboracio de pinsos en I'explotacio

D’acord amb el Reglament (CE) num. 183/2005, d’higiene de pinsos, les ex-
plotacions es classifiquen segons si utilitzen additius i premescles o no, ja que
les obligacions derivades son forca diferents (es detallen en els annexos | i
Il d’aquest Reglament europeu). Aqui fem un petit resum del que s’exigeix a
cada tipus d’explotacio.

NO US D’ADDITIUS NI PREMESCLES US D’ADDITIUS | PREMESCLES
(excepcio: additius per ensitjar) (excepciod: additius per ensitjar)
ANNEX | ANNEX Il
CONTROL CONTROL
e N+D e N+D
e Control de l'aigua ¢ [nstal-lacions i equips
* Desinsectacio i desratitzacio e Control de I'aigua
e Analisis e Control de residus
e QOrganigrama del personal
e Control de qualitat de la produccio
e Emmagatzematge i transport
REGISTRES REGISTRES
e Us de fitosanitaris i biocides e Sistema APPCC del procés de
¢ Us de llavors modificades fabricacio
geneticament ¢ Tracabilitat, en particular d’additius,
* Plagues 0 malalties que puguin premescles, pinsos compostos/
afectar la seguretat matéries primeres
e Analisis de mostres per a la ¢ Registre de reclamacions
seguretat dels pinsos
e QOrigen i quantitat de cada entrada
de pinsos, desti i quantitat de cada
sortida
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ANNEX V

Pla de neteja | desinfeccio

Abans de posar-nos a netejar cal tenir en compte dues premisses:

» Cal coneixer I'aigua de qué disposem (duresa), ja que molts productes de-
tergents i desinfectants s’'inactiven amb aigtes dures (molta calg).

» Cal tenir en compte les caracteristiques del detergent a I'hora de triar-o i
conservar sempre la fitxa tecnica, que especifica la dosi, les precaucions
d’us, la proteccié en aplicar-lo (Us de guants, mascaretes...).

PLA DE NETEJA | DESINFECCIO PER A ESTABLES

Es recomanable treure tots els equips mobils de les instal-lacions

(menjadores, tanques...) per netejar millor:

1. Eliminar, tant com pugueu, la matéria organica (fems, llits...); si
cal, utilitzar estris per rascar parets, menjadores...

CoM 2. Aplicar productes detergents especifics per al problema patit,
barrejat amb aigua per retirar tota la materia organica possible
| guap g p

3. Esbandir amb aigua freda a pressié per eliminar tota la bruticia i
les restes de detergent

4. Deixar eixugar

5. Desinfectar: polvoritzar les instal-lacions

* En buidar una nau
QUAN e En canviar un lot sencer
e En fer un buit sanitari. ..

* Registrede N + D

AEEBALES » Fitxes técniques i de seguretat dels productes utilitzats

PLA DE NETEJA PER A MAGATZEMS D’ALIMENTS

1. Endrecar el magatzem; assegureu-vos que no hi ha productes
CcOoM toxics, ni llavors, ni material d’embalatge...
2. Escombrar

QUAN Mensualment

* Registrede N + D

REGISTRES * Fitxes teécniques i de seguretat dels productes utilitzats



PLA DE NETEJA | DESINFECCIO PER A SITGES

Neteja: buidar les sitges verticals del tot i netejar-les per dins
COoM Desinfeccit: 2 cops/any cal desinfectar les sitges verticals amb
productes comercials especifics per a aquest Us

QUAN En buidar-les

* Registre de N + D

ARSI * Fitxes técniques i de seguretat dels productes utilitzats

PLA DE NETEJA | DESINFECCIO PER A MATERIAL
| EQUIPS DE MUNYIDA | REFRIGERACIO DE LA LLET

1. Esbandir inicialment amb aigua tébia

2. Rentar amb aigua calenta i detergent alcali, després desinfectant
adequat (seguint les indicacions establertes pels fabricants dels
productes usats quant a concentracio, temperatura i temps
d’actuacio)

. Esbandida final

. Escorreguda o drenatge de totes les parts de I'equip

AW

el Els diposits de calg cal eliminar-los, minim, 1 cop/setmana:

esbandir, rentar amb aigua calenta i detergent acid, després
desinfectant adequat (seguint les indicacions establertes pels
fabricants dels productes usats quant a concentracio, temperatura
i temps d’actuacio)

Desinfecci6: submergir els objectes en una solucié desinfectant
durant el temps establert en la fitxa de seguretat

QUAN En usar-los

* Registre de N + D (anoteu quan no ho feu)
eSS » Fitxes técniques i de seguretat dels productes utilitzats



REGISTRE D’ACTUACIONS DEL PLA DE NETEJA | DESINFECCIO

Data Qué he netejat/desinfectat? Com ho he netejat/desinfectat? Responsable

Observacions
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ANNEX V

Aigua en l'explotacio
Aigua potable de consum huma

Aquesta aigua s’ha d’utilitzar per netejar les instal-lacions i tot alld que entri en
contacte amb la llet.

Els parametres que cal controlar en aquest tipus d’aigua son:

A. PARAMETRES MICROBIOLOGICS

Parametre Valor paramétric
1. Bacteris coliformes
2. Escherichia coli

0 ufc/100 ml

3. Enterococs

4. Clostridium perfringens

B. PARAMETRES QUIMICS

Parametre Valor paramétric
Nitrats 50 mg/I

Xarxa de distribucio 0,5 mg/l
Nitrits

Sortida de 'ETAP/diposit 0,1 mg/l

(ETAP= estacioé de tractament d’aigua potable)




},w

i Leh
C. PARAMETRES INDICADORS
Parametre Valor parametric
1. Clor combinat residual 2,0 mg/l
2. Clor lliure residual 1,0 mg/l
3. Clorur 250 mgy/!
4. Conductivitat 2.500 pS/cm™ a 20°C
minim 6,5
5. pH
maxim 9,5
Xarxa de distribucio 5 UNF
6. Terbolesa

Sortida de 'ETAP/diposit 1 UNF

Cal potabilitzar 'aigua amb substancies permeses per al tractament d’aigua
destinada a consum. En les explotacions, les aigues es potabilitzen normal-
ment amb clor o derivats; cal controlar setmanalment la concentracid de clor.

El peroxid d’hidrogen es pot aplicar en plantes de tractament i en la neteja de
superficies en contacte amb I'aigua de consum. Sempre, després de la neteja,
cal esbandir posteriorment amb aigua apta per al consum.

Aigua potable de consum animal

L'explotacio ha de disposar d’un sistema d’abastament d’aigua neta per abeu-
rar els animals; en particular, els valors de concentracié de coliformes i E. coli
han de ser dins els limits legals establerts.
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ANNEX VI

Malalties de declaracio obligatoria

D’acord amb I'Ordre ARM/831/2009, enumerem un seguit de malalties que
fan referencia a multiples especies i de les quals hem escollit les que afecten
els petits remugants. Aquesta seleccié també es basa en les malalties més
freqUents o que son d’interes econdmic per a I'explotacio.

Detallarem algunes de les malalties que apareixen en I’annex IA, i que sén
de declaracio obligatoria dins la Unié Europea:

1. Origen

2. Zoonosi (afecta les persones)

3. Simptomes

4. Disponibilitat de vacunes

5. Mesures de control

LLENGUA BLAVA O FEBRE CATARRAL OVINA

1. Infeccio virica que es dissemina a través d’'una determinada espécie de mosquit
2. No és zoonosi

3. Lesions en la llengua, zona bucal, rodets coronaris (pedlles)

4. Desinsectacio previa al moviment d’animals

5. Pla vacunal anual

FEBRE AFTOSA O GLOSSOPEDA

1. Infecci6 virica altament contagiosa i de facil transmissié a través de qualsevol excrecioé
2. Es zoonosi

3. Lesions als llavis i les genives

4. Pla vacunal possible (segons el tipus de zona i la legislacié aplicable)

5. Profilaxis (evitar el contacte entre animals sospitosos i sans), vacunacio i eutanasia



PESTA DELS PETITS REMUGANTS

1. Virus altament contagios, a través del contacte directe entre els animals, que afecta
els petits remugants, especialment cabrum

2. No és zoonosi

3. Febre alta, secrecions als ulls i fosses nasals, nafres en la boca, lesions necrotiques
en les membranes mucoses, dificultat respiratoria i diarrea

4. Disponibilitat de vacuna sota control de I’Administracio i en cas de brot; la immunitat
de la vacuna és de 3 anys, com a minim

5. No hi ha cap tractament en particular, només antibioterapia per prevenir les
infeccions pulmonars secundaries

VEROLES OVINA | CABRUNA

1. Virus altament contagiés amb elevades taxes de mortalitat, afecta ovi i cabrum,
per una predisposicio vinculada a la raga i a la soca del virus; contagi directe entre
animals i de forma indirecta a través d’instruments, vehicles o productes contaminats
(farratge, llits). També hi ha una transmissio indirecte per insectes

2. No és zoonosi

3. Lesions cutanies: congestid, hemorragia, edemes i necrosi que afecten les mucoses
(ulls, boca, nas, faringe, traquea, vulva, prepuci, mugrons); també un increment de
la mida dels ganglis i lesions pulmonars greus

4. Hi ha vacuna disponible que proporciona immunitat per 2 anys, perd no hi ha cap
tractament

5. Seguir una profilaxi sanitaria marcada per les administracions en cas de brot: aillament
dels animals i de les explotacions afectades, sacrifici dels animals afectats, eliminacié
adequada dels cadavers i productes, desinfeccié rigorosa, quarantena de I'explotacio,
i control del desplagament d’animals i vehicles entre zones afectades i lliures



Detallarem les malalties que apareixen en I’annex IB i que sén també de
declaracié obligatoria:

1. Origen

2. Zoonosi (afecta les persones)

3. Simptomes

4. Disponibilitat de vacunes

5. Mesures de control

AVORTAMENT ENZOOTIC (CLAMIDIOSI)

1. Infeccio bacteriana

2. Zoonosi

3. Avortaments, parts prematurs
4. Vacunes disponibles

5. Seguir un pla vacunal; tractament antibiotic

AGALAXIA CONTAGIOSA

1. Infeccio bacteriana de la familia dels micoplasmes
2. No és zoonosi
3. Triada: coixesa, mastitis, ulls blancs

4. En explotacions lliures, fer un control anual; en explotacions afectades, vacunacié
cada 4-6 mesos

5. Vacunacio de tot el ramat




ARTRITIS/ENCEFALITIS CAPRINA (AEC)
1. Infeccid virica
2. No és zoonosi

3. Inflamacié cronica de les articulacions, forma nerviosa (paralisi del ter¢ posterior) o
mastitis

4. No hi ha vacuna

5. No hi ha tractament; la profilaxi consisteix en detecci¢ (analisi de sang) i sacrifici
dels positius

BRUCEL-LOSIS OVINA | CABRUNA

1. Infeccié bacteriana (Brucella)

2. Zoonosi: febres de Malta

3. Avortaments

4. Sanejament obligatori sense tractament

5. Vacuna entre els 3-6 mesos de vida

MALALTIA DE NAIROBI

1. Virus no contagios que es transmet per paparres
2. No és una zoonosi
3. Gastroenteritis hemorragica i elevada mortalitat; també febre alta

4. No hi ha cap vacuna; el contacte i la recuperacio dels animals afectats proporciona
una bona immunitat

5. Eliminar els vectors mitjancant insecticides adients i control dels moviments de
paisos afectats
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EPIDIDIMITIS OVINA (Brucella ovis)
1. Infeccié bacteriana causada per Brucella ovis
2. No és zoonosi

3. Afecta els testicles dels mascles incrementant la mida, generalment unilateral; pot
ser que cursi sense alteracions visibles

4. No hi ha vacunes

5. Control serologic i eliminacié dels positius tant de mascles com de femelles

MAEDI-VISNA (pneumonia progressiva ovina —-PPO-)

1. Infeccid virica

2. No és zoonosi

3. Afecta la glandula mamaria, les articulacions, els pulmons i el sistema nervids
4. No hi ha vacunacio possible

5. Programes de control i eradicacio a través de la identificacio i el sacrifici

PLEUROPNEUMONIA CONTAGIOSA CAPRINA

1. Infeccié bacteriana (familia micoplasma)

2. No és zoonosi

3. Febre, tos, dificultat respiratoria greu; alta mortalitat

4. Segons l'aplicacié de la legislacié (possibilitat de vacunacié)

5. No hi ha tractament optim (no esta permes I'Us d’antibiotics); en cas de malaltia:
restriccié de moviments, analisis i sacrifici dels positius



PRURIGEN LUMBAR O SCRAPIE

1. Es I'encefalopatia espongiforme d’ovi i cabrum; la causant és una proteina prionica

2. Zoonosi: malaltia de Creutzeld-Jacob
3. Simptomes nerviosos i de comportament
4. Legislacio aplicable actual: deteccié i sacrifici

5. No hi ha vacunacio possible

SALMONEL-LOSI (Salmonella abortus ovis)

1. Infeccié bacteriana

2. Zoonosi

3. Avortaments i parts prematurs
4. Vacunes disponibles

5. Seguir un pla vacunal; tractament antibiotic
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ANNEX VI

Parametres legislats per a la llet crua

Els operadors de I'empresa alimentaria han d’iniciar procediments per garantir
que la llet crua compleixi els criteris seglents:

Colonies de géermens/ml a 30°C =1.500.000*

*Mitjana geométrica mobil observada durant un periode de 2 mesos, amb almenys
2 mostres/mes

Tot i aixi, en el cas que es destini llet crua a la fabricacié de productes realitzats
amb llet crua mitjangant un procés que no impliqui cap tractament termic, els
operadors de I'empresa alimentaria han d’adoptar mesures per garantir que la
llet crua utilitzada compleix els criteris seguents:

Colonies de gérmens/ml a 30°C I <500.000*

*Mitjana geomeétrica mobil observada durant un periode de 2 mesos, amb almenys
2 mostres/mes




Els operadors de I'empresa alimentaria han d’iniciar procediments per garantir

gue no es posi al mercat llet crua si:

1. Conté residus d’antibiotics en una quantitat que supera els nivells autoritzats.

2. El total combinat de residus de substancies antibiodtiques supera un valor
maxim admissible.

Per alavalidesa dels resultats analitics de la determinacié del punt crioscopic,
s’admet un valor —o valors— mitja per area geografica obtingut a partir d’'un
historic contrastable del laboratori d’analisis i del laboratori oficial de la
comunitat autbnoma.

Altres parametres legislats que també cal controlar en les analitiques i que es
fan frequentment a la llet:

* Aflatoxina M1: contingut maxim de 0,050 ug/kg

* Plom: 0,020 mg/kg pes fresc

* Dioxines i PCB:

CONTINGUTS MAXIMS

Suma de dioxines Suma de dioxines i PCB similars a las dioxines
(SPCDD/F) (SPCDD/F + PCB-DL)
Unitats OMS-TEQ Unitats OMS-TEQ

3,0 pg/g greix 6,0 pg/g greix




ANNEX IX

Lactancia artificial en explotacions lleteres

La lactancia artificial és una técnica que aporta beneficis economics, sanitaris
i de maneig si es realitza correctament. Aquest annex, doncs, vol orientar
el ramader en la implantacié d’aquesta practica per tal que, en posar-la en
marxa, aconsegueixi un benefici final en els rendiments productius.

Perd dur a terme aquesta practica ens pot portar un seguit de dificultats, que

resoldrem detalladament amb la série de recomanacions que us oferim en els
quatre apartats seguents:

ZONA DE LACTANCIA

1. Local facil de netejar i desinfectar
2. Local net i desinfectat

3. Local ventilat; amb sortida de gasos a través de finestres o bé amb xemeneies
d’extraccio, evitant corrents d’aire i humitats elevades (valors maxims del 80%
d’humitat)

4. Temperatura ambient, al voltat de 23-26°C, sobretot en la zona dels primers dies
d’encalostrament i ensenyament

5. Area d’encalostrament separada de la zona de cria

6. Separacio dels animals per setmanes de vida en lots, els quals no han de superar
els 25 cabrits o xais a fi d’'evitar aixafaments en els primers dies de vida

7. Zona exterior amb llum natural
8. Menjar i beure a lliure disposicio

9. Local amb enreixat plastificat o amb llit de palla
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MAQUINARIA PER A LA LACTANCIA

1. Aigua potable, neta i continua

2.

3.

RoBoT D’ALIMENTACIO

CUBELLS D’ALIMENTACIO &,

Revisio periddica dels estris de lactanciaidel bon funcionament ~ QUAN: diariament

Neteja i desinfeccié de tot el material d’Us per a 'elaboracié

QUAN: diariament

de la llet: tetines, cubells, tubs...

Manteniment de tots els recipients de llet en pols o llet diluida tapats per evitar la

contaminacio

Manteniment de la llet en un lloc amb poca humitat i a temperatura constant

Material de reposicio per si s’espatlla o funciona malament el que utilitzem sempre

1.

2.

O BIBERONS

Seguiment de les recomanacions del fabricant

Utilitzacioé de llets artificials

. Els tubs de llet han de ser tan curts com pugueu, per

mantenir la llet calenta

. Lallet ha de sortir de les tetines a una temperatura entre

32-35°C

. Possibilitat de tenir entre 15-20 cabrits o xais per tetina

. ATlinici de la lactancia, heu d'utilitzar tetines noves (han

de ser les mateixes usades en els biberons) pero aneu
incrementant la duresa a mesura que els animals van
creixent

. Utilitzaci6 de llet artificial calenta o freda

. Manteniment constant de la temperatura de la llet calenta

entre 32-35°C i de la llet freda aproximadament a 20°C

No deixeu els cubells a lliure disposicié dels animals
durant tot el dia, ja que podeu provocar problemes
digestius

. Alinici de la lactancia, heu d'utilitzar tetines noves pero

aneu incrementant la duresa a mesura que els animals
van creixent



EL CABRIT

1. Procedéncia de mares sanes amb un programa d’alimentacié i de vacunacio
2. Tallada i desinfeccié dels cordons umbilicals just en néixer

3. Identificacié dels cabrits (no cal fer-ho fins que els traiem de I'explotacioé per dur-los
a I'escorxador)

4. Subministrament de calostre natural de diferents mares adultes; cal evitar I'is de
calostre de mares de primer part

5. Us de calostre pasteuritzat, ideal per evitar la transmissié de malalties de mares a
fills, fet que perpetua problemes com ara: artritis/encefalitis caprina, micoplasmes...

6. Subministrament de calostre durant les primeres hores de vida, com més aviat millor;
és a dir, tan bon punt neixen s’han d’encalostrar:
* Quantitat minima del 10% del pes viu en les primeres 12 hores
* Maxim del 5% del pes viu per presa de calostre, per evitar sobrecarregar I'estomac
* 3 preses de calostre durant el primer dia de vida
* 2 dies més de calostre, perqué aporta anticossos a la llum intestinal (no
s’absorbeixen pero serveixen per protegir el cabrit)

7. Aprenentatge dels cabrits a |a tetina: han de tocar sempre a terra, tenir al costat
cabrits ensenyats i utilitzar les mateixes tetines que durant la presa de calostre

8. Estimulacio periodica dels animals per menjar: intenteu d’evitar els empatxos i mireu
els que es posen malalts

La mortalitat del cabrit esta relacionada amb els nivells d'immunitat perinatal,
el tipus de calostre, el pes viu en néixer, els problemes durant el part, les
condicions ambientals i els problemes infecciosos.
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MARES DELS CABRITS

1. Bona condici¢ corporal

2. Seguiment d’'un programa d’alimentacié especific per al prepart

3. Maneig correcte de les cabres durant I'eixugada

4. Seguiment d’un pla de vacunacié adequat COM: consulteu el veterinari

5. L'edat del primer cobriment ha de ser entre els 8-12 mesos; eviteu un excés d’engreix

6. Disposicié d’'una area de parts neta, desinfectada i separada dels altres lots

LLET ARTIFICIAL

1. Utilitzacio de marques reconegudes sanitariament i que comptin amb un sistema de
qualitat certificada, és a dir, que les empreses disposin d’'una ISO 9000

2. Elsingredients i el procés de fabricacié sén determinants en la qualitat del perfil nutritiu

3. Lamida de la particula de greix és determinant per a la digestibilitat: com més petita
més digerible

4. Les fonts lacties de proteina son les millors per ser digerides

5. La llet amb greix addicionat pel sistema d’encapsulament dins la proteina és millor,
ja que facilita la digestié en l'intesti i evita I'enranciment

6. La concentracié del lactoreconstituit ha de seguir les pautes del fabricant



ANNEX X

Registres que cal mantenir
* Registre d’incidéncies

Tracabilitat dels animals

e Sol‘licitud de crotals

* Documents d'identificacio bovina
* Llibre de I'explotacio

e (Guies sanitaries

Tracabilitat de la llet
* Registre de lliuraments de la llet
* Rebuts d’entrega de la llet

Alimentacio dels animals

* Resultats d’analisi d’aliments

* Carnet d’aplicador de productes fitosanitaris i de zoosanitaris
* Registre d’entrada d’aliments

* Etiquetes dels aliments comprats

* Albarans de compra

* Fitxes técniques i de seguretat de productes zoosanitaris

* Planol d’ubicacié de les mesures zoosanitaries

* Registre de control de plagues

e Arxiu de formules

Subministrament d’aigua als animals
* Resultats de les analitiques de I'aigua

Estat sanitari dels animals

* Registre del programa sanitari

* Fitxes técniques i de seguretat de productes de neteja i desinfeccio
d’estables

* Registre de neteja i desinfeccio

Medicaments i tractaments dels animals

* Receptes de tractaments veterinaris
* Registre de tractaments administrats
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Munyida i emmagatzematge

* Fitxes técniques i de seguretat de productes de neteja i desinfeccid de
materials i equips

* Fitxes de revisio de I'equip de munyida i de refrigeracio de la llet

* Fitxes técniques i de seguretat de productes de neteja i desinfeccid de
braguers

Recollida de mostres
* Resultats de les analitiques de la llet

Medi ambient

* Llicencia ambiental

* Llibre de dejeccions

» Contractes per a la gestio de residus




ANNEX X

Els meus autocontrols

DATA

PAG.
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ANNEX Xl

Acolliment en agquesta Guia

Jo, amb DNI

responsable de I'explotacio

amb NIF/CIF ubicada a

de la poblaci6 de m’acullo a la Guia de practiques

correctes d’higiene per a les explotacions lleteres de bestiar ovi i cabrum, per
la qual cosa em comprometo a implantar en la meva explotacio els requisitis
que hi estableix.

|, per qué consti, signo aquest document.

, de/d’ de 20
(localitat) (data)

(signatura del responsable)
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