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ASSOCAT
ASSOCIACIO D'EMPRESARIS D'ESCORXADORS ﬁ
I COMERC D’AVIRAM, CONILLS, OUS I CACA / q
DE CATALUNYA A .
¢/ Corsega 505 Ent. 22 08025 Barcelona EAscosrxgigsEeAConTills

Tel. 93 207 29 58
aragall@yahoo.com
www. pollastregroccatala. cat

Des de 'ASSOCAT, 'associacid d'escorxadors d’aviram i conills de Catalunya, hem promo-
gut i impulsat I'elaboracio¢ d’aguesta guia de practiques correctes en el sector d’escorxadors
de conills amb la clara intenci¢ i la motivacid de proporcionar a les empreses un manual
que faciliti aplicar els diferents sistemes d’autocontrol. Tot i que els consells i orientacions
que apareixen en aquest document ja s’han implementat en els escorxadors, la publicacio
d'aquesta guia pot ser de gran utilitat per homologar aguests criteris d’actuacio i, al mateix
temps, oferir un model d’intervencid en aguells aspectes normatius on hi poden haver dife-
rents interpretacions de la norma.

La participacio i la voluntat sectorial han fet possible, després de nombroses reunions d’'un
grup de treball format per les empreses, la coordinacié de la guia, que ha estat elaborada
per 'LDG i supervisada per 'ACSA. Un treball laborids que de ben segur servira per revisar |
auditar els processos productius en els escorxadors i, en definitiva, per millorar la seguretat
alimentaria, que és I'objectiu principal i prioritari de tot aquest treball.

Aixi doncs, podem concloure que tenim a les mans una bona eina per facilitar els auto-
controls en la produccié de la carn de conill en les petites i mitjanes empreses del nostre
sector a Catalunya, i que el reconeixement d'aquesta guia ens ha de motivar a aplicar-la |
a desenvolupar els conceptes de la normativa comunitaria d’higiene. El nivell tecnologic en
els processos industrials gue en 'actualitat existeixen en els escorxadors, juntament amb el
seguiment d'uns protocols d’actuacid que ajuden a garantir els processos industrials pro-
ductius i a revisar continuament els punts critics de control, permet oferir uns estandards de
qualitat i seguretat alimentaria molt satisfactoris.

Cal tenir en compte, pero, que amb el pas del temps caldra adaptar i actualitzar aguesta
guia, ja que els processos productius evolucionen i cada vegada s’hi incorporen millores de
manera més accelerada i, a més, les fonts legislatives de la Comissio Europea i els estudis

cientifics es modifiquen i incorporen nous criteris per millorar la seguretat alimentaria.

Salvador Aragall Baides
Secretari General de '’ASSOCAT

Conill Catala

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH |
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@D INTRODUCCIO

1.1. JUSTIFICACIO DE LA GUIA

Les empreses alimentaries han de crear, aplicar i mantenir un sistema d’autocontrol permanent
segons els principis de I'Analisi de Perills i Punts de Control Critics (APPCC). En el cas de peti-
tes empreses, la normativa permet utilitzar guies de bones practiques, que sén una eina facil |
eficac per desenvolupar cada sistema d’APPCC particular.

El document resultant d’aquest projecte és una guia que recull totes les realitats dels escorxa-
dors de conills de Catalunya. Cada escorxador, durant el procés d'implantacio de la guia, haura
de valorar quins punts o requisits li son d'aplicacioé i aplicar les mesures per complir-los. Cal
recordar que aquest document és de caracter voluntari, a diferencia de la normativa vigent, que
és de compliment obligat.

1.2. ABAST DE LA GUIA

Aquesta guia és d’'aplicacio a tots els escorxadors de conills dedicats al sacrifici d’aquests
animals. Les activitats que compren aquesta guia sén les seglents:

Transport d'animals vius

Recepcio, condicionament i emmagatzematge d'animals vius
Sacrifici | preparacioé de la canal

Transport de canals

Dins la guia es tractaran els seguents conceptes:

Seguretat alimentaria i compliment de 'APPCC

Tracgabilitat

Benestar animal fins al seu sacrifici

Compliment de la normativa mediambiental: restes organiques, aigues residuals, legionel-la, etc.

» Queden exclosos de I’abast d’aquesta guia I’especejament de canals, la preparacié
de productes elaborats i la matanca domiciliaria.

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 11



SEGONA PART:
ANALISI DE PERILLS |

PUNTS DE CONTROL CRITIC
(APPCC)
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L'APPCC és un sistema de seguretat alimentaria, de compliment obligat, que t& com a objectiu la
produccio d’'aliments sans i segurs. Aquest sistema esta construit sobre el concepte de la preven-
cio i I'analisi sistematica dels perills associats als processos i metodes de produccio.

Per dissenyar el contingut d’aguest sistema d’APPCC, implantar-lo i mantenir-lo, s’han de tenir
presents uns conceptes previs:

Cal definir un equip intern d’experts que dissenyi i gestioni el sistema.

Cal coneixer a fons | descriure les caracteristigues dels productes elaborats.

Cal descriure les activitats propies de produccio de I'empresa per mitja de diagrames de flux
i comprovar-les in situ.

Un cop assegurats aquests conceptes previs, I’equip haura d’avancar en el disseny del
sistema seguint els 7 principis de ’APPCC:

Analisi de perills | determinacio de les mesures preventives

Determinacio dels punts de control critics (PCC)

Establiment dels limits critics per a cada PCC

Establiment d'un sistema de vigilancia per a cada PCC

Adopcié de mesures correctores

Comprovacio del sistema

Establiment d’'un sistema de documentacio i registre

1.1. EQUIP DE TREBALL

Cada operador 0 empresa creara el seu equip de treball per desenvolupar i implantar el sistema
APPCC.

CARACTERISTIQUES DE ’EQUIP DE TREBALL

'equip de treball ha de:

b+ Ser multidisciplinari: responsable de I'empresa, cap de produccio, cap de manteniment, asses-
sors externs, responsables de qualitat, etc.

p» Tenir formacié en higiene alimentaria i sistemes d’autocontrol.

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 13



Cal registrar la constitucio d’aguest equip de treball. A continuacié es mostra un exemple de com fer-ho.

EXEMPLE 1: REGISTRE DOCUMENTAL DE L'EQUIP DE TREBALL DE L'APPCC

Nom dels Coneixement

components Carrec Funcié Alta Baixa )

de I'equip de ’'APPCC

Carles Puig Director general  Coordinar I'equip  03/02/2010 Alt
d’APPCC.

Gestionar recursos
de 'empresa

Marta Vila Responsable de Coordinar i 03/02/2010 Alt
qualitat controlar els equips
de trepall.

GestionarlAPPCC

Alicia Roig Responsable de Gestionar el pla  03/02/2010 Baix
RRHH de formacio
Miquel Pou Responsable de Homologar i 03/02/2010 24/04/2010  Baix
compres gestionar els
proveidors

1.2. DESCRIPCIO DELS PRODUCTES

Un cop format I'equip de treball de 'APPCC, cal especificar i definir les activitats que es duen a terme
al'empresa i els productes que es comercialitzen.

QUE CAL TENIR?

p» El planol de les instal-lacions on es descriuran, de manera simple, les activitats que es realit-
zen a cada zona.

b» Les descripcions o fitxes técniques dels productes comercialitzats per I'empresa.

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 14



EXEMPLE 2: FITXA TECNICA DELS PRODUCTES COMERCIALITZATS

FITXA TECNICA DEL PRODUCTE

DENOMINACIO DEL PRODUCTE:
CARACTERISTIQUES CARACTERISTIQUES CARACTERISTIQUES
MICROBIOLOGIQUES: ORGANOLEPTIQUES: FISICOQUIMIQUES:

. ; TEMPERATURA DE
5 TIPUS D’ENVAS :

VIDA UTIL DEL PRODUCTE IDENTIFICACIO DEL LOT
US PREVIST DEL PRODUCTE
CONTINGUT DE L’ETIQUETA IMATGE DEL PRODUCTE

Data de revisio: Versio del document:

1.3. ELABORACIO DEL DIAGRAMA DE FLUX

Un cop descrits els productes que comercialitza I'escorxador, cal descriure els processos pro-
ductius mitjancant un diagrama de flux.

p» Definicié de diagrama de flux: esquema representatiu dels diferents passos del procés de
sacrifici i comercialitzacio de canals.

QUE CAL TENIR?
» Diagrames de totes les linies de sacrifici de I'escorxador, en els quals cal indicar totes les

incorporacions al procés (inputs) i tot el que aquest procés genera (outputs), de manera que,
en el cas dels residus, s’'asseguri gue No se'n pot reincorporar cap.

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 15



p» Un planol de I'escorxador en qué es mostrin, de manera independent, els circuits seglients:
° Animals vius
» Canals en procés
» Subproductes
° Envasos i embalatges
* Personal
° Residus

EXEMPLE 3: DIAGRAMA DE FLUX GENERAL DE L'ACTIVITAT
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1.4. COMPROVACIO DEL DIAGRAMA DE FLUX

Els diferents diagrames de flux es comproven in situ per verificar que tot el que s’hi descriu és correcte.

1.5. ANALISI DE PERILLS | DETERMINACIO DE LES MESURES PREVENTIVES

En la fase d’'analisi de perills, cal determinar quins son els perills que poden apareixer (microbiolo-
gics, fisics i guimics), quin €s el risc que apareguin i guines son les mesures adients per prevenir-1os.

NOTA: en aquesta analisi de perills només es tenen en compte aspectes relacionats
amb la seguretat alimentaria. Els temes relacionats amb el benestar animal i la gestio

de residus es tractaran a fons a la tercera part de la guia.
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1.6. DETERMINACIO DELS PUNTS CRITICS DE CONTROL (PCC)

b+ Definicié de Punt Critic de Control (PCC): punt del procés productiu essencial per pre-
venir o eliminar un perill relacionat amb la innocuitat dels aliments o per reduir-lo a un nivell
acceptable.

Els PCC s’han d'establir sobre parametres mesurables i s’han de sotmetre a un seguiment eficac
i permanent, ja que aixo ens permetra determinar la innocuitat del producte final.

} Per a aquesta guia de practiques correctes d’higiene no s’han identificat Punts Cri-
tics de Control (PCC) de compliment obligat. Tots els perills i riscos associats han de
ser gestionats per mitja dels prerequisits i dels plans operatius.

1.7. ESTABLIMENT DELS LIMITS CRITICS

Un cop establerts els PCC, cal determinar quins séon per a cada un d’ells els valors frontera del
que es considera correcte o acceptable.

»» Definicié de limit critic: criteri que diferencia I’acceptabilitat de la inacceptabilitat del
procés en una fase determinada i per a un control determinat.

1.8. ESTABLIMENT D’UN SISTEMA DE VIGILANCIA PER A CADA PCC

La finalitat d'aquest apartat és verificar que un PCC esta sota control per tal de corregir possibles
desviacions que puguin afectar la salubritat del producte.

P> Definicié de vigilancia: accions de mesura i/o observacié de parametres sotmesos a
control

Cal definir, per a cada sistema de vigilancia, els punts seglents:

Que es vigila: quins parametres son objecte de vigilancia

Com es vigila: quines metodologies i equips s'utilitzen en aguesta vigilancia
Qui ho vigila: quina persona és la responsable d'aguesta vigilancia

On es vigila: en quin lloc exacte cal fer la verificacio

Quan es vigila: amb quina freqlUencia es realitza aguesta comprovacio
Registre on queda constancia d’aquesta vigilancia

VVVVVYVY

1.9. VERIFICACIO DEL SISTEMA

QUE CAL FER?
El sistema APPCC ha d’estar subjecte a unes activitats de verificacio i revisid per comprovar-ne
'adequacio i eficacia.

COM S'HA DE FER?

Mitjancant la revisio i I'analisi de tots aquells indicadors i de les fonts d'informacid que poden
aportar dades sobre el funcionament i I'eficacia del sistema APPCC:
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analisis microbiologiques del producte final i, si convé, de productes intermedis
analisis de superficies, manipuladors, aigles, etc.

analisis de residus de medicaments en les canals

estudi de devolucions de productes i de queixes de clients

resultats d’auditories, tant internes com externes

revisio dels resultats del sistema d’autocontrol

comprovacio in situ de I'execucio del sistema

QUI HO HA DE FER?
Els responsables d’aquestes revisions son tots els integrants de I'equip d’APPCC. Si per tractar
algun tema concret cal que se sumi gent a les reunions, es podra fer sense problemes.

QUAN S'HA DE FER?

Quan es depassi sovint un limit microbiologic o fisicoguimic establert en el Pla de prerequisits,
quan es detectin sovint errors de neteja, quan hi hagi moltes devolucions per motius microbiolo-
gics 0 quan una auditoria detecti errors convé verificar el sistema APPCC.

L'equip d’APPCC ha de revisar els resultats dels controls establerts en els plans de prerequisits,
com a minim, un cop I'any. També ha de revisar qualsevol altra documentacio que cregui que s
pertinent, per analitzar si la tendéncia dels resultats indica que no hi sol haver problemes o que
es tendeix a depassar els limits.

ACCIONS CORRECTORES
En el cas que les proves indiquin una reiteracio d’'errors o revelin un funcionament del sistema
deficient, cal plantejar mesures per corregir el problema, com ara:

revisar el procés de produccio

revisar I'analisi de perills i I'establiment de mesures preventives
modificar el sistema d'autocontrol

canviar equips i maquinaria

reimplantar els plans que estiguin mal aplicats

reforcar la formacio del personal

COM S'HA DE REGISTRAR?

Les accions correctores generals que es vagin aplicant, cal fer-les constar al Registre d’'inci-
dencies i accions correctores. Aquest registre pot ser documental o informatic. L'exemple 4 en
mostra un possible format.
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EXEMPLE 4: REGISTRE D'INCIDENCIES | ACCIONS CORRECTORES

INCIDENCIES

O Desviaci6 del PLA O No conformitat

O Reclamacio del client O Incident excepcional

DATA: HORA: DETECTADA PER:
ANALISI DE LA INCIDENCIA MESURES CORRECTORES

Implementacié de les mesures correctores Responsable:
VERIFICACIO DE LA CORRECCIO:
DATA: HORA: RESPONSABLE:

OBSERVACIONS:
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TERCERA PART:

PREREQUISITS
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1.1. INTRODUCCIO

En qualsevol activitat alimentaria és de vital importancia disposar de matéries primeres que pro-
vinguin d’'un origen controlat i compleixin amb les normatives vigents que els siguin d’aplicacio.
En el cas dels escorxadors, els animals han d’anar acompanyats de la documentacié sanitaria
corresponent.

1.2. DESCRIPCIO DEL PLA

El Pla d’homologacié de granges i recepcio d’animals preveu els aspectes seglents:

° Requisits d’homologacio i llista de granges homologades
* Documentacié d’acompanyament d’animals
* Inspeccid dels camions i dels animals

* Control de residus de medicaments: seleccio dels residus, pla de mostreig, seleccid de granges,
proves analitiques, supervisid de resultats, mesures correctores

* Registres

E

Pla d’homologacio de la resta de proveidors tracta els punts seguents:

» Requisits d’homologacio i llista de proveidors
+ Albarans d'entrada

* Inspeccid del material

* Registres

1.3. HOMOLOGACIO DE PROVEIDORS

Abans de comencar a treballar amb una granja, I'escorxador ha d’homologar-la com a proveido-
ra. Tots els escorxadors poden tenir els seus propis criteris més o menys restrictius, pero cada
un d’'ells ha de disposar com a minim de:

» Una llista de proveidors actualitzada, amb dades identificatives socials i sanitaries.

° Les especificacions de compra: requisits d’'informaci¢ sanitaria dels animals i de la granja,
condicions de transport, netedat dels animals, sistema d’autocontrol de la granja que prevegi
el control de medicaments, mesures de bioseguretat, control de la sanitat dels animals, be-
nestar animal, etc?.

En el cas que porti la marca “Conill criat a Catalunya”, cal que els integradors garanteixin que els
animals provenen de granges certificades.

1Vegeu a la web de I'Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria la Guia de practiques correctes d’higiene per a les explotacions cunicoles
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Tota aguesta informacio ha de quedar recollida en un arxiu o registre en format paper o informa-
tic. A continuacio es mostra un exemple de document en qué es poden recollir aguestes dades:

EXEMPLE 5: LLISTA DE CUNICULTORS PROVEIDORS

TITULAR DE MARCA DE | QUALIFICACIO |  SISTEMA , CORREU
LEXPLOTACIO | APRECA | .exproTacio | sanmARIA  |pautoconTroL| TELEFON | £ ecTRONIC

1. Complet/Incomplet. Especifiqueu I'incompliment i el termini per corregir-lo

1.4. DOCUMENTS D’ACOMPANYAMENT

Qualsevol camio, propi o de I'integrador (transportista) proveidor, que descarregui animals a I'es-
corxador, cal que presenti la documentacio d’acompanyament seguent:.

* Document sanitari per al trasllat d’animals a I'escorxador o autoritzacié sanitaria oficial de
trasllat d'animals a I'escorxador

* Document d'Informacio de la Cadena Alimentaria (ICA) degudament emplenat (si van medi-
cats, cal que hi figuri el periode de supressio, especialment en el cas que s’hagin de sacrificar
reproductors)

* Guia sanitaria o certificat sanitari

° Certificat de desinfeccid de camions

Si en el moment de l'arribada, falta algun document o hi ha algun document incomplet, cal sol-li-
citar I'enviament de copies (via fax o correu electronic) de tota la documentacid que falti ben
emplenada en espera de rebre els originals. A més, també cal informar el servei veterinari oficial
sobre el cas i esperar la seva autoritzacio abans de sacrificar els animals.

1.5. CONDICIONS DE RECEPCIO | INSPECCIO ASSOCIADA

A la recepcit dels animals, cada escorxador podra realitzar els controls que cregui oportuns i
definir-los clarament. Aquests controls han de valorar si I'integrador compleix les especificacions
de compra. Cal tenir un pla de control de residus de medicaments per comprovar que les gran-
ges homologades apliquen correctament els seus plans d’autocontrol i que subministren animals
exempts d'aquest perill. Cal demanar a les granges o empreses integradores que informin de
les patologies dels animals | dels tractaments que els apliquen, per saber quins residus s’han
de buscar amb més frequencia. Cal establir el metode per identificar les partides que s’han de
mostrejar, de cara a recollir les mostres i enviar-les al laboratori. També cal establir mesures co-
rrectores per als casos de deteccid de residus, documentar el pla a seguir en aguests casos |
enregistrar les actuacions que es duguin a terme.

Aixi doncs, cal tenir previst que fer amb els animals que no compleixin les especificacions re-

querides, notificar a I'integrador els incompliments que s’hagin observat i comunicar-los també
a la Direcci¢ de I'escorxador.
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Amb relacio als transportistes d’animals vius es requereix la informacio seglent:

Nom del transportista

Codi SIRENTRA (Sistema Informatic de Registre de Transportistes d’Animals Vius)
Matricula del vehicle

Certificat de competéncia dels conductors: cal verificar que els transportistes disposin del
codi BAT (Benestar Animal durant el Transport).

Complir amb els requisits per al transport d'animals (veure BENESTAR ANIMAL pag. 86)

EXEMPLE 6: PROPOSTA DE FORMULARI DE REGISTRE PER A LA RECEPCIO D'ANIMALS |
ALTRES MATERIES

Orde de produccid/Lot: Hora:

ORIGEN DELS ANIMALS:

Integrador/Granja: Lot:
Nre. d'animals:

Hora d’expedicio: Hora d'arribada a I'escorxador: Durada del viatge:

DESCARREGA

Hora de descarrega:

Nre. d'animals malalts: Grandaria dels contenidors:

Nre. d’animals ferits: Han begut aigua: Si O No O
Nre. d'animals atrapats als contenidors:

Nre. d'animals morts:

Nre. d’animals rebutjats:

Nre. de contenidors bolcats/caiguts:

RECEPCIO D’ALTRES MATERIES PRIMERES

Es corresponen amb les especificacions:  Si O No O

Envas: trencat O brut Q correcte O
Embalatge: trencat O brut O correcte O

OBSERVACIONS
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2.1. INTRODUCCIO

Les industries del sector alimentari son responsables de la higiene dels seus establiments i cal
que realitzin, dins del programa d'activitats d’autocontrol, un control de les aiglies de consum.

'aigua que s'utilitza als escorxadors, que pot procedir de la xarxa publica o de sistemes de cap-
tacio propis, ha de ser apta per al consum i complir amb la legislacio vigent.

QUE CAL TENIR?
p» Descripcid dels usos previstos de I'aigua

p» Descripcid de les fonts de subministrament. Cal disposar, a més, de tota la documentacio
acreditativa del subministrament. contractes, legalitzacidé de pous, etc.

Descripcio de la xarxa interna
Descripcio dels tractaments interns a que se sotmet l'aigua
Descripcio de les activitats de manteniment i neteja de la xarxa, diposits, etc.

vVVVYVwVw”

Descripcio de les activitats de comprovacié que demostrin que el Pla es compleix i és efectiu

2.2. DESCRIPCIO DEL PLA DE CONTROL DE L’AIGUA

DESCRIPCIO DELS USOS DE L’AIGUA

De manera general, l'aigua que s'utilitza als escorxadors de conills de Catalunya té els usos seguients:

b» Neteja d’equips, instal-lacions i higiene personal dels manipuladors
p» Neteja de canals

Per a tots aquests usos, cal garantir que I'aigua és apta per al consum huma

DESCRIPCIO DE LA XARXA INTERNA

En primer lloc, s’ha de descriure I'origen del subministrament de I'aigua: entitat subministradora, pou, etc.
Cal disposar de la informacio seguent relativa a la xarxa de distribucio:

p» Disposicio dels diposits: nombre i volum de cada un d’ells
» Cal disposar de cloradors als diposits quan I'aigua no arribi als valors de clor lliure recomanats
a les seves instal-lacions de distribucid. Cal que el responsable de cada instal-lacio realitzi un
estudi per saber si I'aigua conté clor després de passar pels diposits i al llarg de la xarxa.
br Materials amb els quals estan construides les canonades, diposits i altres elements: coure, ferro, etc.
p» Planol de la instal-lacié d’aigua amb:
« Circuits d'aigua freda, calenta i residual
« Localitzacio de diposits, acumuladors, descalcificadors, etc,
* Punts de sortida de I'aigua numerats, per tal de poder-los identificar a I'hora de fer els controls
i les activitats de comprovacio
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TRACTAMENTS INTERNS DE L’AIGUA

L'aigua que s'utilitza a 'empresa pot estar sotmesa a diferents tractaments en funcié de les seves
caracteristiques, origen i necessitats, segons les necessitats de I'escorxador. Els tractaments més
habituals son:

p» Descalcificacio: tractament que redueix la duresa de I'aigua eliminant-ne la calg.

p» Cloracié: procediment pel qual es regula el contingut de clor de I'aigua. Hi ha diversos sistemes
automatics de cloracio.

En tots els casos, cal tenir descrit tot alld que fa referéncia a aquests tractaments: tipus d’apa-
rell implicat en el procés, funcionament, productes utilitzats, dosis, temps de tractament, etc.

MANTENIMENT | NETEJA

Cal tenir definides les activitats de manteniment i neteja dels diferents elements que componen la
xarxa de distribucié de l'aigua: frequiencia d’aquestes activitats, productes utilitzats, metode d’apli-
cacio, persona responsable, etc.

Cada empresa ha de dissenyar les seves activitats en funcié dels elements que configurin la seva
xarxa de distribucio. Cal tenir en compte:

br La neteja i el manteniment dels diposits: es recomana establir una neteja anual d'aquests elements.

pr El manteniment de les conduccions. Cal prevenir o corregir les aparicions de problemes a les
canonades: incrustacions de calg, transferencia de coure o ferro a l'aigua, etc.

p» El manteniment i la neteja dels equips de tractament de I'aigua seguint les indicacions del fabri-
cant: cloradors automatics, descalcificadors, etc.

br La neteja dels punts de sortida de 'aigua: neteja i manteniment d’aixetes, dutxes, manegues, etc.

A continuacio es mostra un exemple de fitxa en el qual es pot resumir tota la descripcid de la xarxa
interna de I'aigua. Aquesta informacio és important de cara a establir el sistema de comprovacions
periodiques que regula la normativa.

2.3. ACTIVITATS DE COMPROVACIO

Cal dur a terme activitats de comprovacio per tal de garantir gue 'aigua que s'utilitza a I'escorxador
és apta. Per complir aguest objectiu, cal comprovar:

b» que el pla establert es compleix

b que el pla és eficac

A part de definir les actuacions que s’han de realitzar, cal disposar de registres on es deixi constancia
del resultat d'aguestes activitats.
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2.3.1. Comprovaci6 del compliment del pla

En el cas de tenir actuacions de neteja i manteniment definides, cal que aquestes activitats estiguin
sotmeses a comprovacio. Per a cada una d'elles, cal definir gue es comprova, com es comprova,
on es comprova, quan es comprova i gui ho comprova. També cal disposar de registres on es deixi
constancia d'aguestes activitats:

DESCRIPCIO DE LES ACTIVITATS DE COMPROVACIO

Comprovacio de I'estat de la neteja i el manteniment dels diposits d’emmagat-
zematge d’'aigua. L'aigua cal que sigui clara, sense impureses, algues ni se-
QUE ES COMPROVA: diments. Les parets dels diposits cal que estiguin integres, sense esquerdes
ni perdues de revestiment. El tancament dels diposits cal que estigui en bon
estat i ben segellat.

COM ES COMPROVA: Control visual

ON ES COMPROVA: Als diposits
QUAN ES COMPROVA: BV ENEal=lalt
QUI HO COMPROVA: El responsable de manteniment

REGISTRE DE , EXEMPLE 7
COMPROVACIO:

EXEMPLE 7: REGISTRE DE COMPROVACIO DELS DIPOSITS D'AIGUA

REGISTRE DE COMPROVACIO DE L’ESTAT DELS DIPOSITS

CcoDI NETEJA MANTENIMENT . ACCIO S

2.3.2. Comprovacio6 de I'eficacia del pla

Per tal de comprovar gue l'aigua que s'esta utilitzant a la instal-laciod és apta per al consum i que
compleix amb les especificacions legals vigents, cal fer dos tipus de comprovacions:
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COMPROVACIO DELS NIVELLS DE DESINFECTANT PRESENT A L’AIGUA

Comprovaci¢ dels nivells de clor lliure residual presents a 'aigua. Cal que estiguin entre 0,2 i
1 ppm de clor lliure residual

Amb un kit de clor (rang del kit entre O i 2 ppm)
COM: Cal tenir en compte les instruccions del kit per obtenir una mesura correcta:
e Realitzar el control amb aigua freda

e Abans de prendre la mostra, obrir l'aixeta i deixar rajar I'aigua durant 1 minut, aproximadament
e Un cop presa la mostra, afegir el reactiu immediatament i llegir-ne el resultat

Les seglients definicions variaran en funcio del tipus de subministrament i de la xarxa de distri-
bucio de I'aigua que tingui I'empresa. Es mostren dues possibles situacions: una xarxa senzilla
(xarxa publica sense diposits) i la resta de casos (mateix tipus de gestio).

XARXA PUBLICA XARXA PUBLICA AMB DIPOSITS /

ALTRES FONTS DE CAPTACIO (AMB O SEN-

SENSE DIPOSITS SE DIPOSITS)

Als punts de sortida (aixetes), A la sortida del diposit, després del clorador
principalment les allunyades del Als punts de sortida
punt d’entrada

Diariament

Diariament L
Diariament

QUI: Responsable de manteniment

siEelyisls  EXEMPLE 8

Si després de realitzar aquesta comprovacio es detecta algun problema, cal prendre mesures
per corregir la situacio. Cal aplicar unes mesures o unes altres en funcié de cada situacio. De
manera general, per a cada tipus d'instal-laci¢ s’actuara com s'indica a continuacio:

b» Sil'empresa no disposa de clorador automatic: en cas d'obtenir un resultat incorrecte, cal
aplicar les mesures seglents:

° Sil'aigua prové de la xarxa publica i no es disposa de diposits: cal repetir la determinacio
al punt d’'entrada de I'aigua de la xarxa a la industria. Si la incidéencia persisteix, cal po-
sar-se en contacte amb el gestor del subministrament d’aigua. Si malgrat tot, el problema
continua, cal preveure la desinfeccio de I'aigua.

* Sies disposa de diposits, provinguin de xarxa o de captacio propia, cal afegir desinfectant
o diluir-ne (en funcid de si n’hi ha deficit o excés) per tal d’assolir el rang adequat.

b» Sil'empresa disposa de clorador automatic: cal revisar el funcionament d’agquest equip (que
el diposit de desinfectant estigui ple, que no hi hagi obturacions, etc.)

A part del control dels nivells de desinfectant a I'aigua, cal fer un control organoleptic dos o tres
cops per setmana per determinar I'olor, el color i el sabor de l'aigua.
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EXEMPLE 8: REGISTRE DE COMPROVACIO DEL DESINFECTANT DE L'AIGUA

REGISTRE DE CONTROL DE L’ AIGUA

SR NUI,VI. PUNT CLOR CONTROL MESURA FIRMA
D’AIGUA (ppm) ORGANOLEPTIC CORRECTORA

Color:
Olor:
Sabor:

Color:
Olor:
Sabor:

Color:
Olor:
Sabor:

Color:
Olor:
Sabor:

2.3.2.2. Comprovacio de la potabilitat de I’aigua

Cal que les empreses del sector alimentari realitzin controls analitics, tant fisicoguimics com mi-
crobiologics, per comprovar que I'aigua que s'esta utilitzant és apta per al consum. La tipologia
d’aquestes analitiques i la seva freqlUencia vindran determinades pel tipus de captacié o subminis-
trament de guée es disposi, del volum d’aigua consumit, de la disponibilitat de diposits interns, dels
materials de construccié de la xarxa, etc. Consulteu el RD 140/2003.

Cal que cada empresa descrigui el seu Pla de control analitic de I'aigua.

Com a registre d’aquestes comprovacions, cal arxivar els butlletins analitics corresponents.
En cas que el resultat indiqui que 'aigua no és apta per al consum, cal aplicar les accions co-
rrectores pertinents, en funcié de la naturalesa de la incidéencia detectada. Un cop aplicades les
accions corresponents, cal repetir 'analitica per verificar que el parametre esta sota control.

En aquest cas, cal disposar d’'un registre d'incidencies on es deixi constancia d’aguestes no-con-
formitats i de les accions preses (exemple 4, formulari per registre d'incidéencies, pag. 22).
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Cal que tots els escorxadors de conills elaborin un Pla de neteja i desinfeccid que garanteixi que no
es produiran contaminacions de les canals per manca d’higiene.

El Pla de neteja i desinfeccid té com a finalitat organitzar | estandarditzar les activitats destinades a
eliminar la bruticia i a reduir la carrega microbiana a les instal-lacions; i de fer-ho sense incorporar
cap altre tipus de contaminacio.

Cal dissenyar el Pla tenint en compte el tipus i la quantitat de bruticia que es genera a cada zona, els
diferents tipus de superficies, els métodes més efectius per a cada cas, etc.

Cal recordar que I'Us de productes de neteja pot suposar un perill de contaminacid quimica. Aixi
doncs, cal prendre les mesures preventives necessaries per tal que aixd no succeeixi.

3.1. DESCRIPCIO DEL SISTEMA

Per al disseny i 'aplicacio d'un Pla de neteja i desinfeccio cal disposar d’aqguesta informacio:

b Llista dels productes de neteja i desinfeccié homologats i de les respectives fitxes técniques i de
seguretat

p» Precaucions i condicions d'Us generals

» Programa de neteja i desinfeccio en que es defineixi que es neteja, com es fa, amb quina frequéen-
cia i qui és el responsable de dur a terme aquesta tasca

pr Activitats de comprovacio de I'estat de neteja i desinfeccid, en qué cal definir qué es comprova,
com es fa, quan es fa, qui és el responsable de fer-ho i on es registra el resultat

P Al final d’aquest capitol, es definiran també els requisits de desinfeccié de camions per
al transport d’animals vius.

3.2 LLISTA DE PRODUCTES DE NETEJA HOMOLOGATS | FITXES TECNIQUES

Demaneu als fabricants o distribuidors dels productes de neteja i desinfeccio les fitxes tecniques |

de seguretat dels productes. Cal arxivar aguesta documentacio de manera que estigui disponible

per a la seva consulta.

P> Fixeu-vos que a les fitxes dels desinfectants hi aparegui el nimero de registre HA.

3.3 PRECAUCIONS | CONDICIONS D’US GENERALS

b» Cal que els productes de desinfeccié siguin aptes per a I'Us alimentari.
p» Cal utilitzar les dosis exactes de desinfectant | de sab6 indicades pels fabricants (vegeu fitxes
tecnigues).
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Cal utilitzar els productes seguint les indicacions tecnigues i de seguretat dels fabricants.

A I'hora de realitzar neteges i desinfeccions, cal assegurar-se gue no hi ha canals o animals vius
a prop que puguin ser contaminats pels productes utilitzats.

Cal garantir una bona esbandida de les instal-lacions, superficies i maquinaria després de I'apli-
cacio d'un producte de neteja o desinfeccid. En cas contrari, ens trobarfem davant d'un perill
d’origen quimic.

Es recomana assecar bé les superficies de treball, els estris, la maqguinaria i les caixes i recipients
després del procés de neteja i desinfeccio. Un bon assecat afavorira la desinfeccio de les superficies.
Els productes de neteja i desinfeccio s’han de conservar dins el seu envas original, integre i de-
gudament etiquetat. En cas de transvasar el contingut a un altre recipient, aquest ha de disposar
d’'una identificacio clara. No es poden utilitzar ampolles d’aigua o d'altres begudes per guardar
productes guimics.

Els productes de neteja cal que estiguin emmagatzemats en llocs d'us exclusiu. Esta totalment
prohibit guardar productes guimics juntament amb canals 0 envasos, 0 en zones de manipulacio
d'aliments, sense una separacio adequada que previngui possibles contaminacions.

Cal que els estris de neteja es mantinguin en un estat de manteniment i neteja adequats (incloeu
els estris de neteja al programa de neteja i desinfeccio).

Després de l'aplicacio de productes quimics, cal esbandir amb aigua abundant.

Cal aplicar tractaments de desinfeccio que garanteixin la reducci¢ suficient dels microorganis-
mes, ja sigui mitjancant productes quimics o bé aigua calenta.

Cal organitzar de manera detallada les activitats de neteja i desinfeccio. La sistematitzacio d’aguests
processos és clau per garantir un bon nivell d’higiene a les instal-lacions.

Per a l'elaboracio d'aquest programa N+D cal definir;

Qué es neteja:
Cal elaborar una llista d’elements que s’han de netejar (zones de la instal-lacio, superficies,
equips, estris, etc.)
Cal indicar la seva ubicacio, en cas gue sigui necessari

Com es neteja: per a cada element definit, o grup d’elements, cal especificar:
Productes utilitzats
Dilucions o dosis exactes i condicions d'us d’aquests productes (temps de contacte, temperatura
d'Us, etc.)
Metode emprat. per exemple, neteja manual, neteja automatica, etc.
Estris de neteja necessaris

Quan es neteja:
FreqUencia: diaria, setmanal, mensual, etc.
Moment de la neteja: després de cada Us, en finalitzar el torn, abans de ser utilitzat, etc.

Qui ho neteja: nom de la persona responsable o nom del carrec
Es recomanable que el personal de neteja disposi d'instruccions detallades per a la realitzacié de

les operacions de neteja i desinfeccid. D’'aguesta manera es garanteix que, sigui qui sigui la persona
encarregada de realitzar la higienitzacio de les instal-lacions, se segueixi el mateix metode i protocol,
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A continuacié es mostra un exemple de protocol especific de neteja:

EXEMPLE 9: PROTOCOL DE NETEJA | DESINFECCIO

REGISTRE DE CONTROL DE L’ AIGUA

Element o grup

Cadena de penjada
d’elements: ben)

Ubicacio: Sales 1,213
Producte: HIGIENIC-SAC

20 ml x litre d'aigua
Temperatura: 45 - 65 °C

Temps de contacte: 2 minuts

COM:

Equip difusor d’escuma
Métode:

: Buidar el tanc

Procediment Cobrir d’escuma amb I'equip
Deixar que desaparegui I'escuma
Frequeéncia: Diaria

COM: . .
Final de la jornada de treball

Responsable: Manel Cladellas

3.5. ACTIVITATS DE COMPROVACIO

Cal definir unes activitats de comprovacio del compliment del Pla de neteja i desinfeccid i de la seva
eficacia.

Per a cada activitat de comprovacio, cal definir;

b Qué es comprova: quin és I'objecte d'aquesta comprovacio

pr Com es comprova: de quina manera es fa la comprovacio

b On es comprova: el lloc on s'aplica aguesta comprovacio

b Quan es comprova: el moment en que es realitza aguesta comprovacio

p» Qui ho comprova: qui és la persona responsable de realitzar la comprovacio; també sera la res-
ponsable de prendre mesures correctores en primera instancia, en cas que es detectin incidéncies

» Registre: on queda constancia del resultat d’aquestes comprovacions, de les incidencies detec-
tades i de les accions correctores aplicades
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3.5.1. Comprovacio del compliment del programa N+D

Es defineixen les activitats de comprovacio seglents:

ACTIVITATS DE COMPROVACIO DEL COMPLIMENT DEL PLA DE NETEJA | DESINFECCIO

QUE:

COM:

QUAN:

QUI:

Compliment de les frequéncies establertes

Resultat final de la neteja: manca de
bruticia visible

Control visual

Control visual

A les zones on hi ha personal netejant

A les superficies, equips, maquinaria, estris,
instal-lacions, etc.

Diariament

Diariament: en finalitzar les neteges o abans de
comencar a treballar

Responsable de la supervisid de la neteja

Responsable de la supervisid de la neteja

slEelflsnnzis EXEMPLE 10

EXEMPLE 10

EXEMPLE 10

Recepcid/penjada

Parets

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Atordiment

Parets

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Dessagnament

Parets

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

VERIFICAT
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Tall de potes, Parets
orelles i careta

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Escorxament/ Parets
repelada

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Evisceracio i tall Parets
de caps i potes Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Magatzem Parets

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

Cambres frigorifiques Parets
i congeladors

Terra
Sostre
Ventiladors
Magatzem de Parets
prod.uotes i estris de Terra
neteja
Sostre
Desguassos
Portes
VERIFICAT
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Vestidor Parets

Terra

Sostre

Portes

Armariets

Bancs

Mirall

Serveis WC Parets

Terra

Sostre

Portes

Sanitaris

Mirall

Passadissos Parets

Terra

Sostre

Desguassos

Portes

VERIFICAT

Ganxos

Linia de ganxos

Tanc d’'atordiment

Taules

Rentamans

Rentabotes

Guardaganivets

Carros

Contenidors d’animals
vius

VERIFICAT
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[ Estrireines ] Part | Data | Hora | Signatura |Observasions

Ganivets

Tisores

Caixes

Palets

" Aires 1 Pan 1 bata | Hora | Signatura JObservasions

Finestres Marcs
Vidres
Mosquiteres

Electrocutador
d’'insectes

Moll

VERIFICAT

3.5.2. Comprovacié de I'eficacia del programa N+D

Per tal de valorar I'eficacia del Pla N+D, especialment del procés de desinfeccio, cal realitzar I'acti-
vitat seguent:

COMPROVACIO DE L’EFICACIA DEL PLA N+D

Eficacia de les desinfeccions programades: recompte total de colonies d'aerobis mesofils
i enterobacteris:

Limit per a aerobis mesofils: <10 colonies/cm2
Limit per a enterobacteris: <1 colonia/cm2

Recollir mostres de les superficies un cop desinfectades amb plagues de contacte espe-
cifiques (agar — aerobis mesofils VRVG — enterobacteris) per al creixement dels microor-

ganismes descrits

Posar en contacte I'agar de la placa amb la superficie aplicant una lleugera pressié durant
10 segons

Incubar les plagques a 37 °C durant 24 — 48 hores i llegir-ne els resultats

En el cas de no disposar de laboratori propi, cal contractar els serveis d'un laboratori extern

A les superficies dels equips, superficies de treball, parets de les cambres, etc. (segons
es defineixi en el Pla analitic)

Fregléencia minima de 5 mostres mensuals

Responsable de qualitat / produccio
Laboratori extern

REGISTRE En el cas de fer el control internament: EXEMPLE 11
En el cas de fer el control en laboratori extern: arxiu de butlletins analitics

.o.a
=
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EXEMPLE 11: REGISTRE DE RESULTATS DE LA COMPROVACIO DE L’EFICACIA DE LA DESINFECCIO

COMPROVACIO DE L’EFICACIA DEL PLA N+D
Nombre de Nombre de Accions
E:jatT de prtesa Data df Superficie colonies colonies correcI:tores
il LIl 216 d’aerobis d’enterobacteris

3.6. MESURES CORRECTORES

Despres de cada comprovacio, si el resultat és incorrecte, cal prendre les mesures correctores
seguents:

b Fer una neteja i una desinfeccié immediata

b Revisar els procediments de neteja i les frequencies amb que es duen a terme per detectar
desviacions

b» Revisar les manipulacions i les practiques inadequades

3.7. NETEJA | DESINFECCIO DE CAMIONS

Per normativa de control de malalties zoonotiques, és de vital importancia que els contenidors i
els camions que transporten animals vius de les granges als escorxadors es netegin i desinfectin
degudament (RD 15659/2005, de 23 de desembre / RD 751/2006, de 16 de juny / RD 363/2009,
de 20 de marg).

Per dur a terme aquestes operacions es plantegen les opcions seguents:

b En cas de disposar d’'una instal-lacié propera autoritzada de neteja i desinfeccid de camions,
se'n podra fer Us sense que calgui disposar d'un espai al mateix escorxador.

pr Sino existeixen instal-lacions a prop, cal que I'escorxador habiliti un espai dins del recinte per
dur a terme aguestes operacions.

° En cas que I'Us d’aquest espai sigui exclusiu per als camions de I'escorxador, no cal que
estigui autoritzat oficialment per I'autoritat competent. Cal, pero, complir amb els requisits
que s’especifiqguen en aguest capitol.

* En cas que s'ofereixi el servei de desinfeccio a camions aliens a I'activitat de I'escorxador,
cal sol-licitar I'autoritzacio del centre,

En qualsevol cas, si s’habilita un espai dins el recinte de I'escorxador, s’ha de tenir en compte
que cal tenir I'autoritzacio corresponent i complir els requisits que es mostren a continuacio:

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 44



REQUISITS DE LES INSTAL-LACIONS | DELS EQUIPS

: Sempre que 'espai ho permeti, cal disposar d’una entrada i una sortida independents
Disseny - - - - —
Cal disposar d'un espai per a 'emmagatzematge de material, utillatge, productes quimics, etc.

El recinte pot ser cobert o descobert

Cal un sistema de recollida d'aiglies amb un desnivell suficient per facilitar la recollida dels
Glelsidtieeler residus que es generin (aiglies brutes). Aquestes aiglies seran degudament evacuades o
emmagatzemades

Cal que la instal-lacio disposi d'aigua corrent

Si es vol realitzar una primera neteja en sec dels camions, cal disposar d'estris adequats
per al raspat de bruticia incrustada

Cal que la instal-lacio disposi de:

}} Manegues de prerentat: amb prou cabal i pressio per arrossegar materia organica (en
cas de realitzar una primera neteja en sec, no cal disposar d’aquestes manegues)

Equips i
estris

» Manegues o equips d’'aigua a pressio per a les neteges amb aigua i sabo

Cal disposar d'un equip de desinfeccit a pressio per polvoritzar els plaguicides/biocides

PROTOCOL QUE CAL SEGUIR EN LES OPERACIONS DE NETEJA
| DESINFECCIO DE CAMIONS | GABIES

Neteja de les gabies i el camié amb aigua

QUE: Neteja del camioé en sec »
a pressio

Escombrant i rascant la bruticia organica Cal disposar d'un equip amb prou pressio per

del camio amb els estris adeguats arrancar el gruix de la bruticia incrustada al
camio (fang i fems)

Comencar la neteja pel punt més alt del

camioé i anar baixant Comencar la neteja pel punt més alt del camio
o de les gabies i anar baixant

Cal disposar d'un zona on acumular els

residus de fang i fems que es generin Cal recollir I'aigua bruta dins una fossa o

(vegeu el capftol Pla de gestio de re- claveguera (vegeu el capitol Pla de gestié
sidus i subproductes d'aquesta guia) de residus i subproductes d’'aguesta guia)
Neteja profunda del camioé Neteja acurada de gabies

1. Descarregar caixes i gabies a la zona 1. Raspallar les gabies amb un raspall net i
bruta desinfectat

2. Aplicar aigua a pressio i detergent 2. Esbandir amb 'equip a pressio
especific. Cal comengar la neteja per la
part més alta del camid i anar baixant

3. Netejar tot el camiod: carrosseria, caixa,
rodes, baixos, etc.

4. Esbandir bé les restes de sabo

Cal recollir 'aigua bruta resultant dins una
fossa o claveguera (vegeu el capitol Pla
de gestié de residus i subproductes
d'aguesta guia)
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Desinfeccié del camié i les gabies

1. S’ha de ruixar la part externa del camioé i la zona de carrega d’animals i gabies amb un
producte plaguicida/biocida autoritzat (cal que sigui adequat per a malalties relacionades
amb els conills)

2. Cal comencar la desinfecci¢ per les parts més altes i anar baixant

IMPORTANT:

e Cal recorrer el vehicle de la zona bruta a la neta
e El personal de la zona bruta no podra circular per les zones netes

Com a minim un cop al dia per camid. Sempre que sigui possible, cal realitzar neteges
després de cada descarrega

Personal de neteja i desinfeccid de camions

El transportista portara un registre que acrediti haver realitzat la desinfeccio

Els camions que hagin estat desinfectats hauran de conservar el certificat de desinfeccio que els
lliuri el centre. Al certificat, hi han de constar les dades seguents:

Numero de certificat o butlleta

Localitzacio del centre de neteja

Numero de registre del centre

Matricula del vehicle

Nom, cognoms i DNI del titular del vehicle

Biocida utilitzat

NUmero de precinte

Data i hora de la finalitzacié de les neteges

Codi d'autoritzacio de transport de bestiar del vehicle
Certificat del responsable del centre de neteja i desinfeccio
Segell del centre

Lloc, data i firma del certificat

Cal que el centre porti un registre, en suport paper o informatic, en el qual constin, com a miim,
les dades seguents:

Numero de certificat

Matricula del vehicle

Data i hora de la finalitzacio de la neteja i desinfeccio
Observacions o incidencies detectades
Plaguicida/biocida d’'us ramader utilitzat

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA | 46



4.1. INTRODUCCIO

La presencia de plagues a I'escorxador, com ara d’escarabats, mosques, ratolins i altres animals,
pot arribar a introduir microorganismes patogens a les zones d’elaboracid i emmagatzematge,
contaminant aixi canals i superficies de treball.

Per aguest motiu és necessari disposar d'un Pla de control integral contra plagues.

4.2. OBJECTIUS
Els objectius d'aquest Pla son:

1. Evitar I’entrada a les instal-lacions d’aquests animals (rosegadors, reptils, insectes,
aracnids, etc.). En aquest Pla es defineixen les mesures que cal adoptar per impedir o difi-
cultar I'entrada d’aguests animals.

2. Establir un sistema de vigilancia. D'aguesta manera es verifica I'adequacié de les mesures
preses i la seva efectivitat.

3. Programar tractaments de control o eradicacié en cas de necessitat. Si les mesures
adoptades no han funcionat, cal emprendre actuacions especifigues contra plagues. Per
dur-les a terme, s’escolliran els tractaments més adients i els que comportin un risc més baix
per a la seguretat alimentaria. Els tractaments només els pot realitzar personal autoritzat i
acreditat (si no se’'n disposa, s’ha de contractar una empresa especialitzada en aqguest tipus
d’actuacions).

4.3. DESCRIPCIO DEL PLA
El Pla ha de centrar els esforgos en els punts de prevencid de I'entrada de plagues, ja que cal
evitar I'Us innecessari de productes quimics que puguin representar un perill en materia de se-

guretat alimentaria, ambiental i laboral.

En aguest sentit, s’han d’adoptar les mesures de prevencio seguents:
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MESURES DE PREVENCIO | CONTROL

» Cal netejar correctament les instal-lacions. Al final del dia no ha de quedar mai
cap resta de bruticia o aigua estancada, ja que podria servir d'aliment als animals.

» S'ha d'impedir I'entrada d'animals domeéstics a I'interior de les instal-lacions.

p» Cal retirar els residus organics diariament. Es millor guardar-los en bosses, ja
que aixo en facilita la manipulacio higienica. Cal utilitzar contenidors hermetics |
netejar-los quan calgui.

Mesures
higiéniques

P> Les instal-lacions sempre han d’estar en ordre a fi d’evitar zones de dificil accés
per acumulacié d'objectes que puguin crear espais adequats per a 'establiment
d’animals indesitjats.

v

Si es disposa de diposits d’aigua, cal que estiguin tancats i situats en punts més
elevats que els desguassos.

Les portes que comuniguen la instal-lacio de sacrifici i preparacio de la canal amb
I'exterior han d’estar sempre tancades entre usos.

Els baixos de les portes han d’estar segellats per evitar I'entrada d’animals pels

espais que queden entre les portes i el terra.
Barreres

o Totes les finestres practicables que comuniquen amb I'exterior han de tenir
fisiques

instal-lades mosquiteres.

Tots els desguassos han de disposar de sifons i reixes per evitar I'entrada
d’animals des de les conduccions d'aigues residuals.

Yy ¥ ¥ ¥ Y

Els murs, terres, sostres, canonades i maquinaria deteriorats s’han de reparar a fi
d’evitar llocs de refugi o d’entrada dels animals.

v

Per tal de prevenir I'entrada de plagues a les instal-lacions, cal col-locar els
seglents dispositius:*
e Esquers i portaesquers per a rosegadors
e Trampes de feromones per a insectes reptants (si es considera necessari)
Dispositius e Electrocutadors d'insectes allunyats de les zones de manipulacié

fisics i )» La ubicacié d’aquests dispositius cal que estigui clarament identificada i, si convé,
biologics s’ha d’establir una codificacié per poder distingir-los.

» Aguests equips han d’estar sempre en bon estat i per aixo és important que se'ls
faci un manteniment. Cal canviar els llums dels aparells que fan de parany per als
insectes per llum ultraviolada, segons indiqui el fabricant.

* La ubicacio especifica d’aquests equips ha de quedar reflectida en un
mapa que s’ha d’adjuntar a aquest pla.

4.4. MESURES DE VIGILANCIA

El Pla ha de descriure les mesures de comprovacio per detectar indicis de presencia d’animals
indesitjats i per verificar el funcionament correcte dels dispositius i I'estat de manteniment de les
barreres fisiques de les instal-lacions. Cal descriure el tipus de control i els llocs de control; aixi
com la freqléncia i els resultats dels controls.
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ACTIVITATS DE COMPROVACIO DEL COMPLIMENT I LEFICACIA DEL PLA

DE LLUITA CONTRA PLAGUES

Compliment de les
mesures higiéniques:
p» Ordre i neteja

» Eliminacio de residus

p» Cubells de brossa
tancats

fisiques:

)» Estat de les
mosquiteres

p» Abséncia d'aigua
estancada

desguassos

p» Tancament dels
diposits d’aigua

p» Tancament de les portes

D) Estat de les barreres als

electrocutadors
d’'insectes

) Estat de les trampes

Estat de les barreres Estat dels dispositius Abséncia de plagues
mecanics:

) Estat dels

Control visual Control visual

Control visual

Control visual

Als llocs on estiguin
situades aguestes
barreres

Al conjunt de les
instal-lacions

Als llocs on estiguin
situats aquests
dispositius

Al conjunt de les
instal-lacions

QUAN Trimestral Trimestral

Trimestral

Trimestral

Responsable intern Responsable intern

Responsable intern del
Pla DDD o empresa

Responsable intern del
Pla DDD o empresa

del Pla DDD del Pla DDD externa DDD externa DDD
contractada contractada
EXEMPLE 12 (si és EXEMPLE 12 (si és
intern) intern)
SEelliisis EXEMPLE 12 EXEMPLE 12 Actes de visita (si es Actes de visita (si es

gestiona per mitia d’una
empresa externa)
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REGISTRE DE COMPROVACIO DEL PLA DE LLUITA CONTRA PLAGUES
Mesures Barreres : o Abseéncia de :
m
giéniq isiques plagues
C C C

OO0 I0|I00|I0|0(0

OOID[OO0|I0|I00|I0|0
OOOOOOOOO‘OO
OO0 |I0|I00|I0|0(0
OOOIO[OO0I0|I00|I0|0

INCIDENCIES | ACCIONS CORRECTORES
m
tancament

4.5. MESURES CORRECTORES

Despres de cada comprovacio, si el resultat és incorrecte, cal prendre mesures per corregir la
situacio.

En el cas que les proves evidenciin una reiteracid d’errors o revelin un funcionament deficient
del sistema, cal plantejar mesures per corregir el problema. Algunes d’aquestes mesures son:

»» Revisar el procés de control de plagues
b Modificar el sistema de control
p» Reimplantar els processos de control de plagues
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Els responsables dels escorxadors de conills de Catalunya han de garantir que els seus mani-
puladors d'aliments disposen d'una formacié adequada en higiene alimentaria i benestar animal
d’acord amb l'activitat professional que exerceixen.

La formacié no es pot entendre com a accions puntuals, cal tenir un Pla de formacié continuada
per al personal i establir quines formacions inicials han de rebre els nous treballadors, etc.

5.1 DESCRIPCIO DEL PLA DE FORMACIO
El Pla de formacio i capacitacio del personal ha d'incloure:

p» La identificacio dels diferents perfils professionals que s'incorporaran al Pla de formacio:
personal de linia, personal de neteja, personal d’encaixat, transportistes, responsable de
benestar, equip APPCC, etc.

b» La identificacié de les necessitats formatives per a cada perfil professional especificat, per
aixi definir els continguts dels diferents cursos de caire general o especialitzat (adaptats a
perfils professionals concrets).

b Un programa de formacio: cal documentar els continguts dels cursos, fixar un calendari, de-
terminar qui ha de rebre la formacio, establir I'acreditacio dels cursos, etc. Tot ha de quedar
registrat i arxivat.

p» Activitats de comprovacio del compliment i I'eficacia del Pla de formaci¢: al final de cada curs
s'avaluara in situ que els treballadors n’'apliquen els coneixements. Independentment dels
cursos, de tant en tant es controlara la higiene i les manipulacions del personal. Els resultats
de les comprovacions s’han de registrar i arxivar.

P La designacio de la persona que en sera responsable; aguesta persona s'ocupara de l'ava-
luacid de les necessitats formatives i de la posada en marxa del programa, vetllara pel seu
compliment i realitzara/coordinara les activitats de comprovacio.

5.2. IDENTIFICACIO DE LES NECESSITATS FORMATIVES

Per dissenyar correctament un pla de formacio i capacitacid per al personal de I'escorxador,
abans caldra coneixer quines son les seves necessitats formatives, que aniran en funcio de I'ac-
tivitat que desenvolupin.

Si es vol realitzar un bon diagnostic, és important definir abans quines soén les responsabili-
tats gque ha de tenir cada perfil professional i quins coneixements i aptituds necessita cada un
d’aquests perfils. D'aguesta manera, resultara més senzill determinar els continguts dels dife-
rents cursos que cal impartir.
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Tot i gue no cal que aguesta informacié quedi registrada, si que es recomana, sobretot en escor-
xadors grans i amb molts treballadors, que es defineixin els perfils per a cadascun dels operaris.
A continuacid, mostrem un exemple de com es podria registrar:

EXEMPLE 13: FITXA DE PERFIL PROFESSIONAL

FITXA DE PERFIL PROFESSIONAL
SE gl B s{el d =] (o) LB (Nom del perfil professional)

(Definicid de les responsabilitats i tasques que cal desenvolupar per lloc de treball)

CONEIXEMENTS NECESSARIS

CONCEPTES GENERALS (APLICABLES A TOT EL PERSONAL)

(Definicio dels conceptes que tot treballador ha de coneixer, sigui quina sigui la seva activitat, tant pel
que fa a seguretat alimentaria com al benestar animal)

CONCEPTES ESPECIFICS

(Definicio de les aptituds especifiques en segu- (Definicio de les aptituds especifigues en benestar
retat alimentaria per a un lloc de treball concret) animal per a un lloc de treball concret)

5.3. CARACTERISTIQUES DELS CURSOS

Tot i que el Pla de formacio cal adaptar-lo a la realitat de cada escorxador i els continguts poden
variar, a continuacio detallem uns continguts tedrics minims tant pel que fa a la seguretat alimen-
taria com pel que fa al benestar animal.

SEGURETAT ALIMENTARIA

A Catalunya, la formacio en matéria de seguretat alimentaria no té una durada minima establerta
ni una freqléncia regulada per llei. La formacidé ha de ser continuada i adaptada a les necessi-
tats de cada empresa. Aguesta formacié es pot impartir de manera interna (pel personal titulat
del mateix escorxador) o per mitja d’empreses externes de formacio. Cal que el responsable de
I'escorxador comprovi que els continguts i la metodologia son adequats per als seus interessos
i que les actuacions de formacio son efectives.

Seguidament, s’ofereix un exemple sobre quin pot ser el contingut d’aquests cursos:
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CONCEPTES GENERALS APLICABLES A TOT EL PERSONAL
TEMA CONTINGUTS

Definicid d’higiene alimentaria

Perills alimentaris: biologics, fisics i quimics

Prevencio i control dels perills alimentaris

Malalties de transmissio alimentaria: origen i prevencio

Normes d’higiene personal i habits higienics
Us d'uniforme

Estat de salut

Rentat de les mans

Rentat d'estris i locals

Prevencid de contaminacions encreuades
Cadena de fred

Descripcio general del Pla APPCC
Autocontrols a realitzar

Nota: ’ASSOCAT disposa d’un manual de formacio a distancia que donaria compliment a
aquest primer apartat.

CONCEPTES ESPECIFICS PER PERFILS (ES UN EXEMPLE)
PERFIL CONTINGUTS

Cadena de fred en transport: claus per al seu manteniment correcte
Normes d’higiene en el transport

Conceptes teorics per a la inspeccio d'animals vius
Autocontrols especifics a realitzar

Protocols especifics d’higiene en el treball a les linies:

» Atordiment / dessagnament
» Escorxament
» Tall de potes, orelles i caretes
» Evisceracio: és important definir gue fer en cas de contaminacio de la canal
amb contingut intestinal

p» Aireig

» Encaixat

En cada un d’aquest apartats cal explicar; que s’ha de fer, com s’ha de fer |
que cal fer en cas que apareguin problemes

Productes a utilitzar

Mesures de prevencid personal

Protocols especifics de neteja

(En cas de no haver-hi personal de neteja, aguestes explicacions s’inclouran
als conceptes generals perque tot el personal les conegui)

Contingut ampliat d’APPCC
Disseny, implantacio i manteniment de 'APPCC i dels seus prerequisits
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BENESTAR ANIMAL

Per facilitar que la formacio de tot el personal implicat sigui la correcta cal que, com a minim,
I'encarregat de benestar animal i els transportistes disposin del certificat homologat de formacio
en benestar animal. La persona encarregada del benestar assumira la responsabilitat de formar
internament a tot el personal en el seu ambit especific d’accio.

CONCEPTES ESPECIFICS PER PERFILS (ES UN EXEMPLE)
PERFIL CONTINGUTS REQUISITS

p» Tots els continguts descrits en aquesta fitxa Curs homologat per
P> Verificacions internes a realitzar l'autoritat competent
» Registres associats

p» Manipulacié d'animals vius

p» Carrega i descarrega d’animals

P> Proteccié durant el transport i practiques de conduccid

p» Seguretat viaria Curs homologat per

P> Protocols d’actuacié en cas d’accident i cures l'autoritat competent
d’emergencia

» Criteris de seguretat per al transportista en el tracte
amb animals

P> Neteja i desinfeccio de camions

P> Manipulacio i subjeccié d’animals vius
» Manteniment de condicions adequades d'espera; con-
dicions ambientals, alimentacio, prevencid d’accidents

Formacio impartida pel
responsable de benestar

» Identificacié de senyals de patiment o estrés en animals animal
p» Manipulacio i subjeccié d'animals vius
P> Identificacié de senyals de patiment o estrés en animals
» Aspectes practics sobre la técnica d'atordiment i

funcionament de I'equip Formacio impartida pel
p» Métodes auxiliars d'atordiment responsable de benestar
P> Neteja i manteniment de I'equip animal

P> Controls a realitzar sobre els parametres de I'equip

p» Controls a realitzar sobre I'estat d'inconsciéncia dels
animals

p» Protocols d’actuacié amb animals si falla I'atordiment
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5.4. PROGRAMA DE FORMACIO
Per a cada activitat o curs cal definir;

p» El titol del curs

p» La persona o entitat responsable de I'activitat formativa. L'activitat formativa la pot dur a terme
la mateixa empresa o bé una entitat externa de formacid. Aguesta entitat, en el cas del cursos
de benestar animal, haura d’estar acreditada per 'autoritat competent (DARP)

»» La metodologia utilitzada: cursos teorics, classes practiques in situ, formacié a distancia, etc.
)» Els objectius de I'activitat

p» La descripcié dels continguts de I'activitat

p» La relacié del personal de I'empresa a qui s'adreca

»» La durada en hores

p» La periodicitat

A continuacio es mostra un exemple de document que engloba aguesta informacio:

EXEMPLE 14: FITXA D'ACTIVITATS FORMATIVES

FITXA D’ACTIVITAT FORMATIVA

‘ BENESTAR ANIMAL FOR-BA-03
TITOL DEL CURS EN EL TRANSPORT
ENTITAT
RESPONSABLE ESCORXADOR ROGER RIUS
METODOLOGIA Presencial. Explicacions acompanyades de diapositives i videos.

Que el personal encarregat del transport d'animals vius conegui tot allo

OBJECTIUS o .
que fa referencia al benestar animal durant el transport per carretera

Manipulacio d’animals vius

Carrega i descarrega d’animals
Protecci¢ durant el transport

Seguretat viaria

Protocols d'actuacié en cas d’accident
Neteja i desinfeccid de camions

PERSONAL A QUI Transportistes d’animals vius
VA ADRECAT
PERIODICITAT Cada 5 anys 20 HORES

A més, es recomana disposar d'un registre on quedi constancia de les formacions programades
al llarg de I'any. Tot i que no és imprescindible, aquest document ajuda a organitzar el programa
de formacio.

CONTINGUT DEL
CURS

IITYTY
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EXEMPLE 156: CALENDARI DE LES ACTIVITATS FORMATIVES

PROGRAMACIO DE LES ACCIONS FORMATIVES

Gener FOR-SA-01 Juliol

Febrer Agost

Marg Setembre FOR-BA-02
Abril FOR-BA-01 Octubre

Maig Novembre FOR-BA-03
Juny Desembre

Formacié del personal de nova incorporacidé

L'elevada rotacid de personal que té lloc a les empreses alimentaries, en general, | als escor-
xadors en particular, provoca certes dificultats a I'hora de garantir un 100% de compliment en
I'estat de formaci¢ dels treballadors. Quan es doni d’alta un treballador nou, i fins que no s'im-
parteixin els cursos programats, es pot realitzar una formacio interna provisional.

El contingut d’aquest curs ha d’estar documentat i ha d’existir un registre que doni evidencia de
la formacio realitzada.

L'ASSOCAT disposa d'un manual de formacio especific per als escorxadors de conills que va
acompanyat d'un registre en el qual es pot documentar la realitzacio de la formacio. L'us d’aguest
manual és voluntari i cada escorxador pot impartir la formacié com cregui convenient, sempre
que es compleixin uns minims pel que fa al contingut.

5.5. ACTIVITATS DE COMPROVACIO

Amb I'objectiu de comprovar el compliment del Pla i la seva efectivitat, s’han definit les seguents
activitats de comprovacio:

ACTIVITATS DE COMPROVACIO DEL PLA DE FORMACIO | CAPACITACIO

Realitzacid de cada activitat Aplicacid dels coneixements

QUE formativa i assistencia del Comp ”’”ef’t. de la programacic adquirits pel personal
de les activitats )
personal manipulador

Comparant el calendari previst Control visual dels habits
Control visual amb els registres d'actuacions higiénics i normes d'higiene en
realitzades el procés productiu

Documents del curs:

Llista d'assistencia . )
t Proves d'aptitud Arxiu documental In situ, al lloc de treball

p» Acreditacions

QUAN Després de cada formacio Durant la imparticio del curs A la feina del dia a dia

Responsable de torn

QuI Responsable de formacio Responsable de formacio (produccio)

Llista d'assisténcia a I'activitat

REGISTRE # proves d'aptitud (si n'hi ha)

Arxiu de llistes d'assistencia Sense registre associat
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Despres de cada comprovacio, si el resultat és incorrecte cal prendre mesures per corregir la
situacio.

En el cas que les proves evidenciin una reiteracio d’errors o revelin un funcionament deficient del
sistema, s’han d’aplicar mesures per corregir el problema. Algunes d'aguestes mesures poden

ser.

Revisar les freqUencies de les formacions
Revisar els continguts dels cursos formatius perque siguin més especifics
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PIA DE?ONTROI DE BONES PRACTIQUES | PROCES PRODUCTIU

=g pa— = e . -

Els habits i les conductes d’'un manipulador d’aliments influeixen de manera molt directa en la
higiene i la seguretat del producte que elaboren. El seguiment, per part dels manipuladors, d'un
codi intern d’higiene i bones practiques a l'escorxador minimitza el risc de contaminacio de les
canals que elaboren.

En aquest document es defineixen unes condicions generals d’higiene en la manipulacio, pero
cada escorxador pot complementar aguestes mesures amb requisits interns més especifics.

6.1. DESCRIPCIO DEL SISTEMA

En aguest document es recullen els objectius principals de cada una de les etapes del procés
productiu (pel que fa a 'assegurament de la seguretat alimentaria), els requisits i protocols que
cal complir, els controls que cal realitzar (si €s que en realitza) i els valors de referencia de cada
control.

Els processos incorporats en aguest capitol son:

p» Higiene personal

p» Utilitzacié correcta de I'uniforme de treball
p» Prevencié de contaminacions encreuades
p» Control de temperatures

p» Requisits durant el transport

p» Etiquetatge
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1. HIGIENE PERSONAL

OBJECTIUS

Mantenir unes mesures d’higiene personal que evitin la incorporacio d’elements contaminants o perillosos
als productes que es treballen a la preparacié de la canal per mitja de les persones i la seva roba

REQUISITS / PROTOCOLS A COMPLIR

Requisits generals

Higiene personal diaria: dutxar-se, tenir cura de la higiene bucal després de cada apat, etc.

No menjar, fumar ni mastegar xiclet durant la jornada de treball. Limitar aguests habits a les pauses o descansos.
No tossir ni esternudar a prop de les canals.

No eixugar-se la suor amb les mans. Utilitzar paper d'un sol Us.

Portar les ungles curtes, netes i sense esmaltar.

Treure’s els anells, el rellotge, les arracades, els pircings, etc. per treballar.

Tapar bé les ferides en parts exposades del cos amb aposits impermeables.

Rentat de mans

QUE: Rentar-se les mans per eliminar bruticia i bacteris.
COM: Seguint el procediment seglent:
Mullar-se las mans amb aigua calenta.

Aplicar sab6 bactericida i fregar per arribar a totes las zones i racons de les mans. Rentar-se també els
avantbracos, gairebé fins al colze.

Esbandir-se bé amb aigua neta.

Eixugar-se amb paper d’un sol Us.

ON: En un rentamans d'accionament no manual.
QUAN: El manipulador s’ha de rentar les mans:

A I"inici de la jornada laboral

Després de:

Anar al bany

Menjar, fumar o beure

Esternudar o eixugar-se la suor amb un paper o un mocador
Acabar una activitat i abans de comencar-ne una altra
Passar d’'una zona de manipulacié bruta a una de neta

Tirar la brossa o manipular productes de neteja

Qualsevol activitat que les embruti

QUI: Tot el personal manipulador

Estat de salut

El manipulador d'aliments ha d'informar el seu responsable quan tingui alguna malaltia que pugui afectar
la seguretat alimentaria: gastroenteritis, grip, infeccions a la pell, etc. Una persona malalta no hauria de
manipular aliments. En cas de fer-ho, cal que extremi les precaucions: rentant-se les mans frequentment,

utilitzant guants, utilitzant mascareta, etc.
No es poden guardar ni prendre medicaments a les zones de manipulacié d’aliments.
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2. UTILITZACIO CORRECTA DE L’'UNIFORME DE TREBALL

OBJECTIUS

Mantenir unes mesures d’higiene en I'estat i utilitzacid de la roba de treball per minimitzar el risc de con-
taminacions encreuades

REQUISITS / PROTOCOLS A COMPLIR

Cal garantir que tots els manipuladors compleixen els requisits seglents:

» Cobrir-se completament els cabells en les zones de manipulacié de canals

P> Portar roba exclusiva de treball, neta, de color clar i de teixit que faciliti el rentat diari

» Portar I'uniforme complet: barret, roba de cos, armilla termica, botes, etc.

P> Mantenir I'uniforme en bon estat de neteja (I'uniforme cal que sigui d'Us exclusiu a I'escorxador)
» Netejar les botes i davantals diariament un cop finalitzada la jornada

Pel que fa a la manera d’utilitzar I'uniforme:

P> Luniforme cal guardar-lo a I'armari, separat de la roba de carrer
» No és permes de sortir al carrer amb I'uniforme de treball
» No és permes de circular per les zones brutes (zona de recepcio, corrals, etc.) amb I'uniforme de tre-

ball de les zones netes (zones de treball amb canals). Cal respectar els fluxos de personal establerts
a l'escorxador.
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3. PREVENCIO DE CONTAMINACIONS ENCREUADES

OBJECTIUS

Mantenir unes mesures d’higiene en la manipulacio i la preparacié de les canals que evitin la contaminacio
encreuada dins la propia activitat, entre diferents productes, per mitja d’estris, instal-lacions, etc.

REQUISITS / PROTOCOLS A COMPLIR

Durant la preparacié de les canals, cal garantir el compliment dels requisits seguents:

Recepcio:

p» S’ha de separar el ramat amb signes de malaltia 0 aquells animals I''CA dels quals indiqui que son
positius en salmonel-la o altres agents infecciosos

Degollament:

P» S’han de mantenir tots el estris (ganivets, estisores, etc.) en correcte estat d’higiene. Mentre no s'es-
tiguin utilitzant, s’han de guardar als esterilitzadors de la sala

» S’han de tenir dos ganivets a cada lloc de treball: mentre se’n fa servir un, I'altre s'ha de desinfectar
a l'esterilitzador

» Si s'utilitzen estris que no es fan servir diariament, s’han de netejar i desinfectar abans de fer-ne Us
(poden tenir pols o bruticia ambiental acumulada)

P> S’han d'utilitzar estris diferents a les zones netes i a les zones brutes

Evisceracio:

P> S’ha de tallar 'abdomen i treure el contingut intestinal

» En cas que durant el procés d'evisceracio es trenqués un budell i es contaminés una canal amb con-
tingut intestinal, cal:

e Esporgar les parts afectades
e Netejar a fons els estris i les mans després d'esporgar

Aireig:

» Les canals no han de tocar en cap moment les parets o el terra de la instal-lacio

Encaixat i etiquetatge:

p» Tots els materials d’envasat o encaixat destinats a entrar en contacte directe amb aliments s’han de
mantenir guardats i protegits de contaminacions externes

p» Les caixes han d’estar netes

Emmagatzematge:

» Les canals no han d’entrar mai en contacte amb les parets o el terra de la instal-lacio
» Les caixes netes s’han d’emmagatzemar en espais allunyats del focus de contaminacié

Expedicio

P Shade disposar d'un espai refrigerat per realitzar la preparacié de les comandes
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4. REQUISITS HIGIENICS DURANT EL TRANSPORT

OBJECTIUS

Mantenir unes bones practiques en el transport que evitin la contaminacié encreuada durant aguesta etapa

REQUISITS / PROTOCOLS A COMPLIR

Cal garantir els requisits seglents:

P> Els camions han d'estar del tot nets abans de carregar el producte
P No es poden transportar productes no alimentaris juntament amb les canals

P Els equips de fred han d’estar connectats abans de la carrega del camio (vegeu condicions de tempe-
ratura al punt 4 d’aquest capitol) i s’han de mantenir operatius durant tot el transport

» Les portes dels camions han de restar tancades entre usos
» S’ha d’evitar gue les canals toquin el terra o les parets del camio

AUTOCONTROLS

CONTROL VALOR OPTIM FRIEA?;]JI?ANACIA REGISTRE
Higiene de la caixa del  Net, sense productes Abans de la carrega EXEMPLE 16
camioé incompatibles

EXEMPLE 16: REGISTRE DE CONTROL DE CONDICIONS DE TRANSPORT

CONTROL DE TEMPERATURES AMBIENTALS
CONDICIONS PREVIES TRANSPORT >
MATRICULA FIRMA
" Netoja ] Plagues | Temperatura --

DIA LOT

0|0 0|0

0000
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5. ETIQUETATGE

OBJECTIUS

Garantir que tots els productes disposin de les dades d'identificacio necessaries a 'etiqueta o 'albara del
producte

REQUISITS / PROTOCOLS A COMPLIR

Etiguetatge obligatori

P> Denominacié del producte
P» Categoria comercial
)» Data de caducitat
P> Dades de I'escorxador o registre sanitari
P Marca sanitaria
P Lot/identificacio
» Recomanacions sobre la conservacio:
e Refrigerat: conservar entre 0 i 4 °C
e Congelat:
0 Mantenir a temperatura inferior a -18 °C
o No tornar a congelar una vegada descongelat

Etiquetatge facultatiu

En cas de disposar d'una certificacid de producte (per exemple, Conill Criat a Catalunya), cal complir amb
les normes d’etiquetatge recollides al plec d’etiquetatge facultatiu de la norma en guestio.

6.2. ACTIVITATS DE COMPROVACIO

ACTIVITATS DE COMPROVACIO DEL COMPLIMENT DEL PLA DEL PROCES PRODUCTIU

Eficacia de les normes higiéniques i de control del procés productiu

P Analisi microbiologic de les canals de conill. Cada escorxador ha de definir quins parame-
tres poden aportar informacio rellevant. Alguns exemples serien:

e Aerobis mesofils
e Enterobacteris
e Escherichia coli
e Salmonella
e Staphylococcus aureus (si existeix molta manipulacio)
P> Inspeccié visual del compliment de les instruccions
p» Auditories
Control microbiologic de canals seleccionades al final de la linia de sacrifici, cambres
frigorifiques i moll d’expedicio
Auditories: escorxador
Inspeccions visuals: locals on es desenvolupin les etapes seleccionades

Cal que cada escorxador estableixi la freqliéncia d’aquestes activitats

Responsable de qualitat/produccio, laboratori extern

Butlletins analitics

Informes d’auditories

Registre d’incidencies; EXEMPLE 4 Registre d’incidencies i accions correctores (en cas
que s’hagin d’aplicar accions per resultats incorrectes)

Les incidencies que es produeixin s’han de registrar al formulari de registre d'incidéncies (vegeu exem-
ple 4, pag. 27).
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PLA DE CONTROL DE TEMPERATURA

— ey S~

7.1. INTRODUCCIO

Els escorxadors, com gqualsevol empresa carnia, han de tenir especial cura amb la temperatura
dels productes que preparen, per aixo és recomanable que les sales de preparacid de canals
no superin els 12 °C. Les sales, cal que estiguin refrigerades i per aixo cal que es controli |
s'enregistri la temperatura periodicament. Cal controlar especialment les cambres frigorifiques i
enregistrar-ne també la temperatura. Aixi mateix, cal mantenir en condicions adequades tots els
aparells de mesura i enregistrament de temperatures, i calibrar-los almenys un cop I'any.

Les canals han de conservar la cadena de fred després de l'aireig.

7.2. DESCRIPCIO DEL PLA

1. CONTROL DE TEMPERATURA

OBJECTIUS

Garantir gue la cadena de fred de les canals i els productes finals es manté des del refredament fins al
transport

REQUISITS/AUTOCONTROLS A COMPLIR

Cal disposar de sistemes de control de temperatura als diferents passos del procés productiu:

ETAPA CONTROL VALOR OPTIM FR;QI'::IEMN:IA REGISTRE

Temperatura de la
sala de treball

Preparacié de la

12 °C
canal

2 cops al dia

Temperatura de la

sala d'envasat 12°0

Envasat 2 cops al dia

Temperatura del

A establir per cada
tunel de

4 cops al dia
escorxador

Refredament/aireig

refredament

Temperatura final
de la canal

4 °C (refrigeracio)
-18 °C (congelacio)

4 cops al dia
EXEMPLE 17

Emmagatzematge

Temperatura de la
cambra*

<4 °C (refrigeracio)
-18 °C (congelacio)

2 cops al dia

Envasat/preparacio
de comandes

Temperatura
ambient

Temperatura no
superior a 1 hora

4 cops al dia

Temperatura de la
sala

12 °C

2 cops al dia

Transport

Temperatura previa a
la carrega del camid

<4 °C (refrigeracio)
-18 °C (congelacio)

Abans de carregar
el producte

*LLa temperatura ha de ser prou baixa pergue les canals estiguin a <4 °C.
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NOTA 1: Les frequéncies expressades son minimes. Els escorxadors poden incremen-
tar el control en aquests punts.

NOTA 2: Si es disposa d’un registre informatic de temperatures, no cal realitzar aquest
control manualment.
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Cal calibrar els aparells de mesura amb certa freqlencia per garantir que els valors que indiquen
son correctes.

El calibratge és un metode comparatiu entre el que indica I'aparell de mesura i el que hauria
d’indicar i I'ha de realitzar una entitat acreditada per fer-ho.

La freqliencia de calibratge depen de I'aparell i s’ha d’establir per a cadascun d’ells.

Els resultats de cada calibratge s’han de guardar com a registre.

Qualsevol incidencia en les temperatures és important, perque representa el principal punt de
control en un escorxador. El registre de temperatures s’ha de realitzar amb el formulari de I'exem-
ple num. 4 de la pag. 27.

Cal prendre les mesures correctores amb la maxima celeritat.

Si es tracta d’'una incidencia en una sala, s’ha d’avisar al mecanic per reparar-la al més aviat
possible.

Si es tracta d'una incidencia en una cambra frigorifica, s’han de passar els productes a una altra
cambra, amb molta cura de no provocar una contaminacio encreuada. S’ha de procurar que els
productes estiguin tan lluny com sigui possible els uns dels altres per evitar que entrin en contac-
te. Paral-lelament, s’ha d'avisar un mecanic per reparar la cambra al més aviat possible. Un cop
s'hagi arreglat, s’ha d’esperar un temps prudencial per comprovar que funciona correctament.
Feta aguesta comprovacio, es podra normalitzar la feina.

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA



8.1. INTRODUCCIO

La tracabilitat és la capacitat per seguir el moviment d’un producte a través d’etapa(es)
especificada(es) de la produccio, transformacid i distribucié. Aquest concepte porta inhe-
rent la necessitat de poder identificar qualsevol producte dins de 'empresa, des de I'adquisicio
de les materies primeres o mercaderies d’entrada, o animals en el cas que ens ocupa, al llarg
de les activitats de produccio, transformacio i distribucid que desenvolupa, fins al moment que
I'operador realitza la seva entrega al seguent esglad de la cadena.

El sistema ha d'incloure la tragabilitat cap enrere (matéries primeres, proveidors), la tracabilitat
durant el procés (s’ha de poder fer el seguiment en tot moment i a qualsevol fase del procés
productiu de les materies primeres, subproductes i productes) i la tragabilitat cap endavant (el
client ha de rebre productes perfectament identificats per poder seguir-ne la tracabilitat).

8.2. DESCRIPCIO DEL PLA

L'escorxador ha de coneixer la procedencia i la historia dels animals i materies primeres que rep
i ha de seguir el rastre a tots els processos de 'escorxador, per identificar el desti final de cada
producte i, en cas d’incidencia, poder trobar-ne I'origen.

»» Tracabilitat enrere: control d’animals vius i integradors més control de totes les altres ma-
teries primeres,

»» Tracabilitat en procés o interna: control d’animals vius fins a la seva matanca i preparacié
de canals fins a la seva expedicio.

»» Tracabilitat endavant: control de I'expedici6 de les canals envasades fins al client.

Elaboracio del pla:

o Cal tenir els proveidors/integradors i els clients identificats i amb les dades actualitzades:
*  Proveidor/integrador

¢ Persona de contacte

¢ Telefon

* Fax

e Correu electronic

° Adreca

e Cal comprovar que tots els animals/matéries primeres que es reben estiguin perfectament
identificats mitjancant 'albara d’entrega i/o la guia sanitaria oficial.

e Num. d'albara

° NUm. de guia sanitaria (en el cas d’animals vius)

* Proveidor/integrador

° Data d'entrega

°  Quantitat

* Num. de lot

ESCORXADOR CONILLS CATALUNYA GPCH | 68



9 Cal disposar d'un sistema de registre que permeti tracar:
° Les dades d’origen
° Les dades associades a la produccio
° Les dades d’expedicio

9 Cal verificar que el sistema funciona

8.3. INCIDENCIES/ALERTES SANITARIES

Una de les funcions més importants del sistema de tracabilitat és la capacitat de respondre, de
manera eficient, davant d'una situacié de retirada d’'un producte per risc sanitari, ja sigui perque
s’ha detectat internament una incidencia en un producte o bé perque s’ha rebut una alerta per
part dels proveidors, els clients o les administracions.

Amb el Pla de tracabilitat es pot fer el seguiment de qualsevol incidencia, trobar I'origen del pro-
blema i determinar quins lots del producte estan afectats.

Les incidéncies s’han de registrar en el formulari previst per a aguests casos (exemple 6, pag.
31). Després, cal analitzar-ne la causa i decidir la mesura correctiva que es posara en marxa.

Si escau, s’ha d'immobilitzar el producte afectat que hi hagi en estoc i retolar-lo de forma clara
i visible assenyalant que es tracta d'un producte no apte per al consum fins que es prengui una
decisid sobre el seu desti.

Depenent de la gravetat de la causa, s’haura de comunicar la incidencia al client o clients que
correspongui i, si cal, retirar el producte afectat.

En cas que la causa sigui greu, s’haura de comunicar a I'Autoritat Sanitaria:

En primer lloc, cal comunicar la incidéncia al Servei Veterinari Oficial (SVO) responsable
del control de I’escorxador. Si no és possible contactar-hi, caldra posar-se en contacte
amb I'autoritat competent a Catalunya, les dades de la qual sén:

Ageéncia de Salut Publica de Catalunya

Divisio de Gesti¢ de Riscos

Carrer Roc Boronat, 81-95 (edifici Pere V)
08005 BARCELONA (Barcelones)
APSCAT.SCIRI@gencat.net

Tel: 935 513 9 00

Fax: 935 517 505

N J

O bé contactar amb els diferents serveis regionals de ’ASPCAT:
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ZONA TERRITORIAL DADES DE CONTACTE

Carrer Roc Boronat, 81-95 \
08005 BARCELONA (Barcelones)

BARCELONA Tel. 93 551 39 00

Fax 93 651 75 15

stb.salut@gencat.cat

J
Placa Pompeu Fabra, 1 \
17002 GIRONA (Girones)
aps.girona@gencat.cat
Tel. 872 975 000

GIRONA

_/

ZONA TERRITORIAL DADES DE CONTACTE

Av. de I'’Alcalde Rovira Roure, 2 \
25006 LLEIDA (Segria)
LLEIDA stll.salut@gencat.cat
Tel. 973 701 600
Fax 973 249 140

AN

Av. de Maria Cristina, 54

43002 TARRAGONA (Tarragones)
TARRAGONA stt.salut@gencat.cat

Tel. 977 224 1561

Fax 977 218 954

AN

Carrer La Salle, 8

43500 TORTOSA (Baix Ebre)
TERRES DE L’EBRE stte.salut@gencat.cat

Tel. 977 448 170

Fax 977 449 625

8.4. VERIFICACIO DEL SISTEMA

En el cas que no es produeixin incidencies, per posar a prova el Pla de tracabilitat s’ha de rea-
litzar un simulacre anual que consisteix a comprovar el funcionament de la tracabilitat cap enrere
(identificacio de les matéries primeres i proveidors ), cap endavant (llista de clients del lot del
qual s’investiga) i durant tot el procés de I'escorxador (dades de produccio, productes intermedis
i finals del lot i de lots relacionats), a partir d'un producte comercialitzat o d'un producte que es
troba en el magatzem d’expedicid o d'un producte intermedi.

8.5. REGISTRES
Totes aquelles incidencies que necessitin I'aplicacid del Pla de tracabilitat i els exercicis de si-
mulacre de la tragabilitat que es realitzin s’han de registrar en el formulari d’incidencies (exemple

4, pag. 27).

Altres documents que s’han de tenir en compte en aguest Pla son els albarans d’entrada o guies
sanitaries, les ordres de produccio i els albarans de sortida o expedicio.
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9.1. INTRODUCCIO

El disseny, els materials de construccid emprats a les instal-lacions i I'estat de manteniment dels
espais i els equips de treball influeixen de manera directa en la seguretat dels productes:

4
4
4
4
4

Un mal disseny del flux productiu condiciona el procés d’elaboracié i pot afavorir la contami-
nacié encreuada.

Una mala eleccid de materials pot dificultar la neteja de superficies, equips i instal-lacions.
Un mal manteniment pot provocar contaminacions fisiques (fragments de metall per exemple)
i quimigues (lubricants de maquinaria).

Un mal funcionament dels equips de fred pot provocar una mala conservacio del producte.
Un mal estat del calibratge dels equips de mesura pot fer que els resultats que s’obtinguin
amb aquests aparells no siguin fiables.

9.2. DESCRIPCIO DEL SISTEMA

Cada escorxador de conills cal que disposi de:

4

4
p
4

El planol de les instal-lacions, en quée s’'indiqui el recorregut del producte, de les persones
i dels residus.

La llista de maquinaria, equips i estris utilitzats, aixi com la seva ubicacio en el planol.
Les instruccions de funcionament dels diferents equips i maqguinaria. Els manuals tecnics
dels equips utilitzats han d’estar degudament arxivats i localitzables en tot moment.

El Pla de manteniment preventiu. Cal prendre nota de qui el fa (si és extern, cal indicar el
nom de I'empresa) i de les freglencies de les revisions de la maquinaria.

9.3. REQUISITS GENERALS SOBRE EL DISSENY | LA CONSTRUCCIO D’INSTAL-LACIONS
| MAQUINARIA

4

Cal que el disseny de les instal-lacions, en relacid amb els fluxos de treball, es basi en un con-
cepte de marxa cap endavant. El sentit de la marxa en el procés de produccié ha de ser lineal,
sense creuaments ni tornades enrere en el procés productiu. L'objectiu és minimitzar el risc
de contaminacions encreuades entre canals abans de la preparacio i amb el producte acabat.
Cal que el disseny eviti que les canals entrin en contacte amb les parets i els terres a les
diferents sales i espais de I'escorxador.

En la construccio o reparacid de I'escorxador, cal utilitzar materials idonis, resistents i facils
de netejar i desinfectar. En cap cas, s'han d'utilitzar materials que puguin transferir substan-
cies toxiques als aliments.

Cal que el paviment sigui impermeable, facil de netejar i desinfectar, ignifug, dotat dels siste-
mes de desguas adequats, amb reixes de proteccio i sifons,

Cal que les parets siguin llises, no absorbents i que estiguin revestides d'un material o pintura
que permetin ser rentats sense que es deteriorin,
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Cal que la unid entre el terra i la paret es faci en forma de mitja canya (socol sanitari).

Cal gue els sostres es construeixin amb materials que siguin facils de netejar i mantenir.

Cal gue la ventilacio i la il-luminacio siguin suficients per poder desenvolupar I'activitat.

Cal gue els llums estiguin protegits contra trencaments, amb plaques o tubs de plastic.

Cal gque les finestres que comuniqguin amb I'exterior estiguin protegides amb sistemes que
evitin 'entrada d’insectes (teles mosquiteres).

Cal disposar en tot moment d’aigua apta per al consum, en quantitat suficient per a la neteja
general, el rentatge d'instal-lacions i d’elements industrials i per a la neteja del personal.

Cal disposar d’'un nombre suficient de serveis higienics i vestidors. Aquests espais han d’es-
tar alllats de les zones de manipulacio.

Cal gue els vestidors disposin de prou armariets per guardar-hi la roba de carrer i I'uniforme
de feina per separat.

Cal que els vestidors i els serveis higienics disposin de rentamans completament equipats.
Cal gue hi hagi prou rentamans d’accionament no manual i completament equipats.

Cal que hi hagi prou esterilitzadors de ganivets.

Cal que tots els equips estiguin dissenyats i construits per tal de ser aptes per a I'Us alimentari.
Cal que les superficies siguin impermeables, resistents a la corrosio i facils de netgjar.

No esta permes I'Us d’estris ni superficies de fusta.

Cal que les cadenes de transport estiguin dissenyades de tal manera que permetin el des-
muntatge dels ganxos per facilitar-ne la neteja i desinfeccio.

Cal que els equips i la maqguinaria es col-loquin de forma que es pugui netejar correctament
'equip i les zones properes (respectant la distancia entre parets i terres).

Cal gue els equips de mesura (sondes de temperatura, bascules, etc.) es mantinguin en co-
rrecte estat de calibratge i funcionament.

Cal que els equips i la maqguinaria es mantinguin en perfecte estat, evitant aixi la péerdua de
peces o de lubricants i substancies quimiques que puguin contaminar el producte.

Cal que els lubricants que s'utilitzin a la maquinaria siguin d’'us alimentari (cal disposar d'una
copia del certificat per a Us alimentari).

Cal establir un sistema de manteniment que garanteixi:

Que es realitzen revisions i accions periodiques de manteniment per prevenir I'aparicio d’ava-
ries, funcionaments incorrectes, desgast, etc. Aquest tipus de manteniment es considera

manteniment preventiu.

Que, en cas que aparegui una avaria o mal funcionament, es detecti i es corregeixi abans
que afecti la qualitat o seguretat del producte alimentari. Aquest tipus de manteniment es
considera manteniment correctiu.

Per tal de garantir el correcte estat de manteniment i funcionament de les instal-lacions, cal
tenir planificades unes operacions de manteniment i revisid d’equips durant tot I'any. L'objectiu
d'aguestes operacions és mantenir els equips i la maquinaria en correctes condicions de funcio-
nament i anticipar-se a possibles incidencies que puguin apareixer.
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Aquestes operacions de manteniment es poden gestionar de manera interna, per mitja d'un res-
ponsable de manteniment, o de manera externa, mitjangant una empresa subcontractada o el
fabricant de I'equip.

El calibratge d’equips de mesura (termometres, bascules, etc.) esta inclos dins d’aquest pla. En
aquest sentit, cal diferenciar el que es considera una comprovacio interna del funcionament de
'equip de mesura i el que es considera un calibratge extern.

QUE CAL TENIR?

Per garantir un bon manteniment, cal disposar de:

Un responsable intern de la gestid del manteniment

Els manuals d’instruccions d’equips i maquinaria

Les garanties dels equips, en cas de ser vigents

La llista d’equips i maguinaria subjectes a manteniment preventiu (vegeu exemple 18)
Un calendari d’actuacions de manteniment preventiu (vegeu exemple 19)

vVVvVvVvvVviVvwv

Un registre de manteniment preventiu, on quedi constancia de la realitzacio d’'una accio i la
comprovacio de la seva eficacia (vegeu exemple 20)

En cas que les actuacions de manteniment es realitzin de manera externa (subcontractacions,

calibratges, etc.), cal arxivar les factures i els informes que se’'ns facilitin.

EXEMPLE 18: LLISTA D'EQUIPS | MAQUINARIA

CODI DE ) DATA Y DATA DE EITXA
EQUIP | |.equip UBICACIO D’ALTA | BAIXA | MANTENIMENT

Bascula de

recepcio BA-01 Moll de recepcio 15/02/1998 FM-01

Carmbra de fred Zona d'emmagatzematge

del producte CF-01 . 10/02/2000 FM-03
del producte final

acabat

Atordidor AT-01 Zona d'atordiment 02/06/2007 FM-04
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EXEMPLE 19: CALENDARI D’ACTUACIONS DE MANTENIMENT PREVENTIU | REGISTRE

PROGRAMACIO | REGISTRE DE TASQUES DE MANTENIMENT PREVENTIU

coDI ACTUACIO DATADE Y COMPROVACIO
LEQUIP PREVISTA RESPONSABLE | pep) it7A016 FINAL

Empresa fabricant de
la bascula

BA-01 Calibratge extern 25/01/2011

Greixatge de lalinia de  Responsable de
transport de ganxos manteniment

CODI ACTUACIO DATA DE COMPROVACIO
LEQUIP PREVISTA RESPONSABLE | peal 1TZACIO FINAL

Revisi¢ dels evaporadors
CF-02 i funcionament dels Frigorista 156/02/2010 ok
motors de la cambra

15/01/2011 ok

EP-01

Cadlibratge de 'amperimetre

Empresa fabricant endent
de I'atordidor P b

AT-01

9.4.2. Manteniment correctiu

Encara que es realitzi un bon manteniment preventiu, el risc d'aparicié d’incidencies o funciona-
ments erronis en maquines sempre existeix. Per aguest motiu, cal disposar també d'un pla de
manteniment correctiu. Aquest pla no respon a cap programacio o planificacio, es tracta, més
aviat, d’'un protocol d’actuacio en cas de mal funcionament de maquinaria, mal manteniment
d’instal-lacions, etc.

El protocol d'actuacio en aqguests casos és el seglent:

1. Detecci6 de la incidencia per part del personal manipulador, el personal de manteniment o
els responsables de produccio.

2. Comunicacio de la incidéncia al responsable de manteniment o de gestid del manteniment.
3. Registre de la incidencia en el registre de manteniment correctiu (vegeu exemple 27).

4. Estudi de la incidencia per valorar-ne I'origen i determinar les actuacions a realitzar (ja siguin
internes o externes).

5. Aplicaci¢ de les mesures proposades.
6. Comprovacio del bon estat o funcionament de I'element després de I'accid de manteniment.
7. Tancament de la incidencia en el registre de manteniment correctiu.
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EXEMPLE 20: REGISTRE DE MANTENIMENT CORRECTIU

DATA DE EQUIP / ) ACCIO COMPROVACIOY  DATA DE
DETECCIO| ELEMENT DESCRIPCIO | ppaliTZzADA | POSTERIOR |TANCAMENT| FIRMA

Rentamans de la Pedal daccionament  Es substitueix el

12/06/2011 X Correcte 15/06/2011  (Firma)
zona d’'envasament trencat pedal per un de nou
Reparacio puntual

14/07/2011 ferradelazona  Mal estat del terra de la zona amb Correcte 25/07/2011  (Firma)

d’atordiment per desgast

desperfecte
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10.1. INTRODUCCIO

['activitat d’'un escorxador de conills genera una serie de residus i subproductes que cal gestio-
nar adequadament per tal que no suposin un risc per al medi ambient ni per als aliments.

En primer lloc, els escorxadors han d’intentar reduir al maxim possible la produccid de residus
derivats de la seva activitat. En segon lloc, han de gestionar els residus correctament i tractar de
valoritzar-los. Quan aix0 no sigui possible, caldra eliminar-los de forma adequada per tal d'evitar
o reduir 'impacte per al medi ambient.

Els residus gue genera I'escorxador durant la jornada, cal tenir-los lluny de les zones de mani-
pulacio. Els contenidors han d’estar tancats amb tapa i correctament identificats. A més a més,
s’han de retirar i buidar amb la freqlencia necessaria per evitar contaminacions.

10.2. DEFINICIONS PREVIES

»» SANDACH (Subproducte Animal no Destinat al Consum Huma): sén els cossos sencers
0 parts d’animal, productes d’'origen animal o obtinguts a partir d’animals, que no estan desti-
nats al consum huma. Els SANDACH son residus i, en alguns casos, se’ls pot donar un valor
afegit convertint-los en subproductes.

b»  Residus: son tots aquells materials solids, gasosos o liquids resultants d'un procés de fa-
bricacio, de transformacio, d’'utilitzacid, de consum o de neteja de I'entitat productora, dels
guals I’empresa té voluntat de desprendre’s (si I'empresa no es vol desfer d’aquests
productes, no es consideren residus).

b»  Subproducte: substancia o objecte resultant d’'un procés de produccié que no té com a
finalitat primaria la produccié d’aguesta substancia i que compleix les condicions seglents:
e S'utilitzara com a substitut d’'una materia primera per una altra activitat (empresa receptora).
e Eslegal i no representara un impacte general advers per al medi ambient o la salut humana.
e Podra ser utilitzat directament pel receptor sense cap procés de transformacio posterior
diferent de la practica industrial normal.

10.3 DESCRIPCIO DEL PLA

Els objectius d’aquest pla son:

0 Garantir que es disposa de la llicéncia/autoritzacié ambiental prevista segons el vo-
lum d’activitat de I’escorxador.

e Garantir que s’esta donat d’alta com a productor de residus.
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Identificar els diferents residus i subproductes que es generen als escorxadors de
conills de Catalunya.

Definir les pautes de gestid, tant interna com externa, per a cada tipologia de resi-
du i subproducte.

® 0 0o

Definir el periode de conservacié dels registres que evidencien la gestié dels resi-
dus generats.

@ Garantir que es fa la declaracié anual de residus.

10.4. LLICENCIA/AUTORITZACIO AMBIENTAL

Els escorxadors de conills estan subjectes a diferents tipus de permisos ambientals en funci¢ del
seu volum d’activitat (autoritzacio o llicencia):

VOLUM D’ACTIvITAT | PESCRIPCIO AUTORITZACIO/ ON SE SOL-LICITA
LLICENCIA

Escorxadors amb una capacitat  Activitats sotmeses al regim . . .
d duccis d : . Savaluacio d' ; viental | Oficines de Gestio Ambiental
e produccioé de canals superior avaluacié d'impacte ambiental I\ e oo o (OGAU)

a 50 t/dia d'autoritzacié ambiental

Consulta previa a 'OGAU so-
Escorxadors amb una capacitat bre la necessitat de la declara-
de produccié de canals: Activitats sotmeses al regim de ci6 d'impacte ambiental
a. fins a 50 t/dia llicencia ambiental Sol-licitud de la licencia a
b. superior a 2 t/dia I’Ajuntament del municipi on es

desenvolupa l'activitat

Escorxadors amb una capacitat
de produccit de canals igual o
inferior a 2 t/dia

Activitats sotmeses al regim de  Ajuntament del municipi on es
comunicacio desenvolupa l'activitat

Per ampliar la informacio referent als processos administratius, tramits, documentacio requerida i
qualsevol altre aspecte que hi estigui relacionat, cal posar-se en contacte amb I'Oficina de Ges-
ti6 Ambiental Unificada (OGAU) de la vostra demarcacio o bé consultar el lloc web:

http.//www?20.gencat.cat/portal/site/mediambient/menuitem.718bbc75771059204e9cac-
3bb0c0e1a0/?vgnextoid=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextchan-
nel=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c 1e0aRCRD&vgnextfmt=default

10.5. REGISTRE DE PRODUCTORS DE RESIDUS INDUSTRIALS

Cal que cada escorxador tingui assignat un codi de productor identificador, que s'utilitzara per
formalitzar qualsevol documentacié de gestid de residus.
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El tramit que cal seguir per donar-se d’'alta és el seguent:.

o Les empreses poden donar d’alta els seus centres productors mitjangant el Sistema Docu-
mental de Residus (SDR). Un cop s'ha accedit a I'aplicacio, cal anar a la pestanya “Produc-
tors/Alta productor” i emplenar el formulari a Internet. Posteriorment, cal enviar el document
en paper, signat i segellat a les oficines de I'’'Agencia de Residus de Catalunya i fer el paga-
ment de la taxa en linia en el cas que sigui necessari.

e Abonar la taxa corresponent.

e Cal conservar I'exemplar del model de comunicacié on ja s'ha fet constar el codi de pro-

ductor assignat.

Aquest codi s’ha d'utilitzar com a identificacio de I'empresa davant 'Agencia de Residus de Ca-
talunya per a qualsevol tramit o consulta.

Per ampliar la informacié o accedir a models de documentacid, es pot visitar el lloc web:

http.//www?20.gencat.cat/portal/site/mediambient/menuitem.718bbc75771059204e9cac-
3bb0c0e1a0/?vgnextoid=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextchan-
nel=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextfmt=default

10.6. IDENTIFICACIO DE RESIDUS ALS ESCORXADORS DE CONILLS DE CATALUNYA

Per a la realitzacié d’aquesta guia s’han identificat els seguents tipus de residus:

TIPOLOGIA DESCRIPCIO

Restes d'origen animal

Orelles

Pell

Sang

Potes/Peus

Retalls de carn

Comisos

Canals no destinades al consum huma per motius comercials

Tripes

Cadavers en arribar a I'escorxador

Fems
- AigUes residuals
Aigles 9 .
Fangs i llots
Altres Materials d’envasament o transport utilitzats (plastic, cartro, etc.)

Residus derivats de I'activitat empresarial (paper, components electrics,
etc.) i de manteniment general (olis, ferralla, etc.)
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10.7. GESTIO DELS RESIDUS GENERATS

RESTES D’ORIGEN ANIMAL

Dins Il'activitat normal d’'un escorxador de conills, la major part dels residus que es generen
corresponen a parts d'animals sacrificats, sang resultant del procés de degollament, canals no
aptes per motius comercials, etc. Aquestes restes es poden classificar en dues categories de
residus.

O Categoria 3: aquest tipus de residus es poden rebutjar/destruir o bé valoritzar com
a subproducte, utilitzant-los en alimentacié animal o altres usos. Dins d’aquesta ca-
tegoria, hi ha:

o0 Animals i les seves restes no aptes per al consum huma perd que no presenten malalties
que es puguin transmetre als humans o a altres animals

0 Restes d’animals aptes per al consum huma i que hagin passat la inspeccié ante mortem

O Categoria 2: aquest tipus de residus no es poden utilitzar en alimentacié animal i
cal que siguin eliminats per gestors autoritzats. Formen part d’aquest categoria:

o Tots els materials d’'origen animal recollits en depurar les aigues residuals dels escorxadors

o0 Els fems

o0 Els animals o parts d’animals que morin sense ser sacrificats per al consum huma, inclosos
els animals sacrificats per eradicar una malaltia epizootica

Tot i que sigui poc habitual, es poden donar situacions en qué els comisos es classifi-
quin com a residus de categoria 1: productes derivats d’animals o restes d’aguests animals
als quals s’ha administrat substancies prohibides o que presenten residus de contaminants me-
diambientals.

La taula seglent resumeix els possibles usos o vies d’eliminacio dels diferents residus d’origen
animal identificats als escorxadors:
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POSSIBLES VIES DE GESTIO

ALIMENTACIO
ANIMAL ALTRES DESTINS
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Orelles 3 X X X X X X
Pell 3 X X X X X X
Sang 3 X X X X X X X
Potes/Peus 3 X X X X X X
Retalls de carn 3 X X X X X X
Canals no destinades al
consum huma per motius 3 X X X X X X
comercials
Tripes 8 X X X X X X X
Cadavers en arribar a 5 X v v
I'escorxador
Fems 2 X X X
Comisos (animals que no
presenten malalties 8 X X X X X X
transmissibles)
Comisos (animals que
presenten malalties 1.0 X X X
transmissibles/substancies
prohibides)

*Altres animals: animals de centres zooldgics, animals de centres experimentals, animals de circ,
réptils, aus de presa i animals salvatges.

QUE CAL FER SI ES VOL GESTIONAR UN RESIDU COM A SUBPRODUCTE?

Per tal de gestionar un residu com a subproducte entre una empresa productora i una empresa
receptora, cal que les empreses ho sol-licitin conjuntament a I'’Agencia de Residus de Catalunya
0 als serveis territorials del Departament de Medi Ambient i Habitatge. Per fer la tramitacio, cal
aportar la documentacio seguent:

o Sol-licitud conjunta del productor i del receptor del residu adregada al director de I'Agencia
de Residus de Catalunya

e Contracte entre el productor o posseidor del residu i el receptor

e Memoria explicativa de les empreses productora i receptora del residu que inclogui la infor-
macio seglent:
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Descripcio del procés que genera el residu
: Descripcio del residu i la seva composicio
Per part de I’empresa productora del residu: .p ‘ P
Quantitat anual de residu que es genera

Analisi actualitzada del residu

Descripci¢ del procés receptor del residu

Forma de recepcio, emmagatzematge i
manipulacié del residu

Materia primera substituida

Per part de I’empresa receptora del residu:

Consum previst del residu i quantitat d'es-
talvi de primera materia

¥y ¥I¢¥v ¥¥Y TTITYY

Mesures i controls sobre els efectes addi-
cionals provocats per I'Us del residu

Per ampliar la informacié o accedir a models de documentacid, es pot visitar el lloc web:
http:.//www?20.gencat.cat/portal/site/mediambient/menuitem.718bbc75771059204e9cac-
3bb0c0e1a0/?vgnextoid=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextchan-
nel=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextfimt=default

Aspectes importants que cal tenir presents:

p» La declaracio de subproducte que fa I'Agéncia de Residus de Catalunya té una vigéncia maxi-
ma de 5 anys, pero sempre supeditada a la vigéncia del contracte entre les empreses. Una
vegada vencut aguest termini, per poder seguir gestionant el residu com a subproducte, cal
presentar una sol-licitud nova amb un nou contracte i una nova memoria explicativa.

br La gestié de residus com a subproductes queda exempta de formalitzar la Fitxa d’acceptacio i
el Full de seguiment, i també d'utilitzar un transportista del Registre de transportistes de residus.

b Lempresa productora del residu declarara a la seva declaracio anual de residus industrials la
gestio d’aquest residu com a SUBPRODUCTE a 'apartat corresponent.

b+ Lempresa receptora declarara aquest residu a la seva declaracio anual de residus industrials
a l'apartat corresponent a primeres matéries, indicant també que es tracta d’'un subproducte.

QUE CAL TENIR PRESENT EN EL REBUIG/DESTRUCCIO DE RESIDUS?
Si el desti del residu és el rebuig, cal garantir:

Q Que es gestiona per mitja de transportistes i gestors autoritzats
9 Que s’emplenen els registres i fulls corresponents
® Que el residu s'elimina en plantes autoritzades

Per consultar el cataleg de transportistes de residus de Catalunya, es pot visitar el lloc web:
http://www?20.gencat.cat/portal/site/mediambient/menuitem.718bbc75771059204e9cac-
3bb0c0e1a0/?vgnextoid=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c 1e0aRCRD&vgnextchan-
nel=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextfimt=default
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ALTRES RESIDUS D’ORIGEN NO ANIMAL

ALTRES RESIDUS

La resta de residus que es generin a I'escorxador (plastics, cartrd, paper, etc.) cal gestio-
nar-los mitjancant la separacio i la recollida selectiva. Per fer la separacio, es pot disposar
de contenidors/servei de recollida propis o es pot contactar amb I’Ajuntament del municipi
on estigui ubicat 'escorxador. Per als altres residus del manteniment general (olis minerals,
ferralla, etc.), cal contactar amb sectors autoritzats per a cada tipus de residu.

\_ J

10.8. CONSERVACIO DE LA DOCUMENTACIO ACREDITATIVA

'escorxador, com a productor de residus, cal que disposi de la documentacio seguent (sempre
gue no estigui definit com a excepcio):

P FITXA D'ACCEPTACIO: La fitxa d'acceptacio és l'acord normalitzat que s’ha de subscriure
entre el productor o posseidor del residu i 'empresa gestora escollida. La fitxa d’acceptacio
és de formalitzacio obligada per a la gestio de tots els residus, excepte en els casos en que
el residu es tracti com un subproducte i es sotmeti a valoritzacio.

p» FULL DE SEGUIMENT: El full de seguiment és el document que ha d’acompanyar cada trans-
port individual de residus al llarg del seu recorregut. El full de seguiment s’ha de formalitzar
obligatoriament en el transport de tots els residus excepte en els casos en que:

O es transportin residus a plantes de valoritzacio inscrites al Registre general de gestors de
residus de Catalunya de paper, cartrd i plastic
O es transportin residus que es gestionin com a subproductes

En tots dos casos, cal guardar els documents a les instal-lacions durant 5 anys.

10.9. DECLARACIO ANUAL DE RESIDUS INDUSTRIALS

La Declaracio Anual de Residus Industrials (DARI) és 'acreditacié documental de les dades dels
residus produits per cada centre de produccio en el periode d'un any natural.

Els escorxadors han de presentar a I'Agencia de Residus de Catalunya, durant el primer tri-
mestre de cada any, la declaracioé anual de residus industrials corresponent a I'any anterior.

Les declaracions emplenades amb el programa en linia PADRI es desen automaticament al ser-
vidor de I'Agencia de Residus de Catalunya en el moment de fer la presentacio telematica per
mitja de I'SDR (l'accés al Sistema Documental de Residus demana identificacid amb usuari i
contrasenya). El sistema déna un numero de registre automaticament que es pot imprimir com a
comprovant de la presentacio de la declaracio.

La DARI es pot trametre per correu o bé lliurar-se presencialment, ja sigui a les dependencies de
Barcelona o als serveis territorials. En cap cas, pero, no es pot enviar per fax.

Per ampliar la _informacié o accedir a models de documentacié, es pot visitar el lloc web:
http://www?20.gencat.cat/portal/site/mediambient/menuitem.718bbc/75771059204e9cac-
3bb0c0e1a0/?vgnextoid=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextchan-
nel=045a9aa132697210VgnVCM1000008d0c1e0aRCRD&vgnextimt=default
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QUARTA PART:

BENESTAR ANIMAL
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La transformacio dels animals en carn comprén una cadena de processos que van des del ma-
neig a I'explotacio fins al seu sacrifici, passant pel transport a I'escorxador. Durant aguests pro-
cessos, qualsevol deficiencia técnica pot traduir-se en sofriment innecessari, lesions i perdues
en la produccio.

El benestar animal t& una influencia demostrada en la qualitat higienica i organoleptica de la carn.
El Pla de benestar animal és una eina per millorar la produccio i la prevencid de la sanitat animal.

Aquest procediment estableix les actuacions referents al sacrifici de conills de granges per a la
produccio d'aliments, al sacrifici d’emergencia i a les malalties contagioses.

*  Complir amb les normatives vigents respecte a benestar animal.

* Establir procediments normalitzats de treball per garantir el compliment de la normativa de
benestar animal.

° Aplicar els procediments normalitzats de treball.

— — L

ENCARREGAT DE BENESTAR ANIMAL

Els escorxadors gue sacrifiguin més de 150.000 conills 'any han de designar un encarregat de
benestar animal, que vetllara pel compliment de la normativa relativa al benestar animal en el
moment del sacrifici.

b En cas de presentar xifres de sacrifici inferiors a les descrites, no sera obligatori disposar
d’aquesta figura, tot i que I'escorxador haura de complir els requisits de benestar animal

L'encarregat de benestar animal haura de complir els requisits seglents:
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Dependre directament del responsable de 'escorxador.

Tenir autoritat per demanar al personal que prengui mesures correctores, si detecta incidencies.
Disposar d'un certificat de competéncia per a totes les operacions que es trobin sota la seva
responsabilitat (vegeu Pla de formacio).

Ser I'encarregat de donar instruccions en matéria de benestar animal a tot el personal de
I'escorxador que tingui alguna activitat relacionada amb animals vius (vegeu Pla de formacio).
Cal que els cursos compleixin amb el Decret 253/2008, i no els pot impartir 'encarregat de
benestar animal si no disposa de la titulacié necessaria.

Definir els procediments normalitzats de treball, que seran comunicats a tot el personal im-
plicat en el benestar animal.

Ser responsable del registre d'actuacions realitzades en materia de benestar animal. Aquest
registre cal mantenir-lo durant 1 any.

El maneig dels animals de forma eficient, experta i calmada, utilitzant les tecniques i instal-lacions
recomanades i prenent mesures per evitar el dolor i les lesions accidentals reduira I'estres dels
animals i evitara deficiencies en la qualitat de la carn i dels productes derivats.

4.1. INSTAL-LACIONS | EQUIPS

Cal que descriviu i situeu en un planol les instal-lacions, equips i maguinaria relacionades amb
el benestar animal i el pla de manteniment (vegeu capitol 9).

4.2. TRANSPORT D’ANIMALS VIUS

Per a la redaccio d’aquest punt, s’ha considerat que quan els escorxadors de conills de Cata-
lunya es responsabilitzen del transport d'animals vius no fan mai transports de més de 12 hores,
els quals obligarien a disposar de mitjans per donar aigua i menjar als animals durant el transport.
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Requisits:

REQUISITS A COMPLIR EN EL TRANSPORT D’ANIMALS VIUS

Requisits previs

Autoritzacions i Els transportistes d'animals vius han de disposar de I'autoritzacié pertinent
registres i han d'estar registrats per I'autoritat competent.

Les persones encarregades del transport d'animals vius cal que estiguin
degudament formades en matéria de proteccid d’animals durant el transport.

El contingut d’aquest punt es troba desenvolupat al Pla de formacio

Formacio dels
transportistes

Els camions i contenidors de transport han d'estar dissenyats i s’han de mantenir
de tal manera que es faciliti:
¢ La seguretat dels animals
° |a proteccio dels animals contra les inclemencies del temps
Camions i ° La netejaila desinfeccio
contenidors ¢ Laventilacio de la caixa de transport

° |laccés als animals perqué puguin ser inspeccionats

A més, cal que el disseny d’aquests elements:
¢ Eviti que els animals es puguin escapar o caure durant el transport
e Disposi d'un terra que eviti les fugues d’orina i excrements

Requisits en viatge

Durant el transport, cal portar documentacié que acrediti:
e Lorigen i el propietari dels animals

¢ FEllloc de sortida

¢ Ladatail'hora de sortida

e Ellloc de desti previst

¢ La durada del viatge

* Una copia de l'autoritzacié del mitja de transport

e El certificat de competéncia del conductor

Documentacié

Durant la carrega dels animals esta prohibit:
Carrega d’animals ¢ Donar cops als animals
* Que les potes o el cap dels animals quedin atrapats en els contenidors

Per a viatges de menys de 12 hores no és obligatori que els animals

Alimentacio i aigua . L . .
disposin d’aigua i menjar.

Cal que els conills viatgin en caixes o contenidors que garanteixin un
espai suficient per al seu benestar.

Es recomana una densitat de 75 kg viu/m2. A les eépoques de calor, es
pot rebaixar a 64 kg viu/m2.

Espai
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A la zona d’espera, els animals han d’estar protegits de les inclemencies del temps.

©e

Els contenidors que transporten animals s’han de manipular amb compte i esta prohibit
tirar-los, deixar-los caure o bolcar-los. Quan sigui possible, s’han de descarregar mecani-
cament de forma horitzontal.

9 Els animals expedits en contenidors de fons flexible o perforat s’han de descarregar amb
especial cura de no ferir-los.

9 Els animals que hagin estat transportats en contenidors s’han de sacrificar tan aviat com
sigui possible. Sino és aixi, cal donar-los aigua tan bon punt arribin i, en cas que no s’hagin
de sacrificar en les 12 hores seglents, també cal proporcionar-los aliment.

Els animals s’han de penjar amb cura de no ferir-los.

Els animals expedits en contenidors no poden estar lliures pel terra de I'escorxador. Si algun
animal s’escapa del contenidor, s’ha de penjar immediatament.

© 0

Control de la descarrega d’animals:

Cal que cada escorxador defineixi els punts seglents:

Qui ho fa: Operari format i entrenat.

Que es fa: Revisio visual dels animals per comprovar gue no estiguin estressats, ferits o malats.
Com es fa: Explicant com s’han de descarregar els animals, treure’ls dels contenidors i penjar-los.
Qui verifica: encarregat de benestar animal o la persona que designi I'operador en escorxadors
que sacrifiguin menys de 150 mil conills a I'any.

Desviacions: Es fan en el cas de detectar incidencies.

Atordiment: tot procés induit deliberadament que provoqui la pérdua de consciencia i la sensibi-
litat sense dolor, incloent-hi qualsevol procediment que comprengui la mort instantania.

Cal atordir a tots els animals abans del sacrifici, llevat dels casos especificats en la normativa
(per exemple en els rituals religiosos).

No es pot atordir els animals si no és possible sagnar-los immediatament després.

Equips d’atordiment:
Atordiment electric mitjancant eléctrodes

Cal que els eléctrodes es col-loquin de manera que se cenyeixin al cervell perque el corrent
electric pugui travessar-lo.

Cal que I'equip disposi d'un sistema que indiqui I'amperatge (mA).

Si no s'arriba a 'amperatge desitjat, cal activar un sistema d’alarma.

Cal disposar d'un equip de substitucid en cas d’avaria.

Cal garantir un bon pas del corrent electric:
Es pot mullar la pell de 'animal per facilitar el pas del corrent.

®© 0000 ©

Cal que els equips estiguin calibrats.
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Cada escorxador cal gue estableixi:

El corrent minim (A, mA)

El temps minim d’exposicio

L'interval maxim entre I'atordiment i el sagnat

La freqUencia del calibratge de 'equip

La prevencié de descarregues eléctriques abans de I'atordiment
La posicio i l'area de contacte dels electrodes

000000

Sagnat

0 Cal que es faci abans que 'animal recuperi el coneixement.,
9 Ha de ser rapid, profus i complet.
9 Amb incisio de la jugular i la carotide d'un costat del coll del conill.

9 En cas que alguns animals no es sagnin amb el sistema automatic, cal un sistema manual, ja
que tots els conills han d’estar morts en entrar a la sala d'escorxament.

Recomanacions EFSA:

Minim: 100 volts, 140 mA, 3 segons. Es recomana, per analogia a altres espéecies de mida sem-
blant, que s’apliqui un corrent de 400 mA.

Sagnat durant els 5-10 segons posteriors, mentre estan en fase tonica. Temps estimat de des-
sagnament, 10-12 segons.

Control de I’atordiment i el dessagnament:

Qui ho fa: Operari format i entrenat.
Que es fa: Revisio visual dels animals per identificar els simptomes d’atordiment efectiu:

En I'atordiment electric, s’ha d'observar:
Primera fase Contraccio muscular tonica (1-15 segons):
Animal rigid amb el cap aixecat i les cames primer contretes
i després estirades
Desapareix el ritme respiratori
Desapareix el reflex corneal
Desapareix la sensibilitat al dolor

Segona fase Moviments bruscos i voluntaris amb les seves extremitats
(15 - 45 segons)

Tercera fase Recuperacio del ritme respiratori, reflex corneal i recuperacio
de la inconsciéencia

Com es fa: Sistema de mostreig. Determinar un nombre minim d’animals per revisar cada dia o
a cada torn de treball.

Qui verifica: L'encarregat de benestar animal o la persona que designi I'operador en escorxa-
dors que sacrifiguin menys de 150 mil conills a 'any.

Desviacions: Que es fa en el cas de detectar NO atordiment,

Registres: Emplenar el formulari de registre per al control de I'atordiment (exemple 20), els for-
mularis d’incidencies, si escau, i adjuntar els resultats dels calibratges dels aparells,
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EXEMPLE 21: FULL DE REGISTRE PER AL CONTROL DE L'ATORDIMENT ELECTRIC

Nre. conills sense

o)
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®

L

‘s
o
o
o
1

p

contraccio
muscular
tonica

contraccio
muscular
clonica

recuperacio
del reflex
corneal

recuperacio
de la postura
corporal
sobre les 4
extremitats

reaccio de
panic o por

Total de conills

al control

Realitzat per:

Verificat per:

e e A s
J HORA: HORA.: ][HORA: [HORA: ] HORA.: ]
. |\ J |\
e e A h A A
Amperatge Amperatge Amperatge Amperatge Amperatge
\_ J J J\L J
s \ ) \ )
Temps Temps (Temps [Temps (Temps
. J J J J

OBSERVACIONS
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En el cas de detectar qualsevol incidencia en detriment del benestar dels animals, cal que es co-
muniqui a I'encarregat de benestar animal immediatament i que es registri en el full d'incidencies.

Cal que el I'encarregat de benestar animal analitzi la causa que ha donat lloc a la incidencia i
prengui les mesures correctores necessaries per solucionar-la.

Cal emplenar el registre d'incidencies (exemple 4, pag. 27).
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