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Presentacio

Els aliments posats a disposicié de la ciutadania han de ser segurs i s'han d'ajustar als parametres de
qualitat legitimament exigibles. La produccio i el consum dels aliments tenen repercussions sanita-
ries, economiques, socials i mediambientals fortament interrelacionades, cosa que implica una gran
complexitat. Es en aquest escenari que s'han de definir els principis basics de la seguretat alimenta-
ria, els quals han de prendre en consideracié un plantejament global i integral. Es a dir, cal que tinguin
en compte tota la cadena alimentaria i tots els sectors que l'integren, des dels productors fins als
consumidors, aixi com altres elements implicats.

Tot i que continuen existint problemes als quals cal donar una resposta adequada, a Catalunya dispo-
sem d'un nivell de seguretat alimentaria equivalent al de qualsevol altre pais de la Uni6é Europea, que
actualment és una de les regions del mén amb els nivells més alts de garantia.

A més dels considerables recursos dedicats pels operadors economics, que sén els primers respon-
sables de la seguretat dels productes, un gran nombre de persones i mitjans materials, correspo-
nents a diferents departaments de la Generalitat i de les administracions locals de Catalunya, estan
dedicats a I'ambit de la seguretat dels aliments i donen cobertura a tota la cadena alimentaria. En el
seu conjunt constitueixen una solida xarxa que porta a terme una gran nombre d'activitats que tenen
com a proposit vetllar perqué es mantinguin els estandards de seguretat alimentaria previstos legal-
ment, aixi com prendre mesures correctores en els casos en que es detectin irregularitats.

La seguretat alimentaria s'ha d'entendre i gestionar des d’'una perspectiva global i transversal. Cal
comptar amb eines que permetin treballar dins d'una orientacié estrategica que afavoreixi I'analisi de
problemes, la presa de decisions, la implementacié d'accions i I'avaluacié de resultats des d'un enfo-
cament general i de conjunt.

La recopilacié i I'analisi de la informacid, I'assessorament cientific i la difusié de la informacié soén ele-
ments essencials de la politica de seguretat alimentaria. Lelaboracié de documents divulgatius i
memories és un instrument Util per treballar en aquests ambits i especialment en el de la informacié i
el rendiment de comptes a la ciutadania en aplicacié del principi de transparéncia. Aixi mateix han de
servir com a eina per a l'analisi de la situacié i I'impuls de la millora continuada.

Amb tots aquest proposits es presenta aquesta publicacid, on es recullen els principals elements que
componen les intervencions publiques en seguretat alimentaria a Catalunya.

El document s’estructura en diferents apartats, que van des de I'avaluacié de riscos a la comunicacio
passant per la seva gestid, sense deixar de banda els aspectes relacionats amb la qualitat i la coordi-
nacié de les intervencions.

Les administracions publiques responsables de la seguretat alimentaria a Catalunya es troben actual-
ment immerses en un procés que ha de culminar en un veritable sistema integral d’intervencio. Cal
fer avaluacio, gestid i comunicacié de riscos, i cal ferho d'una manera integrada i coordinada a tota la
cadena alimentaria. Tot i que encara existeix marge per a la millora, el contingut d'aquest document
mostra que partim d'una situacié favorable amb un gran nombre de programes d’intervencié que
afecten tota la cadena i donen cobertura a tot el territori amb una coordinacié estatal i comunitaria.
Aixi mateix s'esta avancant en un procés d'integracié i orientacié comuna de les administracions
implicades.

Desitgem que aquest document pugui ser Util per a una comprensié millor del que significa la segure-
tat alimentaria i dels esforcos abocats des de les administracions publiques per mantenirla, aixi com
d'instrument de reflexié dins d'una politica de seguretat alimentaria basada en principis com la trans-
paréncia i la millora continuada.

Eduard Mata i Albert

Director de I'Agéncia Catalana
de Seguretat Alimentaria




LA SEGURETAT ALIMENTARIA
A CATALUNYA: VETLLANT

PER LA INNOCUITAT DELS
ALIMENTS | ELS INTERESSOS
DELS CONSUMIDORS

EL CONCEPTE DE SEGURETAT ALIMENTARIA
ALS PAISOS DESENVOLUPATS ES REFEREIX
PRINCIPALMENT A LA GARANTIA D’INNOCUTTAT
DELS ALIMENTS | TAMBE AL COMPLIMENT DE
LES CONDICIONS RELACIONADES AMB LA
PERCEPCIO, LA CONFIANCA, ELS INTERESSOS

| LES EXPECTATIVES DE LA CIUTADANIA.
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LES CRISIS SANITARIES RELACIONADES AMB ELS ALIMENTS DE LES DARRERES DECADES HAN EVI-
DENCIAT LA COMPLEXITAT DEL PROCES DE PRODUCCIO D’ALIMENTS | LA NECESSITAT D’ABORDAR
LA SEGURETAT ALIMENTARIA AMB UN PLANTEJAMENT GLOBAL QUE COMPRENGUI TOTA LA CADENA
DE PRODUCCIO D’ALIMENTS, DES DE LES FASES MES PRIMARIES FINS AL CONSUM, AMB UNA

PRIORITAT BASICA: LA PROTECCIO DE LA SALUT DE LA POBLACIO.

Determinades crisis, com
per exemple les originades
per I'encefalopatia espongi-
forme bovina o les dioxines,
han posat de manifest la
importancia del sector pri-
mari i del medi ambient en
la seguretat alimentaria ja
que molts problemes poden
tenir aquests origens. Fruit
d'aquesta evidéncia, esta
acceptat que totes les eta-
pes i processos de la cade-
na alimentaria han de seguir
practiques correctes d'hi-
giene, per tal que els perills
es controlin i s'eliminin o es
redueixin fins a un nivell
acceptable.

El concepte de seguretat
alimentaria als paisos des-
envolupats ha adquirit un
sentit ampli i complex que
va més enlla de la innocui-
tat. Ha comencat a incloure
també altres qlestions vin-
culades de manera directa
o indirecta i que incideixen
en la confianca de la ciuta-
dania. Les expectatives legi-
times dels consumidors i
de la societat en el seu con-
junt van més enlla de la

El concepte de seguretat alimentaria ha adquirit un sentit ampli i

complex que va més enlla de la innocuitat i que inclou altres giies-
tions vinculades que incideixen en la confianca dels ciutadans, com
son la sostenibilitat, la relacio nutricio-salut, els efectes socioecono-

mics i la qualitat.

simple exigencia de garan-
tia del minim risc per a la
salut per la preséncia de
perills. S'observa una
demanda de garanties en
altres ambits com sén els
de I'ética, la sostenibilitat, la
relacié nutricio-salut, els
efectes socioeconomics i la
qualitat, entre altres qles-
tions.

La relacié nutricié-salut és
una de les questions que
esta adquirint més rellevan-
cia. La relaci6 de l'alimenta-
cié amb la salut no es limita
a la seguretat quimica, bio-
|0gica i fisica dels aliments,
sind també a la ingesta dels
nutrients essencials de
manera equilibrada. Les
dades cientifiques han
demostrat que una dieta
adequada i variada és un
factor essencial per mante-
nir una bona salut i benes-
tar general. Els consumi-
dors mostren un interes
cada vegada més gran pel
valor nutritiu i la composicid
dels aliments, i s'observa
un augment de la demanda
d'informacié sobre aixo.

Tot allo relacionat amb la
informacié que es posa a
disposicié dels consumidors
és actualment un aspecte
important atesa la repercus-
sié d'aquest factor en les
decisions de consum, una
qUestié especialment
important en la prevencio
de les al-lergies i les intole-
rancies als aliments o en
els casos de les patologies
associades a la nutricid, en
els quals la manca d'infor-
macié correcta pot ser un
factor determinant. Es per
aquest motiu que una part
significativa de les interven-
cions publiques en segure-
tat alimentaria han d'estar
orientades a facilitar a la

ciutadania una eleccié cons-
cient basada en informacié
fiable. La informacié i la for-
macié dels consumidors i el
control oficial de la compo-
sicié i I'etiquetatge dels ali-
ments son elements essen-
cials de la intervencié
publica en aquesta materia.

La seguretat alimentaria a Catalunya | Un concepte global i integral







La cadena alimentaria
a Catalunya:
de la granja a la taula

LA CADENA ALIMENTARIA ESTA INTEGRADA PEL CONJUNT DE FASES O ETAPES NECESSARIES PER A
LA PRODUCCIO D’ALIMENTS, QUE VAN DES DE LA SEVA PRODUCCIO PRIMARIA FINS AL CONSUM.
D’UNA MANERA MOLT SIMPLIFICADA PODEM ESTRUCTURAR LA CADENA ALIMENTARIA EN LES

FASES SEGUENTS:

Totes les activitats de la
cadena alimentaria, i molt
especialment les de la fase
primaria, s’han de desenvo-
lupar en unes condicions
mediambientals adequades
de manera que es minimitzi
la incorporacié de contami-
nants. Per aquest motiu cal
considerar determinades
qlestions de I'ambit
mediambiental com una
part dels elements que
afecten la seguretat alimen-
taria. Igualment, s'han de
tenir presents les qlestions
relatives a l'aigua de provei-
ment, fonamental en totes
les fases descrites, aixi com
I"eliminacioé de residus, que
té també un caracter trans-
versal ja que esta present
en totes les fases de la
cadena.

S'han de considerar també
les guestions relacionades
amb I'entrada i sortida de
productes de la cadena ali-
mentaria en el territori, que
podem anomenar importa-
cions i exportacions, que
poden produirse en qualse-
vol de les fases indicades i
que tenen cada vegada més
importancia per I'augment
de la globalitzacié del
comerg.

Veiem, doncs, que la cade-
na alimentaria té una gran
complexitat i fortes interre-
lacions entre les diferents
etapes i aspectes que pre-
senten una gran transver-
salitat.

Dins de cada una de les
fases o etapes de la cadena
alimentaria podem descriu-
re diversos sectors, dins

dels quals es desenvolupen
diferents activitats o grups
d'activitat (produccio, trans-
formacio, emmagatzemat-
ge, distribucio, etc.).

A partir d'aquesta complexi-
tat podem representar la
cadena alimentaria
mitjangant I'esquema que
es reprodueix en la pagina
seglient.

1
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Fase primaria: la terra
| ’aigua, I’origen dels

aliments

DINS DE LA FASE PRIMARIA S’ INTEGREN SECTORS | ACTIVITATS MOLT DIVERSOS QUE PODEN
AGRUPAR-SE EN ELS AMBITS SEGUENTS:

Matéries primeres i mitjans de produccié
Producci6 agraria, produccio animal i explotacié de recursos pesquers

i cinegétics

* Matéries
primeres i mitjans
de produccio

En aquest grup s'inclouen
els sectors i activitats orien-
tats a la produccié de mate-
ries primeres i mitjans de
produccio per a diferents
fases de la cadena alimenta-
ria i en especial per a la fase
primaria. Podem fer mencid
com a sectors destacats els

seglents: alimentacio ani-
mal, zoosanitaris, fertilit-
zants i fitosanitaris.

Pel que fa a la produccié de
productes zoosanitaris,
Catalunya és lider en la pro-
duccié estatal de productes
de sanitat i nutricié animal,
amb un 24% del total d'Es-
panya. Hi ha 172 centres de
distribucié de medicaments
veterinaris autoritzats, on
s'inclouen cooperatives,
laboratoris, etc., amb

magatzem de medicaments
veterinaris. (Font: Veterin-
dustria. Dades Espanya
2004).

La produccié de pinsos a
Catalunya se situa al voltant
dels set milions de tones,
de les quals aproximada-
ment un 60% correspon a
pinso compost per a bestiar
porci, seguit d'un 19% per
al sector avicola i un 16%
per a bestiar vaqui.

Produccié de pinsos i altres matéries destinades a I’alimentacié animal

Produccié Explotacions ramaderes amb
(tones) Fabricants Magatzems  producci6 per a autoconsum

Pinsos compostos

per a animals 6.776.076 193 180* 120
Matéries primeres 1.657 - 68 -
Total 6.777.733 193 248 120

Any 2004. Servei de Produccié Ramadera del Departament dAgricultura, Alimentacio i Accié Rural.
* Establiments amb activitats mixtes (intermediaris, magatzem, fabricacio, etc.).

Dins de la fase primaria s’han d’incloure

totes les matéries primeres i mitjans de
producci6 necessaris per a la producci6
agricola, ramadera i pesquera.

13
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® Produccio
agraria, produccio
animal i explotacio
de recursos

LI e

pesquers
i cinegetics

Inclou les fases inicials de
la cadena alimentaria, a par-
tir d'on s’origina I'aliment,
com soén la collita, la cria i
I'engreix de bestiar, la pro-
ducci¢ lletera, la pesca i la
caca.

En aquest grup s'inclouen
els sectors i activitats orien-
tats a la produccié de ma-
teries primeres de tipus
bioldgic per a la fase de
transformacié i/o distribucié
de productes alimentaris o
bé per a la produccio d'ali-
ments per a animals. Desta-
quen els sectors com els
dels cereals i les llegumino-
ses en la produccio vegetal,
aixi com les activitats rama-
deres per a la produccio
carnica, lletera o dels ous
dins de I'ambit de la pro-
duccié animal.

L’agricultura a Catalunya

El repartiment de la superfi-
cie conreada a Catalunya
entre les diferents especies
segueix unes logiques
generals que permeten
establir com a tres grans
tipus d'Us els seglents:

1. Els conreus herbacis
extensius, que cobreixen

més d'un 60% de la superfi-

cie conreada a Catalunya.

En aquests conreus d'explo-

tacions més grans i forta-
ment mecanitzats dominen
els cereals, al costat dels
quals els llegums, els farrat-
ges, els conreus industrials
o fins i tot les patates i
sovint el mateix guaret
entren en rotacio.

2. Lolivera, la vinya, els
fruits secs i conreus simi-
lars com els garrofers repre-
senten |'arboricultura del
seca caracteristica pels
seus trets mediterranis, a
vegades amb petits rega-
dius de suport. Aquesta
arboricultura mediterrania,
relacionada amb explota-
cions d'una grandaria mitja-
na o petita, suma prop d’un
30% de la superficie conre-
ada i es localitza clarament
a les comarques meridio-
nals i costaneres.

3. Finalment, les hortes,
que no arriben a un 10%,
creixen a les arees amb
aigua abundant i a les
comarques meridionals i
costaneres on les condi-
cions climatologiques
acompanyen.



Dins dels cultius herbacis,
els cereals destaquen clara-
ment com les especies
més difoses. Lordi continua
com el cereal més estes,
tot i que ha disminuit en
profit del blat durant els
darrers anys. Seguits dels
cereals es troben els farrat-
ges, amb l'alfals com I'es-
pécie més difosa.

La practica del guaret anual
esta forca relacionada amb
la presencia de conreus her-
bacis i destaca a les comar-
ques cerealicoles, on la poli-
tica agricola comunitaria
fomenta el fet de deixar una
part de les terres en repos.

Dins dels cultius llenyosos,
I'olivera apareix com I'espe-
cie més difosa, seguida
pels fruits secs i la vinya.
D’entre els fruiters de fruita
fresca, destaquen els con-
reus de pomeres, pereres i
presseguers.

La ramaderia a Catalunya

Segons els censos d'explo-
tacions, a Catalunya se
situen en primer lloc les
explotacions de porci,
seguides de les de bovi de
carn en segon lloc, les d'ovi
i cabrum en tercer lloc i les
d'aus de corral en quart
lloc.

Superficies conreades i produccions agricoles

Catalunya és la primera
comunitat autonoma en
produccié total de carn.
L’avicultura de carn i el sec-
tor del porci, juntament
amb I'engreix de vedells,
tots tres molt industrialit-
zats, sén els sectors amb
els volums de produccio
meés alts. També ocupa una
posici6 destacada en galli-
nes ponedores, ja que és la
tercera a molt poca distan-
cia de les dues Castelles, i
és la quarta en produccié
lletera. Al contrari, Unica-
ment disposa del 5% de les
vaques de carn, el 5% de
les ovelles i el 4% de les
cabres.
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Any 2003. Departament dAgricultura, Alimentacio i Accié Rural.

* Dades de 2001.
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El porci i el bovi d’engreix sén les

produccions més destacades
a Catalunya.

La produccio d’ous
a Catalunya

La produccié d'ous a Cata-
lunya I'any 2003 va ser de
203 milions de dotzenes
(2.436.600.000 unitats).

(Font: <www.gencat.cat/darp>.)

La produccié aqiiicola
i les captures pesqueres
a Catalunya

Les principals espécies
agiiicoles marines produi-
des a Catalunya sén |'orada
(1.190,4 tones), el llobarro
(385,9 tones), el musclo
(1.699,5 tones), I'ostrd
(854,5 tones) i la cloissa
(94,1 tones). També hi ha
petites produccions de to-
nyina vermella (18,4 tones),
de corbina (11,2 tones) i de
mugil (55 tones).

Les principals espécies
aqiiicoles continentals pro-
duides a Catalunya son la
truita irisada (2.176,9
tones), I'esturio (8 tones)

i la truita comuna

(8,9 tones).
Censos ramaders per espécies
Animals
Femelles Mascles

Explotacions Cria Recria Engreix  reproductores reproductors Altres

Bovi
o |let 1.734 15.778 33.860 13.361 81.293 785 _
e Carn 5.711 99.474 16.235 327.628 69.729 2.926 _
Ovi 3.589 54.607 44.587 157.205 624.476 14.869 _
Cabrum 3.018 4.204 7.034 4.892 77-161 3.571 _
Porci 8.453 1.104.235 114.292 4.191.216 509.157 10.598 _
Equi 2.555 1618 1.898 2.354 8.819 1.987 6.810"
Conills 2.673 167.286 89.745 1.731.564 348.797 29.836 _
Aus de corral 3.754 961.389 2.540.127 28.987.915 2.388.125 207.347  4.895.239%
31.605°
Aus de caga de cria 349 33.668 32.498 6.137.847 486.855 67.368 950.964°
Mamifers per a caca de cria 60 50 9 67 202 103 _
Abelles 1.137 89.807*
Cargols 35 8.037.771°
Peixos 9 300.000 o o 25 12 429.8307°
Total 33.077 2.742.309 2.880.285  41.554.049 4.594.639 339.402  14.442.026

1. Cavalls de centres d'equitacio.

2. Ponedores d'ous destinats a consum huma.

3. Pollastres de camp.
4. Abelles mel-liferes.

5. Cargols destinats a consum huma.
6. Peixos de piscifactories destinats a repoblacié de rius o a consum huma.
Any 2005. Servei de Produccié Ramadera del Departament d/Agricultura, Alimentacioé i Accié Rural.



Aqiiicultura

Produccié (tones)

Aqiiicultura marina
Peixos
Mol-luscs

1.605,9
2.657,5

Aqiiicultura continental
Peixos 2.193,8

Total 6.457,2

Any 2004. Departament
d’Agricultura, Alimentacio i Accié
Rural i Servei de Veterinaria de Salut
Publica del Departament de Salut.
Més informacio a
<www.gencat.cat/darp>.

Captures pesqueres

Les captures declarades a
les llotges catalanes en els
deu Ultims anys corroboren
els profunds canvis que
s'estan produint i que obli-
guen a modificar les politi-
ques pesqueres. Si l'any
1994 les captures desem-
barcades a les llotges catala-
nes van ser de 66.322
tones, I'any 2003 van ser
aproximadament la meitat
(33.573 tones). Aquesta per-
dua de la pesca tradicional i
per tant dels productes del
mar es compensa cada cop
més amb el creixement dels
cultius marins com a com-
plement necessari de la
pesca tradicional.

Com sigui que les captures
pesqueres de Catalunya
son de gran qualitat pero
escasses (amb prou feines
representen el 20% del
peix fresc que es consu-
meix a Catalunya), només
podran mantenirse en el
mercat globalitzat si es dife-
rencien per la seva qualitat,
presentacio i garantia de
tracabilitat.

Aixi mateix s'observa una
tendencia a I'augment de
captures de peixos cartilagi-
nosos, mol-luscs i inverte-
brats marins, i a la disminu-
cio en les de cefaldpodes,
gasteropodes, ossis blancs i
blaus, aixi com de crustacis.

Captures pesqueres

Produccié (kg)
Cartilaginosos 111.137,9
Crustacis 1.743.848,3
Invertebrats 10.540,2
Mol-luscs
bivalves 177.950,3
cefalopodes  1.934.778,6
gasteropodes  279.840,0
Ossis
blanc 10.168.174,4
blau 19.146.475,7
Total 33.572.879,8

Any 2003. Departament
d’Agricultura, Alimentacio i Accié
Rural.

Aqiiicultura marina
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Font: Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural. Dades de 2003.
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L’activitat cinegética
a Catalunya

A Catalunya, les especies
de caca menor suposen
mes d'un milié i mig de
captures. Sén especies de
dimensions petites i les
seves poblacions es carac-
teritzen pel fet de disposar
de taxes de reproduccio
elevades que els permeten
també unes taxes elevades
de cria. S'hi inclouen totes
les espécies cinegétiques
d'ocells (perdiu roja, perdiu
xerra, guatlla, faisa, anecs,
entre d'altres) i quatre
especies de mamifers
(conill, llebre —lI'europea

i la ibérica—, guineu i visd
america).

Les espécies de caca major
suposen al voltant de vint-i-
cinc mil captures. Sén ani-
mals de gran volum, amb
reduida mortalitat natural i
elevada esperanca de vida.
En el nostre pals les espe-

Caca silvestre (captures)

cies de cagca major perta-
nyen totes al grup dels
ungulats, que inclou el
cervol, la daina, el cabirol,
I'isard, la cabra salvatge,
el porc senglar i el muflé.

Reserves nacionals
i zones de caca

controlada
Caca menor 7.284
Caca major 2.797
Total 10.081

Arees privades
i locals de cacga Total

1.812.164  1.819.448
22.240 25.037

1.834.404 1.844.485

Temporada de caca 2004-2005. Direccié General del Medi Natural.
Departament de Medi Ambient i Habitatge.
Més informacio a <http://mediambient.gencat.es>.




Fase de transformacio
i distribucio: ’elaboracio
dels aliments

EN AQUESTA FASE ES PORTA A TERME LA DISTRIBUCIO | COMERCIALITZACIO DELS PRODUCTES DE
LA FASE PRIMARIA AMB O SENSE TRANSFORMACIO PREVIA, LA QUAL POT SER MES O MENYS
COMPLEXA SEGONS EL CAS.

INCLOU ACTIVITATS DE TRANSFORMACIO O FABRICACIO, EMMAGATZEMATGE | DISTRIBUCIO, ENTRE
LES QUALS DESTAQUEN ALGUNES QUE TENEN UN CARACTER MOLT ESPECIFIC COM SON, PER
EXEMPLE, LES DELS CENTRES DE RECOLLIDA DE LLET, LES LLOTGES, LES DEPURADORES | CETARIES,
ELS ESCORXADORS | SALES D’ESPECEJAMENT O ELS SERVEIS D’APATS | CUINES CENTRALS.

DE LA MATEIXA MANERA, SON MULTIPLES ELS SECTORS QUE LA INTEGREN, ENTRE ELS QUALS
PODEM DESTACAR-NE ALGUNS D’ESPECIAL IMPORTANCIA COM EL DE LA LLET, ELS PRODUCTES DE
LA PESCA | L’AQUICULTURA, ELS OUS, LES CARNS, ELS OLIS | GREIXOS COMESTIBLES, LES HOR-
TALISSES, VERDURES, BOLETS | FRUITES, ELS TUBERCLES, LES LLEGUMINOSES, LES FARINES, AIXT
COM TOTS ELS SEUS DERIVATS.

I'aportacié de la industria
agroalimentaria és d'un

ros el 2004), seguit de prop
pel sector de la indUstria
quimica i per la fabricacié 66,5%, davant del 33,5%
de materials de transport. de la participacio del sector
Cal assenyalar que en la agrari.

composicié del VAB (valor

afegit brut) del sistema

agroalimentari catala,

La indUstria agroalimentaria
de Catalunya té un pes pri-
mordial en el complex
industrial catala (17%). La
transformacié d'aliments i
begudes és el primer sector
industrial quant a vendes
netes (16.767 milions d'eu-

Estructura sectorial de les vendes netes de la inddstria agroalimentaria

Vins i caves 6,8%

Alimentacié animal 13,2%

Resta de begudes
Molineria 3,7%

Inddstries lacties 6,0%

Greixos i olis 5,3%

Altres productes
alimentaris
11,2%

Fruites i hortalisses 3,2%

Peix 0,7%

Inddstries carniques 30,1%

Any 2004. Departament d’/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural, a partir de dades de I'ldescat.

Resta de begudes
alcoholiques 50,6%

Resta de begudes
analcoholiques 49,4%

Pa i galetes 31,1%

Cacau, xocolata i
confiteria 20,7%

Altres productes 23,1%

Cafe, te i infusions 9,9%
Preparats alimentaris 12,5%
Pastes alimentaries 2,7%
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La inddstria agroalimentaria a Catalunya

A Catalunya hi ha més de
3.000 indistries agroali-
mentaries i el 60% de la
produccié agraria es destina
a I'exportacio.

En el conjunt d'Espanya,
Catalunya encapgala la clas-
sificacié de comunitats
autonomes tant pel que fa a
vendes netes (23% del glo-
bal), com en relacié amb el
nombre de treballadors
(20,8% del total).

Els establiments industrials
agroalimentaris de Catalu-
nya sén majoritariament de
petita dimensié (el 772%
dels locals sén de menys
de 20 treballadors), Unica-
ment el 4,4% del total sén
de gran dimensio6 (100 tre-
balladors 0 més). Dins
aquest darrer grup d'empre-
ses, les tres primeres de
Catalunya se situen entre
les deu primeres d'Espanya.

Distribucio territorial de la
inddstria agroalimentaria
'any 2004

La distribuci6 dels establi-
ments industrials en el terri-
tori de Catalunya respon
basicament a dues caracte-
ristiques: per una banda, les
empreses ubicades en les
comarques al voltant d'un
eix transversal amb una for-
ta especialitzacié productiva
(ramadera, viticola, oleicola,
etc.) i, per I'altra, les situa-
des al voltant de zones amb
importants centres de con-
sum, xarxes de comu-
nicacio i serveis, etc., com
el Barcelones i les arees
limitrofes.

Per comarques, el Barcelo-
nés destaca quant al nom-
bre d'establiments, amb
467 (13,5% del total), segui-
da del Valles Occidental,
amb un 8,6% i del Baix Llo-
bregat, amb un 6,6%. Molt
a prop destaquen Osona i
I'Alt Penedes. El conjunt de
les cinc comarqgues ubica el
40,6% dels establiments.

Es en aquestes cinc comar-
ques on es concentren les
indUstries més grans i alho-
ra els centres de consum
més concorreguts. Cal des-
tacar, pero, la gran dispersié
d'establiments agroalimen-
taris de dimensié més
reduida en la major part del
Principat.

Vallés

Occidental
Alt
Penedés ’ l!

Baix
Llobregat

Barcelonés

Comarques on es concentra el major
nombre d’indistries alimentaries




Els sectors
agroalimentaris

Per sectors, la indistria
carnia és el sector alimen-
tari lider. Si a les vendes
dels establiments carnis,
de 5.000 M€ (30,1% del
total), s'afegeixen les

dels seus proveidors els
fabricants de pinsos de
2.200 M€ (13,2%), la parti-
cipaci6 global és del 43,3%

Participacio de la
inddstria carnica
en la inddstria
agroalimentaria

del total de la transformacié
agroalimentaria. També des-
taca el grup d’altres pro-
ductes alimentaris (pa i
galetes, cacau, xocolata i
confiteria, café, te, infu-
sions, preparats alimento-
sos, pastes alimentoses i
altres productes) amb més
de 3.300 M€ (19,8% del
total) i les begudes (no
inclosos els vins i caves)
amb 1.890 M€ (11,2% del
total).

Inddstria carnica
300/0

Resta inddstria
agroalimentaria
70%

Tones i percentatge
de carn produits

Porci 68,6%

Cabrum 0,2%
0Ovi 1,7%

Bovi 8,5%

Equi 0,1%

Conill 1,1%

Aus 19,8%

Si s'analitza el sector carni,
el subsector predominant
és el de la carn de porci
fresca i refrigerada. Aquest
representa més de la mei-
tat del volum de produccio.
S’ha incrementat la produc-
cio de les peces de pollas-
tre fresc i refrigerat i dels
pernils assaonats i, en
menor mesura, dels embo-
tits. Contrariament, la pro-
duccié de carn de bovi i d'o-
vi, dels pollastres sencers i
dels pernils cuits s'ha vist
reduida. Aixi mateix, cal
remarcar que la produccié
del conjunt d'altres produc-
tes, que inclou despulles
comestibles de bestiar, carn
de cavall, carn de conill i
gall d'indi, entre d'altres,
també ha mostrat un decre-
ment important.

Aixi mateix, destaquen pel
seu dinamisme inversor la
participacié dels establi-
ments carnis (24,6% del
total invertit), els productes
alimentaris de segona
transformacié, amb un
20,1%, i a continuacio el
sector de les begudes,
exclosos els vins i els caves
(16,2%).

Any 2004. Departament dAgricultura, Alimentacié i Accié Rural, a partir de dades de I'ldescat.

Produccié de carn als escorxadors de Catalunya

Espécie Caps sacrificats Produccio de carn (tones)
Bovi 602.049 132.451
Ovi 2.115.493 25.385
Cabrum 260.926 3.130
Porci 14.282.677 1.071.200
Equi 7.284 1.602
Conill 14.085.398 17.606
Aus 230.828.291 309.081
Total 262.182.118 1.560.455

Any 2004. Servei de Veterinaria de Salut Publica. Departament de Salut.
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Establiments d’aliments i begudes
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Transformadors Distribuidors  Importadors Total
Carn i derivats 1.521 1.219 2.740
Peix, crustacis, mol-luscs i derivats 345 637 982
Llet i derivats 212 163 375
Ous i derivats 116 136 252
Greixos comestibles 300 14 2 316
Cereals 16 4 2 22
Lleguminoses 39 2 1 42
Tubercles i derivats 16 3 2 21
Farines i derivats 3.822 54 5 3.881
Hortalisses, verdures i fruites 1.124 617 28 1.769
Edulcorants naturals i derivats 229 37 5 271
Condiments i espécies 90 15 6 111
Aliments estimulants i derivats 177 21 14 212
Plats preparats o precuinats 497 497
Conserves, productes dietétics i d’altres 603 178 15 796
Aiglies i gel 84 89 2 175
Begudes no alcoholiques 161 13 2 176
Begudes alcoholiques 816 98 25 939
Polivalents 133 2.142 394 2.699
Total 10.301 5.442 503 16.276

Any 2004. Subdireccié General de Protecci6 de la Salut. Departament de Salut.

Establiments d’altres productes d’is en la indistria alimentaria

Transformadors  Distribuidors  Importadors Total

Additius, aromes

i coadjuvants tecnologics 220 253 64 537

Detergents, desinfectants, i altres productes

per a Us en la inddstria alimentaria 167 93 3 263
Materials en contacte amb aliments 420 108 32 560
Total 807 454 99 1360

Any 2004. Subdireccié General de Protecci6 de la Salut. Departament de Salut.



Fase minorista

i de restauracio:

els aliments a ’abast
dels consumidors

EN AQUESTA FASE S’INCLOUEN TOTES LES ACTIVITATS DE VENDA O SERVEI AL DETALL DIRECTA-
MENT AL CONSUMIDOR FINAL, INCLOSES LES ACTIVITATS DE RESTAURACIO COL-LECTIVA, BARS |

CAFETERIES.

Establiments minoristes

Botigues tradicionals 31.579

Sala de vendes de la distribucié comercial en el sector quotidia

Autoserveis 1,8%

Botiga tradicional 89,9%

Centres
Autoserveis 632 Superserveis 4,8%
Superserveis 1.695
Supermercats 1.152 Supermercats 3,3%
Hipermercats 53

Any 2001. Llibre blanc sobre la
concentracio empresarial en el
sector de la distribucié comercial a
Catalunya. Sector quotidia 2003.

Mercats
Mercats municipals 172
Mercats ambulants 451

Any 2003. Llibre blanc sobre la
concentracio empresarial en el
sector de la distribucié comercial a
Catalunya. Sector quotidia.

Establiments de restauracio

Restaurants 3.364

Restaurants bar 13.625

Hotels (no pensions) 1.345

Campings 355

Turisme rural
(grup masia) 175

Hipermercats 0,25%

Quota de mercat per formats

Autoserveis 2,0%

Botiga tradicional 42,9%

Superserveis 13,0%

Hipermercats 7,2%

Supermercats 34,9%

Turisme rural
(grup casa de poble) 177

Any 2006. Registre de Turisme
de Catalunya.
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Fase de consum:
els aliments a casa

AQUESTA FASE INCLOU LES ACTIVITATS DE TRANSPORT, EMMAGATZEMATGE, MANIPULACIO, ELA-
BORACIO I/0 CONSUM PER PART DELS CONSUMIDORS FINALS EN L’AMBIT DOMESTIC. ES TRACTA
D’UNA ETAPA DE LA CADENA ALIMENTARIA SOTA LA RESPONSABILITAT DELS MATEIXOS CONSUMI-
DORS, EN LA QUAL LA INTERVENCIO PUBLICA HA DE BASAR-SE FONAMENTALMENT EN ACCIONS
D’INFORMACIO, FORMACIO | PROMOCIO DE PRACTIQUES CORRECTES.

Consum per capita
(kg/\/unitats) dels princi-
pals productes

La seguretat alimentaria a Catalunya | La cadena alimentaria

Carn 54,7
Peix i marisc 29,3
Llet 85,6
Derivats lactics 32,6
Ous (unitats) 151,2
Plats preparats 14,0
Oli

oliva 11,2
girasol 2,9
altres 0,6
Fruites fresques 111,4
Hortalisses fresques 74,1

Patates
fresques 25,2
congelades 0,9
processades 1,8
Aigua mineral 85,1
= Cervesa 13,2

" Vi
- de taula 10,9
de qualitat 3,3
En la etapa de consum la seguretat alimentaria Any 2004. Ministeri dAgricultura,

Pesca i Alimentacio.

depén en gran mesura dels coneixements i
L actituds dels consumidors.
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Altres sectors i activitats
vinculats amb la cadena
alimentaria

MOLT DIRECTAMENT RELACIONADES AMB LA CADENA ALIMENTARIA ESTAN TOTES AQUELLES
QUESTIONS RELATIVES AL MEDI AMBIENT PER LA SEVA REPERCUSSIO SOBRE ELS PRODUCTES DE
LA CADENA ALIMENTARIA, ESPECIALMENT EN ELS PRODUCTES DERIVATS DE LES ACTIVITATS AGRI-
COLA, RAMADERA, CINEGETICA, PESQUERA | AQUICOLA PEL FET DE SER EL SEU ENTORN IMME-
DIAT. EN UNA CONCEPCIO GLOBAL DE LA CADENA ALIMENTARIA | DELS FACTORS QUE L’AFECTEN,
CAL CONSIDERAR TOT ALLO RELACIONAT AMB LA VIGILANCIA | EL CONTROL DE LA PRESENCIA AL
MEDI D’AGENTS QUE PODEN CAUSAR MALALTIA A LES PERSONES A TRAVES DE LA CADENA ALI-
MENTARIA COM SON, PER EXEMPLE, ELS CONTAMINANTS QUIMICS PERSISTENTS.

Cal considerar també deter-  clouen les activitats o
minats sectors i grups d'ac- empreses que presten ser-
tivitat de la cadena alimen- veis en els ambits

taria que no poden ser seglients:

inclosos de forma exclusiva
en cap dels apartats ante-
riors per la transversalitat
de les seves funcions. Dins ~ ® Control de qualitat i
d'aquest hem de fer men- autocontrols

ci6 als prestadors de ser- e Formacié

veis a les empreses de la
cadena alimentaria on s'in-

e Tractaments i lluita
contra plagues

e Laboratoris d’analisi

Establiments i serveis
de plaguicides
registrats 1.121

Font: Departament dAgricultura,
Alimentacié i Accio Rural, 2004.

Laboratoris autoritzats 174

Font: Departament de Salut, 2004.

Entitats de formacié
de manipuladors
d’aliments 45

Font: Departament de Salut, 2004.







La seguretat
alimentaria:
una responsabilitat
compartida

TRADICIONALMENT, EL CONTROL DE LA SEGURETAT DELS ALIMENTS HA ESTAT DIRIGIT PRIORITA-
RIAMENT A LES FASES INTERMEDIES | FINALS DE LA CADENA ALIMENTARIA, ES A DIR, A LA
TRANSFORMACIO | DISTRIBUCIO DELS ALIMENTS, | S’HA DEIXAT EN UN SEGON TERME EL PRINCI-
Pl | FINAL DE LA CADENA, LA PRODUCCIO PRIMARIA O EL CONSUM D’ALIMENTS.

Durant els darrers anys,
organitzacions internacio-
nals com I'Organitzacié de
les Nacions Unides per a
IAlimentacio i I'Agricultura
(FAO) i la mateixa Unio
Europea van impulsar la ini-
ciativa de reforcar la segure-
tat de la cadena de produc-
ci6 d'aliments des d'una
perspectiva integral que
consideri totes les seves
fases, des de la produccié
primaria fins al consum.
Aquesta iniciativa sosté que
és necessari un enfocament
global de la cadena de pro-
duccio d’aliments per acon-
seguir un adequat control
dels agents capacos de
causar malaltia per via ali-
mentaria.

Arran de I'experiéncia
adquirida en les crisis pro-
duides a finals del segle xx

i comengament del xxi, com
la de I'encefalopatia espon-
giforme transmissible i la de
les dioxines als pinsos, la
Unié Europea va considerar
la necessitat de redissenyar
la seva politica de seguretat
alimentaria i abordarla amb
un plantejament global i
integrat. Aquest nou enfo-
cament va ser impulsat
amb la publicacio del Llibre
blanc sobre seguretat ali-
mentaria de la Comissié el
12 de gener de 2000. Una
de les multiples consequén-
cies de l'aplicacio del Llibre

Els primers
responsables
de la seguretat
dels aliments

son les empreses
de la cadena
alimentaria.

blanc va ser la publicacié
del Reglament CE num.
178/2002, del Parlament
Europeu i del Consell, de 28
de gener, pel qual s'esta-
bleixen els requisits gene-
rals de la legislacié alimen-
taria, es crea I'Autoritat
Europea de Seguretat Ali-
mentaria i es fixen procedi-
ments relatius a la segure-
tat alimentaria. (DOCE L 31
de 1.2.2002.)

El nou marc normatiu en
matéria de seguretat ali-
mentaria de la UE defineix
les responsabilitats de tots
els participants al llarg de
la cadena alimentaria.

Identifica com els principals
responsables de la segure-
tat alimentaria operadors
comercials com soén els
fabricants d'aliments per a
animals, els agricultors i
ramaders, els titulars d'in-
dustries de transformacié i
minoristes, entre d'altres.
Aquesta responsabilitat s'ha
d’exercir mitjancant el com-
pliment de tot un conjunt
de condicions entre les

quals destaca la imple-
mentacié de siste-
mes d'autocontrol.

Les autoritats
competents dels
estats membres
(centrals/federals,
regionals/autono-
miques i locals) sén
les encarregades de
vetllar pel compliment d'a-
questes obligacions mitjan-
¢ant la implantacio de siste-
mes de vigilancia i control
oficial al llarg de tota la
cadena alimentaria i I'aplica-
cié de les mesures de
correccié previstes a |'orde-
nament juridic en els casos
necessaris, aixi com I'im-
puls d'activitats d'informa-
cié i promocioé de practi-
ques correctes.
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Paral-lela-
ment han de fomentar en el
consumidor la seva forma-
ci6 i I'educacio en matéria
d’emmagatzematge, prepa-
racid, conservacié i consum
del menjar en I'ambit
domestic, ja que sobre
totes aquestes activitats és
el consumidor qui té la
maxima responsabilitat.

Finalment, la Comissié
Europea té la responsabili-
tat d'avaluar els sistemes

de control dels estats amb
auditories i inspeccions.

Aquesta combinacio d'ac-
cions ha de permetre oferir
a la ciutadania un elevat
nivell de garantia en matéria
de seguretat alimentaria.

Sense perjudici d'aquesta
distribucié de responsabili-
tats, aquest document té
com a proposit recopilar
informacié sobre les actua-
cions portades a terme pels
organismes de les adminis-
tracions publiques implica-

des en la seguretat de la
cadena de produccio i distri-
bucié d'aliments. Per
aquest motiu cal fer refe-
réncia a quins sén aquests
organismes i quines son les
seves funcions principals,
questions que es tracten a
I'apartat seglent.




Distribucio de responsabilitats entre els agents implicats
en la seguretat alimentaria

4 e ' Y ™

Sectors professionals Consumidors

Higiene
Cadena de fred
Temperatura
de cuinat
Contaminacions

Garantir la qualitat i la seguretat dels processos de fabricacié
i dels productes. Bones practiques i aplicaci6é d’autocontrols.

Notificar qualsevol anomalia a l’autoritat competent.
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Organismes oficials
responsables
en matéeria de seguretat
alimentaria

ELS ORGANISMES RESPONSABLES DE L’EXECUCIO D’INTERVENCIONS RELACIONADES AMB LA
SEGURETAT ALIMENTARIA PERTANYEN A DISTINTES ADMINISTRACIONS PUBLIQUES | INTERVENEN
EN LES DIFERENTS FASES DE LA CADENA ALIMENTARIA DINS DE L’AMBIT DE LES SEVES RESPECTI-
VES COMPETENCIES. AQUESTS ORGANISMES | LES SEVES FUNCIONS ES DESCRIUEN BREUMENT A

CONTINUACIO.

Generalitat
de Catalunya

Departament
de Medi Ambient
i Habitatge

Dins d'aquest Departament
hem de destacar els orga-
nismes segulents:

La Direccio General de Qua-
litat Ambiental que s’encar-
rega de vetllar per I'Us
racional dels recursos en
materia de medi ambient,
aixi com de la vigilancia i el
control de la qualitat de
’aire i de la proteccio de
I'ambient atmosferic.

La Direccié General de
Medi Natural té funcions de
conservacio, gestié, control
i millora del patrimoni natu-
ral, espais protegits i pro-
teccié dels animals. Aixi
mateix s'encarrega d'impul-
sar accions de prevencio
d'infraccions i de l'assesso-
rament i conscienciacio ciu-
tadana per fomentar con-
ductes respectuoses amb
el medi natural.

En aquesta direccié general
destaquen les funcions de

I'Area d’Activitats Cinegéti-
ques, que son les de planifi-

cacié i gestié en I'ambit de
|"activitat de la caca, i de
I'Area de Pesca Continental,
que té funcions de planifica-
cio i gestio de pesca i pisci-
factories en aiglies conti-
nentals.

'Agéncia Catalana de l’Ai-
gua (ACA) té com a fun-
cions més destacables el
control dels aprofitaments
hidraulics, la vigilancia i con-
trol de la xarxa basica, els
aprofitaments de les aigles
superficials i subterranies
existents, aixi com dels
abocaments que puguin
afectar les aiglies superfi-
cials, subterranies i mariti-
mes. Porta també a terme
el control de la contamina-
ci6 de les aiglies mitjancant
la fixacié de valors Iimit d'e-
missié i objectius de quali-
tat del medi receptor i el
control analitic.

'Agéncia de Residus de
Catalunya (ARC) t¢ com a
funcions el foment i I'exe-
cucié de programes de pro-
mocié de la minimitzacid i
valoritzacié dels residus.
Porta a terme el control de
totes les activitats indus-
trials generadores de resi-
dus, incloent les industries
agroalimentaries, aixi com
de les empreses gestores
dels residus.

Generalitat de Catalunya

¢ Departament de Medi Ambient i Habitatge
Agéncia de Residus de Catalunya
Agéncia Catalana de ['Aigua

¢ Departament d'Agricultura, Alimentacio6 i Accio Rural

¢ Departament de Salut
Agéncia de Protecci6 de la Salut
Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria

¢ Departament d’Economia i Finances
Agéncia Catalana del Consum

¢ Departament d’Interior, Relacions Institucionals i Participacié

Administracions locals

¢ Municipis
e Diputacions
e Consells comarcals

Altres organismes piblics i privats

¢ Centres de recerca
e Universitats

e Laboratoris d'investigacié o de diagnostic

MY Generalitat de Catalunya
¥ Departament de Medi Ambient
i Habitatge
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Departament
d’Agricultura,
Alimentacio
i Accio Rural

Dins del Departament
dAgricultura destaquen els
organismes seglents:

La Direccio General d’Agri-
cultura, Ramaderia i Inno-
vacio, que té com a fun-
cions el control i el foment
de la millora de la produccio
agricola, ramadera i agroali-
mentaria, aixi com el con-
trol de la sanitat animal i
vegetal. Aquesta Direccio
General esta organitzada en
les subdireccions seglents:

La Subdireccié General d’A-
gricultura, que porta a ter-
me l'avaluacio, 'analisi i
orientacio de la produccio
agricola; la promocié i con-
trol de la produccioé agraria
integrada i la produccio
agraria ecologica, aixi com
la promocié i control oficial
de la sanitat vegetal, inclos
tot allo relacionat amb el
control oficial de la produc-
cio, comercialitzacio i utilit-
zacio de fitosanitaris.

La Subdireccié General de
Ramaderia, que té encoma-
nades funcions de foment
de la millora i el control ofi-
cial de la produccié ramade-
ra i la sanitat animal, inclos
tot allo relacionat amb la
produccié, comercialitzacid i
utilitzacié de medicaments
veterinaris.

La Subdireccié General
d’Innovacio Rural, que té
funcions de promocié de la
innovacio, recerca, desenvo-
lupament i formacio del
sector agrari catala a través
de I'assessorament, I'ho-
mologacio6 i la promocié de
millores tecniques i I'execu-
cio de programes de capaci-
tacié professional.

La Direccié General d’Ali-
mentacio, Qualitat i Indis-
tries Agroalimentaries que,
mitjancant la Subdireccio
General d’Indistries Agra-
ries i la Subdireccio Gene-
ral de Qualitat Agroalimen-
taria, s'ocupa del foment i
del control oficial del com-
pliment de la normativa
sobre industries agraries,
qualitat i de la lluita contra
el frau en I'ambit agroali-
mentari.

La Direcci6 General de Pes-
ca i d’Acci6é Maritima, que a
través de la seva Subdirec-
cidé General de Pesca des-
envolupa funcions d’ordena-
cio i control oficial en
matéria de pesca maritima,
recursos marins i proteccio
del litoral, aqUicultura,
marisqueig.

LInstitut de Recerca i Tec-
nologia Agroalimentaries
(IRTA), que té funcions de
recerca i desenvolupament
entre els quals destaca la
transferéncia tecnologica, la
publicacio dels resultats
d'investigacié i el subminis-
trament d'informacié sobre
I'avenc dels projectes de
recerca i desenvolupament.

’@‘ Generalitat de Catalunya
Y Departament d’Agricultura,
Alimentacié i Accié Rural

El Centre de Sanitat Avicola
de Catalunya (CESAC), que
és el resultat d'un conveni
de col-laboracié entre el
Departament d’Agricultura,
Alimentacio i Accié Rural de
la Generalitat de Catalunya,
la Federacio Avicola Catala-
na i les cooperatives, el
qual té funcions d'analisi,
diagnostic i dictamens téc-
nics relacionats amb les
malalties avicoles.

LUInstitut Catala de la Vinya
i el Vi (Incavi), que té com a
principals funcions la pro-
mocioé i foment de la millora
en els ambits relacionats
amb els productes vitivinico-
les pel que fa a la investiga-
cio i recerca, i la promocio
del seu major coneixement.

El Centre de Formacié
d’Estudis Agrorurals
(CFEA), que s'ocupa de la
formacié permanent dels
funcionaris del Departa-
ment dAgricultura, Alimen-
tacio i Accio Rural en els
ambits de |'organitzacié
administrativa i la qualitat
del servei; produccions agri-
coles, ramaderes i pesque-
res; industria i qualitat agro-
alimentaria; politiques
comunitaries i desenvolupa-
ment rural i transferéncia
tecnologica.

Les activitats de control ofi-
cial sén executades pels
Serveis Territorials del
Departament d/Agricultura,
Alimentacio i Accié Rural i
compten amb el suport dels
laboratoris de Sanitat Rama-
dera de Barcelona, Lleida,
Pobla de Segur, Girona,
Reus, Seu d'Urgell, Vic, aixi
com del Laboratori de Sani-
tat Vegetal de Barcelona i
del Laboratori Agroalimenta-
ri de Cabrils.



Departament
de Salut

Dins del Departament de
Salut destaquen els orga-
nismes seguents:

La Direccié General de
Salut Piblica, que té com a
principals funcions la vigi-
lancia epidemiologica de les
malalties transmissibles i
dels brots epidemics aixi
com el disseny i I'execucio
de programes sanitaris per
a la proteccio6 de la salut
davant d'agents que puguin
ser presents en el medi i
els aliments.

Destaquen les subdirec-
cions generals de Proteccio
de la Salut i de Vigilancia i
Respostes a Emergencies
de Salut Publica.

Les activitats d'execucioé de
programes sobre el territori
sén portades a terme pels
Serveis Territorials del
Departament de Salut i
compten amb el suport del
Servei de Vigilancia i Control
Analitics i del laboratori de
I'Agencia de Salut Publica
de Barcelona, els quals por-
ten a terme analisis d'ai-
gles, aliments i altres subs-

@ Generalitat de Catalunya
Y Departament de Salut

Y 4
{g) Agéncia de

Proteccio6 de la Salut

TN Generalitat de Catalunya

Y Ageéncia Catalana

de Seguretat Alimentaria

.‘ ‘: ageéncia catalana

del consum

m Generalitat de Catalunya
Y Departament d’Interior

tractes (mostres cliniques,
superficies, etc.).

'Agéncia de Proteccio de la
Salut, que actualment es
troba en procés de desple-
gament territorial, és I'0rgan
encarregat d'aplicar els cri-
teris, les directrius i les prio-
ritats de les politiques de
proteccio6 de la salut, tant
en I'ambit de la Generalitat
com dels ens locals de
Catalunya, respectant el
marc competencial actual

i aprofundint en el principi
de cooperacié interadminis-
trativa.

L'’Agéncia Catalana de
Seguretat Alimentaria
(ACSA) porta a terme les
funcions d'avaluacié i comu-
nicacié de riscos relacionats
amb la cadena alimentaria,
aixi com de gestié de riscos
pel que fa a la planificacid
estrategica i la coordinacid
d'accions de les administra-
cions publiques responsa-
bles en la matéria.

LInstitut d’Estudis de la
Salut (IES) desenvolupa
accions d’elaboraci¢ i
impuls de programes d'in-
vestigacio i estudi sobre la
salut i porta a terme progra-
mes d'especialitzacio, reci-
clatge i perfeccionament de
técnics al servei de I'admi-
nistracié sanitaria.

Departament
d’Economia i
Finances

Dins d'aquest Departament,
I’Agéncia Catalana del Con-
sum té com a funcions el
control oficial de la informa-
cio i seguretat dels produc-
tes aixi com el control de
fraus en alld relacionat amb
el productes i serveis
posats a disposicié dels
consumidors, i també la
informacio, formacié, asses-
sorament i comunicacio
amb els consumidors.

Departament
d’Interior,
Relacions
Institucionals i
Participacio

La Direccié General de
Seguretat Ciutadana, mit-
jancant la Unitat Central
Operativa de Consum, s’en-
carrega de la investigacié
de delictes relacionats amb
la seguretat alimentaria, en
especial aquells relacionats
amb la produccio, trafic i
utilitzacioé de substancies
per a I'engreix il-legal de
bestiar.
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Administracions locals

Les administracions locals
tenen funcions de gestio
del risc per a la salut deri-
vat de la contaminacio del
medi, i en especial la gestio
del risc per a la salut pel
que fa a les aiglies de con-
sum public i dels productes
alimentaris en les activitats
del comerg¢ minorista, la
restauracio (venda directa
d'aliments preparats als
consumidors, amb reparti-
ment a domicili o sense),
la produccio i el transport
d’ambit local.

Aixi mateix, determinades
entitats locals de caracter
supramunicipal, com sén
les diputacions i els con-

sells comarcals, desenvolu-
pen funcions de coordinacié
aixi com de suport técnic,
juridic i economic als ajunta-
ments per al desenvolupa-
ment de programes de con-
trol oficial en materia de
salut publica i consum.

S’ha de fer especial mencié
a I'Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona, que en I'am-
bit territorial de la ciutat de
Barcelona desenvolupa les
funcions propies d'una
administracio local aixi com
totes aquelles que a la res-
ta de Catalunya correspo-
nen al Departament de
Salut pel que fa a la vigilan-
cia epidemiologica i la pro-
teccié i promocio de la
salut.

Mitjancant I'Institut de
Seguretat Alimentaria i de
Salubritat desenvolupa fun-
cions de control oficial de
les activitats de transforma-
cio i distribucié d'aliments
tant en industries com en
mercats centrals, establi-
ments minoristes i de res-
tauracié col-lectiva, inclosos
els que es porten a terme a
la via publica.

Hi ha altres organitza-
cions de caracter piblic
o privat, com sén cen-
tres de recerca, universi-
tats, laboratoris d’inves-
tigacié o de diagnostic,
associacions, funda-
cions, etc. que tenen
una participacié activa
en ’ambit de la segure-
tat alimentaria i
col-laboren amb les
administracions pabli-
ques de Catalunya dins
de les seves actuacions
d’avaluacio, gestio i
comunicacio de riscos.



Principals organismes responsables d’intervencio
per a cada una de les fases de la cadena alimentaria

~

restauracio

|

Departament Agznflg Cnatarl]?na
d’Agricultura et Lonsu
Alimentacio i Accio Rural

/
Departament Administracions
de Medi locals
_Ambient Departament
i Habitatge de Salut
/ v\
Condicions miliis;?sta
del medi ide
ambient

Des del Departament d’Interior, Relacions Institucionals i Participacio
es porten a terme les actuacions necessaries a totes les etapes de la cadena alimentaria
pel que fa a les qgiiestions tipificades com a delictes.
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El marc legal:
els estandards
de referéncia

A UESTAT ESPANYOL, LA RESPONSABILITAT DE LES ADMINISTRACIONS PUBLIQUES DE VETLLAR
PER LA SEGURETAT DELS ALIMENTS ES UNA CONCRECIO DEL DRET A LA PROTECCIO DE LA SALUT
CONSAGRAT PER L’ARTICLE 43 DE LA CONSTITUCIO ESPANYOLA. D’ACORD AMB AQUEST PRECEP-
TE, CORRESPON ALS PODERS PUBLICS ORGANITZAR | TUTELAR LA SALUT PUBLICA MITJANGCANT
MESURES PREVENTIVES | LES PRESTACIONS | ELS SERVEIS NECESSARIS. IGUALMENT, L’ARTICLE 51
DE LA CONSTITUCIO ELS ENCOMANA LA PROTECCIO, MITJANCANT PROCEDIMENTS EFICACOS, DE
LA SEGURETAT, LA SALUT | ELS LEGITIMS INTERESSOS DELS CONSUMIDORS | ELS USUARIS.

La Llei 26/1984, de 19 de
juliol, general de la defensa
dels consumidors i usuaris,
configura com un dels drets
basics dels consumidors la
proteccié contra els riscos
que poden afectarne la
salut o la seguretat.

Per la seva banda, la Llei
14/1986, de 25 d’abril,
general de sanitat, que
regula les accions que per-
meten fer efectiu el dret a
la proteccio de la salut,
considera activitat basica
del sistema sanitari la que
pot incidir sobre I'ambit pro-
pi de la salut publica pel
que fa al control de la higie-

ne, la tecnologia i la investi-
gacio alimentaries, la pre-
vencio i la lluita contra les
zoonosis i les tecniques
necessaries per evitar ris-
cos per a la salut de les per-
sones deguts a la vida ani-
mal o a les malalties dels
animals (article 8.2). A
aquest efecte, imposa a les
administracions publiques la
responsabilitat de fer actua-
cions de control sanitari, de
prevencio dels riscos per a
la salut derivats dels pro-
ductes alimentaris, incloent-
hi la millora de les qualitats
nutritives, i de promocio i
millora de les activitats en

Correspon als poders pablics establir mesures
preventives per a la protecci6 de la seguretat, la
salut i els legitims interessos dels consumidors.

les arees de la higiene ali-
mentaria (article 18, apar-
tats 101 12). En el mateix
sentit es manifesta la Llei
15/1990, de 9 de juliol,
d’ordenacio sanitaria de
Catalunya (article 8, lletres
oip).
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Els aspectes relatius a la seguretat alimentaria estan a
bastament regulats per les normes europees estatals i

autonomiques. El fet de disposar de referents legals ben
definits és un pilar basic per a una intervencié efica¢ de
les administracions pibliques responsables.

En aquest context legislatiu
que pretén vetllar pel dret
de les persones a consumir
aliments innocus i de quali-
tat adequada, mitjancant la
Llei 11/2001, de 5 de juliol,
es va crear I'Agéncia Espa-
nyola de Seguretat Alimen-
taria com a organisme que
ha d'afavorir la col-laboracio
entre les administracions
publiqgues competents en
aquesta matéria i els sec-
tors implicats, incloses les
associacions de consumi-
dors i usuaris, i que, alhora,
ha d'actuar com a centre de
referéncia d'ambit estatal
en l'avaluacié, la gestid i la
comunicacié de riscos ali-
mentaris.

A Catalunya, I'Estatut d'au-
tonomia atribueix a la Gene-
ralitat competencies en
matéria de medi ambient,
agricultura, ramaderia, caca,
pesca, salut publica i con-
sum. La Llei 20/2002, de
seguretat alimentaria, ¢s la
norma de referéncia en
aquest ambit. Tal com s'indi-
ca a la seva exposici6 de
motius, per exercir aques-
tes competencies de forma
coordinada en tot allo rela-
tiu a la seguretat alimenta-
ria és fonamental disposar
d'un text de rang adequat
que reguli els mecanismes
que han de permetre donar
una resposta apropiada als
preceptes exposats, als
nous reptes i a les exigen-
cies de la ciutadania.

Amb 'esmentada Llei es
crea I'Agéncia Catalana de
Seguretat Alimentaria, inte-
grada en 'Administracié

de la Generalitat, com a
organisme autdonom adscrit
al Departament de Salut.
Aquest organisme pretén
ésser el punt de referéncia
a Catalunya pel que fa a la
seguretat en els aliments.
Té funcions d'avaluacio i
comunicacié de riscos aixi
com de planificacio i avalua-
ci6 de la gestio del risc.
Alhora ha de col-laborar i
cooperar amb els organis-
mes que exerceixen com-
peténcies equivalents en
els ambits estatal i comuni-
tari i amb les administra-
cions publiques compe-
tents.
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Pel que fa a I'ambit de la
Unié Europea, mitjancant el
Reglament (CE) nam.
178/2002 del Parlament
Europeu i del Consell s'han
establert els principis i els
requisits generals de la
legislacié alimentaria i
s'han fixat procediments
relatius a la seguretat ali-
mentaria. Els requisits i
principis recollits en aquest
reglament han inspirat les
importants modificacions
normatives que s'han abor-
dat recentment en I'ambit
de la legislacié comunitaria.

La normativa relativa a la
seguretat alimentaria és
amplia i complexa. Hi ha un
gran nombre de normes de
diferents rangs, com sén

les lleis, els decrets i les
ordres estatals i autondmi-
ques, aixi com els regla-
ments, les directives i les
decisions de la Unié Euro-
pea, les quals poden tenir

caracter transversal o secto-

rial segons el cas. A aquest
fet se sumen les interrela-
cions i jerarquies entre
normes, en ocasions com-
plicades, i les continues
modificacions i actualitza-
cions de que sén objecte,
elements que suposen una
dificultat important per al
seu seguiment per part de
les empreses, les entitats
publiques i els professionals
que I'han de fer servir.
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Per tal de facilitar
’accés i el seguiment
actualitzat de la normati-
va vigent en aquesta mate-
ria, ’Agéncia Catalana de
Seguretat Alimentaria posa a
disposicio dels professionals i
del piblic en general una base
de dades de legislacio dins el
seu web (www.gencat.cat/
salut/acsa) en qué es poden
consultar actualment més
de 1.900 texts normatius
referents a la seguretat
alimentaria.

La seguretat alimentaria a Catalunya | El marc legal






41

La intervencio

de les administracions
pabliques en seguretat
alimentaria:

un conjunt coherent

| complementari

LA INTERVENCIO DE LES ADMINISTRACIONS PUBLIQUES EN LA CADENA ALIMENTARIA ESTA DESTI-
NADA A VETLLAR PER LA SALUT DE LA CIUTADANIA AIXI COM TAMBE PELS INTERESSOS DELS CON-
SUMIDORS | LA LLEIALTAT DE LES TRANSACCIONS COMERCIALS.

ES COMPON DE MULTIPLES ACTIVITATS QUE S’INTEGREN EN EL PROCES D’ANALISI DEL RISC, DE
MANERA QUE COMPRENEN ACCIONS D’AVALUACIO, GESTI® | COMUNICACIO DE RISCOS | COBREIX
TOTA LA CADENA ALIMENTARIA. A CONTINUACIO ES DESCRIU BREUMENT AQUEST CONJUNT D’AC-
TIVITATS SEGUINT UNA SEQUENCIA LOGICA QUE VE MARCADA PEL PROCES D’ANALIS| DEL RISC
(AVALUACIO, GESTIO | COMUNICACIO) | PER L'ESTRUCTURA DE LA CADENA ALIMENTARIA DES DE
LA PRODUCCIO PRIMARIA, | EL MEDI AMBIENT EN QUE ES DESENVOLUPA, FINS AL CONSUM, PAS-
SANT PER LES FASES DE TRANSFORMACIO, DISTRIBUCIO | COMERG MINORISTA. UN INFORMACIO
MES DETALLADA SOBRE AQUESTES ACTIVITATS ES POT CONSULTAR A L’APARTAT “ACTIVITATS DE
LES ADMINISTRACIONS PUBLIQUES EN MATERIA DE SEGURETAT ALIMENTARIA”.

El procés d’analisis de risc i les seves interaccions

La seguretat alimentaria a Catalunya | La intervenci6 de les administracions pibliques

Avaluacio del risc

. oy N . Base
e |dentificacio i caracteritzacio del perill i
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e Caracteritzacio del risc )
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de problemes
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oo e problemes
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Comunicacio del risc

i d’avaluacio

Identificacio
de les solucions
possibles Base

politica

Vigilancia

Seleccio de
les solucions

Inplementaci6
de les solucions

 Habilitaci6 de recursos * Magnitud del problema
necessaris  Conseqiiéncies potencials
® Desenvolupament o Percepci6 del risc
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Avaluaci6 de riscos:

I’analisi cientifica
dels perills

LA GESTIO | COMUNICACIO DEL RISC ALIMENTARI HAN D’ESTAR BASADES EN UNA
ADEQUADA AVALUACIO DELS RISCOS. AQUESTA TE COM A PROPOSIT CONEIXER ELS
PROBLEMES | CERCAR LES POSSIBLES SOLUCIONS DES D’UN ENFOCAMENT CIENTIFIC.
UNA BONA PART DE L’AVALUACIO DE RISCOS LA DUEN A TERME ORGANISMES INTERNACIO-

NALS COM L’ORGANITZACIO MUNDIAL DE LA SALUT O L’AUTORITAT EUROPEA DE SEGURETAT
ALIMENTARIA, JA QUE REQUEREIX UNA DOTACI®O DE RECURSOS IMPORTANT.

Tanmateix, a escala regional
o local cal portar a terme
actuacions orientades a l'a-
valuacio de la situacio en el
territori mitjangant |'elabo-
racio d’estudis i investiga-
cions cientifics que perme-
tin coneixer la morbiditat i la
mortalitat de malalties d'ori-
gen alimentari, la prevalen-
ca dels perills (frequeéncia i
concentracio), els nivells de
I'exposicid de la poblacié i
els riscos derivats. Bona
part d'aquesta funcié s'ha
de fer a partir de I'analisi de
les dades resultants de vigi-
lancia de perills a la cadena
alimentaria i del seguiment
epidemiologic de les malal-
ties de transmissié alimen-
taria, aixi com també a
través d'altres estudis dis-
senyats a 'efecte.

L’avaluacio del risc ha
d’estar basada en els

principis d’excel-léncia,
transparéncia i
independéncia.

Les activitats d’avaluacio
delrisc a Catalunya son en
bona part responsabilitat
de ’Agéncia Catalana de
Seguretat Alimentaria
(ACSA). Es tracta d'accions
que sén complementaries
als treballs d'avaluacié por-
tats a terme per les organit-
zacions internacionals com
I'Organitzacié Mundial de la
Salut (OMS) o I'Autoritat
Europea de Seguretat Ali-
mentaria (EFSA), i estatals,
com |I'Agencia Espanyola de
Seguretat Alimentaria
(AESA).

En primer lloc, IACSA du a
terme accions de recopila-
ci¢ i classificacié de la infor-
macio cientifica existent a
partir de les fonts bibliogra-
fiques i els estudis disponi-
bles que siguin de solvencia
cientifica reconeguda per
tal de posar aquesta infor-
macié a |'abast dels gestors
del risc i dels participants
en la cadena alimentaria.

Dins de I'ambit de I'avalua-
cio, cal destacar els treballs
gue porten a terme el
grups d’experts cientifics,
els quals han de comple-
mentar les tasques del
Comité Cientific, organ
assessor sobre aspectes
técnics i cientifics en segu-
retat alimentaria.

Amb el proposit d'avaluar
riscos i amb l'assessora-
ment d’'aquests grups d'ex-
perts, es fan altres activi-
tats com és |'emissio de
dictamens i informes téc-
nics i I'impuls d’estudis
especifics. Destaquen amb
entitat propia I'estudi de
contaminants en dieta total
i el de substancies toxiques
persistents en aliments de
consum habitual dins del
Programa Estocolm, de la
Direccié General de Salut
Publica.

Aixi mateix, per tal de facili-
tar I'accés a la informacié
cientifica per part de tots
els participants en la cade-
na alimentaria, i en especial
dels gestors del risc, es
porten a terme activitats
orientades a mantenir una
base de dades actualitzada
d’informacié cientifica i téc-
nica aixi com de centres i
linies d’investigacio en
matéria de seguretat ali-
mentaria que es posen a
I'abast de totes les perso-
nes interessades i del
public en general.



Gestio de riscos:
la vigilancia
i el control oficial

LA GESTIO DE RISCOS ES UN DELS COMPONENTS CLAU DEL PROCES D’ANALISI DEL RISC, QUE ES
CARACTERITZA PER LA SEVA COMPLEXITAT | PEL GRAN VOLUM D’ACTIVITATS QUE LA INTEGREN,
LES QUALS S’ABORDEN BREUMENT A CONTINUACIO. PER A UNA COMPRENSIO MES FACIL DEL

QUE SUPOSA, ES DESCRIU TOT SEGUIT AQUEST CONJUNT D’ACTIVITATS ORDENADES | CLASSIFICA-

DES DINS DE LA FASE DE LA CADENA ALIMENTARIA A LA QUAL ESTAN MES VINCULADES.

Medi ambient

Fase primaria

Fase de transformacio
i distribucio

Fase minorista
i de restauracio

Fase de consum
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1. Actuacions de vigilancia i control
en el medi ambient

EL MEDI EN QUE ES DESENVOLUPEN LES ACTIVITATS DE LA CADENA ALIMENTARIA ES UNA POSSI-
BLE FONT D’AGENTS PATOGENS, ELS QUALS PODEN INCORPORAR-SE ALS PRODUCTES DE LA
CADENA ALIMENTARIA. DIOXINES, METALLS PESANTS, PESTICIDES PERSISTENTS ENTRE ALTRES
SUBSTANCIES, AIXI COM MOLTS MICROORGANISMES, PODEN ESTAR PRESENTS A L’AIRE, LA
TERRA O L’AIGUA | CONTAMINAR ANIMALS | PLANTES DESTINATS A LA PRODUCCIO D’ALIMENTS.
EL RISC MEDIAMBIENTAL POT AFECTAR TOTES LES FASES DE LA CADENA ALIMENTARIA PERO ES
ESPECIALMENT SIGNIFICATIU EN LES ACTIVITATS DE LA FASE PRIMARIA PER LA SEVA FORTA
DEPENDENCIA | RELACIO AMB EL MEDI.

La resposta a aguest tipus
de problemes és normal-
ment dificil ja que la major
part de contaminants qui-
mics que es troben a I'am-
bient sén el resultat d’emis-
sions produides durant
decades d'activitat humana
sense suficient control i
sentit de la sostenibilitat, o
bé hi intervenen factors
sobre els quals és dificil
incidir. D'altra banda, mol-
tes emissions tenen un
efecte global, de manera
que calen actuacions coor-
dinades i simultanies a tot
el mén. Només una actua-
ci6 global i sostinguda en el
temps pot permetre mante-
nir els resultats desitjats de
reduccié de la preséncia de
contaminants en el medi.

A escala local o regional, el
control per minimitzar les
emissions de residus al
medi és la primera de

les mesures que cal imple-
mentar.

Aquestes mesures s’han de
complementar amb la vigi-
lancia dels nivells d’immis-
si6 de contaminants en
mostres d’aire, aigua i sol
per tal de conéixer quins
son els nivells en cada
moment i poder determinar
prioritats d'accié i la neces-
sitat d'aplicar mesures addi-
cionals de gestio.

Els perills biologics poden
estar presents en el medi
mitjancant la seva prevalen-
Ga a les espécies salvatges,
i constituir aixi un reservori
des del qual I'agent pot
infectar les especies
domestiques productores
d'aliments i fins i tot les
persones en el cas dels
agents zoonotics. El agents
causals de la tuberculosi, la
brucel-losi i la triquinosi s6n
només alguns exemples
d'agents patdogens que
poden passar d'animals sal-
vatges a animals domestics
i a la inversa. La vigilancia

i el control de perills biolo-
gics en les espécies salvat-
ges és doncs una questié
que cal considerar en una
concepcié global del que
significa la seguretat ali-
mentaria, per la seva reper-
cussio en la sanitat dels ani-
mals d'abastament aixi com
per la possibilitat de contac-
te directe amb les persones
a través dels aliments pro-
cedents de les activitats
cinegétiques.

De la mateixa manera que
els factors mediambientals
influeixen en la seguretat
alimentaria, les activitats de
la cadena alimentaria reper-

Font: Departament de Medi Ambient i Habitatge.

cuteixen en el medi am-
bient. Per aguest motiu les
activitats alimentaries han
d'incorporar tota una serie
de principis com sén la pre-
vencié de la contaminacio,
la minimitzacié de la utilitza-
ci6é de recursos naturals o la
minimitzacié de generacié
de residus, entre d'altres.
Hi ha una interrelacié impor-
tant entre la cadena alimen-
taria i el medi ambient que
cal gestionar correctament.

Des del Departament de
Medi Ambient i Habitatge,
aixi com des de les seves
agencies especialitzades
com son IAgéncia Catalana
de I'Aigua i I'Agéncia de
Residus de Catalunya, es
porten a terme accions en
aquesta linia. Aixi, es des-
envolupen activitats de con-
trol basades en la compro-
vacié del compliment de
condicions durant el proce-
diment d'autoritzacié d’ac-
tivitats amb repercussio
mediambiental que es
complementa amb un con-
trol oficial periodic.

Es porta a terme també un
control dels abocaments al
medi i dels nivells d'emissié
aixi com dels d'immissio o
prevalenca de contami-
nants. Tot aixd es comple-
menta amb activitats orien-
tades a promoure una
gestio millor dels residus.



2. Actuacions de vigilancia i control
en la fase primaria

LES CRISIS ALIMENTARIES DELS DARRERS ANYS, EN LES QUALS HAN ESTAT IMPLICATS PERILLS
QUIMICS | BIOLOGICS ESPECIALMENT RESISTENTS ALS METODES DE CONTROL TRADICIONALS
COM SON ELS PRIONS | LES DIOXINES, HAN POSAT DE MANIFEST LA IMPORTANCIA DE LES FASES
INICIALS DE LA CADENA ALIMENTARIA COM A AMBITS ESTRATEGICS D’INTERVENCIO EN SEGURE-
TAT ALIMENTARIA. LA EXPERIENCIA ADQUIRIDA HA EVIDENCIAT QUE MOLTS PROBLEMES NOMES
SON ABORDABLES DE MANERA EFICAC AMB MESURES APLICADES EN LES PRIMERES ETAPES DE

LA CADENA ALIMENTARIA.

Les activitats o programes
d'intervencié en la fase pri-
maria de la cadena alimen-
taria sén, doncs, imprescin-
dibles en una politica de
gestié integral i tranversal
de la seguretat alimentaria.
Aquestes activitats s'em-
marquen en les linies d'in-
tervencioé seglents:

* Foment i control de l'apli-
cacio de bones practiques
agraries, especialment pel
que fa a la fertilitzacio, la
sanitat vegetal i la utilitzacio
de productes fitosanitaris,
que contribueixen a la
reduccié de la contaminacio
del medi i dels productes
de la cadena alimentaria.

e Autoritzacid, registre i
ordenacio d’activitats.
Aquests tipus d'interven-
cions permeten un impor-
tant grau de control ja que
porten associats procedi-
ments d'autoritzacié previa
en els quals es comprova el
compliment de les condi-
cions de seguretat alimen-
taria. Simultaniament
constitueixen una base
d'informacié necessaria per
a tota intervencié que s'ha-
gi de programar ja que per-
meten disposar de dades
necessaries per al disseny i
la implementacié de tot
tipus de programes de vigi-
lancia i control o d'informa-
cio i sensibilitzacié, que s'a-
pliquen de manera
continuada o periodica.

* Foment i control de la
sanitat vegetal i de ’ds
correcte de fitosanitaris
que contribueixen favorable-
ment a reduir I'Us de plagui-

Font: Departament d’/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural.

cides i per tant la seva
incorporacié al medi i als ali-
ments.

¢ Vigilancia i control de la
sanitat animal i de les
mesures de bioseguretat
ramadera, que s'orienten a
la reduccié de la prevalenca
d'agents zoonotics capacgos
de causar una malaltia en
animals i persones aixi com
també a altres agents capa-
cos de causar malalties
nomeés en animals.

¢ Foment i control de bones
practiques en produccio i
alimentacio, aixi com en la
utilitzacio de productes
zoosanitaris que contribuei-
Xen a minimitzar la incorpo-
raci¢ i la freqUéncia i con-
centracio d'aquest grup de
perills quimics als animals
productors d'aliments.

e Manteniment de xarxes
d’informacio i alerta en
coordinacié amb la resta de
I’Estat espanyol i de paisos
de la Unid Europea, espe-
cialment en els ambits de
|"alimentacio i la sanitat ani-
mals.

¢ Vigilancia i control de les
aigiies de produccio i dels
productes pesquers i

agiiicoles per tal de ga-
rantir la seva seguretat.

Paral-lelament a
aquestes linies de tre-
ball orientades a la
minimitzacio de la
incorporacié de perills
a la cadena alimenta-
ria en la fase primaria,
cal destacar les activi-
tats orientades a satis-
fer altres demandes i

necessitats de la societat.
Les accions en I'ambit de
|'alimentacio, el benestar i
la sanitat animal de malal-
ties no zoondtiques, aixi
com en la sanitat vegetal o
en I'ambit de la utilitzacio
de la biotecnologia, com
per exemple els organis-
mes genéticament modifi-
cats, tenen vessants que
van més enlla de la seva
contribucié a la innocuitat
dels aliments, atés que con-
tribueixen a mantenir uns
sistemes de produccié sos-
tenibles des del punt de vis-
ta étic, econdmic i ecologic,
que s'orienten a satisfer les
expectatives i necessitats
de la societat aixi com a
recuperar i mantenir la seva
confianca.
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3. Actuacions de vigilancia i control

en la fase de transformacio i distribucio

o

ELS PRODUCTES PROCEDENTS DE LA FASE PRIMARIA PASSEN A LA SEGUENT ETAPA DE LA CADENA
ALIMENTARIA, ANOMENADA FASE DE TRANSFORMACIO | DISTRIBUCIO. ELS PROCESSOS QUE
SEGUEIXEN ELS PRODUCTES EN AQUESTA FASE PODEN SER MES O MENYS COMPLEXOS EN FUN-
Cl16 DE CADA CAS. AIXi, EN ALGUNS CASOS SE SEGUEIX UN PROCES DE DISTRIBUCIO SIMPLE |
SENSE CAP TRANSFORMACIO QUE ACABA EN EL COMERC MINORISTA, COM SERIA EL CAS DELS
VEGETALS QUE ES COMERCIALITZEN EN EL SEU ESTAT NATURAL, MENTRE QUE EN ALTRES CASOS
SE SEGUEIXEN COMPLICATS PROCESSOS DE TRANSFORMACIO | DISTRIBUCIO FINS ARRIBAR AL
PRODUCTE FINAL POSAT A DISPOSICIO DEL CONSUMIDOR. AIXi, PER EXEMPLE, UN PLAT PREPA-
RAT ENVASAT ES EL RESULTAT DELS PROCESSOS DE TRANSFORMACIO | DISTRIBUCIO QUE HAN
SEGUIT ELS SEUS DIFERENTS INGREDIENTS | MATERIALS D’ENVASAT, | EN ELS QUALS HAN POGUT
ESTAR IMPLICATS ESTABLIMENTS ALIMENTARIS DE DIFERENTS SECTORS | MOLT ALLUNYATS GEO-

GRAFICAMENT.

Els processos que seguei-
xen els aliments en aquesta
etapa i les empreses que
els porten a terme son
objecte d'activitats orienta-
des a la sensibilitzacio i la
promocié de practiques
correctes alhora que es por-
ten a terme tot un conjunt
de mesures de control ofi-
cial per comprovar que es
compleixen les condicions
generals de seguretat ali-
mentaria, quant a
instal-lacions, equips, auto-
controls, tracabilitat o forma-
cio de personal entre d'al-
tres. Aixi mateix, es duen a
terme actuacions de vigilan-
cia i control oficial molt més
especifiques, entre les quals
destaquen els controls anali-
tics de laboratori, per tal de
comprovar la prevalenca de
perills en els productes d'a-
questa etapa de la
cadena alimentaria,
o el compliment
de determina-
des mesu-
res pre-
ventives

considerades prioritaries.
Aquest conjunt d'activitats
s'emmarca en les linies d'in-
tervencié segients:

¢ Autoritzacio, registre i
ordenacié d’activitats, que
tenen per objecte el control
del compliment de determi-
nades condicions previa-
ment a |'autoritzacié de 'ac-
tivitat (condicions
d'autoritzacié) aixi com la
disponibilitat de les dades
necessaries per al disseny i
la implementacié de tot
tipus de programes d'inter-
vencié en seguretat alimen-
taria.

¢ El control oficial periddic
per comprovar que les acti-
vitats mantenen les condi-
cions d'autoritzacié esta-
blertes a les
reglamentacions vigents.

e E| foment i control de I’a-
plicacié de practiques
correctes d’higiene.

¢ La vigilancia i el control
analitics de la prevalenca
de determinats perills en
els productes alimentaris
i/o de disconformitats que
puguin afavorir la seva pre-
séncia o0 augment.

Totes aquestes activitats es
complementen amb mesu-
res orientades a evitar que
els aliments que puguin
suposar un risc arribin al
consum, i que s'apliquin de
manera urgent en els casos
necessaris. En aquest sen-

Font: Agéncia de Salut Publica de Barcelona

tit, hi tenen un important
paper les xarxes d’informa-
cio i alerta alimentaria que
es troben operatives des de
fa anys i que integren infor-
macio i actuacions a tot el
territori de la Unié Europea.

Paral-lelament a aquestes
linies de treball, cal fer
mencié d'aquelles que
estan orientades a satisfer
altres demandes i necessi-
tats de la societat. Les
accions en ’ambit del con-
trol de letiquetatge, la
composicid, els sistemes
de produccid, i de la quali-
tat agroalimentaria en
general, tenen implicacions
que van més enlla de la
innocuitat, inclosa la protec-
ci6 de les persones amb
al-lergies o intolerancies ali-
mentaries. S'emmarguen
dins la demanda social d'ali-
ments que a més de ser
segurs responguin a princi-
pis d'informacio i qualitat
que facin possible als con-
sumidors prendre decisions
de consum basades en
informacio fiable. Aixd ha
de permetre que puguin
tenir plena confianca que
els aliments que consumei-
xen es corresponent amb
els parametres de qualitat
que son legitimament exigi-
bles sobre la base del que
s'indica a la normativa
vigent i la informacié
facilitada per I'operador
comercial responsable del
producte.



4. Actuacions de vigilancia i control
en les fases de comer¢ minorista
i de restauracio

DES DE LA FASE DE TRANSFORMACIO, O BE DIRECTAMENT DES DE LA FASE PRIMARIA SENSE CAP
TRANSFORMACIO, ELS ALIMENTS ARRIBEN A LA FASE DE COMERG MINORISTA | DE RESTAURACIO |
A LA FASE DE CONSUM PER PART DE LA CIUTADANIA.
LA FASE DE COMERG MINORISTA CONSISTEIX EN LA POSADA A DISPOSICIO DELS CONSUMIDORS
DELS ALIMENTS MITJANGANT LA VENDA, CESSIO O SERVEI AL DETALL, INCLOSOS ELS SERVEIS DE
RESTAURACIO, BARS | CAFETERIES. AQUESTA FASE ES CARACTERITZA PER L’ELEVAT NOMBRE
D’EMPRESES QUE HI INTERVENEN, LA SEVA ATOMITZACIO | LA DISPERSIO GEOGRAFICA, FACTORS
QUE SUPOSEN UNA DIFICULTAT PER A LES ACTIVITATS DE VIGILANCIA | CONTROL.

Des de les administracions
locals i des del Departa-
ment de Salut es porten a
terme actuacions de foment
de practiques correctes i de
control oficial en activitats
realitzades dins de la fase
minorista i de restauracio.
Les principals linies de tre-
ball es basen en el control
del compliment de les con-
dicions d’autoritzacié a Ui-
nici de cada activitat, cosa
que es complementa amb
inspeccions periodiques per
al control del compliment
d'aquestes condicions, que
tenen per objecte la mini-
mitzacié de riscos per a la
salut i la proteccio dels inte-
ressos dels consumidors.

A més del control sobre les
activitats minoristes i de
restauracio, es duen a ter-
me controls sobre els pro-
ductes alimentaris posats a
disposicié dels consumidors
mitjancant el control de la
composicié i I'etiquetatge,
un ambit en quée té un
paper destacat I'Agéncia
Catalana del Consum.

Una altra activitat del con-
trol d'aliments amb especial
rellevancia és la vigilancia
analitica dels aliments que
son al mercat per compro-
var la prevalencga de perills
biologics i quimics.

El Departament de Salut i
també I'Agencia de Salut
Publica de Barcelona aixi
com altres administracions
locals desenvolupen progra-
mes especifics a aquest
efecte.

Dins de la fase de consum
s'inclouen les activitats de
transport, emmagatzemat-
ge, manipulacio, elaboracid i
consum per part dels con-
sumidors finals en I'ambit
domeéstic. La millora de les
condicions d'aquesta fase
no pot ser abordada mitjan-
cant mesures de control ofi-
cial, rad per la qual resulten
clau totes les activitats de
informacio, formacio i pro-
mocié de practiques correc-
tes que es recullen a I'apar-
tat dedicat a la comunicacié
en seguretat alimentaria.
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5. Actuacions de vigilancia i control
dels prestadors de serveis

LES ACTIVITATS O EMPRESES DE LA CADENA ALIMENTARIA FAN US DELS SERVEIS D’EMPRESES
EXTERNES EN QUESTIONS COM L’APLICACIO DE PLAGUICIDES, LES ANALISIS DE MATERIES PRIME-
RES | PRODUCTES FINALS O EN LA FORMACIO DE PERSONAL.

Aquests serveis poden tenir
una important repercussio
en la seguretat i qualitat
dels aliments, rad per la
qual sén objecte de regula-
ci6 normativa i un control
oficial periodic. Aixi, des del
Departament de Salut s'a-
pliguen sistemes i procedi-
ments d’autoritzacio i con-
trol periodic de les
empreses aplicadores de
plaguicides d'us ambiental

i en la industria alimentaria,
aixi com de les entitats de
formacio de manipuladors
d’aliments. Des del Depar-
tament dAgricultura, Ali-
mentacié i Accio Rural s'au-
toritzen les empreses
comercialitzadores i aplica-
dores de plaguicides fitosa-
nitaris d’ds agricola i rama-
der i s'organitzen els cursos
per a I'obtencié del carnet
d'aplicador d'aquests pro-
ductes.

D’altra banda, tant el Depar-
tament de Salut com el
dAgricultura, Alimentacié i
Accié Rural tenen instaurats
sistemes de registre i con-
trol de laboratoris que
presten serveis a les
empreses de la cadena ali-
mentaria.

La qualitat dels serveis prestats per empreses externes a les empeses que operen
en la cadena alimentaria és un factor clau en la formacié del personal i en el bon
funcionament dels sistemes d’autocontrol, entre altres giiestions.




6. Actuacions de vigilancia i control

de malalties de transmiss

o

10 A

limentaria

TOTES LES ACTIVITATS REFERIDES FINS AL MOMENT ESTAN DIRIGIDES A LA PREVENCIO DE
L’EXPOSICIO DE LES PERSONES ALS AGENTS CAPACOS DE CAUSAR MALALTIA PER VIA ALIMENTA-
RIA, DE MANERA QUE SIGUI POSSIBLE MINIMITZAR L’APARICIO D’AQUESTES MALALTIES.
PARAL-LELAMENT ES DESENVOLUPEN ACTIVITATS ORIENTADES A DETECTAR AQUESTES MALALTIES
QUAN APAREIXEN A LA POBLACIO | A PRENDRE MESURES ADDICIONALS PER EVITAR MAJORS

CONSEQUENCIES.

Hi ha procediments esta-
blerts reglamentariament
per a la notificacio de les
malalties de declaracio
obligatoria i brots epidé-
mics. Dins de les malalties
de declaracié obligatoria es
troben algunes malalties
transmissibles pels ali-
ments, com la brucel-losi, la
triquinosi, el carboncle, I'he-
patitis A, el colera, la febre
tifoidea, el botulisme, la
gastroenteritis per E. coli
0157:H7, etc., i també els
brots epidémics d'origen ali-
mentari tant si sén d’origen
biologic com d'origen qui-
mic.

La sospita d’un brot s’ha de
declarar sempre amb
urgéncia i va seguida d’un
estudi del brot que permet
recopilar dades sobre simp-
tomes, persones malaltes,
persones exposades, llocs
on els malalts hagin menjat
en comu durant les 48 h

abans de l'inici i aliments
consumits en comdu.
Paral-lelament es porta a
terme |'obtencié de mos-
tres cliniques dels malalts i
dels aliments per tal d'iden-
tificar el tipus d'agent.

Aixi mateix es prenen
mesures de control imme-
diates d'inspeccié de I'esta-
bliment o establiments que
hagin participat en |'elabora-
ci6 o distribucio dels ali-
ments sospitosos. Durant la
visita d'inspeccié s'investi-
guen les possibles causes
de la presencia de I'agent
etiologic i es prenen les
mostres necessaries per tal
d’'efectuar les correspo-
nents proves analitiques.

A partir d'aquesta informa-
cio es dicten mesures pre-
ventives i correctores opor-
tunes en els establiments
associats al brot, i quan és
necessari també en altres
establiments que puguin
presentar riscos similars.

Les malalties de transmissi6 alimentaria més freqiients a
Catalunya estan causades per Salmonel-la, Campylobacter,
Staphylococcus i norovirus.

Després de la investigacio
de cada brot s'elabora un
informe que recull cadascun
dels punts enumerats ante-
riorment. A partir de I'estudi
i I'avaluacié conjunta dels
informes dels brots apare-
guts es poden arribar a
coneixer les caracteristi-
ques epidemiologiques pre-
sentades pels brots de
malaltia de transmissio ali-
mentaria en un determinant
ambit territorial, la qual cosa
és fonamental per orientar
correctament les actuacions
preventives destinades a
disminuirne la incidencia en
un futur.
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Qualitat, eficiéncia

i coordinacio de les

administracions publiques:

un sistema integrat

d’intervencio6

TRADICIONALMENT, LA INTERVENCIO DELS PODERS PUBLICS EN SEGURETAT ALIMENTARIA S’HA
AJUSTAT A UN SISTEMA D’ORGANISMES MULTIPLES EN EL QUAL SOVINT CADA ORGANITZACIO HA
DONAT RESPOSTA ALS PROBLEMES DES D’UNA PERSPECTIVA SECTORIAL, COSA QUE MOLTES
VEGADES HA GENERAT MANCANCES EN LA COORDINACIO TRANSVERSAL.

Les expectatives socials de
millora en I'eficacia i I'efi-
ciencia de les accions dels
poder publics fan necessari
avancar en la consolidacié

d'un model en el qual totes
les administracions compe-
tents comparteixin un enfo-
cament global de seguretat
de la cadena alimentaria
dins d'una estrategia de
coordinacié, sinergia i com-
plementarietat. Cal també
comptar amb tots aquells
professionals que participen
en la cadena alimentaria i
especialment amb els ciuta-
dans.

Per cobrir aguestes necessi-
tats alguns paisos com Bel-
gica i Canada han adoptat
sistemes basats en un
organisme Unic responsable
de totes les intervencions

en la matéria. Pero la ten-
déncia general és evolucio-
nar cap a un model integrat
d’intervencio en qué totes
les administracions compe-
tents actuen de manera
coordinada sobre la base
d'objectius comuns i d'un
compromis explicit.

El sistema catala de segure-
tat alimentaria esta actual-
ment immers en una evolu-
Ci6 cap a un sistema
integrat. Levolucio cap a un
model d'intervencié integra-
da requereix determinats
instruments que serveixin
de marc de referéncia i con-
tribueixin a orientar I'accio
conjunta de les administra-
cions publiques cap a resul-
tats concrets i compartits
amb la participacié de tots
els sectors implicats. Aixi
mateix, totes les activitats
de les administracions
publiques responsables en
seguretat alimentaria han
de portar-se a terme d'a-
cord amb principis de quali-
tat, eficiencia i coordinacié.

Amb aquests proposits es
desenvolupen tota una
serie d'actuacions orienta-
des a la planificacio, la coor-
dinacio i la qualitat de les
activitats i serveis prestats,
i a la I'optimitzacio de les
activitats dels diferents
departaments de la Genera-
litat i dels ens locals de

Catalunya en materia de
seguretat alimentaria aixi
com la coordinacié amb
I'administracié general de
I'Estat i les institucions de
la Uni6 Europea.

Per tal d’assolir aquests
proposits es porten a terme
tota una serie d'accions
entre les quals hem de des-
tacar:

¢ £l desenvolupament d’un
Pla estratégic de seguretat
alimentaria i dels correspo-
nents sistemes de segui-
ment i avaluacio.

¢ La constitucié i el mante-
niment de grups de treball
per a la coordinacio inter-
departamental i interadmi-
nistrativa a Catalunya.

e La coordinacio amb les
administracions estatal i de
la Unié Europea.

¢ La definicio de procedi-
ments generals d’actuacio
entre els quals ocupen un
lloc destacable el Pla de
gestié de crisis i el Pla de
comunicacioé de riscos.

¢ | a supervisio i auditoria
internes de les activitats i
serveis prestats per les
administracions publiques
amb responsabilitats en
seguretat alimentaria.



Comunicacio i col-laboracid
amb tots els participants
en la cadena alimentaria:
construint xarxes
de cooperacio

LA COMUNICACIO DEL RISC ES DEFINEIX GENERICAMENT COM UN INTERCANVI INTIER
FORMACIO | OPINIONS ENTRE LES PARTS IMPLICADES EN LA SEGURETAT ALIMENTA
DE COMUNICACIO, PODERS PUBLICS, COMUNITAT CIENTiIFICA, OPERADORS DE LA
MENTARIA | CIUTADANIA) RESPECTE A LA NATURALESA DELS RISCOS | LES MESURE
NAR-LOS. TOT AIXO HA DE PERMETRE CONSTRUIR LES BASES D’UNA CULTURA CiL'

MATERIA DE SEGURETAT ALIMENTARIA AMB REFERENTS COMUNS PER A TOTS ELS IM
BASADA EN LA TRANSPARENCIA | EL RIGOR CIENTIFIC.

Cal, a més, que el consumi-
dor pugui tenir accés a
informacié adequada per tal
que pugui estar en condi-
cions de prendre decisions
basades en coneixements i
informacié fiables. Part de
la informacié que s'ha

de facilitar ha de procedir
de la iniciativa publica, pero
cal implicar-hi també els
titulars dels sectors pro-
ductors, que han de ser
capacos de facilitar tota la
informacié que sigui possi-
ble al consumidor dels pro-
ductes que posa a la seva
disposicio a través de la
incorporacié d'informacions
no obligatories a I'etiquetat-
ge i a través d'altres vies

com la publicitat, pagines
web, etc.

Per tal de poder avancar en
I'assoliment d'aquest pro-
posits es desenvolupen
diferents linies de treball
entre les quals podem des-
tacar les seglents:

¢ Els sistemes per facilitar
la comunicacié i coordina-
ci6 amb tots els partici-
pants en la cadena alimen-
taria a través de grups de

treball i espais de discussioé.

¢ Els serveis d’informacio i
resposta a consultes dels
participants en la cadena
alimentaria, i en especial
dels consumidors.

¢ Actua-
cions de divul-
gacio i accessibili-

tat a informacio a través de
pagines web i material
impres, jornades i altres
tipus d'actes que constituei-
xen elements clau per pro-
moure la sensibilitzacio en
la matéria, la unificacié de
criteris i I'aplicaci¢ de practi-
ques correctes a tota la
cadena alimentaria.

Cal destacar especialment,
com a eina fonamental, la
informacio posada a 'abast
de tots els participants en
la cadena alimentaria i del
public en general a través
de la pagines web dels
organismes oficials respon-
sables. El facil accés a les
normes que sén d’aplicacio
en seguretat alimentaria
aixi com als informes cien-
tifics, enllagos d’interes i
altra informacié d’actualitat
és fonamental per a la pro-
moci6 d’un elevat nivell de
seguretat alimentaria.
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Activitats de les
administracions
pabliques

en materia

de seguretat
alimentaria






Activitats
d’
e Avaluaci6 de riscos mitjancant grups d’experts cientifics

e Impuls d’estudis d’avaluaci6

e Base de dades d’informacio cientificotécnica i de centres
i linies d’investigacié en matéria de seguretat
alimentaria

e Emissi6 de dictamens i informes técnics
e Vigilancia de contaminants en dieta total a Catalunya

e |dentificaci6 i valoracié de substancies toxiques
persistents en els aliments de consum habitual a
Catalunya. Programa Estocolm



© Agéncia Catalana
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Des de ’Agéncia Catalana

de Seguretat Alimentaria es
porten a terme totes les acti-
vitats necessaries per donar
suport técnic i operatiu al seu
Comité Cientific i als grups
d’experts.

Instruments de suport de

’ACSA al Comité Cientific i

als grups d’experts cientifics:

e Base de dades i arxiu de
legislacio

e Seguiment de propostes
normatives

e Base de dades d’informa-
cio cientifica i técnica

e Recopilacié i revisié d’in-
formes cientifics estatals i
internacionals

e Seguiment de les agendes
del Codex Alimentarius de
la FAO i ’'OMS

e (Coordinacié amb les uni-
versitats i administracions

e Relacions amb els agents
de la cadena alimentaria

e Suport operatiu i econo-
mic

Avaluacio de riscos
mltjangant grups
d’experts cientifics

L'avaluacié dels riscos associats a la cadena alimentaria ha de portarse a
terme mitjancant els treballs de grups d'experts cientifics de reconegut
prestigi. El Comité Cientific de IACSA ha de ser I'drgan assessor sobre els
aspectes técnics i cientifics de la seguretat alimentaria a Catalunya. Ha
d'estar format per un maxim de setze persones expertes i de reconeguda
solvencia en seguretat alimentaria de les universitats catalanes i dels cen-
tres de recerca. Aixi mateix, es porten a terme treballs d'avaluacié de ris-
cos mitjancant grups d’experts en cada una de les matéries que cal

abordar creats especificament per a I'estudi de determinades guestions.

Les orientacions i recomanacions de IAgéncia Catalana de Seguretat Ali-
mentaria han de basarse en els treballs del Comite Cientific i dels grups
d'experts. La finalitat és aconseguir I'excel-léncia cientifica en I'ambit de la
seguretat alimentaria de manera que es puguin prendre decisions coherents

i proporcionades basades en la millor i més recent evidéencia cientifica.

El Comité Cientific i els grups d'experts de I'Agéncia Catalana de Seguretat

Alimentaria tenen com a funcions:

a) Elaborar els estudis cientifics d'avaluacio dels riscos en matéria de
seguretat alimentaria, sens perjudici de les competencies que en aquesta
matéria corresponen a I'Agencia Espanyola de Seguretat Alimentaria i a

I’Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria.
b) Emetre dictamens cientifics.

¢) Impulsar i fer estudis cientifics d'avaluacié de I'exposicié de la poblacié
catalana als diferents riscos vehiculats pels aliments, en col-laboracié amb

les universitats catalanes i amb altres institucions publiques i privades.

d) Fer estudis cientifics especifics d'avaluacié de riscos en el marc de les

competéncies de I'Agencia Catalana de Seguretat Alimentaria.

e) Analitzar les dades, els informes, els estudis i els coneixements recopi-
lats pels organs de I’Administracié competents en matéria de seguretat ali-

mentaria, i també les aportacions de les organitzacions civils catalanes.

f) Assessorar I'Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria en les qlestions
relacionades amb seguretat alimentaria i emetre informes sobre qualsevol

assumpte de la seva competéencia sobre el qual sigui consultada.



impuls d’estudis
d’avaluacio

Un dels objectius de I'Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA)
és actuar com a centre de referencia a Catalunya en |'avaluacié de riscos
per a la salut relacionats amb els aliments. Amb aquesta finalitat, la legisla-
cid estableix que 'ACSA ha d'elaborar i promoure estudis cientifics d'ava-
luacié de I'exposicié de la poblacié als riscos per a la salut ocasionats pels
aliments, que tinguin en compte la totalitat de la cadena alimentaria.
Aquests estudis s'han de fer en col-laboracié amb les universitats catala-
nes i amb altres institucions publiques i privades, i a més, s'han de desen-
volupar en un entorn de transparéncia, de manera que la informacio al
public i la comunicacio del risc esdevinguin dues eines essencials per pro-

tegir la salut i els interessos dels consumidors.

Dins d'aquest context, IACSA coordina i aporta els recursos econdmics
per desenvolupar estudis i treballs técnics, pel que fa als riscos per a la
salut relacionats amb els aliments, en tres ambits: avaluacio, gestio i

comunicacié d'agquests riscos.

Les comissions de seguiment dels diferents estudis i treballs técnics
estan formades pels organismes o entitats directament implicats, aixi com
per representants dels departaments de la Generalitat de Catalunya com-

petents en aquesta matéria.

© Agéncia Catalana
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Les actuacions més destaca-
des fins al moment han estat
estudis sobre:

e Contaminaci6é quimica dels
aliments més consumits a
Catalunya. Estudi de dieta
total

e Contaminants quimics en
peix i marisc

e Contaminacié quimica dels
aliments a Catalunya (2005-
2007)

¢ Millora de la seguretat ali-
mentaria en el sector vitivi-
nicola

e Micotoxines a la llet crua de
vaca (aflatoxina M1) i als
farratges i subproductes
(aflatoxina B1) destinats a
[’alimentaci6é animal

e |dentificacié de la preséncia
d’inhibidors betalactamics
ala llet

e Consum de productes espe-
cials sense gluten

e Prevencio del risc sanitari
derivat de ['aprofitament
d’aigiies regenerades com a
s de reg agricola

valuacio de
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Continguts de la base de
dades d’informacio cientifico-
técnica:

e Documentacié cientifica i
técnica, avaluada, classifi-
cada i actualitzada

e Fonts classificades d’infor-
maci6é permanent sobre els
perills de la cadena alimen-
taria (directoris)

e Estudis d’avaluaci6 de l'ex-
posici6 a riscos alimentaris

e Estudis del seguiment de la
vigilancia epidemioldgica
de malalties associades als
aliments

e Documents i material de
divulgacié d’informacio
cientifica i técnica sobre
seguretat alimentaria

e Publicacions periodiques
cientificotécniques

e Contingut de programes de
formacid, programes de
congressos

e Informes técnics

Base de dades d’mformacm

cientificotécnica i de centres
i linies d’investigacio en matéria de

seguretat alimentaria

La gestid i comunicacié de riscos ha d’estar basada en informacié cientifi-
ca provinent de fonts fiables. Una de les dificultats existents deriva de la
dispersié de la informacié en la matéria, cosa que sovint complica I'accés
de les administracions publiques i altres participants en la cadena alimen-
taria que I'han de fer servir. Amb el proposit de resoldre aquest problema
I'ACSA ha posat en marxa un servei de recopilacié d'informacio i articles
cientifics que puguin tenir relacié amb la seguretat alimentaria. Aix{
mateix, per tal de tenir un facil i rapid accés als experts en cada materia
s'ha creat la base de dades de centres i linies de recerca en materia de
seguretat alimentaria. Tot aix0 té per objecte disposar d'informacié util per

a I'exercici de les funcions d'avaluacié, gestié i comunicacié del risc.

Per aplicar la metodologia d'avaluacié del risc, el Comité Cientific i els
grups d’experts necessiten tenir actualitzada tota la informacié cientifica,
técnica i estadistica disponible a temps per possibilitar I'emissié dels dicta-

mens en el termini fixat a la normativa.

L'objectiu principal de la base de dades d'informacié és facilitar un sistema
permanent de recopilacié de la informacio cientifica, técnica, epidemiologi-
ca i estadistica necessaria per desenvolupar al maxim potencial la metodo-

logia d’avaluacié del risc dels perills associats a la cadena alimentaria.

Aquesta base de dades inclou, per una banda, la identificacio de les dife-
rents fonts Utils d'informacié cientifica, técnica, epidemiologica i estadisti-
ca sobre seguretat alimentaria; per una altra banda, informacio cientifica i
tecnica sobre les opcions disponibles de mesures de mitigacié del risc, i
opcions actualitzades de sistemes de prevencié i reduccié de riscos amb

una visié integral de I'activitat alimentaria.

Les activitats més destacades que s'han dut a terme son: la constitucio de
la base de dades d'articles relacionats amb matéria alimentaria, i la de cen-

tres i linies de recerca en materia de seguretat alimentaria a Catalunya.



Emissi6 de dictémens
i iInformes tecnics

La legislacié de seguretat alimentaria fixa, entre altres funcions de 'ACSA,
establir principis d’ordenacio i actuacié en matéria de seguretat alimenta-
ria. Una de les linies de treball adregades a aquest proposit és I'emissio de
dictamens, directrius i recomanacions a sol-licitud de les administracions

publiques o d’empreses i particulars.

Les sol-licituds requereixen un procés formal amb participacié dels experts
necessaris i de les parts interessades, que finalitza amb I'emissié d'un dic-

tamen o informe.

El dictamen s'adreca a la part o parts que hagin fet la sol-licitud, aixi com a

aquelles altres persones o institucions que sigui escaient.

Informes técnics que cal destacar publicats al web de PACSA*

e L a inspeccié post mortem per detectar cisticercosi bovina

e El criteri d'inspecci6é de lesions granulomatoses focals al fetge de remu-

gants

e ['eficacia de la congelacio per a la destruccié de nematodes en els pro-

ductes de la pesca
¢ Nivells de fosfats naturals en la carn de porci

e |a seguretat de les especies vegetals per utilitzarne en complements

alimentosos
e Lubricants d'Us en la indUstria alimentaria
e Utilitzacié de dioxid de titani en productes carnis cuits
e Utilitzacié de llet crua per a I'elaboracié de formatges

e Confirmacié d'un cas d’'EEB en una cabra a Franca. Avaluacio del risc a

Catalunya
e Utilitzacid en un aliment d'una aroma de tabac amb nicotina

* Fins al 31/07/2006.
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Per a més informacio:

www.gencat.cat/salut/acsa
(apartat Informes cientifics/
Informes técnics de ’ACSA)
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Exposicié a contaminants a
través de la dieta a Catalunya

Nivell de
Ingesta' seguretat®

Arseénic 4,2 15
Cadmi 1,56 7
Mercuri

total 2,1 5
Metil mercuri 0,8 1,6
Plom 3,9 25
Dioxines

i bifenils

policlorats

(PCB) 3,51 1-4
Hexaclo-

robenzé* 0,0024 0,16

Dades de 2002.

1 Estimacié de la ingesta d'un home adult
(pg/kg/setmana).

2 Nivells de seguretat establerts per I'OMS
(Hg/kg/setmana).

3 Mesurat en pg/OMS/TEQ/kg/dia.

4 Mesurat en pg/kg/dia.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut/acsa

Vigilancia de contaminants
en dieta total a Catalunya

Les substancies toxiques presents en el medi ambient poden acabar
incorporant-se als aliments. Atés el risc potencial que representen algunes
d'elles, ja fa uns anys que sén objecte d'atencié constant, i moltes o bé

han estat prohibides o bé se'n regula estrictament la fabricacié i I'Us.

Les administracions i els organismes i agencies internacionals treballen
des de fa temps i des de diferents ambits en el disseny de politiques de
sostenibilitat i de proteccié de la salut. Part dels esforcos es concentren
en la minimitzacioé dels residus, en la reduccié de les emissions de conta-

minants, i en la disminucié de la seva preséncia en els aliments i I'aigua.

En aquest context, el Departament de Salut va endegar activitats orienta-
des a avaluar el possible risc per a la salut de la poblacié derivat de la pre-
sencia de contaminants quimics en els aliments, com ha estat la
realitzacié de I'estudi Contaminants quimics, estudi de dieta total a Cata-
lunya en col-laboracié amb les universitats Rovira i Virgili i de Barcelona,

publicat el juny de 2005.
Els objectius de I'estudi sén:

e Coneixer els nivells de contaminacié dels aliments consumits a Catalunya.

e Estimar la ingesta dietética dels contaminants estudiats per la poblacio

catalana i identificar possibles poblacions de risc.

e Detectar, per a cada contaminant, els aliments que tenen més significa-

ci6 en la dieta.
e Avaluar el risc de les ingestes diaries estimades quan sigui possible.
e Comparar els resultats obtinguts amb els d'altres estudis realitzats.

¢ Disposar d'informacié que permeti fer un seguiment dels nivells de con-
taminacio dels aliments i detectar possibles contaminacions accidentals

que requereixen |'adopcié de mesures de gestid de risc.

L'estudi intenta contribuir a coneixer millor alguns riscos per a la salut
associats a la contaminacié quimica dels aliments. A més, ho fa tenint en
compte els habits alimentaris de Catalunya, amb la qual cosa té el valor
afegit de proporcionar eines que poden ajudar a dissenyar mesures que

contribueixin a la millora de la salut de la poblacié.



Identificacig i valoracio,_

de supstancies toxiques
persistents en els aliments
de consum habitual a Catalunya.

Programa Estocolm

El maig de 2004 va entrar en vigor el Conveni d’Estocolm de Nacions Uni-
des, ratificat per I'Estat espanyol el mes de juny, en el qual es posa de
manifest, una vegada més, el perill que determinades substancies quimi-
ques representen per a la salut de les persones i el medi ambient. Amb la
ratificacié del document, les parts es comprometien a implementar les
politiques i estratégies necessaries per reduir la produccié i les emissions
d'aquestes substancies, per gestionarles de manera adequada i per prote-

gir les persones i el medi ambient dels seus efectes adversos.

El 30 de setembre del mateix any 2004, i com a resultat de les responsa-
bilitats derivades de la signatura del Conveni per part de la Comunitat
Europea, entra en vigor un Reglament del Parlament Europeu que esta-
bleix les mesures que s'hauran d'aplicar als paisos de la Uni6é en relacié

amb aquests compostos.

En aquest context, el Departament de Salut endega, I'octubre de 2004, un
programa de vigilancia de la preséncia d'aquests compostos en els ali-
ments, per tal conéixerne el grau de contaminacié i poder fer una valora-
ci¢ inicial dels possibles riscos derivats de la seva ingesta a través de la
dieta. Lobjectiu era investigar la preséncia dels esmentats contaminats en

aquells aliments que sén produits i ampliament consumits a Catalunya,

valorar els resultats i emprendre les accions oportunes per protegir la salut

de les persones. Es va considerar oportu seguir dues linies:

e Grup l: investigaci6 analitica adrecada a dioxines, furans, bifenils policlo-

rats i plaguicides organoclorats.
e Grup ll: investigacio analitica adrecada a plaguicides organoclorats.

Pel que fa a I'analisi, cal dir que el programa esta plantejat sobre la base

de mostrejos aleatoris anuals, sempre que els resultats que es vagin obte-

nint no requereixin actuacions especials.

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

Grup I: dioxines, furans,
bifenils policlorats
i plaguicides organoclorats

Mostres analitzades 22

Grup ll: plaguicides
organoclorats

Mostres analitzades 64

Dades de 2004.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut






Activitats
del:

1. Medi ambient

1.1 Emissions i qualitat del medi

1.2 Residus

1.3 Seguiment de les espécies cinegétiques i piscicoles
del medi natural

2. Fase primaria

2.1 Registres d’activitats agraries

2.2 Producci6 agraria i sanitat vegetal
2.3 Producci6 ramadera i sanitat animal
2.4 Produccié pesquera i aqiiicola

2.5 Benestar animal

3. Fase de transformacio6 i distribucio

3.1 Vigilancia i control oficial dels establiments
productors i comercialitzadors d’aliments

3.2 Vigilancia i control oficial dels aliments
i de les aigiies de proveiment public

3.3 Vigilancia i control oficial de les encefalopaties
espongiformes transmissibles

3.4 Vigilancia i control oficial de la qualitat
agroalimentaria i lluita contra el frau

4. Fase de comer¢ minorista i de restauracio

5. Proveidors de mitjans de produccid i dels prestadors
de serveis

6. Malalties de transmissio alimentaria



1. Medi ambient

1.1 Emissions i qualitat del medi

e [ntervenci6 integral de ’Administracié ambiental

e Control de les emissions a 'atmosfera de les activitats
industrials i vigilancia de la qualitat de l'aire

e Control dels abocaments i de la qualitat de les aigiies

e Sistema coordinat de vigilancia de la contaminacié quimica
de les aigiies de ’Ebre i dels aliments de la seva area
d’influéncia

1.2 Residus
* Promocio i control de la gestio correcta dels residus
e Gesti6 mediambiental de les dejeccions ramaderes

e Gesti6 dels subproductes animals no destinats al consum
huma

e Control oficial de la gesti6 dels materials especifics de risc
(MER) i dels cadavers de remugants

1.3 Seguiment de les espécies cinegétiques i piscicoles del
medi natural
e Seguiment ecopatologic de la fauna salvatge cinegética

Seguiment dels centres de cria per a repoblaci6 de fauna

Vigilancia davant la influenca aviaria en aus salvatges
Vigilancia de la prevalenca de la triquinosi al medi



Intervencio integral
de PAdministracio ambiental

Es tracta d'un sistema d'intervencié administrativa de prevencié i control
de la contaminacié basat en I'autoritzacio i el control d'activitats amb inci-
déncia ambiental. Té com a finalitat assolir un nivell alt de proteccié de les
persones i del medi ambient en conjunt. Per ferho, empra instruments
que permeten prevenir, minimitzar, corregir i controlar els possibles impac-
tes de les activitats de titularitat publica o privada susceptibles d'afectar el
medi ambient, la seguretat i la salut de les persones. A més, preveu la
recopilacié d'informacié sobre la qualitat dels recursos naturals, les condi-
cions del medi ambient, les principals fonts d’emissié de contaminants,

els nivells maxims d'immissié fixats legalment, etc.

D’'acord amb la potencialitat d'incidencia sobre el medi ambient, la segure-
tat i la salut, les activitats sobre les quals s'actua queden sotmeses a tres

tipus de regim:

a) el d'autoritzacié ambiental,
b) el de llicéncia ambiental,
¢) el de comunicacio.

La finalitat dels regims és disposar d'un sistema de prevencié i control de
les activitats susceptibles d'afectar el medi ambient (abocament d'aigles

residuals, produccié i gestio de residus, i emissions a I'atmosfera).

Quant als sistemes de control, les administracions publiques vetllen per-
que les activitats siguin exercides amb els principis de prevencié de la
contaminacio i de les millors técniques disponibles. En aquest sentit, a
I'inici de l'activitat es verifica I'adequacié de les instal-lacions i el compli-
ment dels requisits exigibles. Posteriorment, les activitats se sotmeten a
controls periodics per garantir la seva adequacio permanent als requeri-

ments fixats en les autoritzacions o llicéncies.

Alhora, es gestiona I'Inventari d’emissions i fonts contaminants de Cata-
lunya (EPER-CAT), una recopilacié d'informacié sobre emissions de cin-

guanta contaminants.

© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

© Administracions locals
de Catalunya

Activitats d’intervencio
integral

2 riscos | Medi ambient | Emis3[s

Expedients de sol-licitud

Autoritzacions 524
Llicéncies 5.125
Total 5.649

Actuacions de control
Total 590

Evolucio del pronunciament
de les entitats ambientals
de control

Controls amb pronunciament
favorable (%)
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Dades de 2004.
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© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

e Entitats ambientals
de control

Xarxa de vigilancia i
prevencio de la contaminacio
atmosferica

Punts de mesurament 123

Mesures de contaminants
realitzades 9.000.000

Parametres
mesurats

Dioxid de sofre

Oxid de nitrogen

Plom*

Benzé*

Sulfur d’hidrogen

Clorur d’hidrogen

Clor

Material particulat

* Parametres amb més significacié en segure-
tat alimentaria.

Per a més informacio:

e Dades d’immissio:
www.gencat.cat/mediamb
/online/

e Anuaris sobre la qualitat
de laire:
www.gencat.cat/mediamb
/aire/informes.htm

Control de les emissions
a ’atmosfera de les activitats
industrials i vigilancia de la

qualitat de laire

'activitat de control de la contaminacié atmosferica es porta a terme en
dos ambits diferents: el dels nivells d’emissié de contaminants a I'atmos-
fera i el dels nivells d’immissio, referents a les concentracions de cada

contaminant en un punt determinat.

Pel que fa al control de les emissions, es combinen els controls continus
de mesurament de les emissions i els controls peridodics establerts a la
normativa actual. En aquest sentit, hi ha activitats industrials que han d’e-
fectuar els controls ambientals integrats (les que es troben sota el réegim
de la Llei de la intervencio integral de I'Administracié ambiental) i d'altres

que han de passar els controls d'emissions periddics reglamentaris.

Amb I'objectiu de fer un seguiment continu de les emissions a I'atmosfera
d'instal-lacions potencialment contaminants, s'ha promogut la connexio a
la Xarxa d'Emissions a 'Atmosfera de Catalunya (XEAC) dels focus amb
emissions més significatives. La XEAC esta formada per dos centres de
control ubicats al Servei Territorial de Tarragona i als serveis centrals de

Barcelona.

Quant a la vigilancia d'immissions, una de les eines per avaluar la contami-
naci¢ atmosferica a Catalunya és la Xarxa de Vigilancia i Previsi¢ de la Con-
taminacio Atmosferica (XVPCA). A més, es porten a terme campanyes de
mesurament amb unitats mobils de control de les immissions. D’altra
banda, el Servei de Vigilancia i Control de l'Aire respon també a sol-licituds
d'informacié sobre temes de qualitat de I'aire que provenen de consulto-
res, altres administracions, particulars, etc. En aquest sentit hi ha tota una
linia d'activitat orientada a la difusié d'informacié sobre la qualitat de I'aire
diariament en mitjans de comunicacié (E/ Periddico, Avui, BTV) i pagines

web (www.gencat.cat).



Control dels abocaments
i de la qualitat
de les aiglies

El control dels abocaments consisteix a supervisar els abocaments, portar
a terme actuacions relacionades amb les afeccions al domini public hidrau-
lic (obres, captacions, abocaments de material, etc.), recollir mostres des-
tinades a I'analisi en laboratori i fer el seguiment i control de les

emergencies que puguin sorgir.

La majoria d'actuacions d'inspeccio se centren en els establiments indus-
trials i assimilables, i en les estacions depuradores d'aigles residuals
publiques (EDAR). També s'hi inclouen les inspeccions a granges, centrals
hidroelectriques, campings i camps de golf, i a activitats o fets suscepti-
bles d'afectar el domini public hidraulic. En totes les inspeccions s'avalua

el compliment de les normatives autonomica, estatal o comunitaria.

La Unitat de Guardies i Emergencies és responsable d'atendre i resoldre
avisos d'incidencies. Les més reincidents soén les afeccions a les EDAR
(fallades eléctriques, entrada d'abocaments...), les afeccions a les aiglies
continentals (alteracions de la qualitat per color, escumes, olis, olors...),
alertes de manca de qualitat a les aigues litorals, abocaments de purins,

accidents de transport que ocasionen vessament, entre d'altres.

Pel que fa al seguiment i control de la qualitat de les aigles, es distingei-

xen tres grans arees de control:

a) les aiglies continentals superficials,
b) les aiglies subterranies,

¢) les aigies litorals.

Lobjectiu és mantenir sistemes de vigilancia mitjangant control analitic
periodic de parametres generals (pH, conductivitat, oxigen dissolt...)

i d'altres com anions, cations, nutrients, etc.

Els punts de control s'agrupen i constitueixen xarxes, les quals s'encarre-
guen del control de vigilancia (estacions amb una freqiiéncia mensual de
mostreig), el control operatiu (freqliéncia trimestral) i el control de petits
abastaments (frequéncia trimestral). Quan la situacié ho requereix es duen
a terme controls especifics d'investigacié. A banda d'aix0o, també es du a

terme el control en sediments i peixos, i el d'indexs biologics.

© Agéncia Catalana
de Aigua

Inspeccions

14.173

Actuacions
relacionades
amb el domini
public hidraulic

5.106

Actuacions de la
Unitat de Guardies
i Emergéncies

516

Punts de control de
les xarxes de qualitat
de les aigiies

1.788

Dades de 2004.
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© Ageéncia Catalana
de Aigua

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

©®© Ministeri de Medi Ambient

Organisme col-laborador

Laboratori d’Espectrome-
tria de Masses del CSIC
(compostos organics)

Producte

analitzat Mostres
Dioxines i furans 50
Bifenils policlorats 164
Metalls pesants® 299
Plaguicides

organoclorats? 197
Octacloroestire 134
Policloronaftalens 134

1. Mercuri i cadmi.

2. Diclorodifenil tricloroeta, diclorodifenil diclo-
roeta, diclorodifenil dicloroetile, hexacloroben-
ze, naftalens policlorats, policloroestirens,
policlorobencens i pentaclorobenze.

Sistema coordinat de vigilancia
de la contaminacid quimica

de les aigiies de ’Ebre

i dels aliments de la seva area
d’influencia

Actualment es disposa d'un sistema coordinat de vigilancia dels nivells de
contaminacio quimica en el medi i els aliments de I'Gltim tram de la conca
de I'Ebre, amb I'objectiu de coneixer els nivells de contaminacio de I'aigua
i els aliments i, si fos necessari, prendre mesures addicionals de proteccié

de la salut de les persones i el medi.

El sistema es va posar en funcionament arran de dos estudis: el de I'em-
bassament de Flix i altres trams del riu Ebre, pel qual s'arribava a la con-
clusié que entre I'embassament i la desembocadura del riu hi ha una
contaminacié important de mercuri, cadmi i compostos organoclorats
(pero no de radiondclids), i I'informe que abordava la problematica del riu

Cinca, objecte d'abocaments de DDT.
Els principals objectius operacionals del sistema de vigilancia sén:

a) determinar periddicament el nivell de contaminacié quimica, tant ecolo-

gica com dels aliments;

b) Avaluar els nivells dels contaminants detectats i el seu comportament

al llarg del temps;

¢) establir un procediment organitzatiu que permeti actuacions agils, efi-

cients i coordinades entre tots els departaments amb competéencies;

d) gestionar situacions d'anormalitat o d'alerta relacionades amb canvis en

les concentracions de contaminants quimics de manera coordinada.

En el cas que de |'avaluacio dels resultats obtinguts es derivi un risc per a
la salut i/o el medi, o bé s’origini alarma social, esta previst dur a terme
una notificacié extraordinaria que inclogui: la naturalesa de I'emergencia i
la metodologia utilitzada, els perills i riscos que es determinin, |'avaluacié
del risc i qualsevol mesura de gestié del risc adoptada; la identificacio
detallada dels aliments i/o dels medis implicats; el grup o grups de pobla-
cidé que en poden quedar afectats o potencialment afectats; altra informa-
cio referent als aliments i als medis; les mesures de gestié del risc preses

a fi de disminuir o eliminar el perill; i I'autoritat competent corresponent.



Promocio i control
de la S€SLIO correcta
dels resiaus

La correcta gestio dels residus permet minimitzar I'abocament al medi de
components que podrien constituir una font de contaminacié dels produc-
tes de la cadena alimentaria. En aquest sentit, 'Agencia de Residus de
Catalunya (ARC) porta a terme tot un seguit d'actuacions que contribuei-
xen de manera directa o indirecta a garantir la seguretat de la cadena ali-

mentaria.

Els ambits d’actuacio i les activitats més destacades de IARC son:

e Programes de gestié de residus industrials, municipals i de la construccio
e Promocio i control del reciclatge

e Autoritzacio i registre de gestors de residus

e Control de I'emmagatzematge de residus especials

e Seguiment i control dels productors, gestors i transportistes de residus.
e Inventari de PCB (bifenils policlorats)

® Promoci6 i control de la minimitzacié de residus industrials

e Autoritzacioé i control de transport transfronterer de residus i amb altres

comunitats autdonomes de I'Estat
e Atencid de denuncies i visites d'inspeccio
e Programa d'emergéncies
e Servei d'analitica
e Seguiment dels laboratoris acreditats per a comprovacié de qualitat
e Gesti6 de sols contaminats
e Estudis de determinacio i seguiment de la qualitat del compost.

e Promocio de la recollida selectiva de determinades matéries com piles i

medicaments
e Actuacions en I'ambit de les dejeccions ramaderes
e Promocid, informacié i sensibilitzacié mitjancant serveis web, I'edicié de

guies, etc.

© Agéncia de Residus
de Catalunya

Visites d’inspecci6
i control 3.915

Controls efectuats
per empreses

col-laboradores 3.006
Dendncies ateses 455
Revisions

documentals £400.000

Actuacions sobre
sols contaminats 145

Deixalleries en
funcionament 267

Instal-lacions de
tractament bioldgic
de matéria organica 20

Recollida selectiva
de piles,
medicaments

i envasos de

fitosanitaris 1.014 tones

Instal-lacions de
gestio de dejeccions

ramaderes 990
Emergéncies ateses 70
Determinacions

analitiques

realitzades 24.450

Dades de 2004.

Gestio de riscos [N
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© Agéncia de Residus
de Catalunya

©® Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

Ajuts per a infraestructures
d’implantacio, control

i seguiment dels plans

de gestid 4.000.000 €

Dades de 2005.

Purins tractats

a les 5 plantes

autoritzades que

hi ha a Catalunya 430.049 m?

Dades de 2005.

Dejeccions liquides
generades

anualment 11 .000.000 M’

Dejeccions solides
generades
anualment 8.000.000 tones

Purins tractats en
instal-lacions

autoritzades 430.049 m?

Dades de 2005.

Per a més informacio:
www.arc-cat.net/ca/altres/
purins
www.gencat.cat/darp
(apartat Ramaderia)

Gestio mediambiental de les

dejeccions ramaderes

L'origen de les dejeccions ramaderes generades a Catalunya es troba, prin-
cipalment, en les granges de produccié porcines, avicoles, vacunes i ovi-
nes. Les dejeccions ramaderes son els excrements generats pel bestiar,
sols o barrejats amb jac, encara que aguests hagin estat transformats. Nor-
malment es distingeixen diferents tipus de dejeccions ramaderes (fems,

purins, gallinassa) segons la procedencia i el contingut de la matéria seca.

La destinacio natural i més immediata per a les dejeccions ramaderes és
|'aplicacié als sols agricoles, atés que constitueixen, en la major part dels
casos, un instrument per al manteniment/increment del contingut de mate-

ria organica del sol aixi com una font d'elements nutritius per als cultius.

La prevenci6 en I'ambit de la contaminacié per nitrogen d'origen agrari
passa per I'adopcié de les mesures necessaries per disminuir la generacié
de dejeccions ramaderes i I'Us racional dels adobs quimics, aixi com per
millorar la gesti6 de les dejeccions produides. En aquest sentit, I'eina basi-
ca és la planificacié de la gestid de les dejeccions ramaderes i el seu Us
com a fertilitzant. Les explotacions ramaderes han d’elaborar un pla que
determina la correcta gesti¢ d'aquests subproductes en el seu ambit d'ac-
tuacio. Lobjectiu és equilibrar la generacié de productes organics residuals
a fi d'evitar I'acumulacié al sol de substancies que poden perjudicar la pro-
ductivitat agricola i evitar la contaminacié de les aiglies pels excessos de

nitrogen i fosfor.

Sén també actuacions rellevants de I'Agencia de Residus de Catalunya els
convenis de col-laboracié en diversos ambits (cooperacio en actuacions
d'inspeccio, estudis sobre tecnologies de tractament de les dejeccions
ramaderes o actualitzacié del mapa base de capacitat de recepcié de
materia organica secundaria) i les actuacions de suport técnic, com la
col-laboracié en la guia de tractament de les dejeccions ramaderes, que

constitueix una eina per a la difusié de les tecnologies disponibles.



Gestié dels SprI’OdUCtES

animals no destinats
al consum huma

La legislacié comunitaria estableix les normes de salut animal i publica
aplicables a la recollida, el transport, I'emmagatzematge, la manipulacio, la
transformacié i la utilitzacié o I'eliminacié dels subproductes animals no
destinats al consum huma (SANDACH), aixi com a la seva comercialitzacié
i la dels seus productes derivats. A aquests efectes, estableix les obliga-
cions dels operadors per tal que la gestié dels subproductes animals, des
que soén generats fins al moment de la seva destruccid, o si escau aprofi-
tament, sigui segura tant des del punt de vista de la salut humana i animal
com mediambiental. Els subproductes animals (cossos sencers o parts
d'animals o productes d'origen animal) es classifiquen en tres categories,

en funcioé del seu risc:

¢ Categoria 1: transmissors de malalties d'elevat risc per a animals o per a
I'ésser huma.

e Categoria 2: susceptibles de transmetre alguna malaltia a animals o a
I'ésser huma.

¢ Categoria 3: teixits declarats aptes per al consum huma o sense risc.

Per a cada categoria hi ha diversos tractaments i destinacions possibles.
Aixi, els de la categoria 1 han de seguir un tractament especific i destruc-
ci6 controlada; els de la categoria 2 poden tenir els mateixos destins que
els de la categoria 1 i en alguns casos poden ser valoritzats mitjangant
compostatge o produccio de biogas. Els de la categoria 3 poden tenir els
mateixos destins que els de les categories 1 i 2 o poden ser valoritzats
després d'un tractament especific (alimentacié d'animals de companyia,
pelleteria, reactius de laboratori, etc.). A Catalunya es fan inspeccions per
comprovar el compliment de la normativa aplicable per les empreses que
gestionen SANDACH i atorgar I'autoritzacié corresponent. Aquestes ins-
peccions, aixi com I'emissioé dels informes i les propostes de resolucié
corresponents, son realitzades per I'Agencia de Residus de Catalunya en el
cas dels subproductes de les categories 1 2 i els seus productes trans-
formats, i pel Departament d/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural en el
cas dels subproductes de la categoria 3 i els seus productes transformats.
El Departament de Salut participa en la gestié dels SANDACH mitjancant

el control intracentre en establiments alimentaris.

© Agéncia de Residus
de Catalunya

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

Resolucions d’adequacio

al Reglament

(CE) 1774/2002 13
Inspeccions

realitzades 19

Dades de 2004.

Per evitar qualsevol risc de
dispersi6 dels agents pato-
gens o els residus, els
SANDACH han de ser transfor-
mats, emmagatzemats i sepa-
rats, o bé eliminats de forma
adequada, en una instal-laci6
autoritzada, supervisada per
’autoritat competent.

Gestio de riscos
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© Agéncia de Residus
de Catalunya

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

© Departament de Salut

© Ageéncia de Proteccié
de la Salut

Gestio de residus

Tones transformades

MER 81.844
Resta de materials

de la categoria 1 27.000
Total 108.844

Plantes de transformacio
de materials
de la categoria 1 1

Inspeccions 2

Dades de 2004.

Destinacio: valoracio energe-
tica i dipdsit controlat

Control oficial de la gestio

dels materials especifics
de rFISC (MER) i dels cadavers

de remugants

La normativa que defineix els materials especifics de risc (MER) i en regu-
la I’'eliminacié, considera MER tots els teixits i organs d'un animal que,
segons els treballs cientifics disponibles, podrien ser infectius si I'animal
estigués afectat per una encefalopatia espongiforme transmissible (EET),
com també els teixits que puguin resultar contaminats per radé de proximi-
tat anatomica o per les practiques de manipulacié amb teixits potencial-
ment infectius. També es consideren MER el cadaver o la canal i la totalitat
de les despulles d'un animal que obtingui un resultat positiu o dubtés a

les proves de diagnostic de les EET.

Després de la seva extraccié en els escorxadors que sacrifiquen bestiar
bovi, ovi i cabrum, els MER han de ser identificats mitjancant tintatge i
tractats en establiments autoritzats per a la seva gestio. Els materials
MER son classificats com a materials de categoria 1 i han de ser gestio-
nats (tintats, emmagatzemats, transportats i tractats) de manera que s'evi-
ti qualsevol risc de reintroduccié a la cadena alimentaria. D'altra banda, els
cadavers de remugants també soén considerats MER, atés que inclouen

teixits considerats MER.

’Agéncia de Residus de Catalunya (ARC) té les competéncies per inspec-
cionar en qualsevol moment qualsevol punt de les instal-lacions amb inci-
déncia ambiental, pel que fa al sector dels residus. Per dur a terme
aquesta tasca es comproven les condicions de control del procés, aixi

com els balangos del producte obtingut, els estocs i la destinacio.

Les plantes de gestid de residus autoritzades per 'ARC sén inspecciona-
des periodicament: un cop cada tres mesos, en el cas de les plantes de

gran capacitat, o cada sis mesos si es tracta de plantes de baixa capacitat.

El Departament dAgricultura, Alimentacio i Accio Rural i el Departament
de Salut participen en el control de la gestié dels MER en explotacions

ramaderes i establiments alimentaris respectivament.



Seguiment ecopatologic
de la fauna salvatge cinegetica

Aquesta activitat té com a objecte mantenir un seguiment sanitari de les
poblacions de les espécies cinegetiques, tant per detectar I'aparicio d'epi-
zoodties a la fauna, de zoonosis i de malalties transmeses per la ramaderia
extensiva a la fauna i a I'inrevés, aixi com per instaurar I'assessorament
sanitari com a eina de gestié en la realitzacié de repoblacions i transloca-
cions d'animals. Es du a terme un seguiment especial de les espécies
d'ungulats salvatges com el senglar, l'isard, la cabra salvatge, el cérvol, el

cabirol, la daina i el muflo.

El Departament de Medi Ambient i Habitatge i la Universitat Autonoma de
Barcelona tenen signat un conveni de col-laboracié per desenvolupar de
diversos treballs de seguiment i vigilancia de malalties de diverses espe-
cies cinegetiques d'artiodactils existents a Catalunya, aixi com per a I'as-
sessorament sobre aquestes a les Reserves Nacionals de Caca de
Catalunya i zones de caca controlada. En el cas que es detecti un focus de
malalties de declaracio obligatoria, es comunica al Departament d/Agricul-

tura, Alimentacio i Accid Rural.

Es tracta d'un sistema de vigilancia epidemiologica passiva (sospites,
enquestes, campanyes de divulgacio, recollida i analitica de cadavers tro-
bats en els vedats) i d'un sistema de vigilancia epidemiologica activa (anali-
tiques en cadavers d'animals abatuts, recollida de mostres en animals

capturats, assessorament en profilaxi).

D’altra banda, hi ha les arees privades de caca que sén gestionades per

particulars o associacions de cagadors.

© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

Hi participen:

e Servei d’Ecopatologia de
Fauna Salvatge, Facultat
de Veterinaria, UAB

e Federacions de caca

El Departament de Medi
Ambient i Habitatge promou
el seguiment ecopatologic de
la fauna salvatge en les arees
privades de ca¢a que es du a
terme mitjangant un conveni
entre les associacions de
cacadors i la Facultat de Vete-
rinaria.

Estudis realitzats

Ecopatologia del senglar a
Catalunya

Estudi de I’epizodtia
de Pestivirus

Estudi de les encefalopaties
espongiformes transmissibles
a la fauna salvatge

Establiment de mesures
de prevencié de la sarna
sarcoptica a la cabra salvatge

de les espécies del medi
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© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

Hi participa:
e (Centre de Sanitat Avicola
de Catalunya (CESAQ)

Centres dedicats a la
repoblaci6 a Catalunya

Granges cinegétiques 98

Piscifactories 2

Dades de 2004.

e &

de cria per a repoblaao
de fauna

Seguiment del centres

Des del Departament de Medi Ambient i Habitatge es desenvolupen tot
un conjunt d'activitats de seguiment de la cria i alliberament d'animals al
medi per a la repoblacié de fauna. La inclusié d'aquests animals al medi i
la seva possible incorporacié a la cadena alimentaria com a resultat de les
activitats de caca i pesca continental fa necessari portar a terme un ade-

quat control dels agents patogens que hi puguin estar associats.

Es desenvolupen activitats de control sanitari de les explotacions cinegéti-
ques avicoles (perdius, aguatlla i faisa) que tenen per objecte el control de
|'estat sanitari dels animals de cria, engreix i reproductors. Es fa control de
patologies com la malaltia de Newcastle i la causada per Mycoplasma, que
son malalties de declaracio obligatoria. Es porta a terme un control especi-
fic de Salmonella typhimurium, que tot i no ser especialment problematica
per a les repoblacions al medi natural, és una zoonosi transmissible que
suposa un risc per a la salut humana. També s'analitzen d'altres parame-
tres com fongs, coccidis i altres tipus de salmonel-la, tot i no ser de decla-
racio obligatoria ni de transmissié humana. No s'autoritzen les
repoblacions dels exemplars provinents de les granges que no fan aquests
controls, o quan el resultat dels quals és disconforme pel que fa a deter-

minats parametres.

Aixi mateix, es desenvolupen activitats de control sanitari de les piscifacto-
ries destinades a la repoblacié de rius. Es duen a terme dos controls per
any sobre parametres com la qualitat microbioldgica i fisicoquimica de I'ai-

gua i la deteccio de virus, bacteris, fongs i parasits en peixos i ous.

Control en granges cinegétiques d’aus

Parametre Element

objecte de control objecte de control Freqiiéncia
Newcastle Femtes i sang 3 per any
Mycoplasma Femtes i sang 1 per any
Salmonella Plomall, femtes i sang

typhimurium en pollets d’un dia 1 per any

Dades de 200s5.



Vigilancia enfront la inﬂuenga
aviaria en aus salvatges

]

Des de la tardor de 2005, el Departament de Medi Ambient i Habitatge ® Departament de Medi
esta aplicant el Programa de vigilancia enfront la influenca aviaria en aus Ambient i Habitatge
salvatges. Aquest programa de vigilancia pretén determinar la prevalenca

. . . . . ) Hi participa:
dels subtipus H5 i H7 en aus silvestres, determinar els pics de mortalitat e Centre de Recerca de Sani-
en aus silvestres que puguin haver estat causats per la influenca aviaria i tat Animal (CRESA)

coneéixer la circulacié d'altres subtipus d'aquesta malaltia en aus silvestres

| Medi ambient | Seguiment [« 1S

de Catalunya.

. ) o ) o , ) . Resultats de l’activitat
La poblacié d'estudi que cal vigilar sén les especies d'aus hivernants aqua-

. - - . . Mostres
tiques, principalment aquelles espécies que presentin més risc a causa del .
analitzades 497
nombre d’individus, I'origen de les rutes migratories o la probabilitat de .
o Nombre de positius <
contacte amb aus domestiques. a influenca aviaria 0
Aqguestes aus travessen Catalunya durant la migracio, i algunes espécies Dades de 2005 (fins al 4 de gener de 2006).

d'ocells que passen I'hivern a Catalunya poden procedir de paisos on hi ha

hagut brots d'influenca aviaria.

A Catalunya s'identifiquen tres zones de risc: el delta de I'Ebre, el delta del
Llobregat i els aiguamolls de I'Emporda, al voltant dels quals s’ha establert

una delimitacié de termes municipals de risc.

Aquest programa consta de dos tipus de vigilancia, |'activa i la passiva. La
vigilancia activa consisteix en la presa de mostres sistematica en les
zones considerades de risc, i la vigilancia passiva es basa en la deteccio
de qualsevol increment anormal en la mortalitat d'aus silvestres que es
pigui relacionar amb I'aparicié d'influenca aviaria, parant meés atencié en

les aus aquatiques.



© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

Cap resultat positiu de Trichi-
nella en les 106 mostres de
guineus analitzades

Dades de 2004.

Cap resultat positiu de Trichi-
nella en 140.000.000 porcs
sacrificats als escorxadors
catalans analitzats

Dades de 1991-2004.

7 casos de Trichinella decla-
rats en porcs senglars aba-
tuts en caceres

Dades de 2004.

Vigilancia de la prevalenca
de la triguinosi al medi

Aquesta activitat té com a objectiu investigar la prevalenca de Trichinella
spp. en la fauna salvatge, amb la finalitat de determinar la forca d'infeccio
des del cicle selvatic del parasit, tant cap als porcins i equins domestics
com cap a la poblacié humana, a través del consum de carn de cacga sil-

vestre.

Encara que en aquests darrers anys no s'han trobat casos de cicle domes-
tic del parasit, la preséncia de T spiralis a la vida salvatge representa un
risc per als porcs domestics que es troben a l'aire lliure (granges ecologi-
ques) o en petites granges on no hi ha barreres per evitar el contacte amb

animals salvatges.

Per aixd, el Departament de Salut, juntament amb la Direccié General de
Medi Natural del Departament de Medi Ambient, va plantejar la convenién-
cia de disposar d'informacié epidemiologica respecte a la prevalenca de la
triquinosi en la fauna salvatge. En aquest sentit, investiga la prevalenca del
parasit en les guineus, en tractar-se de |'animal indicador d’eleccié per a la
investigacié epidemiologica del cicle selvatic de Trichinella spp., ja que
ocupa una posicié alta en la cadena alimentaria, t¢ un comportament

depredador, canibal i carronyer, i es troba en altes densitats.

Paralelament s'investiga la preséncia de triquina als porcs senglars que es

feinegen a les sales autoritzades de tractament de caca.

Quan es detecten triquines en porc senglar s'informa als ajuntaments dels
municipis de la zona on ha estat cacat I'animal i a les colles de cacadors
sobre la importancia de sotmetre la carn de porc senglar a inspeccié vete-
rinaria per al control de triquines, i de I'obligacié que les carns que s'han
de comercialitzar (minoristes, restaurants...) préviament es destinin a una
sala de tractament de caga o0 a un escorxador autoritzat on passaran el

control sanitari.



2. Fase primaria

2.1 Registres d’activitats agraries

e Autoritzaci6 i Registre d’indistries agraries i alimentaries de Catalunya (RIAAC)
e Registre vitivinicola de Catalunya

2.2 Produccio agraria i sanitat vegetal

2.2.1 Foment de bones practiques agraries i control del sol, de l’aigua de reg i dels sistemes
de fertilitzacio

e Foment i control de bones practiques agraries

Control del sol agricola
Control de les aigiies de reg
Control dels sistemes de fertilitzaci6 agricola

2.2.2 Control de la produccid, comercialitzacio i utilitzacio dels productes fitosanitaris
e Vigilancia i control de la produccié, comercialitzacié i utilitzacié de productes fitosanitaris
e Vigilancia i control de residus de productes fitosanitaris en origen

2.2.3 Promoci6 de ’aplicacié correcta dels productes fitosanitaris
e Formaci6 d’aplicadors de productes plaguicides
® Avisos fitosanitaris

Divulgaci6 d’informaci6 sobre les plagues de quarantena i els productes fitosanitaris

2.2.4 Prevencid, vigilancia i control les plagues dels vegetals
Control de la produccié i la comercialitzacié de material vegetal
e Seguiment oficial, control i eradicacié de les plagues vegetals

Foment de la creaci6 i manteniment d’Agrupacions de Defensa Vegetal (ADV)

2.2.5 Biotecnologia
Control de la produccié d’organismes genéticament modificats (OGM)

2.2.6 Producci6 integrada i producci6 agraria ecologica
e Foment i control de la produccié integrada
e Foment i control de la producci6 agraria ecologica

2.3 Produccio ramadera i sanitat animal
2.3.1 Control de la produccid, comercialitzacio i utilitzacié dels productes zoosanitaris

e (Control de la produccid, comercialitzacio i aplicacio de medicaments d’ds veterinari en
animals productors d’aliments

e Gestio d’alertes en medicaments d’(s veterinari
e Pla d’investigacid de residus en les explotacions ramaderes

e Actuacions del cos de Mossos d’Esquadra en relacié amb el control de la produccié i de I’s
il-legal de substancies farmacologiques en les produccions animals



2.3.2. Control de I’alimentacié animal
e Autoritzaci6 i registre d’establiments productors i intermediaris de pinsos

e Pla de control de l’alimentacié animal. Vigilancia i control de les empreses fabricants i els
intermediaris de pinsos

o Gestio d’alertes en alimentaci6 animal. Pla operatiu d’intervenci6 (POI)
e Sistema de gesti6 integral de I’alimentacié animal

e Control de la gestié de subproductes destinats a ’alimentacié animal
2.3.3. Qualitat i tragabilitat de la llet

e Programa de qualitat de la llet crua de vaca

* Projecte Lletra Q. Tragabilitat de la llet. Registre general d’agents del sector lacti
2.3.4. Regulacio i ordenacio de les explotacions ramaderes

e Control i gesti6 del Registre d’explotacions ramaderes

2.3.5. ldentificacio i tragabilitat del bestiar

e Gestio i control del sistema d’identificacio i registre dels animals

e Registre de transportistes i comerciants de bestiar

e Control dels moviments de bestiar

2.3.6. Vigilancia i control de les malalties animals

¢ Programes de vigilancia, lluita i eradicacio de malalties animals. Sistemes d’alerta en
sanitat animal

e Programa de vigilancia i control de les encefalopaties espongiformes transmissibles
e Impuls de les agrupacions de defensa sanitaria (ADS)
2.3.7. Mesures de bioseguretat

e Control de les mesures de bioseguretat per evitar ’entrada d’agents infecciosos en les
explotacions ramaderes

e Control dels centres de neteja i desinfeccié de vehicles de transport de bestiar

2.4 Produccié pesquera i aqiiicola

e Vigilancia de la qualitat de les aigiies, dels mol-luscs i del fitoplancton toxic
e Control de la documentacié d’acompanyament del marisc

e Vigilancia de dioxines i furans en peixos

e Control de l'etiquetatge, presentaci6, publicitat i documentacié d’acompanyament dels
recursos marins a les llotges pesqueres, magatzems frigorifics, mercats majoristes i durant
el transport

e Vigilancia i control de la conservaci6 i gestié dels recursos pesquers

2.5 Benestar animal
e Pla de controls de benestar animal



Autoritzacio i Registre _
d’Indastries Agraries i
Alimentaries de Catalunya
(RIAAC)

El Registre d'IndUstries Agraries i Alimentaries de Catalunya (RIAAC) és un
registre especific dins el Registre d'establiments industrials de Catalunya,
ateses les particularitats del sector productor d'aliments i pinsos i I'estreta

interrelacié que presenta amb el mén agrari.

La finalitat del RIAAC és disposar, de forma permanent i actualitzada, de
tota la informacié necessaria sobre les indUstries alimentaries, agraries,
pecuaries, forestals i de pesca. Aixo és el que permet dur a terme politi-
ques de control i foment en aquest sector per part dels drgans compe-

tents.

El fet de ser productors d'aliments requereix que els inscrits, a més de
complir les condicions generals exigides als sectors industrials, compleixin
la legislacié alimentaria en constant procés de renovacié per tal de respon-
dre tant a les necessitats técniques com a les derivades de la seguretat
alimentaria, la qualitat alimentaria o I’'evolucié dels usos comercials, i a les
noves directrius en matéeria de control i inspeccio. Aixo implica la necessa-
ria coordinacio i complementacié amb el Registre sanitari d'industries i
productes alimentaris, i suplirlo en els sectors o les produccions que no

cobreixi, com per exemple el sector dels pinsos.

Les activitats agraries, alimentaries, forestals i de la pesca que han de ser
objecte d'inscripcié al RIAAC son les especificades pel Decret 302/2004,
de 25 de maig (DOGC num. 4142, de 27/05/2004).

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Dades basiques del RIAAC

e |dentificacio de 'establi-
ment
e Ubicaci6 de l’establiment

Dades complementaries
del RIAAC

e Quantificaci6 fisica i ori-
gen de matéries primeres i
productes intermedis

e Subvencions i inversions

e Vinculacié amb produc-
tors de base

e (Capacitat i caracteristi-
ques de ’emmagat-
zematge

e Descripcio de les linies
de fabricaci6

Cal inscriure-hi
obligatoriament:

e la primera instal-laci6

e Qualsevol variacié subs-
tancial

e Elcessament de l’activitat
e Els canvis de titularitat

e Els trasllats dels establi-
ments industrials

Per a més informacio:

www.gencat.cat/darp/
registre.htm

Gesti6 de riscos | Fase primaria | Regi
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Per a més informacio:

www.gencat.cat/darp/
registre.htm

Registre Vitivinicola
de Catalunya

El Registre vitivinicola de Catalunya es va crear I'any 2003 com un instru-
ment indispensable de gestid i control que permet garantir el bon funcio-

nament del mercat vitivinicola.

La normativa vigent obliga a incloure totes les vinyes en el Registre, al
seu manteniment i a la comunicacié de qualsevol modificacié de les
dades que hi figuren. El fet de serhi inscrit equival a poder produir i a ser
reconegut per 'Administracié per a qualsevol tramit relacionat amb el sec-

tor vitivinicola.

La finalitat d'aix0 és poder disposar d'un Registre Unic en linia dels viticul-
tors particulars, cellers, cooperatives, organitzacions professionals, con-
sells reguladors de les denominacions d'origen, Institut Catala de la Vinya i

el Vi, i Departament dAgricultura, Alimentacio i Accié Rural.

El Registre vitivinicola de Catalunya és una eina que, d'una banda, permet
garantir la tracabilitat dels productes vitivinicoles des del cep fins a I'ampo-

lla i, de l'altra, facilita la gestid de tots els operadors.

Registre vitivinicola de Catalunya

Any Parcel-les inscrites Superficie de produccio
2004 78.443 60.383 ha
2005 86.943 64.012 ha




Foment i control de b nes
practiques agrarles

L'agricultura intensiva, capac de proveir d'aliments en quantitat i qualitat
suficients i que permet gaudir d'una elevada seguretat alimentaria, té al
davant el repte d'aconseguir també una bona qualitat ambiental. Per aixo
cal que tot el sector segueixi les bones practiques agraries, promogudes

pel Departament d’Agricultura, Alimentacio i Accié Rural.

Per tal que els agricultors i ramaders adoptin les bones practiques agraries
és necessaria la seva sensibilitzacié i el seu accés a informacié i formacié
adients. Cal també la implicacié dels tecnics que assessoren els agricul-
tors i ramaders, que son també un dels grups claus implicats en la solucié

del problema.

Amb I'objecte de divulgar la situacio actual i les mesures correctores que
s'estan adoptant, s’han previst accions de formacio, capacitacié i sensibilit-
zacio, com cursos i seminaris tecnics, el Pla d'implantacié i promocié dels
plans de gestié ambiental de les finques agraries de Catalunya i la Taula de
seguiment de |'Us sostenible de la matéeria organica secundaria. Aixi
mateix, el Departament d/Agricultura, Alimentacio i Acci¢ Rural té editat el
video Bones practiques agraries: nitrogen, de distribucié gratuita, amb el
qual es pretén impulsar 'adopcié del codi de bones practiques agraries

per part dels agricultors i ramaders.

L'adopcié de bones practiques agraries té com a objectiu fer compatible
una agricultura desenvolupada amb el manteniment de la qualitat i els

recursos que soén imprescindibles per durla a bon terme.

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Objectius dels plans
d’aplicacié de bones
practiques agraries:

e Adoptar per part del sector
un codi de bones practiques
agraries.

e Assegurar una correcta ges-
ti6 de les dejeccions ramade-
res (purins, fems, gallinasses,
etc.) i, en general, dels fertilit-
zants nitrogenats (dejeccions
ramaderes, compost, fertilit-
zants amb nitrogen mineral,
etc.) per tal d’evitar la conta-
minaci6 de les aigiies per
nitrats procedents de fonts
agraries.

e Optimitzar la fertilitzacio
nitrogenada dels sols (dispo-
sar de millors coneixements
sobre la resposta dels cultius
al nitrogen).

e Obligar al compliment de la
directiva de nitrats en zones
vulnerables.

e |nvertir tendéncies de la
contaminacio de les aigiies,
substituir la fertilitzacié mine-
ral per organica, etc. (Projecte
Columela).

Per a més informacio6:
www.gencat.cat/darp
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Per a més informacio:

www.gencat.cat/darp/c/
camp/sols/csol00.htm

Control del SO agricola

Els sols actuen com a interfase obligada per als cultius d’on obtenen aigua

o nutrients, a més d'estar en contacte fisic amb ells.

Les practiques agricoles de treball del sol, fertilitzacio, tractaments fitosa-
nitaris, etc. comporten modificacions en les propietats fisicoquimiques i
bioldgiques dels sols, els quals presenten una resisténcia als canvis (resi-
liencia) i una capacitat de transformar, retenir i inactivar moltes de les

substancies que s'hi afegeixen.

Per tal de preservar la qualitat dels soOls i assegurar la dels cultius que hi
creixen hi ha tot un seguit de limitacions en els productes que s'hi poden
aplicar: fitosanitaris (productes i quantitats), adobs, aigles de reg (aigles

regenerades), fangs de depuradora, etc.

El Departament d’/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural, dins del seu pro-
grama per coneixer la fertilitat dels sols de Catalunya —aixi com també dins
del Mapa de sols (1/25.000) de Catalunya—, agafa mostres de sol en diver-
S0s punts, els quals soén analitzats posteriorment i les mostres emmagat-
zemades en un banc de mostres de sols, per a possibles estudis
posteriors. Iniciats els estudis amb caire agronomic, a poc a poc s'han
anat ampliant amb I'estudi del segrest del calci, dels nitrats i dels metalls
pesants i la presa de mostres sistematica per a determinats indrets

0 conreus, i els mostreigs fets amb una determinada periodicitat (cinc

anys o mes).



Control de les aigﬁes de reg

Les aiglies de reg sén un element basic en la produccié agricola. Aquest
mitja de produccio, imprescindible en molts cultius, ha de ser objecte de
control per tal d'evitar que pugui vehicular agents quimics i biologics capa-
cos d'incorporar-se a la cadena alimentaria i que suposin un risc per a la

salut les persones.

El control de les aiglies de reg és una responsabilitat de caracter transver-
sal en qué estan implicats diferents organismes com I'Agencia Catalana de
I'Aigua (ACA), el Departament d/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural (DAR)
i el Departament de Salut, ja que té implicacions d'ambit mediambiental,
agrari i de salut publica. Al control de les fonts de contaminacié i dels para-
metres de qualitat de les aiglies superficials i subterranies portats a terme
des de IACA, s'afegeixen els controls del DAR, que tenen en compte
aspectes com els efectes sanitaris, els efectes agronomics sobre els cul-
tius i els efectes sobre el sol (salinitat/sodicitat, etc.) que a llarg termini
podrien tenir efectes sobre la salut com per exemple I'acumulacié al sol

de metalls pesants.

Cal fer mencié especial al control que es du a terme sobre la reutilitzacié
de les aiglies residuals depurades. En aquest cas, el Departament de Salut
té un paper rellevant en el procediment d'autoritzacié quan aquestes aiglies

es destinen a usos que poden tenir repercussions en la salut publica.

Les normes vigents estableixen una série de criteris i procediments que
cal complir per a la utilitzacié d'aquestes aiglies, els quals estan orientats
a minimitzar el riscos per al medi ambient i la seguretat dels aliments. Es
descriuen diferents categories d'aigua segons la qualitat. Cada categoria
es defineix per uns parametres de qualitats basics. En funcié d'aquests

pot tenir diferents usos.

Aixi, les aigles residuals depurades de més qualitat poden anar destina-
des als reg de cultius d’hivernacle, cultius de consum en cru i altres cul-
tius regats per aspersié. En altres casos es destinen al reg de zones
verdes, camps de golf, reg de prats i pastures d'animals, cultius proces-
sats abans del consum i fruiters no regats per aspersié. En el suposit d'ai-
gles d'inferior qualitat, aquestes es destinen al reg de boscos i zones on

I'accés del public és restringit.

© Agéncia Catalana
de Aigua

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

Per a la reutilitzaci6 d’aiglies
residuals s’ha de seguir un
procediment d’autoritzacié
en el qual es comprova el
compliment dels criteris de
qualitat necessaris en funcid
de I’ds que es vulgui donar a
les aiglies. Aquesta autoritza-
ci6 porta associades una
série d’obligacions d’auto-
control periodic dels parame-
tres de qualitat per part del
titular de 'autoritzacio.

Més informacio:
www.mediambient.gencat.
net/aca
www.gencat.cat/darp
www.gencat.cat/salut
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Agéncia de Residus
de Catalunya

Control dels sistemes de

fertilitzacio agricola

La fertilitzacié agricola organica i mineral es fa basicament a partir de les
dejeccions ramaderes i els fertilitzants minerals. Té implicacions producti-
ves, economiques i mediambientals importants. Fertilitzar bé vol dir aplicar
els nutrients que calen i en el moment oportd. Es una qlestié de gestio-
nar correctament els recursos i minimitzar els costos i I'impacte en el
medi ambient i en la seguretat alimentaria, sempre pensant en la collita

optima.

La presencia de nitrats a les aiglies, particularment les subterranies, és un
problema que s’ha anat fent més notori a mesura que han anat passant
els anys. Aixd ha estat degut a diverses causes: I'Us poc eficient dels ferti-

litzants nitrogenats, I'aplicacié fora d’época o en quantitats excessives.

Actualment els adobs quimics es consideren la principal font de nitrogen
en l'agricultura. La seva facilitat d'Us, d’aplicacié i de transport aixi com el
seu preu relativament baix i la disponibilitat quasi immediata dels nutrients
per als cultius son les raons per les quals s'ha estes tant el seu Us. Les
dejeccions ramaderes sén la segona font més important de nitrogen dis-
ponible per a I'agricultura a Catalunya. La majoria d'explotacions agrope-
cuaries intensives no sén capaces d'aplicar com a adob tot el nitrogen que

s'hi genera. En consequéncia s’ha generat un excés local de nutrients.

Totes les explotacions ramaderes (exceptuant les que no comercialitzin la
seva produccid) han de disposar i aplicar un Pla de gestié de dejeccions
ramaderes i portar un llibre de gestid. De la mateixa manera, totes les
explotacions agricoles no ramaderes amb terres en zones vulnerables han
de disposar i aplicar un pla de gestié de fertilitzants nitrogenats i portar un

llibre de gestid.

Els plans de gestid s’han de presentar en model normalitzat Unicament a
les oficines comarcals del DAR i han de ser validats conjuntament pel
Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural i per IAgéncia de
Residus de Catalunya, en I'ambit de les seves respectives competéencies,
en el cas de les dejeccions ramaderes, i Unicament pel DAR, en el cas

dels fertilitzants nitrogenats.

[->
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Altres fertilitzants organics son els fangs de depuradora i el compost de
residus solids urbans. L'aplicacié de fangs de depuradora al sol esta legisla-

da i ha de complir una serie de requisits, com soén: que estiguin estabilit-

trol del sol, l’aigua de reg i la fertilitzacio

zats, és a dir, que estiguin tractats per via bioldgica, quimica o térmica, de

. T =

manera que es redueixi de manera significativa el seu poder de fermenta- S
cio i els inconvenients sanitaris de la seva utilitzacié, i que no superin a
=

determinades concentracions de metalls pesants. g
L'aplicacié de bones practiques agraries i el control que es porta a terme ;‘;
3}

sobre els productes utilitzats com a adobs pretenen contribuir a millorar de s
m

manera significativa la preséncia de nitrats i altres possibles contaminants
a les aigles i als sols, de manera que contribueixen a reduir la seva pre-

sencia a les aigies de consum i als aliments.

Informacié disponible a Internet (www.gencat.cat/darp)

® Pla de prevencio i correccié de la contaminacio per nitrats

¢ Pla de suport a la gesti6 de les dejeccions ramaderes

i0 agraria i sa

.2

e Mapa de les zones vulnerables i relacié de municipis afectats
e Codi de bones practiques agraries en relacié amb el nitrogen
e Programa de mesures agronomiques

e Programa de mesures de gestio de les dejeccions ramaderes
— Mesures de gestio: minimitzacio, valoritzacio i tractament
— La planta de tractament de purins de Les Masies de Voltrega
— Infraestructures de gestié de purins (basses i plantes de tractament)

e Sintesi del Programa de mesures de gestié dels recursos hidrics

e Informacié sobre les xarxes de control de la qualitat de I'aigua

Gesti6 de riscos | Fase primaria | Producc

e Dades de qualitat de les aiglies subterranies

e Estadistica de les analitiques d’aiglies subterranies
e Xarxa de control d'aiglies superficials

® Preguntes i respostes

¢ Taula d'equivalencies en nitrogen

e Manual de gestio de purins (index)
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Més informacio referent al
Registre oficial de productes
i material fitosanitari:
www.mapa.es/

(apartat Agricultura)
http://europa.eu.int/comm/
food/index_en.html (UE)

Vigilancia i control

de la produccio,
comercl itzacio

1 utl |F Zaclo
de productes fitosanitaris

L'objecte del programa és controlar i comprovar que els productes fitosani-
taris posats en el mercat estan degudament registrats i compleixen els
requeriments de qualitat i etiquetatge previstos per la legislacié. La finali-
tat és evitar la circulacié de productes fitosanitaris que no compleixin les
normes vigents i els requisits minims de qualitat aixi com garantir I'efica-

cia dels tractaments fitosanitaris.

L'execucié del programa comporta actuacions de control dels establiments
que fabriquen, emmagatzemen i comercialitzen productes fitosanitaris i de
control de la qualitat de les existencies dels productes. Tant aquests esta-
bliments com els productes fitosanitaris i les substancies actives que els
componen, han d'estar autoritzats i registrats en el seus corresponents

registres.
Registre (nic europeu de substancies actives

La llista Unica de substancies actives amb efecte fitosanitari inclou les

substancies actives destinades a la formulacié de productes fitosanitaris.

Cap substancia activa pot ser utilitzada en la fabricacié de productes fitosa-

nitaris si no esta inclosa en una llista positiva comunitaria.

Aquest Registre és responsabilitat de la Direccié General de Salut i Protec-
ci6 dels Consumidors de la Comissié Europea (SANCO). Des del Departa-
ment dAgricultura, Alimentacio i Accié Rural es participa en el Comité
Estatal de Productes Fitosanitaris i es promou I'emissié de propostes en

els ambits estatal i europeu en funcié de les particularitats de Catalunya.
Registre oficial de productes i material fitosanitari

Els productes fitosanitaris que hagin d’utilitzarse a I'Estat espanyol només
podran fabricarse i/o comercialitzarse si sén al Registre oficial de produc-
tes i material fitosanitari. Cadascun d'ells té una autoritzacié d'Us per a uns
cultius concrets, per lluitar contra determinades plagues, a una dosi fixada,
una classificacié toxicoldgica i un termini de seguretat. També es regulen
els moments d’aplicaci6 i les precaucions especials que cal prendre per a la
seva utilitzacid. Aquestes i altres informacions arriben als usuaris a través

de I'etiqueta dels productes fitosanitaris. >



Aqguest registre és gestionat per la Direccié General d/Agricultura, del
Ministeri d/Agricultura, Pesca i Alimentacié (MAPA). Des del Servei de
Sanitat Vegetal del DAR se supervisen les experiéncies de preregistre dels
productes fitosanitaris que es realitzen a Catalunya i s'inspeccionen les

empreses autoritzades per fer assaigs oficialment reconeguts.
Registre oficial d’establiments i serveis plaguicides

Els establiments on es fabriquen plaguicides, els locals on s’emmagatze-
men o comercialitzen i les empreses que es dediquen a realitzar tracta-
ments amb plaguicides, com també els aplicadors, han d'estar inscrits en

el Registre oficial d'establiments i serveis plaguicides (ROESP).

La gestid d'aquest registre correspon a les comunitats autonomes.
A Catalunya, aquesta queda repartida, depenent del tipus de plaguicida,
entre el Departament de Salut i el Departament d’Agricultura, Alimentacio i

Acci6 Rural.

Aixi mateix es porten a terme accions de vigilancia i control de la utilitzacié

de productes fitosanitaris, que té com a proposits:

a) Controlar les empreses de tractaments de productes fitosanitaris a tra-
vés de: la comprovacié de la seva inscripcio al ROESE el control del Lli-
bre oficial de moviments (LOM), la inspeccié de contractes amb usuaris
i tractaments realitzats, i la comprovacié de les mesures de seguretat

dels aplicadors i tinenga del carnet.

b) Comprovar I'Gs correcte dels productes fitosanitaris mitjancant el con-

trol de les aplicacions directes en camp.

¢) Controlar mostres de vegetals, sols i aiglies després dels tractaments
per comprovar la repercussié sobre el medi ambient, aixi com vigilar i
controlar que els productes siguin emprats d'acord amb el que establei-

xen les normes vigents.

Activitats realitzades

Inspeccions
a establiments
productors 30

Inspeccions
de productes
fitosanitaris 30

Preses de mostres

de productes

fitosanitaris (taxa

de conformitat: 100%) 10

Dades de 2004.

Registre oficial d’establi-
ments i serveis plaguicides

Establiments

inscrits 869
Empreses
de serveis
inscrites 413
Total 1.282

Dades de 2004.
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Hi participen:
e |Institut Quimic de Sarria
e Departament de Quimica
Analitica de la Universitat
de Barcelona

e Fundaci6 Bosch i Gimpera

Controls realitzats

a Catalunya 284
Taxa de
conformitat 97,5%

Dades de 2005.

Vigilancia i control
de residus de productes
fitosanitaris en origen

Des del Departament dAgricultura, Alimentacio i Accié Rural es porten a
terme diverses activitats de vigilancia de residus de fitosanitaris. En primer
lloc cal fer mencié del Programa de control de fitosanitaris en origen, que
té com a objectiu coneixer, abans de la seva comercialitzacié,el nivell de
residus de productes fitosanitaris que poden contenir els diferents produc-
tes vegetals produits a Catalunya com a consequéncia dels tractaments

fitosanitaris aplicats.

Es un programa europeu de vigilancia que en I'ambit estatal segueixen les
comunitats autonomes i coordina el Ministeri d/Agricultura, Pesca i Alimen-
tacié. Es preveu també I'execucié de mecanismes per impedir la posada

en el mercat d'aquests vegetals quan superin els limits maxims de residus

(LMR) establerts en la legislacié vigent.

Paral-lelament es du a terme un programa de vigilancia anomenat Progra-
ma coordinat de vigilancia de residus de plaguicides a la Uni6é Europea,
que té caracter comunitari i esta orientat a recollir dades i disposar d'infor-
macié sobre el nivell de residus de plaguicides en determinats productes
vegetals, previament establerts, que formen part important o significativa
de la dieta dels europeus, amb la finalitat de poder calcular I'exposicié ali-

mentaria de les persones als plaguicides a través de I'alimentacid.

Les normes europees regulen els continguts maxims de residus de plagui-
cides en vegetals i preveuen que la Comissié Europea ha d'implantar pro-

gressivament un sistema que permeti calcular I'exposicié als plaguicides a
través de I'alimentacié. En aquest sentit, des de I'any 1997 la Comissié fa

recomanacions relatives a programes coordinats de vigilancia de residus

de plaguicides a escala comunitaria.

Les mostres utilitzades en aquests programes s'agafen de magatzems de
cooperatives o de centrals hortofructicoles, tant de cambres de conserva-

ci6 com abans de |'entrada al magatzem (producte acabat de recollir).



Formacio d’aplicadors
de productes plaguicides

La formacioé d'aplicadors s'adreca als agricultors-aplicadors i manipuladors
de plaguicides per a I'obtencié del carnet d'aplicador. Aixo té com a finali-
tat Ultima un Us correcte dels productes plaguicides de manera que se'n

minimitzi una possible utilitzacié excessiva o ineficient.

La reglamentacié tecnicosanitaria per a la fabricacio, comercialitzacié i uti-
litzacié de plaguicides estableix que els aplicadors i el personal de les
empreses dedicades a la realitzacié de tractaments amb plaguicides han
d'haver superat els cursos de capacitacid homologats conjuntament pels

ministeris d’Agricultura, Pesca i Alimentacio i de Sanitat i Consum.

Hi ha diversos nivells de capacitacio:

¢ el nivell basic I'han d'obtenir els agricultors i el personal de les empre-
ses i entitats dedicades a I'emmagatzematge, la venda o I'aplicacié de
productes fitosanitaris que participin de forma directa en |'aplicacié o la

manipulacié d'aquests productes;

¢ el nivell qualificat I'han d'obtenir les persones responsables dels establi-
ments de venda al public de productes fitosanitaris, els aplicadors a ter-
cers i els directors tecnics de les empreses i entitats que realitzin

tractaments fitosanitaris;

e el nivell especial I'ha d'obtenir tot el personal que participi en I'aplicacio
de cadascun dels plaguicides classificats com a molt tdxics d'acord amb

la seva modalitat d'aplicacio;

e el nivell de pilot aplicador agroforestal I'han d'obtenir els pilots que apli-

quin productes fitosanitaris per mitjans aeris.

Els cursos de capacitacié per obtenir el carnet de manipulador de produc-
tes plaguicides es desenvolupen a les escoles de capacitacio agraria,
dependents del Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural, o en

altres centres homologats.

®© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Carnets expedits
fins a ’lany 2004 19.227

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(Apartat Agricultura/

Sanitat vegetal)
www.ruralcat.net

(Apartat Informacio técnica/
Sanitat vegetal/Informaci6
sobre productes fitosanitaris)
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d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Hi participen:
e Agrupacions de Defensa
Vegetal

7 estacions d’avisos del
Servei de Sanitat Vegetal

e (astell6 d’Empdries
(Alt Emporda)

e laTallada d’Emporda
(Baix Emporda)

e Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

e Tarragona (Tarragonés)

e Tortosa (Baix Ebre)

e Mora la Nova (Ribera
d’Ebre)

o Lleida (Segria)

Actuacions

e 110 seguiments de plagues

e 2.000 controls de punts
d’observaci6

e 13.389 avisos per SMS i
correu electronic

® 240 avisos a contestadors
telefonics

e Avisos amb actualitzaci6
permanent a la web del
DAR, al teletext de TV3 i a
la revista Catalunya Rural i
Agraria

Dades de 2004.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(Agricultura/Sanitat vegetal)
www.ruralcat.net

AViSOS fitosanitaris

Aquesta activitat té com a objectiu informar i assessorar els agricultors de
les tecniques i els moments més adients per controlar les plagues desen-
volupant programes de lluita integrada. Aix0 permet evitar tractaments
innecessaris i, en conseqguencia, minimitzar 1'Us de fitosanitaris i la seva

incorporacioé en la cadena alimentaria i el medi ambient.

Els agricultors catalans es poden informar amb rapidesa de I'evolucié de
les plagues i malalties susceptibles d'afectar els seus cultius a través d'a-
visos, de set contestadors telefonics automatics, d'internet i, darrerament,

per mitja del correu electronic i missatges SMS.

Cal remarcar, a més, que |'agricultor pot obtenir un assessorament més
individualitzat si s'integra en una Agrupacié de Defensa Vegetal (ADV). A

Catalunya n'hi ha 110 en funcionament i hi treballen 130 técnics.

Catalunya va tenir la primera xarxa d'avisos per al seguiment de mildiu de
la vinya (Plasmopora viticola) a la comarca del Penedés. D'altra banda, la
primera estacié d'avisos de I'Estat espanyol es va crear a Lleida el 1964

per al seguiment de les plagues dels fruiters.

El 1973 es van regular les estacions d'avisos de tot el territori espanyol i
es va establir una estacié d'avisos per provincia. A partir del 1980, les
competéncies sobre sanitat vegetal van passar a les comunitats autono-
mes, moment en que la Generalitat de Catalunya, a través del Servei de
Proteccié dels Vegetals, va comencar a gestionarles i potenciarles. Si bé
en aquell any el Servei disposava d'una estacié d'avisos per provincia, se'n
van crear de noves a Amposta, Moéra la Nova, la Tallada d"Emporda i Vila-
franca del Penedés. Actualment, el Servei de Sanitat Vegetal disposa de

set estacions d'avisos.



DIV l aCIO d’mformauo sobre
les P §ues de quarantena

[ els productes fitosanitaris

A fi de promoure I'Us adequat i eficient dels productes fitosanitaris és
fonamental informar I'agricultor tant de les noves plagues i com dels pro-
ductes fitosanitaris que cal fer servir. En consequéncia, la divulgacié d’a-

questa informacié es porta a terme en diversos formats.

En primer lloc, es publiquen fitxes de plagues, cadascuna de les quals pre-
senta la descripcio de la plaga i les espéecies d'interes agricola que en
poden resultar afectades. També s'hi inclouen apartats especifics que
miren d'aprofundir en la biologia de I'especie plaga, els simptomes i els
danys que provoca i les mesures més adients per controlar-la. A banda de
tot aixo, les fitxes es complementen amb imatges de cada plaga o malaltia

i una versio imprimible del document.

En segon lloc, es divulguen fulls informatius fitosanitaris, on apareixen

les tecniques més adients per controlar els principals organismes nocius
que afecten els vegetals. A diferencia de les fitxes de plagues, que donen
una informacié general sobre les principals plagues i que no varien, els
fulls fitosanitaris es renoven de forma periddica i donen informacioé actualit-

zada sobre les darreres técniques de control.

Totes dues publicacions, editades pel Departament d’Agricultura, Alimenta-
ci6 i Accio Rural, complementen la informacié que es déna en els avisos

fitosanitaris mensuals.

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Les fitxes de plaga i els fulls
informatius actualitzats estan
disponibles a la pagina web
del Departament d’Agricultu-
ra, Ramaderia i Pesca

www.gencat.cat/darp
(apartat Agricultura, Sanitat
Vegetal)
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O] Departament

d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Obligacions per als titulars
del registre

Comunicar la deteccio
d’organismes nocius de
quarentena.

Conservar un planol
actualitzat d’instal-lacions
i parcel-les.

Conservar com a minim un
any els registres dels pro-
ductes vegetals.

Presentar la declaracio
anual de conreus i/o
comercialitzacio.

Disposar d’un responsable
fitosanitari i fer examens
visuals durant la tempora-
da de cultiu.

Cooperar amb els organis-
mes oficials competens.

o &

Control de la produccié
i la comercialitzacio

de material vegetal

El control de la produccié i el comerc del material vegetal té per objecte
evitar la difusi¢ de plagues de quarantena. Es basa en tres elements fona-
mentals: el Registre oficial de proveidors de material vegetal, el passaport

fitosanitari i la certificacié de material vegetal.

Al Registre oficial de proveidors de material vegetal, s'hi ha d'inscriure tots
els proveidors del material vegetal establerts a la normativa vigent, com
son llavors i plantes de viver (cereals, lleguminoses, plantes horticoles,
plantes de prats i farratgeres per a I'alimentacié del bestiar; plantes indus-
trials, etc.) aixi com plancons d'arbres fruiters produits a la propia explota-
cio. El registre és un instrument necessari per a l'aplicacié dels control

oficials a qué estan sotmeses les activitats que s’hi troben inscrites.

El passaport fitosanitari és necessari per a la circulacié d'un determinat
material vegetal dins els paisos de la UE i té com a objectiu garantir que
aquests vegetals han estat cultivats o manipulats per una empresa regis-
trada, sotmesa a un control fitosanitari, i que, com a consequéncia, es tro-

ben lliures d’organismes de quarantena.

D’altra banda, I'activitat de control i certificacié del material vegetal (llavors
i planters) t& com a objectiu garantir que se n"ha comprovat el procés de
produccid i que el material reuneix els requisits establerts de sanitat vege-
tal i autenticitat varietal. D'aquesta manera el material vegetal es comer-
cialitza precintat i etiquetat i identificat amb una etiqueta oficial que
garanteix el compliment dels requisits de sanitat i autenticitat varietal que
marca la reglamentacio vigent, i que s'hagi sotmes a control d'origen i del

procés de produccid, cosa que permet la tracabilitat d'aquest material.

La certificacié del material vegetal de fruiters s'acredita per mitja d'una eti-
queta oficial, numerada, de color blau, planta per planta. A I'etiqueta s'indi-
ca I'especie, la varietat, el clon i el portaempelt. A través del web de
RuralCat es poden comprovar les varietats de plangons de fruiters certifi-
cades pel Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural, a més del

planter que el va produir i el terme municipal de la parcel-la de producci6.



Seguiment oficial, C?ntl‘OI
i eradicacio de les p agues
vegetals

Les plagues de quarantena son aquelles que poden tenir importancia eco-
nomica potencial i que figuren en la llista estatal o de la Unié Europea. La
inclusio d'una plaga en la llista de quarantena limita la introduccio i circula-
ci6 dels portadors potencials per tal de minimitzarne el risc d'introduccié
en les zones lliures. Quan es detecta un focus (o bé se sospita que hi ha
aquesta possibilitat), lAdministracié ha de verificarne la preséncia. Si es
confirma, cal adoptar mesures fitosanitaries per tal d'aconseguir |'eradica-
ci6 de la plaga. Lobjectiu és evitar la introduccié i propagacié a Catalunya
de noves plagues especialment perilloses El seguiment i control permet
reduir la incidéncia de les plagues, cosa que a més de comportar beneficis

econdomics suposa una reduccié de I'Us de fitosanitaris.

Quan és necessari es porten a terme campanyes especifiques dirigides a
lluitar de forma col-lectiva contra les plagues de dificil control individual en

determinades zones.

Tots aquest tractaments es porten a terme mitjancant productes de baixa
perillositat per a les persones i la fauna. Sempre que es possible s'utilitzen
técniques de lluita alternativa. Per aquest motiu des del Departament dA-
gricultura, Alimentacio i Accid Rural es porten a terme accions orientades
a posar a punt técniques de lluita alternatives a la lluita quimica, com la uti-
litzacié de feromones mitjancant les técniques de captura massiva i de

confusié sexual.

Les técniques de captura massiva s'estan aplicant als citrics, per tal d'evi-
tar els tractaments contra la mosca de la fruita, a les comarques del Baix
Ebre i el Montsia. També s'aplica als fruiters de les comarques de Barcelo-
na i Girona. Aixi mateix, actualment tota la zona arrossera esta controlada
per la tecnica de la captura massiva amb feromones sexuals i només s'ac-
tua amb insecticides respectuosos amb el medi ambient quan se superen

els llindars corresponents.

La técnica de la confusié sexual s'ha implementat en fruiters a la zona
fructicola de Lleida i Girona, a la vinya aixi com en d'altres com I'avellaner i
la noguera, on s'estan posant a punt aquestes tecniques innovadores i

que substitueixen els tractaments insecticides.

®© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

19.725 hectarees de planta-
cions supervisades, amb
diversos focus eradicats

52.000 hectarees d’oliveres i
8.000 hectarees de citrics de
la zona protegides amb trac-
tament aeri

22.000 hectarees de zona
arrossera, 735 de citrics i 150
de fruiters controlades mit-
jancant la técnica de la captu-
ra massiva

2.300 hectarees de vinya i
1.200 de fruiters controlades
per la técnica de la confusio
sexual

Dades de 2004.
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

110 agrupacions de defensa
vegetal en funcionament
actualment a Catalunya

1.180.000 euros rebuts com a
subvencions a les agrupa-
cions de defensa vegetal,
com a ajut per a la contracta-
ci6 de técnics i la realitzacio
d’actuacions especifiques

o proposades per I’Adminis-
tracié

Dades de 2004.

Foment de la creacioiel
manteniment d’agrupaCIOHS
de defensa vegetal (apv)

Aquesta activitat té per objecte fomentar la creacié d'agrupacions d'agri-
cultors per lluitar de forma col-lectiva contra les plagues i desenvolupar

programes de lluita integrada.

Les agrupacions de defensa vegetal (ADV), a més col-laborar amb I'Admi-
nistracio en la lluita contra les plagues dels vegetals i els agents nocius,
promouen la creacid de xarxes de seguiment de parasits o de previsio

d'accidents meteorologics i la realitzacid d'actuacions massives de lluita.

Les ADV poden ser d'ambit municipal o supramunicipal i han d'agrupar
com a minim el 20% dels pagesos de I'area, o el 50% de la superficie
dels conreus que cal protegir. Poden constituir una ADV els pagesos o les
associacions legalment constituides que estableixen col-lectivament pro-

grames de proteccié dels vegetals.

Els interessats han de presentar la documentacié al Departament
d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural per a la seva aprovacié. Les ADV
s'inscriuen en un Registre que gestiona el Servei de Sanitat Vegetal.
Anualment estableixen un programa d'actuacié d'acord amb les directrius

técniques del Servei de Sanitat Vegetal.

Les ADV han col-laborat amb les estacions d'avisos en la prospeccioé del
foc bacteria, en la lluita per captura massiva en citrics, en les campanyes

de tractament aeri, en el control del barrinador de I'arrds, etc.
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Control de |a produccio

d’organismes
...geneticament

modificats (oGm)

Els organismes genéticament modificats poden definirse com els organis-
mes el material genétic (DNA) dels quals s'ha alterat d'una manera que no
ocorre naturalment per |'acoblament o la recombinacié natural.

Com una aplicacioé de la biotecnologia moderna, aquesta técnica permet
que es transfereixin gens individuals seleccionats d'un organisme a un

altre, fins i tot entre especies no relacionades.

En linies generals, els tipus més comuns de productes de la cadena ali-

mentaria produits mitjangant biotecnologia moderna poden dividirse en:

Aliments genéticament modificats

e Aliments que sén OGM, com ara el blat de moro genéticament modificat.

e Aliments que contenen un OGM, per exemple, una galeta elaborada

amb farina de blat de moro geneticament modificat.

e Aliments produits a partir d'OGM, com ara un oli de blat de moro genéti-

cament modificat.

e Aliments que contenen ingredients produits a partir d'OGM, per exem-
ple, xocolata que contingui lecitina de soja procedent de soja genetica-

ment modificada.

e Aliments que contenen un ingredient o additiu produit per microorganis-
mes genéticament modificats, per exemple colorants, vitamines i amino-
acids essencials.

e Aliments que contenen ingredients processats per enzims produits mit-
jancant microorganismes genéticament modificats, per exemple, el
xarop de blat de moro d'alta fructosa produit a partir del midé usant I'en-

zim glucosa isomerasa (producte d'un OGM).

Pinsos genéticament modificats

e Pinsos que sén OGM, com ara la soja genéticament modificada.

e Pinsos que contenen un OGM, per exemple, un pinso compost que

conté blat de moro genéticament modificat.

e Pinsos produits a partir d'OGM, com ara la farina de soja geneticament

modificada.

e Pinsos que contenen un ingredient produit a partir d'un OGM. >

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Agéncia Catalana
del Consum

Per a més informacio:

www.gencat.cat/darp
(Alimentaci6/Organismes
genéticament modificats)
www.gencat.cat/salut/acsa
(L’Agéncia/Publicacions i
estudis)
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L’any 2005 la superficie esti-
mada de varietats genética-
ment modificades de blat de
moro va ser de 17.170 hecta-
rees sobre un total estimat de
40.754 hectarees (42,13%).

Encara que les activitats de vigilancia i control d'OGM comencen a la fase
primaria, aguestes s'estenen a la resta de la cadena alimentaria. Lobjectiu
és protegir la salut i el medi ambient, el dret dels consumidors a triar a
partir d'informacié fiable i la lliure circulacié dels productes geneticament
modificats que hagin estat autoritzats. Les activitats desenvolupades se
centren a promoure practiques correctes i en la vigilancia i el control, i

consisteixen a:

® Regular la investigacio i el desenvolupament de les institucions i entitats

que operin amb OGM.

e Informar els agents que intervenen en les cadenes productiva i comer-

cial de les novetats normatives del sector.

e Informar els productors, elaboradors, distribuidors, altres agents i consu-

midors d'aspectes relacionats amb els OGM.

e Estudiar la coexisténcia entre els productors que empren OGM i els que

operen amb sistemes d'agricultura ecologica, integrada o convencional.
e Supervisar que es compleixi la normativa sobre tracabilitat d’OGM.

e Supervisar que es compleixi la normativa sobre autoritzacié comercial
d'OGM.

e Supervisar que es compleixi la normativa sobre comercialitzacio i etique-
tatge de material vegetal de reproduccié genéticament modificat.

e Supervisar que es compleixi la normativa referent al Registre de cultius

comercials genéeticament modificats.

e Controlar la tracabilitat i I'etiquetatge dels aliments posats a la disposicié

del consumidor final.



Foment i control de la pI’OdUCCI

0
integrada

La producci6 integrada és un sistema agricola de produccié d'aliments que
pretén aconseguir productes d'alta qualitat intrinseca i extrinseca, minimit-
zant els impactes sobre la salut humana i el medi ambient, optimitzant
tots els factors relacionats amb els metodes de produccié i disminuint els
residus. En la lluita contra els parasits dels vegetals es promouen les tec-
niques del control integrat de plagues, i es prioritzen les alternatives no

quimiques.

Lobjecte d'aquesta activitat és fomentar |'aplicacié del sistema de pro-
duccié integrada aixi com el control i certificacié dels productes que se

n‘obtenen.

La qualitat i la seguretat dels productes es garanteix mitjancant una certifi-
cacio oficial. El sistema de control i certificacié ha d'aplicarse obligatoria-
ment a totes les empreses agricoles que utilitzin aquest sistema de

produccio.

Quan el procés de produccié s'ajusta a tots els aspectes que preveu la
normativa de produccio integrada, i s'ha obtingut, préviament, la certifica-
cio de tot el procés de produccié a través d'una empresa de control i certi-
ficacié acreditada, el Consell Catala de la Produccié Integrada autoritza la
comercialitzacié dels productes amb una etiqueta identificativa de la deno-

minacié o distintiu de garantia «Produccié Integrada — Catalunya».

Macromagnituds de la producci6 integrada a Catalunya

Extensio % de respecte
de produccié a la produccio
integrada (ha) convencional Agricultors Elaboradors
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Autoritat competent

O Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

Organisme responsable del
control i certificacid

© Consell Catala de la
Produccié Integrada

Hectarees de produccio
integrada

15,78% 36,52%

1,47% 22,32%

- Fruita de llavor D Hortalisses

14.730 593
[] citrics [] Olivera
1.034 8.601

[ ] Fruita de pinyol [ Vinya
9.004 14

[] Fruita seca
6.368

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(apartat Agricultura)

www.producciointegrada.org
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Autoritat competent

® Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural

Organisme responsable
del control i certificacid

© Consell Catala de la
Produccié Integrada

La produccié agraria ecologi-
ca representa [’1% del total
de la superficie conreada a
Catalunya.

Indicacions

e Agricultura ecologica, biolo-
gica i organica

e Els seus derivats habituals
(eco, bio, etc.) sols o0 en
combinacié amb altres
termes

Productes on es poden utilit-
zar les indicacions protegides

e Animals i productes agrico-
les vegetals i animals no
transformats

® Productes vegetals i ani-
mals transformats per a
consum huma, preparats
basicament a partir d’un o
més ingredients d’origen
vegetal o animal

e Mateéries primeres i pinsos
per a l’alimentacié animal

Per a més informacio:

www.gencat.cat/darp
(apartat Alimentacio)

Llibre Blanc de la Produccio
Agroalimentaria Ecologica

WWW.CcCpae.org

Foment i control de la pI‘OdUCCIO
agraria ecologica

Lh rRoBuELId

CemgE atah pi

RCCPAER

La produccio agraria ecologica (PAE) és un sistema d'obtencié de produc-
tes agraris i alimentaris que posa un especial emfasi en la utilitzacié de
productes i tecniques al més sostenibles possible, i que exclou totes
aquelles que potencialment poden malmetre la qualitat del producte final o
el medi ambient en que es realitza aquesta obtencio (evita I'Us de tota

mena de productes quimics de sintesi).

Aquesta activitat té com a objectiu fomentar I'aplicacié de sistemes de
produccid agraria ecologica i el control i certificacio dels productes que se

n‘obtenen.

El sistema de control i certificacié ha d'aplicarse obligatdriament a totes
les empreses que intervinguin en el procés des de la producci6 inicial
fins al moment en qué el producte esta llest pel seu consum final,
convenientment envasat i etiquetat, aixi com als intermediaris comercials
i a les empreses que desenvolupen treballs per a tercers amb aquests

productes.

Aquesta obligacié es fa extensiva a les empreses que simplement fan tas-
ques d'intermediacié comercial, comprant i venent productes agroalimen-
taris a I'engros provinents de produccié agraria ecologica, aixi com a

aquelles que realitzen treballs per a tercers amb aquests productes.

L'aplicacié del sistema de control haura d'oferir garanties al consumidor
que els productes que portin indicacions de la produccié agraria ecologica

han estat produits d'acord amb la norma comunitaria sobre PAE.

Cultius més freqiients

15% Cultius herbacis
1% Extensi Hortali
22% [l Extensius [ Hortalisses
[ Farratges
90/0
Cultius llenyosos
10%
[ Olivera [ Guarets,
14% . erms, adobs
3% [ Vinya verds i altres
26% [ Fruita seca cultius

[ Fruita dol¢a

Font: CCPAE, 2005



Control de la produccid,
comercialitzacio i aplicacio
de medicaments d’uds
veterinari en animals
productors d’aliments

Els medicaments d'Us veterinari posats en el mercat han d'estar deguda-
ment autoritzats i registrats, han de complir els requeriments de qualitat i
etiguetatge previstos per la legislacio i s’han d'utilitzar seguint els requisits

establerts a la normativa vigent.

Tota substancia activa destinada a formar part dels medicaments d'Us en
animals productors d'aliments ha de seguir un procediment d'autoritzacio i
fixacié dels limits maxims de residus acceptats com a innocus en els pro-
ductes finals. Aquest procediment d'avaluacioé cientifica és responsabilitat
de I'Agéncia Europea per a I'Avaluacié de Medicaments amb participacio de

la Comissi6 Europea i els Estats membres.

A partir d'aquests principis actius s'elaboren els medicaments d'Us veteri-
nari. Cada medicament, pel que fa a la seva composicid, presentacio i
altres caracteristiques és sotmes a un comité estatal d'avaluacio per tal de
poder portar a terme la seva autoritzacio i inscripcié al Registre estatal
d’especialitats farmacéutiques d’is veterinari, tots ells dependents del
Ministeri d/Agricultura, Pesca i Alimentacié. Cap medicament d'Us veterina-
ri pot ser posat al mercat si no disposa de les autoritzacions necessaries i

es troba inscrit en el registre oficial corresponent.

Registres. Tota la cadena de produccié i distribucié es troba sotmesa a
registre i control. Els establiments que fabriquen, emmagatzemen, comer-
cialitzen i dispensen medicaments d'Us veterinari estan sotmesos també a
un sistema d’autoritzacio i registre. Els magatzems de distribucié de medi-
caments d'Us huma també poden desenvolupar aquestes activitats amb
medicaments d'Us veterinari. En aquest cas I'autoritzacio i el registre

corresponen al Departament de Salut.

Controls. El programa inclou també control oficial sobre les empreses radi-
cades a Catalunya que desenvolupen activitats de produccid, distribucio i

dispensacié de medicaments d’Us veterinari.

L'aplicacié en animals productors d'aliments esta també subjecta a estric-
tes normes que van des de la prescripcid veterinaria preceptiva, la identifi-
caci6 dels animals tractats, el control de dosificacio, el temps d'espera i el

registre de la informacié corresponent a cada tractament aplicat.

© Departament

d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Registres

Ministeri de Sanitat
i Consum

Registre unificat de labo-
ratoris farmacéutics

Departament d’Agricultu-
ra, Ramaderia i Pesca

Registre de manipuladors
de materies primeres

Registre d’establiments de
producci6 i comercialitza-
ci6 de productes zoosani-
taris

Registre d’establiments de
distribuci6 en exclusiva
de medicaments d’s
veterinari

Registre de centres de dis-
pensaci6 de medicaments
d’ds veterinari
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© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Alertes
3 alertes declarades el 2005

4 alertes declarades el 2006

Totes elles van suposar la
retirada del mercat de diver-
sos lots de medicaments
veterinaris.

Gestid d’alertes en
medicaments d’ds
veterinari

L'objectiu principal de la gestioé d'una alerta és protegir la salut dels ani-
mals, de les persones o del medi ambient quan es detecta un possible
risc per defecte o alteracié de la qualitat i/o seguretat d'un medicament
veterinari, o quan es detecta la posada en el mercat de medicaments
veterinaris no autoritzats. Aquestes alertes poden ser de qualitat, de segu-

retat o de comercialitzacié.

Mesures cautelars

La normativa vigent estableix les mesures cautelars que s'han de dur a

terme, les quals es detallen a continuacio:

e | a posada en quarantena, la retirada del mercat i la prohibicié d'utilitzacié

dels medicaments veterinaris corresponents.

e | a suspensiod d'activitats, publicitat i la clausura provisional d'establi-

ments, centres o serveis.

e | a suspensiod de I'elaboracié, prescripcio, dispensacio i subministrament

de productes en fase d'investigacié en animals.

Comunicacio de ’alerta

La Subdireccié General de Medicaments d'Us Veterinari de 'Agéncia Espa-
nyola de Medicaments i Productes Sanitaris és la responsable de valorar
tota la informacioé obtinguda i ordenar l'Alerta i les mesures cautelars
adients. Aquesta informacio és notificada al Departament d’Agricultura, Ali-
mentacio i Accid Rural. A partir d'aquest moment es posa en marxa un
mecanisme de notificacié rapida a diferents associacions, al Consell de
Col-legis de Veterinaris de Catalunya i a tots els centres de distribucié i dis-
pensacié de medicaments d'Us veterinari autoritzats a Catalunya, per tal que

actuin en consequéncia d'acord amb les mesures cautelars establertes.

Controls

Finalment es fan controls, tant als laboratoris que elaboren medicaments
veterinaris com als centres de distribucio i dispensacié de medicaments,
per tal de verificar que la gestié de |'alerta s'ha efectuat correctament,
i que s'han retirat del mercat de manera efectiva els lots de productes

afectats.



Pla ¢ipvestigacio de
Fresidus en les explotacions
ramaderes

Es tracta d'un programa de vigilancia i control oficial basat en la presa i
analisi de mostres d'aigua, pinso, orina i palla, que es recullen a les explo-
tacions ramaderes per verificar el correcte Us de medicaments veterinaris

autoritzats i investigar la possible utilitzacié de substancies il-legals.

La legislacié estableix les mesures de control aplicables a determinades

substancies i els seus residus en els animals vius i productes derivats. Els
organs competents de les comunitats autonomes han de dissenyar el seu
pla d'investigacié de residus sobre la base d'aquesta norma i de les direc-

trius emanades de la Comissié estatal de Coordinacio.

LAgencia Catalana de Seguretat Alimentaria coordina la Comissié Directora

del Pla per a la investigacio de residus.

Cada comunitat autdbnoma elabora anualment un pla aleatori de mostreig
en funcio del cens, els sacrificis i les produccions per espécie de confor-

mitat amb la normativa comunitaria.

Membres de la Comissio6 Directora del Pla d’investigacio de residus

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

1.310 inspeccions realitzades
a explotacions ramaderes

Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural
e Direccié General dAgricultura, Ramaderia i Innovacié

— Servei del Laboratori Agroalimentari

Departament de Salut
¢ Direccié General de Salut Publica

— Servei de Vigilancia i Control Analitics

Agéncia Catalana del Consum

5.551 mostres d’aigua, orina,
pinso, palla i pél preses a les
explotacions

Dades de 2005.

El Pla d’investigacio de
residus s’executa tant a la
fase primaria com a la de
transformacié i distribucio.
Més informacié sobre la part
del Pla d’investigaci6 de resi-
dus que s’executa a la fase
de transformacié de la cade-
na alimentaria, a la fitxa “Pla
d’investigacié de residus en
aliments d’origen animal”.
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(O] Departament d’Interior,
Relacions Institucionals
i Participacio

7 casos de positius a antibac-
terians per sobre del limit
maxim de referéncia, detec-
tats pel Departament de Salut
en mostres preses en escor-
xadors, investigats a peticio
de les fiscalies de Lleida i
Barcelona

5 organitzacions desarticula-
des, amb 34 detinguts

Dades de 2004.

16 investigacions de casos
d’antibacterians que superen
el limit maxim residual
notificats pel Departament
de Salut

Dades de 2004-2005.

Actuacions del cos de Mossos
d’Esquadra en relacio amb el control
de la produccio i de 'US Il-legal
de substancies
farmacologiques en les produccions

animals

Ocasionalment es detecten practiques de produccié i utilitzacié de subs-
tancies il-legals per potenciar I'engreix del bestiar. AQuestes practiques

estan tipificades com a delictes contra la salut publica.

El cos de Mossos d'Esquadra porta a terme des de fa anys una intensa
activitat d'investigacio orientada a la desarticulacié d'organitzacions dedica-
des a la fabricacié, distribucié i utilitzacié de substancies per a I'engreix
il-legal del bestiar. Pel que fa als residus en aliments d'origen animal, la
Unitat Central Operativa de Consum dels Mossos d'Esquadra investiga

basicament dos tipus de delictes:

a) 'administracio il-legal de productes i el sacrifici d’animals tractats

il-legalment, i

b) la fabricacio i distribucié de productes per a tractaments il-legals del

bestiar.

En el primer cas, la investigacié s'inicia per una sospita dels serveis veteri-
naris oficials, que intervenen cautelarment les canals i despulles a I'escor-
xador i ho comuniquen als serveis territorials del Departament de Salut,
els quals informen immediatament la Unitat Central Operativa de Consum,
que cita el ramader per a la presa de mostres. Durant la investigacio, la
policia utilitza també altres mitjans, com la recollida de documents, la
presa de declaracions, etc. per trobar evidéncies sobre la propietat dels
animals i poder imputar el presumpte autor del delicte o procedir a la seva

detencio, si escau.

En el segon cas, la investigacié s'inicia a partir del coneixement que algu
pot estar realitzant la conducta delictiva. En aquest cas, la investigacié es
desenvolupa normalment en diligéncies declarades secretes judicialment i
es fan servir els mitjans habituals en investigacions de delictes comesos
per grups organitzats. En aquestes investigacions s'intenta arribar als dis-
tribuidors o fabricants dels productes. Sén molt costoses en recursos
pero, en contrapartida, acostumen a aportar informacié valuosa sobre pau-

tes d'administracid, tipus de producte, etc.



Autoritzacio i registre
d’establiments PrQ dUC forsi
intermediaris de PINSOS

Les normes previstes per la UE estableixen el registre dels establiments
d'alimentacié animal aixi com el compliment de determinats requisits per
a la seva inscripcié. En aquest sentit, a Catalunya es desenvolupen una

serie d'actuacions diferenciades:

Registre. S'estableix un registre creat a I'efecte en el qual s'han d'inscriu-
re amb autoritzacié prévia o sense, en funcié de la seva activitat, els esta-
bliments dedicats a la fabricacié d'additius, premescles i pinsos
compostos que incorporin additius, destinats a I'alimentacié animal, aixi

com dels intermediaris d'additius, premescles i altres productes.

Directori. La resta d'establiments i intermediaris que no hagin de ser auto-
ritzats o inscrits en el registre s'inscriuran en el Directori d’establiments i

intermediaris.

Autoritzacions especials. S'estableixen una serie d'autoritzacions espe-
cials que han de sol-licitar els fabricants de pinsos compostos que incorpo-
rin additius del tipus antibiodtic, coccidiostatic i altres substancies
medicamentoses, aixi com factors de creixement, additius del tipus vitami-

na Ai D, coure i seleni.

Obligatorietat de comunicacio. Aquesta es déna quan es vulguin posar en
circulacié additius, premescles i pinsos compostos, aixi com els pinsos per
a consum propi quan continguin additius del grup dels antibiotics, cocci-
diostatics i factors de creixement. També estan sotmesos a aquesta obli-
gacio els intermediaris o representants de productes procedents de paisos
tercers. El Departament d’Agricultura, Alimentacio i Accid Rural revisa les
formules i atorga a aquests productes un nimero de referéncia que té una
validesa de quatre anys. Passats quatre anys, si se segueixen comercialit-
zant caldra que l'interessat sol-liciti la revalidacio, per a la qual cosa adjun-

tara un model de I'etiqueta vigent.

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

154 establiments registrats
i/o autoritzats

335 d’inscrits en el directori
d’establiments intermediaris

Dades de 2004.
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Establiments

registrats 154
Inspeccions

a explotacions 194
Inspeccions

a fabricants +

intermediaris 312
Controls 1.090
Determinacions 716

Dades de 2004.

Pla de control de l’alimentacio
animal. Vigilancia i control
de les empreses fa ricants
i els intermediaris de pINSOS

Aquest pla té per objecte el control de |'activitat de les empreses fabri-
cants i intermediaries de pinso, incloses les explotacions ramaderes que
desenvolupen l'activitat per a consum de les necesitats de la seva propia

ramaderia, per tal de comprovar la qualitat i la seguretat dels productes

Els productes per a I'alimentacié animal no poden posarse en el mercat
sense una autoritzacié previa expedida per |'autoritat competent de la
comunitat autonoma o, si escau, sense la notificacié prévia a I'esmentada

autoritat, en la forma i les condicions establertes reglamentariament.

Aixi mateix, els establiments o intermediaris que es dediquin a I'elabora-
cio, fabricacié, importacio, exportacio, distribucio, transport o comercialit-
zaci6 dels productes per a l'alimentacié animal sén objecte d'una
autoritzacié prévia a I'exercici de la seva activitat, expedida per I'autoritat
competent de la comunitat autbnoma o, si escau, la inscripcid prévia en
els registres corresponents, en la forma i les condicions establertes regla-

mentariament.

El control consisteix a comprovar que es compleixen les condicions d'au-
toritzacio i registre de les empreses, la identificacié i I'etiquetatge dels pin-
sos, les condicions d’emmagatzematge aixi com la presa de mostres i
I'analisi, en que es realitzen diverses determinacions entre les quals
podem destacar: PAE (proteina animal elaborada: farina de carn i farina de
peix), microbiologia, presencia de substancies indesitjables, additius prohi-

bits, contingut d'oligoelements, etc.



Gestio d’alertes en

allmentacm anlmal
Pla operatiu d’intervencio (POI)

L'objectiu principal de les xarxes d'alerta és evitar |'arribada al consum ani-
mal d'aliments que puguin suposar un risc greu i immediat per a la seva

salut o per a la dels consumidors finals.

Des de I'any 1978 existeix a la Unié Europea un sistema d'alerta rapida
que va ser creat per comunicar els riscos directes o indirectes per a la
salut i la seguretat dels consumidors. D'acord amb la normativa, s'esta-
bleix un sistema d'alerta rapida especifica per a productes alimentaris que
inclou també els pinsos. Aquest sistema europeu es coneix amb el nom
de RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) i inclou els estats mem-
bres de la Unio, aixi com els paisos de I'Espai Europeu de Lliure Comerg
(EEA-EFTA). Els paisos tercers no formen part formal d'aquesta xarxa; tan-
mateix, la Comissié porta a terme accions de comunicacié als paisos que
puguin estar afectats com a origen o destinacié dels productes, de mane-

ra que les autoritats puguin adoptar les mesures necessaries.

Dins de I'Estat espanyol, el RASFF es divideix en dos sistemes d'alerta,
segons siguin aliments destinats al consum huma o aliments destinats a
I'alimentacié animal, respectivament: el Sistema coordinat d'intercanvi
rapid d'informacié (SCIRI) i el Pla operatiu d’intervencié en I'alimentacio
animal (POIAA). Aquest ultim és un sistema de gesti6 d'informacié i aler-
tes basat en una xarxa de punts de contacte en la qual participen les auto-

ritats competents estatals i les comunitats autonomes.

Es defineixen tres nivells de gestio:

e |es alertes, que tenen com a objectiu impedir que qualsevol pinso que
SUpOSi un risc pugui arribar al consum animal,

e |a notificacié d'informacié sobre riscos no greus o que, tot i ser greus,
tenen poca probabilitat de donar-se en I'ambit territorial de competéncia, i

¢ la comunicacio de diferents rebutjos de productes procedents de paisos

tercers en els punts d'inspeccié fronterera (PIF).

®© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

8 notificacions d’alerta
gestionades

20 inspeccions realitzades

Dades de 2004.
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Per a més informacio:
http://www.mapa.es/es/
ganaderia/pags/silum/
silum.htm

Sistema de gesti0 integrﬂl
de ralimentacio anima

Es tracta d'un sistema informatic que facilita la gestié global de I'alimenta-
cid animal entre els diferents esglaons que componen aquest sector, des
de I'Administracié publica fins als punts d'inspeccié fronterera i els opera-

dors del sector.

El sistema possibilita, alhora, la recerca i consulta de camps tan canviants
en I'ambit de l'alimentacié animal com soén la legislacié i la situacio legal
de les matéries primeres, additius, substancies indesitjables, etc. que sén
d'interés per a aquest sector. Per tant, aquest sistema té com a proposit
satisfer les necessitats tant de les Administracions publiques com d'aque-
lles persones relacionades amb el mon de I'alimentacié animal servint

d'eina dinamica i efica¢ d'informacié.

Aquest sistema inclou la segiient informaci6 i utilitats:

e Plantes, empreses, laboratoris i importadors autoritzats

e | egislacio vigent

e Productes: additius i materies primeres autoritzades i prohibides, pre-
mescles medicamentoses, substancies indesitjables i bioproteines.

e Novetats i noticies d'interés per als usuaris

e Dades de produccio

e Dades sobre controls

e Xarxa d'alerta (notificacions, informacio i seguiment)



Control de la gestlo

de S roductes destinats
a'alimentacio animal

L'objecte del programa és el control de la gestié dels subproductes i del
compliment de les condicions establertes en la reglamentacié que regula

aquesta activitat. La finalitat és evitar riscos per a la salut animal o humana.

Dins dels subproductes d’origen animal n’hi ha de diverses categories. Els
de les categories 1 i 2 no poden ser utilitzats en alimentacié animal i han
de ser transformats i eliminats per incineracié o diposit a abocador, o valo-
ritzats per a la produccié de biogas o compost, o destinats a usos técnics
autoritzats. Els subproductes de la categoria 3 son parts aptes per al con-
sum huma que no es destinen a aguest Us per motius comercials: refusos
per al consum huma gue no representin un risc de transmissi¢ de malal-
ties, sang, llet, peix, pels, plomes, pell, etc. d'animals declarats aptes per
al consum huma. En no suposar un risc per a la salut humana o animal
poden tenir determinades destinacions en la fabricacié d'aliments per a

animals de produccié i de companyia o productes técnics.

D’altra banda, altres productes procedents de la indUstria alimentaria
humana com farines, pa, productes de pastisseria, galetes, pasta de sopa,
shacks i derivats, xocolata, caramels, gelats, etc. que no es destinen a I'ali-
mentacié humana per motius comercials poden ser també destinats a la

fabricacio d'aliments per a animals.

El processament d'aquestes matéries s'ha de dur a terme en planta auto-
ritzada per a cada aplicacié sota estrictes condicions que varien segons
cada cas concret. A més, les plantes han de tenir un sistema intern de
control basat en el sistema d'analisi de riscos i de punts de control critic i

garantir la tracabilitat dels materials que rebin, processin i expedeixin.

l
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Controls realitzats

e Control sanitari dels
animals; higiene
de l’explotaci6
i de la munyida 26

e (Control de la qualitat
de la llet (bacteris,
cél-lules somatiques,
aigua, antibiotic)

DAR 130
ALLIC 186.033"
457.661°

1. Bacteris, cel-lules, aigua i antibiotics.

2. Cel'lules, greix i proteina.

Dades de 2005.

Organisme participant:

Associacio Lletera
Interprofessional
de Catalunya (ALLIC)

Programa de qualitat
de la llet crlUa de vaca

El Programa de qualitat de la llet crua de vaca té com a objectius promou-
re la millora de la qualitat de la llet crua de vaca produida, tractada o trans-
formada a Catalunya; fomentar la millora integral de les explotacions
lleteres catalanes mitjancant I'adopcié de plans col-lectius i plans especi-
fics per a cada explotacio, i verificar que la llet crua de vaca destinada al
consum directe i a I'elaboracié de productes lactis o llet de consum tracta-
da termicament compleixi les condicions de qualitat fixades per la normati-

va estatal i comunitaria.

El Pla de millora de la qualitat de la llet a Catalunya té tres eixos vertebra-
dors:

¢ ¢ls programes de millora desenvolupats per les primeres persones com-

pradores, els productors o les seves organitzacions;

e ¢ls plans de recollida de mostres i determinacions analitiques fetes per
les primeres persones compradores en coordinacié amb els laboratoris

corresponents;

e |les actuacions de control i seguiment de IAdministracié, tant en els pro-
grames sanitaris o en el control de residus als productes d'origen animal

com en la higiene, I'alimentacio i el benestar dels animals.

Tots els agents que produeixin, comercialitzin o tractin llet a Catalunya, aixi
com les seves agrupacions i associacions, es poden adherir a aquest pla de
manera voluntaria i han de presentar el seu programa especific de millora,
que sera supervisat pel Departament d/Agricultura, Alimentacié i Accié

Rural.

El programa ha de preveure, obligatoriament, I'analisi i la determinacié de
punts critics; el control de munyidores i el circuit lactic; la higiene de les
instal-lacions; el control de la situacié sanitaria individual del bestiar; el
seguiment analitic continu, amb un minim de tres mostres mensuals (en
setmanes diferents); I'assessorament tecnic sobre tots els factors que

incideixen en la qualitat higienica i fisicoquimica de la llet crua.

A més, cal incloure-hi I'analisi de I'aigua de I'explotacié (anual), per deter-
minarne la potabilitat, i I'analisi periddica de la llet en tanc, per detectar
possibles mamitis del bestiar. En cas de detectarne, cal fer analitiques de

mamitis individuals.



Projecte Lletra Q. Tracabilitat

de la llet. Registre general
d’agents del sector lacti

S’han posat en marxa sistemes que asseguren la tracabilitat i la qualitat en
el sector lacti, i s'han habilitat els mecanismes per coneixer amb exactitud
el cami que segueix la llet crua de vaca des que és recollida en I'explotacio
fins que entra en un procés de transformacié en la industria o arriba a
altres destinacions. A fi de satisfer aquests objectius, s'han posat en prac-
tica mesures per facilitar la tracabilitat de la llet, per mitja de la identifica-
cio i el registre de tots els agents implicats en la produccio, la recollida, el
transport, I'emmagatzematge i el tractament de llet de vaca i dels conteni-
dors de llet. Tot aixd permet registrar els moviments de llet que es pro-

dueixen entre ells.

Aquestes sistemes s'han instaurat arran de |I'obligacié, per normativa euro-
pea, de posarlos en practica per part de les empreses alimentaries a partir
de I'l de gener de 2005. Tant el registre d'agents i contenidors com el movi-
ment de llet s'integren a la base de dades Lletra Q, la qual inclou un sistema
informatitzat que permet gestionar la informacié relativa a la qualitat de la
llet en totes les fases de produccio, a fi d'assolir I'objectiu de millorar la

seguretat del producte i, en definitiva, la transparéncia en el sector.

S'han establert programes de tracabilitat en el sector lleter i de millora i
control de qualitat integral de la produccio lletera (animals, explotacions,
transport, producte), amb I'adjudicacié dels identificadors, la impressié de
les etiquetes de seguretat i la distribucié per a la identificacié dels tancs
de les explotacions i les cisternes de transport de llet, en aplicacié a Cata-
lunya del sistema establert a tot I'Estat espanyol (Programa Lletra Q) per a

la tracabilitat de la llet.

Registre d’agents i contenidors

Agent Censos de 2004 Censos de 2005
Productors 1.350 992
Operadors 68 69
Transportistes 106 107
Centres de recollida 49 54
Contenidors

Tancs 1.946 1.950

Sitges 112 119

Cisternes 116 122

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(apartat Ramaderia, Alimenta-
ci6 animal)
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Control i gesti6 del Registre
’explotacions ramaderes

En la normativa que regula i ordena les explotacions ramaderes es recullen

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio una série de condicions minimes que han de reunir totes les explotacions
i Accié Rural

per tal de millorar la produccié ramadera i els processos productius, mit-
jancant I'aplicacié de normes zootecniques, d'higiene i de benestar dels
Registre d’explotacions animals, aixi com la proteccioé i millora del medi ambient.

ramaderes L . i} o
L’aplicacid d’aquesta normativa té com a objectius:
Explotacions
de producci6- e Conéixer de manera exhaustiva cadascun dels sectors ramaders: nom-

reproduccié .0 , . o o e .
P 33-077 bre total d'explotacions, distribucié territorial, classificacié per tipus de

Explotacions produccio, situacié estructural, capacitat productiva, etc.

ria | Produccié ramadera i sanitat animal |[34] ¢ AOLRE &0

especials
(fires, certamens, etc.) 2.072 e Promoure’n la millora, mitjangant I'aplicacié d'uns requisits minims que
Total 35.149 cal complir per a cada tipus d'explotacio, i, en consequléncia, promoure

la millora de la competitivitat de les explotacions.
Dades de 2005.

e Disposar d'informacié actualitzada per a I'aplicacié de programes de

control.

Gestio de risco

En aquesta regulacié s’estableix un registre d'explotacions ramaderes divi-
dit en diferents seccions: apicoles, avicoles, porcines, cunicoles, bovines,

ovines i de cabrum, equines, d'altres espécies productives i de centres de
recollida de material genétic. Dins de cada seccio, les explotacions es clas-

sifiquen en diferents subseccions segons la finalitat productiva.

El Departament dAgricultura, Alimentacié i Accié Rural ha posat en funcio-
nament el Sistema d’informacié ramadera (SIR), que és un sistema de
gestio de les dades sanitaries i ramaderes de les explotacions i dels ani-
mals, amb informacié sobre localitzacié geografica (coordenades) i qualifi-
cacio sanitaria. Aquesta informacio s'incorpora a la base de dades estatal

(REGA) creada pel Ministeri d/Agricultura, Pesca i Alimentacio.

Les activitats més destacades en aquest ambit son:

e Autoritzacié i registre de les explotacions ramaderes.

e \erificacié de dades i del compliment de les condicions d'autoritzacié de

les explotacions.

e Manteniment de la base de dades del Registre.



Gestio i control del si
d’identificacio
dels animals

stema

registre

- @

[Administraci6 té el deure de vetllar pel compliment de les normes d’higie-
ne i sanitat dels animals i per la correcta aplicacio de les mesures de
suport a la produccioé, a la vegada que ha d'estar en condicions d'obtenir i
gestionar tota la informacié necessaria per assegurar al consumidor la

sanitat, seguretat i qualitat esperada dels productes ramaders.

La distribuci6 territorial de la produccié ramadera, les industries de sacrifici
i transformacio i els centres de consum no sén coincidents i obliguen els

animals i els seus productes a un desplagament entre comunitats autono-
mes i, fins i tot, entre paisos, cosa que dificulta el seguiment i la transmis-

si6 d'informacio.

Es per aixo que cal un sistema agil i eficac de captacio, emmagatzematge
i transmissid de dades que en permeti disposar en el lloc i moment en
qué siguin necessaries. Aquesta es la rad de I'establiment de SIMOGAN
(Sistema Informético de Identificacion y Movimentos del Ganado) i els
altres sistemes d'identificacié semblants. SIMOGAN va ser el primer siste-
ma estatal creat per gestionar dades d'identificacié, situacié sanitaria i
moviment del bestiar bovi que funcionava amb bases de dades territorialit-
zades per comunitats autonomes i connectades entre si. No va ser res
més que la resposta de les administracions a la demanda social de segui-
ment al llarg de tota la cadena productiva en el sector del vaqui de carn,
després de les crisis sanitaries europees derivades de les encefalopaties

espongiformes transmissibles.

SIMOGAN només ha estat el principi del Sistema d'identificacio i registre
de moviments que I'Estat espanyol, seguint la normativa de la Unié Euro-
pea, té pensat posar en marxa i que abastara la majoria d'espécies dels

animals de renda. Laplicacié SIMOPORC, corresponent al bestiar porci, ja

és operativa i es troben en estudi les d’ovi i cabrum.

El Ministeri d/Agricultura, Pesca i Alimentacié ha previst la creacié de dos
nous registres d'animals. Un d'ells seria el Registre general de moviments
de bestiar (REMO). L'altre seria el Registre general d’identifiacié individua-
litzada d’animals (RIIA), el qual tindria com a finalitat unificar els ja esta-
blerts per a animals identificats individualment, i en un futur incorporar

noves espécies.

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Activitats de control

Identificacio
i genotipatge
de bestiar ovi 66 ramats

4.486 animals

Identificacio
de bestiar bovi 400 controls

Dades de 2005.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(Ramaderia/ldentificacio
de bestiar)
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Registre de transportistes
I comerciants de bestiar

=

-g ® Departament El transport i la comercialitzacié de bestiar suposa un risc de difusié de

B fi’AgrEcultura, Alimentacio malalties animals. Aquesta circumstancia, juntament amb les normes de
.§ LG G benestar animal, planteja la necessitat que els operadors i transportistes
'E implicats compleixin unes condicions especifiques i que hi hagi una inten-
'§ Trasportistes sificacio de controls sobre les activitats de moviments de bestiar. Amb

g registrats Lo aquestes finalitats s"estableixen els registres segulents:

38 Dades de 2005.

= Registre oficial d’operadors comercials. Es considera operador comercial
E tota persona fisica o juridica que compra i ven animals, directament o indi-

rectament, amb finalitats comercials i que en un termini maxim de trenta

aria

4

dies els ven o trasllada a altres instal-lacions sobre les quals no hi hagi cap

titol de domini.

Registre oficial de transportistes i de mitjans de transport per a animals

vius. Aquest registre es compon de dues seccions, la de transportistes i la

de mitjans de transport.

Es considera transportista qualsevol persona fisica o juridica que dugui a

Gestio de risc

terme el transport d'animals vius per compte propi o d'altri, o posi a dispo-
sicio d'un tercer un mitja de transport d'animals, sempre que aquest trans-

port tingui caracter comercial i s'efectui amb finalitat lucrativa.

Pel que fa als mitjans de transport, s’han d'inscriure tots els destinats a
aquesta finalitat, inclosos els destinats a desplacament sense caracter
comercial o finalitat lucrativa. Per a la inscripci6 al registre és necessari,
entre altres documents, un certificat d'idoneitat, per als que realitzin tra-
jectes de durada superior a 8 hores. L'autoritat competent determina en
cada cas el tipus de transport i les espécies i el tipus de bestiar, i el nom-
bre maxim d'animals de cada tipus que podran ser transportats, d'acord

amb la sol-licitud de registre i la documentacié aportada.



Control dels moviments
de bestiar

Per tal de facilitar la gestié de la informacié ramadera relativa als movi-
ments del bestiar i dels productes alimentaris d'origen animal dins els
Estats membres, la UE disposa, des de I'1 d"abril de 2004, del sistema
TRACES (Trade Control and Expert System), un sistema veterinari informa-
tic que integra i substitueix les funcions dels sistemes ANIMO i SHIFT en

una arquitectura unica.

Es una xarxa informatitzada d’enllac entre les autoritats veterinaries dels
diferents estats membres mitjancant la qual es comuniquen tots els movi-
ments d'aliments i productes d'origen animal que tenen lloc des d'un

estat membre a un altre.

Es un sistema informatitzat dels procediments veterinaris que consta d'un
sistema d’informacié per als casos en que el veterinari oficial d'un punt
d'inspeccié fronterera (PIF) retorni un lot, i d'una base de dades sobre les
condicions comunitaries d'importacié d'animals i productes. La finalitat
d'aquest sistema és que quedin registrades les funcions essencials per
ajudar a prendre decisions en els PIF amb I'objectiu d'evitar la propagacio

de malalties animals.

Amb I'adopcié del TRACES s'han simplificat els sistemes per regular els
moviments de bestiar i de productes animals, i aixi s’ha facilitat el segui-
ment dels més de 50.000 animals transportats cada dia a la Unié Europea,
i es disposa de millors eines per controlar les epizooties. Té una especial
importancia en el control de malalties, ja que l'alerta és instantania i es pot
acotar rapidament el desti de partides procedents d'un focus sospités de

malaltia.

Font: Provedella -

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

758.902 controls realitzats
en el bestiar bovi

Dades de 2004.

Per a més informacio6:
WWWw.europa.eu
(apartat Activitats)
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¢ (Centre de Sanitat Avicola
de Catalunya
(Seguiment i diagnostic
de malalties infeccioses
de les aus)

Malalties objecte de mesures

de lluita i eradicacio

¢ brucel-losi bovina, ovina i
cabruna

e tuberculosi bovina

¢ encefalopatia espongiforme
bovina

e epididimitis ovina

e malaltia d’Aujeszky

e salmonel-losi aviaria

e mixomatosi i malaltia
hemorragica virica del conill

Malalties objecte de mesures

de vigilancia i minimitzacio

del risc de presentacio

e peripneumonia contagiosa
bovina

e leucosi bovina

e |lengua blava

e tremolor ovina o scrapie

® pestes porcines

e malaltia vesicular porcina

e influencga aviaria

e malaltia de Newcastle

® varroasi

Programes de vigilancia, lluita i

eradicaci¢ de malalties
anlmals. Sistemes d’alerta en
sanitat animal

Aquests programes tenen |'objectiu de vigilar, lluitar, controlar i eradicar
malalties animals. Les activitats que es duen a terme depenen de la malal-
tia en questid i, principalment, constisteixen en: proves diagnostiques als
animals, la profilaxi vacunal, el sacrifici obligatori del bestiar afectat, I'elimi-

nacioé dels cadavers i la restriccié dels moviments.
Hi ha determinades particularitats en funcié de I'espécie:

e Bovi. Les malalties presents actualment a la cabana ramadera catalana
que son objecte de mesures de lluita i eradicacio son la brucel-losi bovina,
la tuberculosi bovina i I'encefalopatia espongiforme bovina (totes tres sén
zoonosis). Les encefalopaties espongiformes transmissibles (EET) presen-
ten determinades particularitats diferencials. Les malalties que actualment
no afecten la cabana ramadera catalana que sén objecte de mesures de
vigilancia i minimitzacié del risc de presentacio son: la peripneumonia con-

tagiosa bovina, la leucosi bovina i la llengua blava.

e Ovi i cabrum. La malaltia present actualment a la cabana ramadera cata-
lana que és objecte de mesures de lluita i eradicacié és la brucel-losi ovina
i cabruna, que és una malaltia zoonotica. Les malalties que actualment no
afecten la cabana ramadera catalana i que sén objecte de mesures de
minimitzacié del risc de presentacié de brots i deteccié rapida de focus

son la tremolor ovina i la llengua blava.

e Porci. La malaltia present actualment a Catalunya que és objecte de
mesures de lluita i eradicacio és la malaltia dAujeszky. No és zoonosi. Les
malalties que actualment no afecten la cabana ramadera catalana que sén
objecte de mesures de minimitzacié del risc de presentacié son les pestes
porcines i la malaltia vesicular porcina. Cap d'aquestes malalties no és zoo-

nosi.

¢ Aviram. La malaltia present actualment a Catalunya que és objecte de

mesures de lluita i eradicacié és la salmonel-losi aviaria (zoonosi).

[->



Les malalties que actualment no afecten la cabana ramadera catalana que
soén objecte de mesures de minimitzacio del risc de presentacio son la
influenca aviaria i la malaltia de Newcastle (la influenca aviaria és zoonosi,

mentre que la malaltia de Newcastle no ho és).

° Equids. Vigilancia i control de malalties dels equins per minimitzar la pre-

sencia i possible difusié de les malalties que els afecten.

e Conills. Lluita contra la mixomatosi i la malaltia hemorragica virica del

conill, per tal d'eradicar-les. No sén zoonosis.

e Abelles. Vigilancia i control de les abelles que minimitzi la preséncia i
possible difusié de les malalties que les afecten. La malaltia present
actualment a Catalunya que és objecte de mesures de prevencié i control

és la varroasi (no és zoonosi).

Davant la possible aparicié de malalties animals de declaracié obligatoria
amb un alt risc de difusid, cal disposar de plans predefinits d'actuacié que
permetin exercir accions de vigilancia i prevencié, aixi com |'actuacié eficac
i amb celeritat en cas d'aparicié d'un focus, de forma que s’elimini al més
aviat possible i aixi disminueixi I'impacte de la malaltia a la cabana ramade-

ra. Es defineixen quatre tipus d'actuacio:

.2

¢ Programa de prevenci ¢ Programa de vigilancia

e Pla d’alerta ¢ Pla d’emergéncia

Lany 2003 es va constituir el Comite Nacional del Sistema dAlerta Sanita-
ria Veterinaria, que coordina les actuacions en materia de sanitat animal
entre les diverses comunitats autonomes. Aquestes actuacions estan
orientades a planificar, coordinar i eradicar qualsevol brot infecciés que es
pugui detectar, tant en animals de produccié com entre els animals de
companyia o de la fauna salvatge. Una part fonamental d’aquest organ és
la Xarxa d'/Alerta Sanitaria Veterinaria (RASVE), que integra tota la informa-
cid sanitaria disponible, tant a escala nacional com internacional, i facilita la
presa de decisions urgents davant |'aparicié d'epizoodties i zoonosis en el

territori de |'Estat.

Influenga aviaria

2003 2004 2005

Positius 0 0 o]

[] Explotacions mostrejades

[ Mostres en explotacio
avicola

[ Mostres d’aus silvestres

Percentatge d’explotacions
amb resultat negatiu en el control
de malalties

R m—

90

80

70
2002 2003 2004 2005

@ Tuberculosi bovina
@ Brucel-losi bovina
@ Brucel-losi bovina i cabruna

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
www.ruralcat.net
WWWw.mapa.es
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©® Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Agéncia de Residus
de Catalunya

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(Ramaderia, Sanitat animal)
www.gencat.cat/salut/acsa
(L’Agéncia, Publicacions

i estudis)

Programa de vigilancia i control

de les encefalopaties

ESPOI'IgI ormes
transmissibles

Les encefalopaties espongiformes transmissibles (ETT) sén un dels proble-
mes de seguretat alimentaria més profusament reglamentats a Europa pel
seu risc potencial, la gravetat dels seus efectes sobre la salut de les per-
sones i les conseqléncies derivades en |'ambit economic i de confianca
dels consumidors. Des del 1989, a la Unié Europea es duen a terme tot un
conjunt d'actuacions per a la gestié del risc de les EET. A Catalunya, el
Departament dAgricultura, Alimentacié i Accié Rural (DAR) es fa carrec de
la vigilancia i el control del bestiar bovi, ovi i cabrum en la fase primaria de

la cadena alimentaria.

En primer lloc, el DAR s’encarrega de la vigilancia epizootiologica i el
seguiment de les subpoblacions susceptibles de presentar la malaltia. A fi
de poder detectar i declarar casos sospitosos, s'efectuen controls en les
explotacions ramaderes i es prenen mostres d'animals morts en |'explota-

cio o sacrificats no destinats a consum huma.

En segon lloc, es controlen els productes emprats per a |'alimentacio dels
animals als establiments (magatzems, intermediaris, distribuidors, fabri-

ques de pinsos i explotacions ramaderes).

També es prenen mesures d'investigacio epizootiologica i d'eradicacié en
el cas que es confirmin casos de la malaltia, a fi de conéixerne |'origen i

els animals o productes amb risc d'estar-ne afectats, i se sacrifica i es des-
trueixen els animals susceptibles de pertanyer a les poblacions de risc, aixi
com qualsevol altre producte que pugui representar un risc de transmissio

de la malaltia.

A més, el DAR s’encarrega de la deteccié d'animals sospitosos en I'explo-
tacio, els quals son objecte d'una prova de diagnostic d'EET. Els animals
morts a I'explotacio també soén sotmesos a aquesta prova de diagnostic.
Els animals traslladats a I'escorxador destinats a consum huma se sotme-
ten a una inspeccid veterinaria prévia al sacrifici i, després, a una prova de
detecci¢ d'EET.

Finalment, el DAR controla la retirada de cadavers. Els animals morts es

transporten al més aviat possible a una planta de destruccié de cadavers.
[->



Resultats del progama de deteccié amb tests rapids efectuats pel DARP

2004 2005

Animals Animals Animals Animals
investigats positius investigats positius

Encefalopatia espongiforme bovina en bovi

Sospitosos clinics 5 o 4 o}
Morts a I’explotaci6

> de 24 mesos 5.441 5 7.287 3
Sotmesos a mesures

d’eradicacié 194 o 64 2
Total 5.640 5 7.355 5

Tremolor ovina o scrapie en ovi i cabrum

Sospitosos clinics 0 0 o o)
Morts a ’explotaci6

> de 18 mesos 430 0 159 0
Sotmesos a mesures

d’eradicacié o} o} 0 o
Total 430 0 159 o

Controls de pinsos per a la detecci6 de proteines animals transformades

2004 2005
Inspeccions 476 430
Mostres 660 545
Mostres amb disconformitats 9 (1,36%) 1 (0,17%)
Taxa de conformitat 98,64% 99,83%

A Catalunya, el primer cas
d’EBB es va detectar el marg
de 2001. Fins al 15 de setem-
bre de 2006 s’han diagnosti-
cat un total de 57 casos. L’any
en queé es van produir més
casos va ser el 2003, amb 19.

Evolucio6 de ’EEB a Catalunya
Focus detectats
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La vigilancia i el control de les
EET es du a terme tant a la
fase primaria com a la de
transformacio i/o distribucio
(vegeu l'apartat 3.3)
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Impuls de les @2TU 1IQONS
de defensagsaﬁ ?t%r?a (ADS)
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.-é ® Departament Les administracions publiques competents promouen que el sector rama-
© . . .2 . . . .

s d’Agricultura, Alimentacio der desenvolupi les seves estructures i porti a terme actuacions per obte-
© i Accio Rural o . L . .

5 nir millores en les condicions higieniques dels animals que permetin elevar
-}

g el nivell productiu i sanitari dels seus productes. En aquest context, sorgei-
(4] . e

o 241 ADS, grups de saneja- xen les agrupacions de defensa sanitaria (ADS).

‘S mentiassociacions sanita-

3 ries a Catalunya: Una ADS ramadera és una associacié constituida per ramaders amb el

S

8 e 4apicoles proposit d'aconseguir un nivell sanitari i zootécnic més elevat de les seves
© nci . . , . . .,

= (1 per provincia) explotacions mitjancant I'establiment i I'execucio de programes de

E * 1avicola profilaxi, lluita contra les malalties animals i millora de les seves condicions
o

(@mbit: tot Catalunya) .
higiéniques.

® 66 bovines

. . Cada agrupacié de defensa sanitaria ramadera es considera com una unitat
e 8 bovines-ovines

B tant a efectes del desenvolupament del programa sanitari com de les sub-
e 16 cunicoles

vencions que els corresponguin. Des de les administracions publiques

e 61d’oviicabrum . .
competents es porten a terme actuacions de suport econdmic i técnic per

o
=
0
(<]
(]

° rcin . S . , -
85 porcines impulsar la creacié i el manteniment d'aquestes associacions.

Gracies a la col-laboracié del sector en la lluita i eradicacié de malalties i en
el manteniment d’estructures defensives davant el risc de la seva aparicié i
difusié, s'aconsegueix un alt nivell sanitari, que té com a conseqliéncia la

millora de la sanitat animal i la rendibilitat de les produccions ramaderes.



Control de les mesures de

bioseguretat per evitar

’entrada d’agents infecciosos
en les explotacions ramaderes

El concepte de bioseguretat fa referéncia al conjunt de mesures sanitaries,
de maneig, de disseny, de formacid, etc. encaminades a evitar I'entrada
d'agents infecciosos en les explotacions ramaderes o a minimitzar la seva

difusio.

Les darreres crisis sanitaries han posat de manifest la importancia de la

bioseguretat i la prevencié a |I'hora d'evitar aquests tipus de problemes.

Actualment es coneixen forga bé quins sén els punts critics de les explota-
cions ramaderes i com aquests afavoreixen I'entrada i disseminacié de les

malalties infeccioses.

En primer lloc, per avaluar el nivell de bioseguretat que cal aplicar, la loca-
litzacié de I'explotacié és un dels factors més importants que s'ha de tenir
en compte. Cal valorar I'estatus sanitari de la zona, la seva densitat rama-
dera, la distancia entre explotacions i el tipus d'explotacions més prope-
res, |'existéncia d'abocadors propers o plantes de tractament de residus
que poden afavorir I'augment de rosegadors i ocells, la preséncia de carre-
teres o camins propers, la freqliencia de pas de camions de bestiar, pinso,
etc. que poden augmentar el risc de contagi, aixi com les caracteristiques
climatiques, hidrologiques i topografiques de la zona on s'ubica I'explota-

cio.

Hi ha tres tipus de mesures: les relacionades amb el disseny d’explotacié,
les relacionades amb el funcionament d'aquesta explotacio i les relaciona-

des amb la neteja i desinfeccié (de locals i equips, i de vehicles).

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

L’aplicaci6 de les mesures de
bioseguretat té per objectiu
evitar I'arribada de malalties
a I’explotacid, aixi com la dis-
seminacio de les malalties
que s’hi pugin trobar pre-
sents. La seva aplicaci6
redueix les despeses de
produccié associades a la
presencia de processos pato-
l0gics i millora la qualitat dels
productes de I’explotacio.

Per a més informacio:
www.ruralcat.net
(apartat d’Informaci6/
Informacio técnica)
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Control dels centres de neteja
i desinfeccio de Venicles

de transport de bestiar

Els centres de neteja i desinfeccio de vehicles estan regulats per la norma-
tiva que estableix la inscripci6 al Registre oficial d’establiments i serveis
plaguicides, centres de neteja i desinfeccié de vehicles destinats al trans-

port de bestiar.

Caracteristiques i condicions minimes que han de reunir els centres de

neteja i desinfeccié de vehicles:

e Els centres de neteja i desinfeccid de vehicles han de disposar dels
equips i les instal-lacions necessaris per realitzar les operacions
seglients: desmuntar els elements mobils de la caixa del vehicle; elimi-
nar del vehicle tota la matéeria contaminant; rentar amb aigua a pressié
tot el vehicle, inclosos els baixos, les rodes i la carrosseria, i ruixar amb
una solucié desinfectant autoritzada totes les parts externes del vehicle,

aixi com la zona habilitada per al transport del bestiar.

e Han de disposar també de personal que estigui en possessio del nivell
basic d'aplicador de productes fitosanitaris o d’Us ambiental i en la indus-
tria alimentaria. També han de disposar d’un técnic amb nivell formatiu
sobre higiene i utilitzacié de productes desinfectants d'Us ramader, com a
encarregat de supervisar que les operacions de neteja i desinfeccié es

desenvolupen de manera correcta.

A més de les mesures relatives al control de les autoritzacions, es porta a
terme una verificacié periodica del compliment de les condicions d'autorit-
zacio dels centres existents aixi com la comprovacié de I'existéncia de
suficients centres de neteja i desinfeccié operatius, en condicions técni-

ques adequades i en la quantitat necessaria a cada territori.
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Aquesta activitat té com a objectiu la vigilancia i el control de perills al
medi aquatic per tal de garantir que els mol-luscs, els equinoderms i altres
invertebrats marins que s'extreuen del litoral catala per a la seva posterior
comercialitzacié compleixen els requeriments sanitaris legals, i garantirne
la seguretat en el consum. El control de la qualitat sanitaria de la produc-
cio exigeix, a més de I'analisi dels productes, I'analisi de la qualitat de I'ai-

gua destinada a la seva produccio.

El litoral catala esta dividit en 23 zones de produccié, classificades en cate-
gories A, B o C segons els valors de contaminacié fecal (E. coli) que pre-

sentin els mol-luscs bivalves vius.

Una altra faceta important del programa de seguiment consisteix a deter-
minar la preséncia de fitoplancton potencialment toxic a les aiglies de pro-
duccio, aixi com de les toxines que aquest fitoplancton pot produir i que

poden acumularse en els mol-luscs (ASP DSP. PSP).

El programa de vigilancia estableix dos tipus d’actuacio:

e E| seguiment rutinari (Pla-A) s’estableix de forma permanent i continua,
i inclou la vigilancia del fitoplancton toxic, la mesura de parametres del
medi, la recollida de mostres de mol-luscs a les zones de producci¢, i

I'analisi de biotoxines en mol-luscs. Aquest seguiment es realitza -

Programa de control

aigua mol-luscs
| |
[ ] [ | ]
E;O’t)(l)i?éﬁgg parametres microbiologia biotoxines quimica
qualitatiu — S E. coli ASP metalls
uantitatiu coliformes organo-
g I U fecals DSP halogenats
— 0, dissolt salmonel-la PSP metalls
I pH
solids
en suspensio

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© IRTA - Sant Carles
de la Rapita

Altres organismes
participants:

e Laboratori de Salut Pbli-
ca a Tarragona

¢ |nstitut de Ciéncies del
Mar-CSIC (Barcelona)

e ANFACO-CECOPESCA
(Vigo)

e Serveis analitics de la
Universitat de Barcelona

¢ IRTA Monells
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23 zones declarades al litoral
catala per a la producci6 de
mol-luscs, amb 67 punts de
mostreig.

18 zones de tipus Ai 5 zones
de tipus B.

Dades de 2006.

Classificacio de les zones de
produccié de mol-luscs bival-
ves vius

Zones A:
depuracié no necessaria

Zones B:
depuraci6 obligatoria

Zones C:

reinstal-laci6é durant un perio-
de minim de dos mesos,
associada o no a depuraci6

conjuntament entre la Direccié General de Pesca i Accié Maritima (DGPIAM)
i el Centre dAqicultura de I'lRTA de Sant Carles de la Rapita (CA-IRTA).

El seguiment regular del fitoplancton toxic i les biotoxines es divideix en
dos sectors: les badies del delta de I'Ebre i la resta de la costa catalana.
La freqléncia de recollida de mostres és superior en el delta per a
alguns parametres. Aquesta diferenciacié respon a les condicions parti-
culars ambientals i productives d’'aquesta zona, que centralitza el gruix
de la produccié d'aquicultura de mol-luscs. Les fortes variacions ambien-
tals que es produeixen al delta en periodes curts de temps fa necessari

un pla de seguiment especific que s'adapti a aquestes circumstancies.

Les actuacions especifiques o d’urgéncia s'estableixen quan les espécies
de microalgues toxiques de fitoplancton a I'aigua arriben a nivells poten-
cialment perillosos o es detecten biotoxines als mol-luscs per sota dels
nivells permissius (Pla B). Quan les biotoxines als mol-luscs sobrepassen
els nivells permissius es procedeix al tancament de les zones afectades i
es prohibeix I'extraccié de mol-luscs (Pla C). La reobertura es produeix

quan aquests nivells baixen a nivells considerats de no-perillositat.

A la zona del delta de I'Ebre, les actuacions d'urgéncia es fan a partir dels
resultats disconformes dels mostrejos de fitoplancton i organismes duts
a terme pel CA-IRTA. A la resta del litoral, un cop es detecta la prolifera-
ci6 d'alguna espécie potencialment toxica en algun port 'Agéncia Catala-
na de IAigua ho comunica al DAR, que realitzara una actuacié d'urgencia

en la qual es mostrejara I'aigua exterior als recintes portuaris.

Controls analitics 2004 2005
Fitoplancton tdxic 728 mostres 728 mostres
Microbiologia 136 controls 136 controls
Canvis temporals de zona (Aa B) 21 15 (1 prohibicié d’extraccid)
Biotoxines
e ASP 104 mostres 118 mostres
e DSP 208 mostres 218 mostres
e PSP 208 mostres 218 mostres
Quimica
e Substancies halogenades 64 mostres 66 mostres
e Metalls pesants 64 mostres 66 mostres

e Dioxines i furans 4 mostres 4 mostres




Control de la documentacio
d’acompanyament del marisc

Aquesta activitat té com a objectiu assegurar la tracabilitat dels mol-luscs ® Departament

d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

des que s'extrauen fins que arriben al mercat, de manera que es pugui

saber en tot moment la procedencia del producte.

So6n objecte de control:

e [origen i desti del marisc, per garantir-ne la tragabilitat, ERl e

. Guies de circulacié 131
e els mariscadors,

Zones de producci6
(tancaments i/o
requalificacions) 47

e [’extracci6 de mol-luscs i altres invertebrats marins no autoritzats o pro-
hibits,

e |’extracci6 de mol-luscs i altres invertebrats marins vius de zones tanca-

des o prohibides. Total 178

Dades de 2001-2005.
El cens objecte de control és de

130 mariscadors.
El programa de control esta adrecat als productors primaris, abans de I'en-
trada del marisc a la depuradora i/o centre d'expedicié. Els productes, des
que s'extreuen, han d’anar acompanyats d'una documentacio identificativa
que no els abandonara fins que es produeixi la seva comercialitzacié des

d'un centre d’expedicid o una instal-lacié de depuracié de mol-luscs.

Els documents existents per a extracciod i circulacié de mol-luscs

i invertebrats son:

e Guies de circulacié per a aqiiicultors

e Guies de circulacié per a mariscadors

e Guies de circulaci6 de cria

e Autoritzacions permanents
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O} Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

100% de taxa de conformitat
en els controls realitzats.

Dades de 2004.

Espécies investigades

Delta de ’Ebre

Sardina
Seito
Moll

Piscifactoria

Orada

\./i?iléncia de diOXiIIES
1 TUrans en peixos

L'objecte d'aguesta activitat és estudiar el contingut de dioxines i furans
toxics en peixos del medi natural, peixos de piscifactoria i pinso de pisci-
factoria, dins del marc d’un conveni especific d’encarrec de servei entre el

Departament d’Agricultura, Alimentacioé i Accié Rural i I'IRTA.

El programa consisteix en la determinacioé analitica de disset dioxines i

furans toxics en mostres de peix salvatge, provinents del golf de Lleé i del
golf de Sant Jordi, i de productes d'aquicultura (peix i pinso de cultiu), amb
una sistematitzacio anyal de seguiment. Es tracta d'un screening de resul-

tats perd no deriva en actuacions de control.

El Centre dAquicultura de I'IRTA i el Laboratori de Dioxines de I'Institut
d’Investigacions Quimiques i Ambientals de Barcelona (IIQAB-CSIC) parti-

cipen en aquest programa de vigilancia.



Control de [’efi quetg{
presentacio icita
ocumentauo

d acompanyament

dels recursos marins

a les llotges pesqueres, magatzems

frigorifics, mercats majoristes

i durant el transport

La normativa vigent en materia d’etiquetatge, presentacio, publicitat i
documentacié dels recursos marins estableix les condicions basiques de
comercialitzacié dels productes de la pesca i té per objecte la regulacié de
la normalitzacié d'aquests productes i la seva correcta identificacié a efec-
tes d'una major transparéncia en el mercat i en la informacié al consumi-
dor en tota la cadena de comercialitzacié, que comprén des de la primera

venda fins a la seva arribada al consumidor final.

La gran varietat de productes pesquers existent fa necessari que el consu-
midor tingui una informacié precisa de I'especie i el seu origen, no només
respecte a la zona de captura, siné també quant al metode de

produccid, de captura o de cultiu, aixi com de les seves caracteristiques

essencials.

Aquest programa té per objecte vetllar pel compliment de les normes

sobre I'etiquetatge, la presentacié i la publicitat, per tal de poder garantir la

tracabilitat dels recursos marins i la seva comercialitzacié pels canals
reglamentaris seguint les normes de seguretat alimentaria i etiquetatge

previstes.

Es sotmes a vigilancia i control I'etiquetatge, la presentacio, la publicitat i
la documentacio dels productes marins abans de la seva primera venda o
després, sempre que els productes pesquers es trobin encara dins del

recinte portuari, als establiments majoristes en destinacié, als magatzems

frigorifics o quan siguin transportats per carretera.

Els controls es porten a terme en dinou llotges pesqueres, un mercat

majorista, 392 magatzems frigorifics i gran nombre d'intermediaris.

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

Controls realitzats

Llotges pesqueres,
mercats majoristes

i magatzems

frigorifics 1.490
Durant el transport 754
Total 2.244

Dades de 2001-2005.

Gesti6 de riscos | Fase primaria | Produccié
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Per tal de dur a terme una adequada proteccié dels recursos marins i una

O} Departament

d’Agricultura, Alimentacio correcta defensa del consumidor i lluita contra el frau es desenvolupen
i Accio Rural

activitats de control tant a la mar com des de terra. Les actuacions inspec-

tores es desenvolupen, principalment, en dues vessants ben diferencia-

Inspecci6 pesquera des. D'una banda la pesca maritima, entenent com a tal el conjunt
. d’activitats directament relacionades amb |'extraccié dels recursos pes-
Inspeccions 6.767
.. quers fins a la primera venda, i d'altra la comercialitzacié dels productes
Dendncies 531

pesquers quan aquests ja son dins dels circuits del mercat interior. També
Dades de 2004-2005.
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sén materies objecte d'inspeccié les activitats del marisqueig i de I'aqui-

cultura marina.

Dins les inspeccions al mar s'agrupen els controls efectuats per les embar-

cacions oficials de vigilancia pesquera sobre les diferents flotes que feine-

gen davant del litoral catala. Les inspeccions a terra inclouen les
operacions de control desenvolupades en els molls i les llotges pesqueres.
Les operacions realitzades en els grans mercats majoristes, en establi-
ments minoristes o durant el transport per carretera dels productes pes-

quers son també objecte de control oficial.

També dins I'ambit de la comercialitzaciod, la Direccié General de Pesca i
Accid Maritima du a terme inspeccions sistematiques al pas fronterer de
la Jonquera (Girona), en col-laboracié amb I'Administracié central de I'Estat,
per tal d'evitar que es distribueixin en el mercat catala i espanyol produc-
tes de la mar procedents de paisos comunitaris o de paisos tercers que

siguin de mida inferior a la reglamentaria.

Les principals infraccions a qué van dirigits els controls son les segiients:

e Pescar i comercialitzar productes pesquers de mida antireglamentaria.
e Comercialitzar productes pesquers sense passar per llotja pesquera.
e Pescar en fons prohibits o en zones tancades.

e Pescar sense llicéncia o autoritzacié preceptiva.

e Utilitzar arts i estris antireglamentaris o prohibits.

e Pescar incomplint I'horari.

e Canviar de port base sense autoritzacio, i altres irregularitats adminis-

Per a més informacio: tratives.
www.gencat.cat/darp
(apartat Ramaderia)



Pla de controls .
de benestar animal

L'objecte d'aquest pla és verificar la correcta aplicacié a Catalunya de la
normativa europea sobre benestar animal a les explotacions ramaderes i

als mitjans de transport de bestiar.

Es realitzen inspeccions a les explotacions ramaderes, als mitjans de
transport en el moment de la inscripcié al registre (verificacié técnica i
documental), en ruta (a carreteres, dutes a terme pels Mossos d'Esqua-
dra), i a I'arribada i descarrega dels animals a I'escorxador i durant el sacri-
fici (dutes a terme pels veterinaris oficials d'escorxador del Departament
de Salut).

S’han dissenyat i desenvolupat programes de formacié de personal adre-
cats a técnics, transportistes, responsables i cuidadors que abasten tant el
benestar dels animals a I'explotacié com en el transport i els moments

anteriors i durant el sacrifici.

Principals ambits de control en benestar animal

e [nstal-acions i equips

e Aillament, temperatura i ventilacié

e [l-luminacié

e Alimentacié i accés a l'aigua

e Espai disponible per a I'animal i llibertat de moviments
e Neteja i desinfeccid

e Maneig

e Transport

e Atordiment i sacrifici

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

445 explotacions ramaderes
i mitjans de transport inspec-
cionats.

Gestio6 de riscos | Fase [oJJiiuEIENN:{-U T e T

Dades de 2004.




3. Fase de transformacio
i distribucio

3.1 Vigilancia i control oficial dels establiments productors i comercialitzadors
d’aliments

Autoritzacié de funcionament i inscripci6 en el Registre sanitari d’inddstries i
productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC)

Vigilancia i control d’inddstries alimentaries

Avaluaci6 dels sistemes de gesti6 de la seguretat dels aliments aplicats pels
establiments alimentaris

Programa de vigilancia i control d’al-lérgens alimentaris
Programa de classificacié d’establiments alimentaris en funcié del risc

3.2 Vigilancia i control oficial dels aliments i de les aigiies de proveiment piblic

Vigilancia i control de la seguretat biologica dels aliments

Vigilancia i control de la seguretat quimica dels aliments

Vigilancia i control de la seguretat de les aigiies envasades

Vigilancia i control de la seguretat dels aliments infantils i d’altres aliments especials
Pla d’investigacio de residus en aliments d’origen animal

Vigilancia i control de plaguicides en aliments diferents als d’origen animal
Programa de vigilancia i control oficial de les aigiies de proveiment piblic
Registre dels aliments especials

Notificacié de complements alimentosos

Sistema Coordinat d’Intercanvi Rapid d’Informacio i d’alertes alimentaries (SCIRI)
Inspecci6 veterinaria dels animals sacrificats per al consum huma

Vigilancia del grau d’infestacié per nematodes de la familia Anisakidae en peixos de
la costa catalana

Vigilancia i control oficial de 'aplicacié de les temperatures de refrigeracio a les carns
fresques

Vigilancia i control de la tracabilitat de la carn de bovi

3.3 Vigilancia i control oficial de les encefalopaties espongiformes transmissibles

Vigilancia i control de les encefalopaties espongiformes transmissibles en animals
sacrificats per al consum huma

Vigilancia i control de la retirada del material especificat de risc (MER) en establi-
ments de produccié de carns fresques

Vigilancia i control de les mesures de prevenci6 de les encefalopaties espongiformes
transmissibles durant la comercialitzacié de carns i derivats

3.4 Vigilancia i control oficial de la qualitat agroalimentaria i lluita contra el frau

Vigilancia i control de la qualitat agroalimentaria i lluita contra el frau



Autoritzacio de funcionament
i inscripcid en el eglstre
sanit r| d industries

| produ ?s allme)n aris
de Catalunya (R

Les empreses que es dediquen a activitats alimentaries han d'obtenir, obli-
gatoriament, una autoritzacié previa a l'inici de la seva activitat, la qual
comporta la inscripcio al Registre sanitari d'indUstries i productes alimenta-

ris de Catalunya (RSIPAC) i al Registre general de Sanitat (RGS).

El procediment d'inscripcié al RSIPAC inclou la sol-licitud del titular de I'ac-
tivitat acompanyada d'un esquema de les instal-lacions i una memoria des-
criptiva de l'activitat. També cal I'acreditacié de la persona fisica o juridica.
Posteriorment, el procés d'autoritzacié comprén la revisié de la documen-

tacié presentada i la inspeccié de les instal-lacions.

Els aliments dietetics, els complements alimentosos i les aiglies de begu-
da envasades minerals i de deu segueixen un procediment especific: en
els dos primers casos, les empreses que els comercialitzen han de notifi-
car a l'autoritat competent la primera posada en el mercat del producte
presentant-ne I'etiqueta del producte. Aixi mateix, els aliments dietétics i
les aiglies envasades s'han d'inscriure al Registre especial de productes
de Catalunya i al RGS.

S’han d’inscriure al RSIPAC les inddstries i establiments:

e de productes alimentaris i alimentosos destinats al consum huma;

e de substancies i materials que han d'estar en contacte amb aquests pro-
ductes;

e de detergents, desinfectants i plaguicides que s’empren en la industria
alimentaria;

¢ de substancies, incloent-hi material macromolecular, per elaborar materials

d’envasament i embalatge que han d’estar en contacte amb els aliments.

No tenen l’obligacio d’inscriure’s al RSIPAC:

e |a produccié de fruites i hortalisses que s'han de lliurar en estat fresc al
consumidor o a una altra indUstria alimentaria;

® |es instal-lacions que emmagatzemen productes envasats per a Us propi;

e ¢ls establiments que elaboren productes per consumir al mateix local;

e ¢els establiments menors que queden exclosos del Registre per les res-
pectives reglamentacions tecnicosanitaries, per |'escassa entitat o per-
gué no son instal-lacions permanents;

e els establiments de comerc minorista o al detall.

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

17.363 indd{stries inscrites.

Dades de 2004.

Namero del Registre
sanitari d’aliments:

00.00000 /XXX

Clau:

sformacié i distribucio | Establiments productors i comercialitzado

e |dentificacio de l’activitat
(00). Classificacio per sec-
tors alimentaris.

e Niamero d’ordre (00000).

e Ubicacio territorial de
’establiment (XXX)

— peral ndm. del RSIPAC:
CAT (Catalunya)

— peral ndm. del RGS:
B (Barcelona)
GE (Girona)
L (Lleida)
T (Tarragona)

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut
(apartat Tramits
administratius)

Gestio
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© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piiblica
de Barcelona

Actuacions realitzades

Carn i derivats,

aus i caca 144.485
Peixos, crustacis,

mol-luscs i derivats 11.999
Llet i derivats. Gelats 4.549
Ous i derivats 3.147

Olis i greixos comestibles 729

Cereals, lleguminoses,
tubercles i derivats 101

Farines i derivats 4.202

Hortalisses, verdures,
bolets, fruites i derivats  1.366

Edulcorants naturals

i derivats 484
Condiments i espécies 128
Aliments estimulants

i derivats 364

Menjar preparat, preparats
alimentosos per a

dietétics i altres 8.764
Aigilies de beguda i gel 279
Begudes no alcoholiques 222
Begudes alcohdliques 827

Additius, aromes i
coadjuvants tecnologics 802

Desinfectants, desin-
sectants i material en

contacte amb aliments 351
Envasadors i polivalents 12.869
Total 195.668

Establiments objecte de control: 17.601

Dades de 2004.

Vifjléncia i control ’inddstries
alimentaries

Les industries alimentaries inscrites en el Registre sanitari d'industries i
productes alimentaris de Catalunya (RSIPAC) sén objecte de vigilancia i
control oficial de manera regular per part dels inspectors del Departament

de Salut i de IAgencia de Salut Publica de Barcelona.

Les activitats que es duen a terme sén:

® |'examen dels sistemes d'autocontrol, la documentacio escrita i els seus
resultats;

e |a inspeccid de les instal-lacions, els equips, els materials i els objectes
que estan en contacte amb els aliments;

e |a inspecci6 de les materies primeres, els ingredients, els additius i coad-
juvants tecnologics, els productes semielaborats i els aliments acabats;

e |a inspeccid dels productes i els processos de neteja i manteniment, aixi
com els plaguicides;

® la comprovacio de les condicions d’higiene en les indUstries;

e |'avaluacié dels procediments de bones practiques de fabricacié i d’higie-

ne, i les analisis de perills i punts critics de control (APPCC).

Els Serveis Territorials del Departament de Salut i I'Institut de Seguretat
Alimentaria i Salubritat de I'Agencia de Salut Publica de Barcelona informen
de les actuacions fetes en les seves demarcacions. Per la seva banda, la
Subdireccié de Proteccié de la Salut explota i ordena les dades per elabo-
rar I'informe anual de Catalunya. Aquestes dades s'adapten al format esta-
blert pel Ministeri de Sanitat i Consum i es registren mitjancant el Sistema

d'informacié del control sanitari dels aliments (SICSA).

Atenent a la legislacio, els organs competents de les comunitats autono-
mes encarregats del control oficial d'aliments han de trametre cada any al
Ministeri competent segons la materia els resultats dels programes de
control efectuats als establiments alimentaris. Actualment, les dades s'en-
vien a I'Agencia Espanyola de Seguretat Alimentaria (AESA), que posterior-
ment ha de trametre la informacié rebuda de cada comunitat autdbnoma a

la Comissi6 de la Unid Europea.



Avaluacio dels sistemes

de ?estié de la seguretat
de

s aliments aplicats
pels establiments alimentaris

-
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© Departament de Salut

El programa d’avaluacié oficial de procediments basats en el sistema d'a-

nalisi de perills i punts de control critic (APPCC) té la finalitat de comprovar ® Agéncia de Proteccié
que els operadors dels establiments alimentaris controlen els perills signi- de la Salut
ficatius associats al sistema poductiu del seu establiment i que la industria © Agencia de Salut Pablica

. o . o , de Barcelona
alimentaria té la capacitat per produir i/o distribuir aliments segurs d'una

. o _ © Administracions locals
forma consistent. Es comprova que els set principis de IAPPCC i els prere-

quisits han estat dissenyats d'una forma eficac i efectiva, si estan correc-

tament implementats, i si els sistema es manté, per assegurar |'objectiu El procés d’avaluacié o
d’auditoria inclou les

de produir aliments segurs. "
segiients etapes:

La técnica emprada és la de I'auditoria, definida com I'examen sistematic i 1r  Un procés de planifica-
ci6 per enfocar i dirigir

independent per determinar si les activitats i els seus resultats es corres- ; o
[’avaluacio.

ponen amb els plans previstos, i si aquests s'apliquen eficagment i sén DU
2n Una avaluaci6 in situ

per recollir informaci6
rellevant.

sformacio i distribucio | Establiments productors i comercialitzadors d’aliments

adequats per assolir els objectius.

El programa d’avaluacié oficial dels procediments basats en I'APPCC prio-

3r Un procés d’analisi per
valorar els resultats,

la cadena alimentaria, de manera que es focalitzen les actuacions en els determinar la conformi-

tat/compliment i decidir

les accions posteriors de
cadena alimentaria. seguiment.

ritza les intervencions d'acord amb el risc i el punt d'intervencio al llarg de

establiments de més risc i en les operacions realitzades a I'inici de la

Gestio

Els elements i les activitats essencials que s'avaluen dels procediments
basats en 'APPCC varien, atés que els operadors d’'establiments alimenta-
ris poden aconseguir |'objectiu de produir aliments segurs utilitzant dife-
rents mitjans, tenint present que els procediments per controlar perills han
d'estar basats en el risc, prioritzats i centrats en el que és important per a
la seguretat alimentaria. Aixi es porten a terme auditories de bones practi-
ques d'higiene o prerequisits, i auditories de procediments basats en el
sistema APPCC. En el cas que els establiments alimentaris utilitzin guies
de bones practiques higieniques i guies per a |'aplicacié dels principis de
I'APPCC per garantir la conformitat amb el requisit dAPPCC, I'avaluacio

inclou la contrastacio dels requeriments amb aquestes guies.

En el cas que les conclusions de I'auditoria indiquin la necessitat d'accions
correctores o preventives, es comprova posteriorment, en el marc d'una

auditoria de seguiment, si s"han implementat i si sén eficaces.
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© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piiblica
de Barcelona

Ingredients al-lergénics
de declaracié obligatoria
en letiqueta

Cereals que continguin gluten
(blat, ségol, ordi, civada,
espelta, kamut o les seves
varietats hibrides) i productes
derivats

Crustacis i productes a base
de crustacis

Ous i productes a base d’ou

Peix i productes a base de
peix

Cacauets i productes a base
de cacauets

Soja i productes a base de
soja

Llet i els seus derivats (inclo-
sa la lactosa)

Fruits de clofolla i productes
derivats

Api i productes derivats

Mostassa i productes derivats

Grans de sésam i productes a
base de grans de sésam

Anhidrid sulfurés i sulfits en
concentracions superiors a
10 mg/kg o 10 mg/litre
expressat com a SO2

Establiments visitats
’any 2006 718

Programa de vigilancia i control

d'al-lergens alimentaris

La incidencia de les al-lergies alimentaries esta augmentant en els darrers
anys en els paisos desenvolupats. A Europa, s'estima que la prevalenca en
adults esta entre I'1,4 i el 2,4% de la poblacié; en nens el rang és més
ampli, i se situa entre el 0,3 i el 75%. Ateses les seves conseqliéncies per
a la salut, que en alguns casos poden arribar a ser molt greus, els poders
publics s'han vist en la necessitat d'instaurar mesures d'informacié al con-
sumidor. A efectes practics, les mesures d'informacié es tradueixen en un
etiquetatge més exhaustiu dels aliments, on s’indica la presencia de tots
els ingredients amb efectes al-lergdogens presents en el producte, per tal
que les persones afectades puguin prendre decisions de consum adequa-

des a les seves necessitats.

Per tot aix0, i a instancies del Parlament de Catalunya, el gener del 2005
es va constituir un grup de treball sobre aquesta problematica, format per
les associacions d'afectats, la Societat Catalana d’Al-lergologia i Immunolo-
gia Clinica i responsables del Departament de Salut i de 'ACSA, del qual
van sortir una serie de propostes que han orientat les linies d'actuacié per

implementar.

'objectiu general del Programa és comprovar el compliment dels requisits
d'etiquetatge en relacié amb els al-lergens alimentaris en les industries ubi-
cades a Catalunya. Aquest control esta orientat a assegurar que tots els
ingredients presents en el producte final i que pertanyen al grup d'aliments
identificats com a al-lergdbgens majors figuren a I'etiqueta de I'aliment, de
manera gue els consumidors que pateixen al-lérgia i/o intolerancia puguin

identificar I'ingredient al qual sén sensibles i evitarne el contacte.

Les actuacions més destacades son:

¢ Informacié a les empreses de les noves exigencies normatives en mate-
ria d'etiquetatge.

e Control de I'etiquetatge en la fase de produccié dels aliments.

e Informacié a les empreses inscrites en el Registre d'empreses de forma-
ci6é de manipuladors d'aliments (REFMA) sobre les al-lérgies alimentaries
i al latex.

e |ncorporacié dels ingredients al-lergdogens no declarats en I'etiquetatge

com a perill dins la gesti6 de les alertes del SCIRI.



Programa de classificacio

d’establiments alimentaris

en funcio del risc

Des de 1997 i fins a I'any 2005, el Departament de Salut ha establert un
Programa de classificacié dels establiments productors i comercialitza-
dors d'aliments d'origen animal de Catalunya segons les seves condi-

cions sanitaries.

Aqguest programa ha permeés recopilar informacié sobre la situacié higieni-
cosanitaria de les industries alimentaries a Catalunya a partir de les valora-
cions fetes per inspectors oficials del Departament de Salut. Els sectors
objecte de valoracié han estat els de més risc pel tipus de productes
implicats: carns, peix, marisc, ous, llet, mel i productes derivats, aixi com
cuines centrals, plats preparats (cuinats i precuinats), elaboradors de men-

jars per emportar, i els magatzems polivalents.

Aquesta classificacié higienicosanitaria ha permeés tenir una visié de con-
junt de les condicions dels diferents sectors elaboradors de productes d’o-
rigen animal i de la seva evolucio i, en conseqUéncia, establir prioritats i
dissenyar politiques d'actuacié per tal de minimitzar el risc sanitari poten-
cial de cada establiment, aixi com augmentar I'eficiencia en la gestié dels

mitjans disponibles i optimitzar els recursos.

A partir de 2006, en el marc de la nova normativa comunitaria en materia
d'higiene alimentaria, el Departament de Salut ha establert una nova
classificacio dels establiments basada en el risc sanitari que presentin.
El nou programa s'anomena PROCER (Procediment de classificacié d'es-
tabliments segons el risc) i t& com a objectiu principal dibuixar un mapa
del risc sanitari associat als establiments de Catalunya, tant dels sectors
d'origen animal com dels d’origen no animal, d'una manera uniforme i

sistematitzada.

Aixi mateix, I’Agéncia de Salut Publica de Barcelona té dissenyat un siste-
ma de classificacié en funcié del seu risc sanitari per a tots els establi-
ments alimentaris amb Registre sanitari de la ciutat de Barcelona, amb
I'objectiu de valorarlos i classificarlos i establir aixi les freqliéncies d'ins-

peccié minima i maxima.

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

3.744 establiments alimenta-
ris d’origen animal classifi-
cats a Catalunya.

Dades de 2004.

339 establiments alimentaris
classificats a la ciutat de Bar-
celona i Mercabarna.

Dades de 2004.

tzadors d’aliments
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Nombre de mostres
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2004 916

2005 739

Grups de parametres biolo-
gics sotmesos a vigilancia i
control

e Microbiologics (salmonel-la,
listéria, E. coli, pseudomo-
nes, fongs, etc.)

e Parasits (anisakis en
peixos provinents de fora
de Catalunya)

e Contaminants d’origen
biologic (aflatoxines,
ocratoxina A)

Vigiléncia i control
de la seguretat biologica

dels aliments

Els perills bioldgics sén tot un conjunt d’agents que quan estan presents
en aliments poden causar un efecte perjudicial per a la salut, de forma
directa o a través de les seves toxines. Dins del grup de perills biologics
podem identificat diferents categories, com sén: bacteris i toxines bacte-
rianes, virus, parasits, micotoxines, algues unicel-lulars i toxines marines, i

agents no convencionals com els prions.

Des del Departament de Salut es porta a terme la vigilancia i el control de
la seguretat biologica dels aliments mitjancant activitats especifiques.
L'objectiu és protegir la salut de les persones dels perills bioldgics asso-
ciats als aliments que es consumeixen a Catalunya, a partir de la vigilancia
analitica i la presa de mesures per a |'exclusio dels circuits alimentaris d'a-

quells aliments que no siguin segurs.

Anualment s'estableixen els aliments i els parametres que cal determinar
sobre la base de la informacié generada pel sistema d’alerta alimentaria,
els brots de toxinfeccions alimentaries (TIA), els resultats del programa en
anys anteriors, els informes dels estudis encarregats per la Comissié Euro-
pea, els informes de les agencies europea, espanyola i catalana de segure-

tat dels aliments i els resultats d’estudis fets en altres paisos.

Com a resultat de I'aplicacié dels criteris anteriorment mencionats resul-

ten diferents grups de parametres en relacié amb cada tipus d'aliment.

Les mostres es recullen en tot el territori i es distribueixen entre els dife-
rents laboratoris de la xarxa de laboratoris de Salut Publica de Catalunya, i
en alguns casos a laboratoris externs sobre la base dels respectius cata-
legs de serveis. En el cas de resultats disconformes amb els criteris de
seguretat es posen en marxa les actuacions oportunes per minimitzar el

risc per als consumidors.



Vigl lancia i control
seguretat quimica

dels aliments

Els perills quimics sén un conjunt d'agents que poden provenir de la con-
taminacié ambiental de l'aire, el terra i I'aigua, tant la natural com la deriva-
da de fonts antropogéniques i la utilitzacié de substancies quimiques en la
produccié agroalimentaria. Cal fer un seguiment continuat per garantir que
no es troben presents en els aliments en quantitats que puguin suposar

un risc per a la salut.

Des del Departament de Salut es porta a terme la vigilancia i el control de
la seguretat quimica dels aliments amb |'objectiu de protegir la salut de les
persones dels perills quimics associats als aliments que es consumeixen a
Catalunya, a partir de la vigilancia analitica i I'exclusié dels circuits alimen-

taris d'aquells aliments que no siguin segurs.

Anualment s'estableixen els aliments i els parametres que cal determinar
sobre la base de la informacié del sistema d’alerta alimentaria, els brots de
toxiinfeccions alimentaries (TIA), els resultats del programa en anys ante-
riors, aixi com dels informes d'estudis cientifics i d'avaluacié del risc dispo-

nibles.

Els parametres quimics objecte de vigilancia i control vénen determinats
per diferents normatives de seguretat alimentaria, tant d’ambit estatal
com comunitari, i comprenen tots aquells que hi pugin ser presents per
causes accidentals o intencionades i com a resultat dels processos de pro-

duccié, transformacié, manipulacié i/o comercialitzacio.

Com a resultat de I'aplicacié dels criteris anteriorment mencionats resul-
ten diferents grups de parametres en relacié amb cada tipus d'aliment, els
quals son sotmesos a vigilancia analitica. Les mostres es recullen en tot el
territori i es distribueixen entre els diferents laboratoris de la xarxa de labo-
ratoris de Salut Publica de Catalunya, i en alguns casos a laboratoris

externs d'acord amb els respectius catalegs de serveis.

En el cas de resultats disconformes amb els criteris de seguretat es
posen en marxa les actuacions oportunes per minimitzar el risc per als

consumidors.

© Departament de Salut

© Agencia de Proteccid
de la Salut

Nombre de mostres

2004 700

2005 591

Grups de parametres quimics
sotmesos a vigilancia i con-
trol

e Metalls i similars: s’analit-
zen més de 10 tipus dife-
rents entre els quals hi ha
l’arsénic, el cadmi, el mer-
curi i el plom.

e Compostos/substancies
quimiques. S’analizen més
de 25 substancies com sén:
bromat, hexa, nitrats,
nitrits, tetracloroeteé i triclo-
roete, trihalometans totals,
dissolvents halogenats,
Sudan.

e Hidrocarburs aromatics
policiclics: s’analitzen més
de 15 substancies, com el
5-metilcrisé, benzo(a)antra-
cé, benzo(a)pire, ciclopen-
ta(c,d)pire, crise,
dibenzopirens,
dibenzo(a,h)antrace.
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© Ageéncia de Proteccié
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Nombre de mostres

2004 33

2005 23

Grups de parametres sotme-
sos a vigilancia i control

e Microbiologics: clostridis
sulfitoreductors, Escheri-
chia coli i Pseudomona
aeruginosa

e Quimics: arsénic, bor, bro-
mat, cadmi, cianur, mercuri,
nitrats, nitrits, tetracloreté i
triclorete, entre d’altres

Vigi lancia i control
de la

seguretat de les

aigiies envasades

La reglamentacio vigent defineix les aiglies envasades com les que es
comercialitzen envasades sota una serie de condicions sanitaries i de com-
posicié. Es classifiquen en aiglies minerals naturals; aiglies de manantial i
aigles preparades. Es tracta d'una categoria d'aliments a la qual cal donar
una especial importancia atés I'augment del consum d'aigua envasada. Es
per aquest motiu que des del Departament de Salut es porta a terme un

programa especific de vigilancia i control de la seva seguretat.

Anualment s’'estableixen els tipus d'aigua i els parametres que cal deter-
minar d'acord amb la normativa d'aplicacié a les aiglies envasades i la

informacio del sistema d'alerta alimentaria, els brots de toxiinfeccions ali-
mentaries, els resultats del programa en anys anteriors i altra informacié

disponible.

Com a resultat de I'aplicacié dels criteris anteriorment mencionats resul-

ten diferents grups de parametres en relacié amb les aiglies envasades.

Les mostres es recullen en tot el territori i es distribueixen entre els dife-
rents laboratoris de la xarxa de laboratoris de Salut Publica de Catalunya, i
en alguns casos a laboratoris externs sobre la base dels respectius cata-

legs de serveis.

En el cas de resultats disconformes amb els criteris de seguretat es
posen en marxa les actuacions oportunes per minimitzar el risc per als

consumidors.



|lanC|a i control de la

retat dels aliments
antl S i d’altres aliments

espeuals

Els aliments infantils i altres aliments especials sén productes alimentosos
destinats a satisfer les necessitats nutritives particulars dels lactants o
nens petits sans, persones que tenen alterats processos d'assimilacié

o de metabolisme, o persones en condicions fisioldgiques particulars que
obtenen beneficis especials d'una ingesta controlada de determinades

substancies dels aliments.

Des del Departament de Salut es porta a terme la vigilancia i el control de
la seguretat dels aliments infantils i altres aliments especials mitjancant
activitats de vigilancia i control especifiques. Lobjectiu és protegir la salut
de les persones a les quals es destinen aquests aliments dels perills asso-
ciats al seu consum, a partir de la vigilancia analitica i la presa de mesures

per a |'exclusié dels circuits alimentaris d'aquells que no siguin segurs.

Anualment s'estableixen els aliments i els parametres que cal determinar
sobre la base de la informacié del sistema d'alerta alimentaria, els brots de
toxiinfeccions alimentaries (TIA), els resultats del programa en anys ante-

riors, i els informes dels estudis cientifics i d'avaluacié del risc disponibles.

Els parametres objecte de vigilancia i control tenen la particularitat de ser
especialment estrictes quant als limits maxims que cal complir, i vénen
determinats per diferents normatives de seguretat alimentaria, tant d'am-
bit estatal com comunitari, i comprenen tots aquells que hi pugin ser pre-
sents per causes accidentals o intencionades i com a resultat dels

processos de produccio, transformacié, manipulacié i/o comercialitzacié

Com a resultat de I'aplicacié dels criteris anteriorment mencionats resulten
diferents grups de parametres que sén objecte d'investigacid. Les mostres
es recullen en tot el territori i es distribueixen entre els diferents laboratoris
de la xarxa de laboratoris de Salut Publica de Catalunya, i en alguns casos a

laboratoris externs d'acord amb els respectius catalegs de serveis.

En el cas de resultats disconformes amb els criteris de seguretat es
posen en marxa les actuacions oportunes per minimitzar el risc per als con-

sumidors.

© Departament de Salut

© Agencia de Proteccid
de la Salut

Grups de parametres quimics
sotmesos a vigilancia i
control

Hidrocarburs aromatics polici-
clics: benzopirens, dibenzopi-
rens, crisé, etc.

Metalls i similars: plom

Microorganismes: Bacillus
cereus, Escherichia coli, Sal-
monella, etc.

Residus de plaguicides:
aldrin, endrina, heptaclor,
etc.

Micotoxines: aflatoxines,
ocratoxina, etc.
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11.349 controls realitzats amb
un 99,8% de conformitat.

Dades de 2004.

El Pla d’investigacié de
residus s’executa tant a la
fase primaria com a la de
transformacio i/o distribucio.

Trobareu més informaci6
sobre la part del Pla d’investi-
gacio de residus que s’execu-
ta a la fase primaria de

la cadena alimentaria a la
fitxa Pla d’investigaci6 de
residus en les explotacions
ramaderes.

Pla d’ipvestigacio de
residus en aliments d’origen
animal

El Pla d'investigacié de residus en aliments d'origen animal és un progra-
ma de mostreig i analisi que té com a principal objectiu coneixer la preva-
lenca dels residus de substancies que poden suposar un risc per a la salut
del consumidor en els animals i aliments d’origen animal. Tot i que és un
programa de mostreig aleatori, la presa de mostres s’orienta segons una
seérie de criteris que son el sistemes de produccid o els indicis d'utilitzacio

de substancies farmacologiques, entre d'altres.

Paral-lelament a la recollida d'informacié en I'ambit de la vigilancia, atesa la
importancia del control de residus, aquest programa s'utilitza com a eina
de lluita contra I'Us fraudulent o negligent de les substancies objecte d'in-
vestigacié (farmacs d'Us veterinari, potenciadors il-legals del creixement,
etc.). Amb aquesta vocacio es van adaptar des del seu comencament I'any
1989 els procediments necessaris des del punt de vista juridic i adminis-
tratiu per tal que, en els casos en qué es detectessin infraccions de la nor-
mativa es pogués procedir a la incoacio del corresponent expedient

administratiu o penal.

Complementariament, existeix un conjunt d'actuacions que sén portades a
terme pels veterinaris oficials d'escorxador, quan es detecten animals dels
quals se sospita que puguin contenir residus per raé de la seva conforma-
cio, antecedents de la granja de procedencia o altres signes externs. La
sospita que un animal pugui presentar residus comporta una actuacié con-
sistent en la immobilitzacié i presa de mostres. Les carns dels animals
que donen un resultat insatisfactori a les analisis s6n dictaminades no

aptes per al consum huma i eliminades com a residus.

Les substancies investigades formen part dels segiients grups:

e Grup A: substancies amb efecte anabolitzant i substancies no autoritza-
des: estilbens, antitiroidals, esteroides, betaagonistes, etc.

e Grup B: medicaments veterinaris i contaminants ambientals:
1. Substancies antibacterianes, incloses les sulfamides i les quinolones.
2. Altres medicaments veterinaris: antihelmintics, tranquil-litzants, antiin-
flamatoris no esteroides, etc.
3. Altres substancies i contaminants mediambientals: organoclorats,

organofosforats, elements quimics, micotoxines, etc.



‘lanCIQ i control
de

aguicides en aliments
dlferents als d’origen animal

Els plaguicides es poden incorporar als aliments mitjancant els tracta-
ments fitosanitaris 0 com a resultat de la impregnacié ambiental. Lexposi-
cio a aquests agents derivada del seu Us agricola o de la contaminacio
ambiental constitueix una preocupacio per a la salut publica. El risc pot
provenir de la seva utilitzacié inadequada, en quantitats que superen els

limits establerts o de la utilitzacié de substancies no autoritzades.

Dins dels plaguicides destaquen tres grups: els organoclorats, els organo-
fosforats i els carbamats. Els primers tenen més interés des del punt de
vista de la toxicitat cronica, ja que tenen una gran afinitat amb els greixos i
un marcat caracter acumulatiu al medi. Els altres dos grups es degraden

facilment en el medi ambient.

Des del Departament de Salut es porta a terme la vigilancia i el control
dels residus de plaguicides dels aliments amb I'objectiu de protegir la
salut de les persones dels riscos derivats dels residus associats als ali-
ments que es consumeixen a Catalunya, a partir de la vigilancia analitica i
la presa de mesures per a I'exclusié dels circuits alimentaris d'aquells ali-

ments que no siguin segurs.

La vigilancia i el control es programen i executen considerant les directrius
del Programa comunitari coordinat de control anual de residus de plaguici-
des a la Uni6é Europea. Es prioritzen els aliments que tenen uns limits
maxims de residus més estrictes i que sdn consumits pels grups de la
poblacié més vulnerables, com els lactants i els nens. També es tenen en
compte les dades del sistema d'alerta alimentaria i els resultats del pro-

grama en anys anteriors.

El conjunt de mostres en les quals cal vigilar i controlar els residus es
recullen en tot el territori i es distribueixen entre els diferents laboratoris
de la xarxa de laboratoris de Salut Publica de Catalunya, i en alguns casos

a laboratoris externs d'acord amb els respectius catalegs de serveis.

En el cas de resultats disconformes amb els criteris de seguretat es
posen en marxa les actuacions oportunes per minimitzar el risc per als

consumidors.

© Departament de Salut
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Parametres sotmesos
a vigilancia i control

S’analitzen més de 50
parametres, entre els quals
podem citar:

aldrin, cadusafos, endrina
etoprofos, fensulfotion,
heptaclor, paration,
piretrines, malation, etc.
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® Administracions locals

Entitat col-laboradora:

© Ageéncia Catalana
de l'Aigua

Programa de Vi |lan Ia.
i control oficial de les @l ueS

de proveiment pu

La vigilancia i el control oficial de les aiglies de proveiment public té com a
objectiu determinar els perills per a la salut associats a les aiglies de con-
sum huma, a fi de disposar d’'una informacié adequada per avaluar els

riscs per a la poblacié i precisar les millors opcions per a la seva gestio.

El programa promou la implantacié de protocols d'autocontrol i gestié en
els subministraments, i permet coneixer les condicions sanitaries dels
subministraments i de l'aigua que es posa a la disposicié de la poblacio,

mitjangant la inspecci6 i la presa de mostres per a analisi.

La distribucié domiciliaria d'aigua a la poblacié amb garanties sanitaries
requereix una actuacié coordinada entre la Generalitat de Catalunya, els
ajuntaments i les empreses gestores del subministrament, que son els
tres estaments als quals la legislacié vigent déna competéncies en mate-

ria d'aiglies de consum.

Des del punt de vista sanitari, la gestié correcta d'una instal-lacié compor-
ta fer diverses actuacions sistematiques, previament definides i programa-
des en els protocols d’autocontrol de I'empresa, els quals han d’incloure,

com a minim, la documentacié seglent:

e |a normativa aplicable,

e |a identificacio dels punts de preses de mostres,

e ¢| control de la qualitat de |'aigua tractada (periodicitat i tipologia
de les analisis, registres de desinfeccié, d'incidéncies, de mesures
correctores...),

® |a revisio de les condicions de les instal-lacions,

e |a recopilacié de documentacié de substancies i materials.

Si es produeixen incompliments dels criteris de qualitat, cal investigarne la
causa i garantir que s'apliquin al més aviat possible mesures correctores |
preventives per tal de protegir la salut de la poblacié abastada. El Departa-
ment de Salut s'encarrega de valorar el risc per a la salut de la poblacio, la
idoneitat de les mesures correctores proposades i I'existencia d'alternati-

ves, si escau, per al subministrament.

[>



Els consumidors han de rebre informacié de la qualitat de I'aigua de con-
sum huma, les situacions d'excepcio, les mesures correctores i preventi-
ves, i els aspectes que afectin I'abastament i que puguin implicar un risc

per a la salut de la poblacié.

Actuacions
Visites a les instal-lacions 3.007
Visites per fomentar la instal-laci6 de sistemes de desinfecci6 2.127

Visites de supervisi6 del grau de compliment dels autocontrols 10.551

Dades de 2004.

Vigilancia de la qualitat de l’aigua

Captacions i xarxes de proveiment piblic 'any 2004 3.196
Analisi de la qualitat fisicoquimica 1.633 mostres

38.944 determinacions
Comprovacions de clor 37.557
Campanya especifica al riu Ebre. 6 mostres
Analisi de radioactivitat 24 determinacions
Campanya especifica a ’embassament de Flix 77 mostres

2.055 determinacions

Dades de 2004.
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Registre especial de produc-
tes de Catalunya (RSE)

Nombre de productes
inscrits 7.845

Dades de 2005.

Aliments especials

Preparats per a lactants i ali-
ments de complement

Aliments per a postlactants i
per a bebés

Productes alimentosos de
valor energétic escas o reduit
destinats al control de pes

Aliments dietétics destinats a
Gs meédic especial

Aliments pobres en sodi,
incloses les sals dietétiques
hiposddiques o asddiques

Aliments sense gluten

Aliments adaptats a un intens
desgast muscular, sobretot
per a esportistes

Aliments destinats a les per-
sones afectades de pertorba-
cions en el metabolisme dels
glicids (diabétics)

Productes alimentosos desti-
nats a una alimentacié espe-
cial

Registre dels aliments
especials

Els productes alimentosos destinats a una alimentacié especial sén pro-
ductes que, per la seva composicio particular, o pel particular procés de la
seva fabricacié, es distingeixen clarament dels productes alimentosos de
consum corrent, sén apropiats per a algun objectiu nutritiu especific i es

comercialitzen indicant aquesta finalitat.

Si la normativa especifica no estableix el contrari, els aliments dietetics
s'han de notificar a la autoritat sanitaria competent, amb caracter previ o
simultani a la primera posada al mercat, presentant el model d’etiquetatge

utilitzat.

Si I'empresa esta ubicada a Catalunya, ha de notificar al Departament de
Salut els productes que siguin fabricats en I'ambit de la UE. Si els produc-
tes procedeixen de paisos tercers, la notificacié I'han de dirigir a ’'Agéncia
Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricié. Préviament I'empresa ha de
disposar de la corresponent autoritzacié de funcionament per a I'activitat o
activitats que desenvolupa i de la inscripcié en el Registre Sanitari d'Indus-
tries i Productes Alimentaris de Catalunya (RSIPAC). Determinats aliments
dietétics s'han d'inscriure al Registre especial de productes de Catalunya

(RSE) i al Registre general sanitari (RGS).

A partir de la sol-licitud de registre dels aliments dietetics es revisa |'eti-
quetatge presentat. Si el producte s'ajusta a la normativa s'efectua la seva
inscripcio al RSE i es comunica a I'AESAN als efectes de la seva inscripcio
al RGS.

També existeix |'obligacié d'inscriure les aiglies minerals naturals i de deu,
per a la qual cosa han de fer constar el tipus d’envas (material i capacitat),
I'analisi fisicoquimica i microbioldgica actualitzada de I'aigua, i un esbés de
les etiquetes, litografies, serigrafies, etc. que es pretengui utilitzar en els

envasos amb la finalitat de comprovar que s'ajusten a les exigéncies esta-

blertes.

Aquest registres sén un element de control en si mateixos i també un ins-
trument fonamental per desenvolupar els programes de vigilancia i control

que s'apliquen en aquests ambits.



Notificacié de complements
alimentosos

Hi ha un gran nombre de productes comercialitzats en qualitat d'aliments
que contenen fonts concentrades de nutrients, i que es presenten amb la

finalitat de complementar la dieta normal.

En circumstancies normals, una dieta adequada i equilibrada proporciona
tots els nutrients necessaris per al desenvolupament i manteniment d'un
organisme sa. No obstant aix0, alguns consumidors poden decidir incre-
mentar la ingesta d'alguns nutrients a través del consum de complements

alimentosos.

Per facilitar un control eficac d'aquests aliments, el RD 1275/2003 esta-
bleix que els responsables de la seva comercialitzaci6 a |'Estat espanyol
han de notificar a |'autoritat sanitaria la comercialitzacié, enviant un exem-
plar de I'etiqueta del producte préviament o de forma simultania a la pri-
mera posada en el mercat mitjangant la presentacié de I'etiqueta del

producte.

Els primers comercialitzadors d'aquests productes (bé siguin els elabora-
dors, importadors o distribuidors) amb domicili social a Catalunya, han de
notificar la primera posada en el mercat de complements alimentosos a la
Direccidé General de Salut Publica, on es revisa la documentacié aportada i

I'envia a I'Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricio.

La revisié documental consisteix en la comprovacié que I'explotador ali-
mentari esta inscrit al Registre Sanitari d'IndUstries i Productes Alimentaris
de Catalunya, la comprovacié de I'etiquetatge i la valoracié de la composi-
ci6 del complement alimentés d'acord amb els criteris fixats per 'Agencia

Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricio.

La norma també especifica que la ingesta diaria del producte indicada en
I'etiqueta ha d'aportar un minim del 15% de la quantitat diaria recomanada

i un maxim del 100%

Estan prohibides les indicacions que atribueixin als complements alimento-
sos la propietat de prevenir, tractar o curar una malaltia, i afirmacions que
declarin o suggereixin que una dieta equilibrada i variada no aporta les

quantitats adients de nutrients.
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Des de la data de publicaci6
del RD 1275/2003 fins al final
del 2005, la Direccié General
de Salut Pdblica ha rebut 384
notificacions de complements
alimentosos.

Pel que fa als requisits de
composicié, de moment
nomeés estan regulats els de
vitamines i minerals. EL RD
1275/2003 estableix:

La relacié de vitamines i
minerals.

La relaci6 de substancies
vitaminiques i sals minerals
que poden utilitzar-se en la
fabricacié de complements
alimentosos.
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Notificacions rebudes

Notificacions

d’alerta 193
Notificacions

informatives 1.407
Total 1.600

Dades de 2005.

El sistema preveu tres nivells
d’informacio:

¢ Notificaci6 d’alertes, en cas
de necessitat immediata
d’adopci6 d’accions.

e Notificaci6 d’informacio,
quan no hi hagi necessitat
d’accié immediata perd la
informaci6 sigui Gtil per pre-
venir situacions futures.

¢ Noticies, per facilitar infor-
macié d’interés relacionada
amb la seguretat alimenta-
ria en general.

Sistema coordinat

d’intercanvi rapid d’informacio i

d’'alertes alimentaries (SClRl)

Per tal de protegir el consumidor contra qualsevol perill, real o potencial,
que es derivi del consum de productes alimentosos, la Unié Europea té
desenvolupat un sistema d'alerta rapida especifica per a productes alimen-
taris i pinsos que s'anomena RASFF (Rapid Alert System for Food and
Feed), el qual inclou els Estats membres de la Unio, aixi com els paisos de
|"Espai Europeu de Lliure Comerg (EEA-EFTA). Els paisos tercers no for-
men part formal d'aquesta xarxa; tanmateix, la Comissié porta a terme
accions de comunicacié als paisos que puguin estar afectats com a origen
o destinacio¢ dels productes, de manera que les autoritats puguin adoptar

les mesures necessaries.

Dins de I'Estat espanyol i integrat en el RASFF hi ha dos sistemes d’alerta:
el d'aliments de consum huma, que gestiona el Ministeri de Sanitat i Con-
sum a través de la Agencia Espanyola de Seguretat Alimentaria, i el d'ali-
ments de consum animal, que gestiona el Ministeri d’Agricultura, Pesca i
Alimentacio i que ha estat tractat en I'apartat referent a la fase primaria de

la cadena alimentaria.

El punt de contacte del sistema del RASFF a I'Estat espanyol és 'Agéncia
Espanyola de Seguretat Alimentaria, la qual s'encarrega de coordinar i cen-
tralitzar la xarxa d'alerta alimentaria interna estatal dels aliments destinats
a consum huma, anomenat Sistema coordinat d'intercanvi rapid d'informa-
ci¢é (SCIRI).

El SCIRI és un sistema de gestié d'informacié i alertes basat en una xarxa
de punts de contacte en la qual participen el Ministeri de Sanitat i Consum
i les autoritats competents en seguretat dels productes alimentosos desti-
nats a consum huma de les comunitats autbnomes, que en el cas de
Catalunya és la Direccié General de Salut Publica del Departament de
Salut. També formen part estable del sistema el Ministeri de Defensa i la
Federacio d'Industries dAlimentacié i Begudes d'Espanya (FIAB). Altres
punts de contacte son el Ministeri i les autoritats autonomiques compe-
tents en matéria d'agricultura, pesca i alimentacio, en el cas que estigui
implicada la fase primaria de la cadena alimentaria, aixi com el Centre
Nacional d'Epidemiologia en els casos en que l'alerta es trobi associada a

casos de morbiditat i/o mortalitat.



Inspeccio veterinaria
dels animals sacrificats
per al consum huma

es-de proveiment piblic

Els veterinaris oficials d'escorxador realitzen les inspeccions ante mortemi ® Departament de Salut

post mortem de tots els animals sacrificats amb la finalitat de controlar que ® Agéncia de Proteccié
les carns s'obtenen d'acord amb el que preveu la normativa vigent i d'evitar de la Salut
la comercialitzacio de les carns que puguin suposar un risc per a la salut © Ageéncia de Salut Piblica

. . . . . de Barcelona
humana o la sanitat animal, amb especial atencié a les zoonosis i a les

malalties epizodtiques de declaracié obligatoria. També han de supervisar la

gestio de I'operador comercial en matéria de documentacidé i identificacid 53,6 milions d’animals sacrifi-
cats I’any, amb un index de
declaracions de no-aptitud
porten a terme examens suplementaris i/o proves de laboratori per establir total per al consum del 3,8

per mil.

dels animals destinats a sacrifici. Aixi mateix, en els casos necessaris, es

un diagnostic o detectar la presencia de residus o contaminants en quanti-

tats superiors als limits maxims de residus (LMR) autoritzats, aixi com I'in-
compliment dels limits microbioldgics o qualsevol altre factor que pugui fer

necessaria la declaracié de les carns com a no aptes per al consum huma.

i0 de riscos | Transformaci6 i distribucio | Aliments i aig

Els Serveis Veterinaris Oficials (SVO) porten a terme un registre de la infor-

macié resultant d'aquestes inspeccions amb la finalitat que les dades

puguin ser incloses en les corresponents bases de dades i es puguin
comunicar a les autoritats competents i als operadors que hagin de tenir

coneixement per poder prendre les mesures oportunes de gestio.

Les carns derivades dels animals a quée s’hagi efectuat la inspeccié ante i
post mortem segons la reglamentacié vigent i que no presentin cap motiu
de declaracié de no aptitud per al consum huma han de ser objecte de

marcatge sanitari sota la supervisioé del Servei Veterinari Oficial.

Declaracions de no aptitud per al consum realitzades als escorxadors de Catalunya

Declaracions de no aptitud total Declaracions de no aptitud parcial
Espécie Animals sacrificats Nombre Yoo Nombre Yoo
Bovi 572.083 695 1,21 4.189 7,32
Equi 9.935 21 2,11 109 10,97
Porci 12.645.771 19.411 1,53 202.250 15,99
Ovi/cabrum 2.582.109 1.844 0,71 2.246 0,87
Aviram 231.719.256 1.952.209 8,42 9.587.334 41,37
Conills 14.604.147 47.593 3,26 84.201 5,77

Total 53.585.970 2.021.773 3,77 9.880.329 18,43

Dades de 2004.
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Espécies principals
seleccionades

Llug, maire, sardina, seito,
sorell i verat*

* Especies de més volum de captura a les llot-
ges catalanes i en les quals ha estat descrita la
preséncia d'aquests nematodes.

Prevalenca d’infestacio

Exemplars recollits 13.571
— de les 6 espécies

principals 11.717
- de 44

espéecies mes 1.854
Mostres 3.747

Exemplars parasitats 864

Exemplars parasitats
per nematodes de la
familia Anisakidae 695

Taxa de conformitat  93,8%

Dades de 2004.

Vigilancia del grau d’infestacio
per nematodes de la familia
Anisakidae en PEIX0S

de la costa catalana

L'objectiu del programa és coneixer el grau d'infestacié per espécies de

nematodes de la familia Anisakidae en peixos procedents de la costa cata-

lana i disposar d'informacié basica sobre:

e ¢l grau d'infestacié per Anisakidae dels peixos que se subhasten a les
llotges catalanes,

¢ les espéecies de parasits de la familia Anisakidae identificades i la seva
localitzacié més frequent,

¢ |a influéncia de I'estacionalitat i la talla/pes, i

e les especies de peix més freqlientment parasitades.

Aqguesta informacié ha de permetre, d'una banda, organitzar els controls
veterinaris oficials a les llotges catalanes d’'una forma adequada i propor-
cional al risc associat a aquests parasits, i, de l'altra, adoptar les decisions
necessaries per garantir la seguretat dels productes de la pesca proce-

dents de Catalunya i prevenir aixi situacions de risc.

El control de la larva es porta a terme de manera visual, tal com estableix

la normativa.

Aqguest programa, que es desenvolupa des de 2000 a totes les llotges

pesqueres de Catalunya, s'ha anat actualitzant segons les Ultimes dades
disponibles de captures pesqueres per a cada llotja, els nous articles de
revisié de prevalenca d'anisakids en peixos i els resultats obtinguts en el

marc d'aquest programa.

Prevalenca d’infestacio per
nematodes (Anisakidae):
Analisi per territori geografic
Percentatge de mostres
parasitades (exemplars
positius a nematodes/
exemplars examinats)

Girona (llotges: 7)
8,10% (373/4.605)

Barcelona (llotges: 4) . ®
8,45% (277/3.276)
o

Tarragona (llotges: 3)
0,66% (15/2.252)

g ® Terres de Ebre (llotges: 5)
. 0,87% (30/3.432)



Vigilancia i control oficial
de laplicacio de les temperatures

de refrigeracio a les carns
fresques

L'aplicacio del fred a les carns és fonamental des del punt de vista sanitari
ates l'efecte que les temperatures tenen sobre la velocitat de creixement
de les poblacions microbianes. Amb I'objectiu de verificar el compliment
de la normativa vigent sobre I'aplicacié del fred a les carns fresques, el
Departament de Salut du a terme un programa especific de vigilancia i

control.

Les carns s'han de sotmetre a un refredament immediat després de la ins-
peccid post mortem per tal d'assolir al més aviat possible la temperatura
establerta per la normativa, que és de 7 °C per a les canals i 3 °C per a les

despulles, en el cas dels ungulats doméstics, i de 4 °C pel que fa a I'aviram.

La norma preveu una excepcio, que es refereix a la possibilitat d'expedir
carns des dels escorxadors abans que s'hagin assolit les temperatures de

refrigeracid, sempre que es compleixin determinades condicions.

Els serveis veterinaris oficials porten a terme comprovacions de tempera-
tura de manera periddica i aleatoria en els diferents establiments, des dels
escorxadors fins al comerg minorista. Segons els resultats d'aquestes

comprovacions s'apliqguen mesures de correccié proporcionals al grau d'in-

compliment i al volum productiu de I'establiment.

Activitat

© Departament de Salut

© Agencia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

5.581 controls realitzats en
carns fresques d’espécies
d’abastament i 5.487 en carn
d’aviram.

Dades de 2004.

1.712 inspeccions per verificar
les condicions de l’autoritza-
ci6 de transport de carns
abans de la seva refrigeracio.

Element objecte de control Taxa de conformitat

Carns fresques d’espécies d’abastament 99,57%

Carn d’aviram 99,85%

Condicions de l'autoritzacié de transport
de carns abans de la seva refrigeracié 98,95 %

Dades de 2004.
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© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

168 controls o determina-
cions realitzats a escorxadors
i sales d’especejament.

Dades de 2002.

Indicacions obligatories

de letiqueta de la carn de

vacum:

e el ndmero o codi de referen-
cia pel qual s’estableix la
relaci6 entre la carn i 'ani-
mal —o grup d’animals—
del qual procedeix,

e el «lloc de sacrifici» (pais
on s’hagi efectuat el sacrifi-
ci i namero d’autoritzaci6
de l’escorxador),

e el «lloc d’especejament»
(pais on s’hagi efectuat
’especejament i nimero
d’autoritzaci6 de la sala
d’especejament),

e ¢l pais de naixement,

e el pais on s’hagi efectuat
’engreix o la cria.

| a més, en la carn picada

s’ha d’indicar:

e el ndmero o codi de referén-
cia pel qual s’estableix la
relacié entre la carn i I'ani-
mal —o grup d’animals— del
qual procedeix,

e les indicacions «produit a»
(seguida del nom del pais
de producci6) i «origen»
qguan ’estat o els estats en
gliestié no coincideixin amb
’estat de produccid,

e el pais on s’hagi efectuat
el sacrifici.

ontrol de la

Vigilancia i
atde la carn

de Bovi

_.n

La normativa comunitaria estableix un sistema d'identificacio i registre
dels animals de |'especie bovina, un sistema d'etiquetatge obligatori i un

sistema d’etiquetatge facultatiu per a la carn de vacum.

Sistema d’identificaci6 i registre dels animals de ’espécie bovina

Ha d'incloure els seglents elements:

e Marca auricular doble per identificar cada animal individualment

¢ Base de dades informatitzades en la qual es registren la identitat dels
animals, totes les explotacions existents i els trasllats d'animals

e Document d'identificacié individual bovina (DIB)

e | libre de registre de bovins per a cada explotacié, on es mantenen actualit-

zats tots els naixements, desplacaments i morts d'animals.

Etiquetatge obligatori de la carn de vacum

Els agents economics estan obligats a etiquetar la carn de vacum en totes
les fases de la comercialitzacié. En el cas de productes no preenvasats,
han de subministrar la informacié pertinent, per escrit i de manera visible,

al consumidor en el punt de venda.

Etiquetatge facultatiu de la carn de vacum

Els agents que comercialitzin carn de vacum podran incloure en |'etique-
tatge indicacions complementaries a les obligatories, previa aprovacié de

I'autoritat competent.



Vigilancia i control

de les €NC cf=fa opatles
espongifo

trans m|55| es

en anlmals sacrificats
peralconsum huma

Els animals de les espécies de remugants destinats al consum huma soén
objecte de mesures especials per al control de les encefalopaties espongi-

formes transmissibles (EET).

Durant la inspeccié ante mortem, els serveis veterinaris oficials dels escor-
xadors fan un control especialment dirigit a la deteccié de simptomes
compatibles amb una EET. En cas afirmatiu, els animals sén immobilitzats
cautelarment, juntament amb tots els procedents de la mateixa explota-
cid. Aquest fet es comunica al Departament d’Agricultura, Alimentacid i
Accié Rural, per tal que es procedeixi a realitzar una visita clinica i una
investigacié epizootiologica i, si s'escau, el sacrifici de I'animal sospités i a

la seva analisi posterior.

Els animals destinats al sacrifici d'urgéncia es consideren una poblacié de
risc, ja que moltes de les patologies que presenten amb més freqiéncia

poden emmascarar trastorns neurologics.

Pel que fa a les mesures aplicades durant la inspeccié post mortem, tots
els bovins d'edat superior a 24 mesos sacrificats per al consum huma sén
sotmesos a un test rapid de deteccié de |'encefalopatia espongiforme
bovina (EEB) per tal de lliurar al consum només els animals amb resultat

negatiu.

En el cas de resultats dubtosos o positius, es porta a terme una confirma-
ci6 en el Laboratori de Referencia en Malalties Pridniques d/Animals de
Catalunya (PRIOCAT). La resta dels animals procedents de la mateixa
explotacid sén intervinguts fins que la investigacio epizootiologica identifi-
qui quins altres animals han estat sotmesos als mateixos factors de risc i
aixi eliminarlos de la cadena alimentaria. Finalment, els casos positius son

confirmats oficialment al laboratori LNR d’Algete, a Madrid.

Per tal de permetre la vigilancia epizootiologica dels petits remugants es
porta a terme un mostreig aleatori d'ovins i s'investiga tot el cabrum de

més de divuit mesos per a la deteccié de la tremolor ovina (scrapie).

Aquesta activitat compta amb la col-laboracié del Servei de Sanitat Animal

del Departament dAgricultura, Alimentacio i Accioé Rural.

© Departament de Salut

© Agencia de Proteccid
de la Salut

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

Tots els animals positius i els
associats epidemiologica-
ment sén retirats de la cade-
na alimentaria i eliminats,
segons la normativa vigent.

Inspeccio ante mortem

Bovins sospitosos clinics
4 (cap positiu)

Bovins sacrificats d’urgéncia
(de més de 24 mesos)
112 (cap positiu)

Inspeccio post mortem

Bovins de més de 24 mesos
27.602 (2 positius)

Ovins de més de 18 mesos
406 (cap positiu)

Caprins de més de 18 mesos
431 (cap positiu)

Dades de 2005.

La vigilancia i el control de les
EET es realitza tant a la fase
de transformaci6 i distribucio
com a la fase primaria.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartat I’Agéncia, Publica-
cions i estudis)

formes transmissibles
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16.358 tones de MER retira-
des a ’escorxador i 837 tones
a sales d’especejament.

Dades de 2004
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Tones retirades
de l'escorxador

Tones retirades
de sales d’especejament

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartat I’Agéncia, Publica-
cions i estudis)

Vigilancia i control de la retirada

del material especificat
de risc (MER) en establiments
de produccio de carns fresques

Els MER soén aquells teixits i drgans que podrien ser infectius en el cas
que I'animal estigués afectat per una encefalopatia espongiforme trans-
missible (EET).

La normativa vigent classifica com a MER els teixits que puguin resultar
contaminats per raé de proximitat anatdmica o per les practiques de mani-
pulacié amb teixits potencialment infectius, i el cadaver o la canal i la tota-
litat de les despulles d'un animal que obtingui un resultat positiu a les

proves de diagnostic de les EET.

La retirada de MER és una de les principals mesures de gestié del risc en
materia d'EET, a més de I'analisi sistematica dels animals de risc i la prohi-

bicié de determinades matéries primeres en alimentacié animal.

Els MER son retirats de tots els remugants sacrificats a I'inici del circuit de
produccié de la carn. La majoria ja s'extreuen a I'escorxador i sén separats
de la cadena alimentaria en aquell moment. Només determinades parts,
com la medul-la de petits remugants o la columna vertebral dels bovins,
poden ser extretes fora de I'escorxador, en establiments especificament

autoritzats i sota determinades garanties.

Tot i que la retirada de MER és responsabilitat de les empreses (escorxa-
dors i sales d'especejament), aquesta activitat esta sotmesa a control ofi-
cial pels serveis veterinaris del Departament de Salut. Els escorxadors de
Catalunya compten amb la preséncia permanent de veterinaris oficials que
controlen el sacrifici i els procediments de preparacié i comercialitzacié de
les carns. Les sales d'especejament autoritzades per a la retirada de deter-

minats MER sén també sotmeses a inspeccioé freqlient.

Els MER sén gestionats com a residus de categoria 1. Del transport, el
tractament i la destruccié se n'encarreguen empreses especialitzades,

subjectes a control per 'Agéncia Catalana de Residus.



Vigilancia i control de les mesures
de prevencié de les encefalo-

Pransmiseibles -

durant la comercialitzacio de

carns i derivats

La normativa de la Unié Europea estableix tota una série de mesures per a
la prevencié de les encefalopaties espongiformes transmissibles (EET)
entre les quals cal destacar la retirada de material especificat de risc
(MER) i una serie de condicions de caracter documental i identificatiu. A
més dels controls que s’han d'efectuar en els establiments d'origen, per
comprovar el compliment d'aquestes condicions cal també realitzar con-
trols en les fases posteriors de comercialitzacié, especialment en els
casos de carns i derivats procedents d'altres estats membres de la Unio

Europea o de paisos tercers.

Amb aquest proposit els serveis d’inspeccié porten a terme els segiients
tipus de controls:

e Control documental. La documentacié d'acompanyament se sotmet a
control amb la finalitat de comprovar que es compleixen les condicions

establertes a la normativa vigent.

e Control d’identitat i fisic. S'efectua una inspeccio visual detallada de la
partida a I'efecte de comprovar que correspon a la descrita en la documen-
tacié d'acompanyament i de detectar qualsevol irregularitat respecte al
que estableix la normativa, tant en el producte com en la seva presenta-
cid, marcatge i/o etiquetatge, o una eventual presencia de teixits classifi-

cats com a MER.

Els esmentats controls es realitzen en establiments de comercialitzacio i
en especial els que rebin carn fresca i derivats de les espécies bovina,
ovina i cabruna procedents d'altres estats membres i paisos tercers. S'in-
clouen grans arees comercials, supermercats, sales d'especejament,

magatzems i industries de productes de la carn.

Si durant la inspeccié i control de la partida s'observa alguna evidéncia de
qualsevol irregularitat, immediatament s’intervé cautelarment mitjancant
una acta oficial i es prenen les mesures necessaries previa investigacio
del cas, com per exemple la retirada del producte o la seva reexpedicié a

origen.

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

4.657 controls realitzats a
sales d’especejament, magat-
zems frigorifics i altres esta-
bliments.

Dades de 2004.
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O} Departament

d’Agricultura, Alimentacio

i Accio Rural

1.047 controls realitzats

Dades de 2004-2005.

Ambits objecte de control

Carns i derivats

Greixos i olis

Cereals i derivats

Fruites i verdures

Vins

Plats preparats

Cafe

Xocolates

Begudes alcohdliques

Additius

Conserves

Vigilancia i control
de la qualitat agroalimentaria
i lluita contra elfrau

La finalitat del programa de vigilancia i control de la qualitat agroalimenta-
ria i lluita contra el frau és verificar la conformitat dels productes agroali-
mentaris i la competéncia lleial de les transaccions comercials dels
operadors agroalimentaris. L'objectiu és vetllar pel compliment del que
estableix la legislacié en materia de qualitat i conformitat de la produccié i
la comercialitzacié agroalimentaries en totes les fases de produccid, trans-
formacié i comercialitzacid, sens perjudici del que estableix la normativa
especifica en materia de disciplina de mercat i de defensa dels consumi-

dors i usuaris.

En I'exercici de les funcions de control oficial, en els casos necessaris s'a-
dopten mesures cautelars proporcionades d'acord amb la irregularitat
detectada —com son la immobilitzacioé de productes, la suspensié temporal
de la comercialitzacio o la retirada del mercat—, les quals es mantenen

durant el temps estrictament necessari.

Davant les infraccions observades es porten a terme diverses mesures, en
funcié de la seva naturalesa, com sén |'aplicacié de sancions i la compro-
vacié que |'operador comercial porta a terme una adequada gestié dels

productes o mercaderies afectades.

Si I'drgan competent confirma I'existéncia de no-conformitats, la persona
responsable o titular dels drets sobre les mercaderies immobilitzades ha
d’optar, segons el grau de factibilitat, per alguna o algunes de les opera-

cions seglents:

e regularitzar i esmenar la no-conformitat de les mercaderies, i adaptarles
a la normativa vigent mitjancant |'aplicacié de practiques o tractaments
autoritzats;

e regularitzar i esmenar la no conformitat de les mercaderies, i adaptar la
designacié en I'etiquetatge, els documents d’acompanyament o la pre-
sentacié a la normativa aplicable;

e destinar les mercaderies a sectors altres que |'agroalimentari, especial-
ment per a Us industrial, amb exclusié de |'alimentacié humana o animal,
segons que correspongui;

e reexpedir o retornar les mercaderies al lloc d’origen;

e destruir les mercaderies.



4. Fase de comer¢ minorista
i de restauracio

e Autoritzacid, vigilancia i control d’establiments minoristes i de restauracié
d’ambit municipal

e Autoritzacio, vigilancia i control d’establiments minoristes d’ambit
supramunicipal

e Vigilancia i control de la seguretat dels aliments posats a disposicio dels
consumidors

e Control de l'etiquetatge, presentacio, publicitat i/o composicié dels
productes alimentaris




Gestio de riscos | Comerg

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piiblica
de Barcelona

® Administracions locals

So6n establiments de restaura-
ci6 comercial i social els
campings amb menjador
col:-lectiu, allotjaments turis-
tics, balnearis, menjadors
col:-lectius, cases de colonies
i albergs de joventut, menja-
dors escolars, geriatrics, hos-
pitals, etc.

Inspeccions realitzades

e Establiments

de restauraci6 18.752

e Establiments
de venda al detall
(comer¢ minorista) 11.830

e Total* 30.582

* Dades parcials referides als controls efec-
tuats pel Departament de Salut i
I'Agencia de Salut Publica de Barcelona

Dades de 2004.

Autoritzacié, vigilancia i ,COI'Itl'Ol
d’establiments mINnoristeside
restauracio d’ambit municipal

La competéncia en materia d'higiene alimentaria en els establiments ali-
mentaris que exerceixen la seva activitat exclusivament en el territori
municipal, com és el cas dels menjadors col-lectius i el comerg minorista,
correspon als ajuntaments. Tot i aixi, les activitats de control en aquests
establiments sén portades a terme conjuntament i paral-lelament pels
ajuntaments i el Departament de Salut segons els mitjans de qué disposi
cada municipi. Per la seva banda, les diputacions i els consells comarcals

desenvolupen accions de coordinacié i suport técnic i economic.

Les activitats que es duen a terme sén:

e inspeccionar les instal-lacions, els equips, materials i objectes en contac-
te amb els aliments;

e inspeccionar les materies primeres, els ingredients, additius i coadju-
vants tecnologics, els productes semielaborats i els aliments acabats;

e inspeccionar els productes i processos de neteja i manteniment, i els
plaguicides;

e comprovar les condicions d'higiene;

e avaluar els procediments de bones practiques de fabricacié i higiene, i
les analisis de perills i punts critics de control (APPCC);

e examinar els sistemes d'autocontrol, la documentacié escrita i els seus

resultats.

Els serveis territorials del Departament de Salut i I'Institut de Seguretat
Alimentaria i Salubritat de I'Agencia de Salut Publica de Barcelona informen
de les actuacions fetes en les seves demarcacions. Aquestes dades s'a-
dapten al format que en el seu dia va establir el Ministeri de Sanitat i Con-
sum i s'informen mitjangant el Sistema d'informacié del control sanitari
dels aliments (SICSA). Actualment, les dades s'envien a IAgencia Espanyo-
la de Seguretat Alimentaria (AESA), que posteriorment ha de trametre la
informacioé rebuda de cada comunitat autonoma a la Comissié de la Unid

Europea.



Autoritzacid, vigilancia i ContI'Ol

d’establiments mlno I i
d’ambit supramunlapa

Sens perjudici de les activitats de control que duguin a terme els ajunta-
ments en exercici de la seva competencia per a I'ambit local, els establi-
ments minoristes que intervenen en una comercialitzacié que va més enlla
del mateix municipi, han de disposar d’una autoritzacié sanitaria atorgada

pel Departament de Salut. Per exemple:

e Establiments situats en un municipi i que fan distribucié de productes
fora del mateix municipi.

e Establiments que tenen sucursals fora del mateix municipi.

Per obtenir aquesta autoritzacio, el responsable o el representant legal de
I'establiment ha de presentar una sol-licitud d'autoritzacié per a un ambit
de comercialitzacié supramunicipal degudament complimentada i una

memoria descriptiva de I'activitat.

Actualment aquesta possibilitat esta legalment establerta per a activitats

minoristes de carns i derivats, i es preveuen tres tipus d'activitat:

e Carnisseria: establiment dedicat a la manipulacio, preparacié i presenta-
cio de carns i despulles, en les seves diferents modalitats (filetejat, tros-
sejat, picat, etc.), aixi com, sense elaboracié propia, de preparats de
carn, productes carnics i altres productes d'origen animal per a la venda

al consumidor final.

¢ Carnisseria-cansaladeria: establiment dedicat a I'activitat de carnisseria,
amb elaboracié en I'obrador de preparats de carn (frescos, crus-adobats,

etc.), embotits de sang i embotits tradicionals definits per la normativa.

¢ Carnisseria-xarcuteria: establiment dedicat a I'activitat de carnisseria,
amb elaboracié en I'obrador de productes carnics, altres productes
d'origen animal, plats cuinats carnics, a més dels autoritzats per a la

carnisseria-cansaladeria.

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

® Administracions locals

Gesti6 de riscos | Comerg NI & RRIS &N W)




© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piiblica
de Barcelona

® Administracions locals

Programa IQSA

Mostres
2004 603
2005 514

Dades de 2004 (IQSA).

Per a més informacio:
www.gencat.cat/salut
(apartat Salut alimentaria)

Vigilancia i control )

de la seguretat dets aliments
posats a disposicio

dels consumidors

La vigilancia i control analitics dels aliments posats a disposicié del consu-
midor es porta a terme a través de programes de mostreig i analisi duts a
terme pel Departament de Salut i les Administraions locals. Entre aquests
programes cal destacar I'Institut Catala de la Qualitat i la Seguretat Ali-

mentaria (IQSA) de la ciutat de Barcelona.

Aquests programes tenen com a objectiu coneixer la preséncia o els
nivells de determinats additius, contaminants quimics i microbiologics en
diversos aliments susceptibles de contenir-los, per tal de valorarne la

situacié actual i I'evolucié que experimenten en el temps.

Tenen com a caracteristica fonamental el seu caracter obert i dinamic.

Aixd permet incorporarhi els contaminants que en un moment determinat
poden ser objecte d'especial interés, ja sigui per recomanacions de control
per part d'organismes oficials o bé per alarmes, interées cientific, etc. Com-
plementariament, els parametres que tenen adjudicats limits de tolerancia

son avaluats des del punt de vista del compliment reglamentari.

L'aplicacio dels programes esmentats permet avaluar la situacié i les ten-
dencies actuals, possibilita I'adopcié de mesures correctores de situacions
anomales i proporciona informacié que facilita la prioritzacié i planificacié

de les activitats de control.



Control de I'@tj(] UEt%
presentaciQ, pu fitat
i/o COMPOSICIO dels productes
alimentaris

Aquesta activitat té com a objectiu comprovar, investigar i controlar |'ade-
quacié dels productes alimentaris que hi ha al mercat a I'abast dels consu-
midors amb les disposicions vigents en materia de disciplina del mercat i

de defensa dels consumidors.

Cal que els productes alimentaris:

e s'adequin als reglaments i les normes de qualitat que els regulen;

e informin adequadament sobre la naturalesa, identitat, qualitats, composi-
cid, quantitat, duracié, origen o procedéncia i manera de fabricacié o
d'obtencio;

® no atribueixin efectes o propietats que no posseeixen, o atribueixin carac-
teristiques particulars que tots els productes similars també tinguin;

e informin positivament sobre les seves caracteristiques de manera sufi-

cient i verac.

En la realitzacié del control i la presa de mostres intervenen els coordina-
dors comarcals de Consum, amb la supervisié del responsable de coordi-
nacié dels consells comarcals, la Seccié d'Inspeccié de productes del
Servei d'Inspeccié de Disciplina de Mercat i Consum (SIDMC) a Barcelona,
les seccions de Consum de les Subdireccions Territorials a Girona, Lleida,

Tarragona i Terres de |'Ebre.

Els coordinadors prenen mostres indicatives, mentre que els inspectors

del SIDMC i dels serveis territorials en prenen de reglamentaries. Els crite-
ris de seleccié soén, preferentment, productes en que s'observi algun tipus
d'incompliment pel que fa a I'etiquetatge i productes denunciats, en oferta

O marques noves.

Quan es detecten incompliments que puguin suposar un risc per a la salut
o la seguretat dels consumidors, cal notificarho de forma immediata a la
Unitat de Programacié i Coordinacié de la Subdireccié General de Consum,

per tal de coordinar les mesures de limitacié necessaries.

Les actuacions programades es duen a terme al llarg de tot I'any i de

manera esglaonada.

© Agéncia Catalana
del Consum

274 establiments visitats,

dels quals 22 van presentar
irregularitats, principalment
en matéria de composicid i
d’etiquetatge i presentacio.

Gestio de riscos | Comerg

32 mostres preses per al con-
trol de transgeénics en la fase
de comercialitzaci6 i cap amb
irregularitats. Els productes,
etiquetats com a lliures de
transgénics, realment no con-
tenien organismes genética-
ment modificats.

Dades de 2004.

Organismes col-laboradors:

e Laboratori Agroalimentari
de Cabrils

¢ IRTAGen

® INCAVI, Estaci6 Enologica
de Reus

e Centre d’Investigacio
i Control de Qualitat de
Barajas a Madrid
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5. Proveidors de mitjans de produccié
i dels prestadors de serveis

e Programa de control d’establiments productors, comercialitzadors i
d’empreses aplicadores de plaguicides d’ds ambiental i d’ds a la inddstria
alimentaria

e (Capacitaci6 d’aplicadors de plaguicides d’Gs ambiental i a la indGstria
alimentaria

¢ Reconeixement, acreditacio i control dels laboratoris agroalimentaris

o Autoritzacio, acreditacio i registre dels laboratoris de salut ambiental i
alimentaria

e Autoritzacié de funcionament i inscripci6 en el Registre d’entitats de formacio
de manipuladors d’aliments (REFMA)




Programa de control d’establiments
productors comercialitzadors
id empreses apllcadores

depa UIC eds ’us
'ﬁ Iental | d’Us g la
In ustrla allmentarla

Els establiments ubicats a Catalunya on es fabriquin plaguicides, els locals
on s’emmagatzemen o es comercialitzen plaguicides, i les empreses que
es dediquen a realitzar tractaments amb plaguicides, com també els apli-
cadors, han d’estar inscrits en el Registre oficial d'establiments i serveis
plaguicides (ROESP). També estan subjectes al requisit d'inscripcié en el
ROESP els establiments que disposin de domicili social a Catalunya i pres-

tin serveis d'aplicacié d'aquests productes.

Correspon al Departament dAgricultura, Alimentacioé i Accié Rural la gestio
del Registre d'activitats de I'ambit agrari i pecuari, mentre que el Departa-
ment de Salut porta a terme la gesti¢ del Registre d'establiments que exclu-
sivament comercialitzin, emmagatzemin o distribueixin plaguicides o
desinfectants d'Us ambiental o en la indUstria alimentaria, i empreses o ser-
veis d'aplicacié a tercers de plaguicides o desinfectants d'Us ambiental o en
la indUstria alimentaria, i també I'Agencia de Salut Publica de Barcelona per a

aquells establiments radicats a Barcelona.

Aixi mateix, es porten a terme actuacions adrecades a comprovar i pro-
moure |'adequacié de les empreses de control de plagues de comercialit-
zaci6 de plaguicides d'ambit ambiental i a la indUstria alimentaria, a les
normes dirigides a prevenir els riscos per a la salut de la poblacié. Aques-

tes actuacions es concreten fonamentalment en:

e Control sanitari sistematic basat en les inspeccions, estudi de documen-
tacié i supervisié de I'autocontrol.

e Informacioé i assessorament sobre la norma sanitaria d'aplicacié en
aquest sector.

e Supervisié de la idoneitat dels protocols preventius per als clients.

e Inspeccio6 en els locals dels clients per comprovar com actuen aquest
tipus d’empreses (periodes de seguretat, informacié que subminis-
tren...).

e Control de la tinenca del carnet d'aplicador.

O] Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccid
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

Departament d’Agricultura,
Alimentacio i Accio Rural

I‘-T

Inscripcions 1.121

Carnets d’aplicador
de tractaments amb
plaguicides lliurats 19.227*

Gestio de riscos | Proveidors de mitjans de produccio i [+ (G EL)

* Fins al 2004.
Dades de 2004.

Departament de Salut

Entitats inscrites
al ROESP
inspeccionades 214

Cursos per a 'obtenci6

del carnet d’aplicador

de tractaments amb
plaguicides supervisats 7

Carnets d’aplicador
de tractaments amb
plaguicides lliurats 211

Dades de 2004.
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© Departament de Salut

© Ageéncia de Proteccié
de la Salut

Capacitacio d’aplicadors
de plaguicides

d’ds ambiental

i a lainddstria alimentaria

Els objectius prioritaris en I'ambit dels plaguicides d’'Us ambiental i en la
indUstria alimentaria son la racionalitzacié de I'Us dels plaguicides d'acord
amb una estratégia de control integrat de plagues i I'adopcié de les mesu-
res de precaucio i de seguretat en el cas d'utilitzar-los. La utilitzacié de pla-
guicides s'ha de portar a terme només en casos en que estigui justificada

i sobre la base d'un diagnostic i una avaluacio del risc previs.

D’acord amb la normativa vigent, les persones que realitzen tractaments
d'aplicacio de plaguicides han d’haver superat uns cursos de capacitacio
homologats pel Ministeri de Sanitat i Consum i el Ministeri d’/Agricultura,
Pesca i Alimentacié previ informe de la comunitat autonoma. L'assisténcia
a aquests cursos i la superacio de la prova d'avaluacié corresponent per-
met obtenir un carnet especific. En I'ambit d'aplicacié dels plaguicides
d'Us ambiental i en la indUstria alimentaria es lliura el carnet d'aplicador,

del qual es defineixen dos nivells de capacitacio:

¢ Nivell basic: dirigit al personal auxiliar dels serveis d'aplicacio de tracta-
ments DDD (desinfeccid, desinsectacié i desratitzacio) que hagi d'utilit-
zar plaguicides no classificats com a molt toxics.

e Nivell qualificat: dirigit als responsables de tractaments DDD en els quals

s'utilitzin plaguicides classificats com a molt toxics.

Aixi mateix hi ha els nivells especials, dirigits especificament a totes les
persones que participin en |'aplicacié de cadascun dels plaguicides classifi-
cats com a molt tdxics, tenint en compte la seva modalitat d'aplicacié.

La capacitacié es porta a terme en centres homologats que estan subjec-
tes a control per part del Departament de Salut, que és el responsable de

lliurar els canets d'aplicador.



Reconeixement, acreditacio i control

dels laboratoris.
agroalimentaris

Tots els centres, publics o privats, que fan analisis agroalimentaries (anali-
sis de sols, adobs, productes fitosanitaris, materials en contacte amb els

aliments, pinsos per a alimentacié animal, productes alimentaris, etc.), aixi
com el diagnostic de malalties animals i vegetals, s'han d'inscriure dins el

Registre de laboratoris agroalimentaris de Catalunya.

Aquest programa té també per objecte comprovar el compliment dels
requisits que exigeix la normativa vigent i, a més, organitzar i coordinar els
assaigs interlaboratoris, aixi com organitzar jornades técniques i tallers

practics agroalimentaris i sobre sistemes de qualitat.

Els laboratoris que fan analisis agroalimentaries per a uns altres han de
poder demostrar que anualment participen en assaigs d'intercomparacié

de mostres referents als grups d’activitats per a les quals estan inscrits.

Es distingeixen dues categories de laboratoris:

a) Laboratoris reconeguts, que son els laboratoris, publics i privats, de
Catalunya que realitzen analisis i controls dels mitjans de produccié agri-
cola i dels productes agroalimentaris utilitzats tant en I'alimentacio
humana com animal, incloent-hi els laboratoris d’empresa que la norma-
tiva vigent preveu per a |'autocontrol de la seguretat i la qualitat dels
seus productes i de les materies primeres emprades en el procés

d’elaboracio.

b) Laboratoris acreditats, que sén els laboratoris, publics i privats, de
Catalunya que realitzen analisis i controls dels mitjans de produccié agri-
cola i dels productes agroalimentaris utilitzats tant en I'alimentacio
humana com animal que apliquen els principis de les bones practiques
de laboratori (BPL) en els metodes, tecniques o ambits que preveu la
normativa i/o la norma EN 45001. La inscripcié en aquesta categoria
autoritza els laboratoris publics i privats per fer analisis amb validesa ofi-
cial en els ambits i termes que preveu la normativa vigent, i habilita per

a la realitzacié d'analisis contradictories.

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

18 laboratoris acreditats i
364 laboratoris reconeguts.

Dades de 2004.

Per a més informacio:
www.gencat.cat/darp
(apartat Alimentaci6/Servei
oficial d’analisi)

Gestio de riscos | Proveidors de mitjans de produccio i dels prestad J&3: ¥
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© Departament de Salut

© Ageéncia de Proteccié
de la Salut

174 laboratoris autoritzats i
20 laboratoris acreditats.

Dades de 2004.

Per a més informacio:

www.gencat.cat/salut
(apartat Departament/Tramits
administratius)

Autoritzacio, acredltacm i registre

dels [aboratoris de salut
ambiental i alimentaria

Els laboratoris de salut ambiental i alimentaria sén centres, publics o pri-
vats, de qualsevol classe o naturalesa, que realitzen de forma exclusiva o
polivalent activitats d’analisi i control amb significat sanitari d'aliments,
begudes, aiglies de consum, productes que hi estan relacionats i altres

elements mediambientals.

Es distingeixen dues categories:

a) Laboratoris autoritzats
b) Laboratoris acreditats

Qualsevol laboratori que realitzi les activitats esmentades i estigui ubicat a
Catalunya ha d'estar autoritzat pel Departament de Salut. Lautoritzacio
administrativa de funcionament és el reconeixement legal del centre per

part de IAdministracié.

El procediment d'autoritzacié comenca amb una sol-licitud del titular de
|"activitat acompanyada dels planols del local, el nom del responsable téc-
nic del laboratori i una memoria tecnica amb la descripcié de |'organitzacio
interna del laboratori. El procés d'autoritzacio inclou la revisié de la docu-
mentacio i la inspeccid de les instal-lacions, que dona lloc a |'autoritzacié
de l'activitat si el resultat és favorable i la corresponent inscripcié en el
registre. Lactualitzacié del registre dels laboratoris autoritzats de salut
ambiental i alimentaria es fa mitjancant la revalidacié de les autoritzacions
concedides, que s’ha de fer cada cinc anys, i I'anotacio de les modifica-

cions o de les baixes registrals.

D'altra banda, 'acreditacié d'un laboratori de salut ambiental i alimentaria
determina el reconeixement oficial d'un nivell de qualitat que garanteix la
competéncia del centre per fer proves i analisis amb validesa oficial dins
els ambits acreditats. En aquest cas és necessari disposar del certificat
d'acreditacié de I'Entitat Nacional d’Acreditacié (ENAC) i I'annex tecnic
corresponent. L'actualitzacié del registre dels laboratoris acreditats s'ha de

fer cada tres anys.



Autoritzacid de funcionament
i inscripcio en el Registre d’entitats
de formacio

, de man Euladors
d’aliments (REFMA)

La normativa estableix que els titulars de les activitats alimentaries han de
donar als seus treballadors una formacié especifica en quiestions d’higie-
ne, d'acord amb la seva activitat laboral, que pot ser impartida per la

mateixa empresa 0 mitjangant una entitat externa de formacié autoritzada.

Les entitats de formacié de manipuladors d'aliments (REFMA) sén aque-
lles empreses, associacions empresarials i altres entitats, de caracter
public o privat, dedicades a dissenyar i impartir programes de formacié en

matéria d'higiene alimentaria.

La normativa que regula el procediment d'autoritzacié de les entitats de
formacié de manipuladors d'aliments especifica les condicions per a I'exer-
cici d'activitats de formacié de manipuladors d'aliments que es desenvolu-

pen a Catalunya.

Les entitats amb domicili social a Catalunya que exerceixen activitats de
formacié de manipuladors d'aliments estan subjectes al tramit d'autoritza-
cié administrativa. Hauran de presentar la sol-licitud als serveis territorials

del Departament de Salut segons la seva ubicacié.

Les entitats de formacié de manipuladors d'aliments amb domicili social
fora de Catalunya, autoritzades per altres comunitats autonomes, podran
exercir la seva activitat a Catalunya, sempre que ho comuniquin i obtinguin

el reconeixement per part de la Direccié General de Salut Publica.

Les entitats autoritzades per a I'exercici d'activitats de formacié en matéria
d'higiene alimentaria s'inscriuran d’ofici al Registre d'entitats de formacié

de manipuladors d'aliments (REFMA).

© Departament de Salut

®© Agéncia de Proteccid
de la Salut

45 autoritzacions al REFMA.

Dades de 2004.

17 entitats d’altres comuni-

tats autonomes reconegud €58

Dades de 2004.

Gestio6 de riscos | Proveidors de mitjans de produccié i d




6. Malalties de transmissio
alimentaria

¢ Vigilancia i gesti6 de brots de toxiinfeccions alimentaries (TIA)
i altres malalties de transmissid alimentaria (MTA)




Vigilancia i ?esti() de brots

de toxijnfeccions
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Les toxiinfeccions alimentaries constitueixen un problema de salut, la inves-
tigacié i gestid dels brots que ocasionen és un aspecte fonamental de la

vigilancia epidemiologica, la minimitzacié dels efectes i la prevencié d'altres
brots. La identificacié rapida dels aliments contaminats i la seva retirada de
la cadena comercial, aixi com també la intervencié sobre els factors causals

que han ocasionat el brot sén elements basics en la gestié de cada brot.

D'altra banda, s'obté informacié valuosa sobre I'agent etiologic, els aliments
vehiculadors i els errors en la manipulacié dels aliments. Aquesta informacié
té una importancia rellevant per al disseny i avaluacié dels programes de

control oficial i d'altres actuacions preventives per reduirne la incidencia.

La sospita d'un brot s'ha de declarar sempre amb urgéncia. Immediata-
ment s'inicia una investigacié epidemiologica per recopilar dades entre les

quals cal destacar:

e Dia i hora dels primers simptomes

e Nombre de persones malaltes

e Nombre de persones exposades

e Signes i simptomes predominants

e | locs on els malalts hagin menjat en comu durant les 48 h abans de l'inici

e Aliments consumits en comu

La recollida d'informacié es porta a terme preferentment per mitja d'entre-
vista personal, en un guestionari que inclou les dades de filiacio, el consum,
0 no, de cada un dels aliments que integraven la ingesta sospitosa, i en el

cas dels malalts, la simptomatologia presentada, |'evolucié que segueixen.

Sempre que sigui possible s'han d’obtenir mostres cliniques dels malalts

per tal de poder determinar I'etiologia.

Paral-lelament s'ha de realitzar una inspeccié a |'establiment o establi-
ments que hagin participat en I'elaboracié o distribucié dels aliments sos-

pitosos.

>

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

291.371 malalties amb signifi-
caci6 en seguretat alimenta-
ria declarades a Catalunya.

Dades de 2004.

Els brots de TIA van suposar
un 45% dels 417 brots epide-
mics declarats, amb la maio-
nesa i altres ovoproductes
com a principals causants.

Dades de 2004.

Gestio de riscos | Malalties de trafgm
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issio alimentaria

En la visita d'inspeccid es porten a terme les seglients actuacions:

® Investigacié dels processos d'elaboracio
e Comprovacié de I'adequacié de I'espai i de les instal-lacions
® Presa de mostres alimentaries per tal d'efectuar les corresponents pro-

ves analitiques
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A partir d'aquesta informacié es dicten mesures preventives i correctores
oportunes en els establiments associats als brot, i quan és necessari

també en altres establiments que puguin presentar riscos similars.

Distribucio dels brots de TIA declarats a Catalunya

Any Brots Hospitalitzacions Defuncions
1992 103 155 -
1993 126 119 o
1994 95 114 1
1995 99 146 1
1996 119 79 1
1997 100 69 o
1998 119 142 0
1999 136 130 2
2000 110 88 o]
2001 150 155 0
2002 162 267 o]
2003 147 125 1
2004 185 154 o]
2005 175 108 0

Organisme col-laborador:
Laboratori de Microbiologia
de ’Hospital de Sant Pau
(procés de vigilancia i gestio
de brots)



Qualitat, eficiencia
i coordinaci dels sereis
A administracions

que intervenen en
seguretat alimentaria

e Planificacio i seguiment de la gesti6 de la seguretat alimentaria a Catalunya

e (Constitucié i manteniment de grups i comissions de treball per a la
coordinaci6 interdepartamental i interadministrativa

e Coordinacié amb les administracions estatal i de la Uni6 Europea i seguiment
de les missions de I’Oficina Alimentaria i Veterinaria (OAV)

e Formaci6 continuada del personal de les administracions pibliques
responsables en seguretat alimentaria

e Definicié de procediments generals d’actuacio
e Pla de comunicaci6 de riscos
e Procediment general d’actuacio per a les situacions de crisis alimentaries

e Supervisio i auditoria interna dels programes de seguretat alimentaria duts a
terme per les administracions pabliques

e Qualitat dels serveis prestats pels laboratoris oficials
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® Administracions locals

Segons que estableix la Llei
20/2002, el Pla de seguretat
alimentaria de Catalunya ha
d’incloure:

a) Els objectius i els nivells
que es volen assolir pel
que fa al control sanitari
d’aliments i als ambits
relacionats directament o
indirectament amb la segu-
retat alimentaria: la sani-
tat, la nutricié i el benestar
dels animals; la sanitat
vegetal; els productes zoo-
sanitaris i fitosanitaris, i la
contaminacié ambiental.

b) El conjunt dels serveis, els
programes i les actuacions
que s’han de desenvolupar.

¢) Els mecanismes d’avalua-
ci6 de l’aplicacié i el segui-
ment del Pla.

Planificacio i seguiment
de la gestio de la Seguretat
alimentaria a catalunya

L'evolucié cap a un model d'intervencié integrada més eficac en seguretat
alimentaria requereix determinats instruments que serveixin de marc de
referéncia i contribueixin a orientar I'accié conjunta de les administracions
publiques cap a resultats concrets i compartits, amb la participacié de tots
els sectors implicats. Calen instruments que permetin fer explicit un com-
promis d'accid eficac aixi com d'avaluacié de resultats en una cultura

comuna orientada als resultats i a la millora continuada.

Amb aquests proposits s'ha impulsat I'elaboracié i aplicacié del Pla de segu-
retat alimentaria de Catalunya, que ha de ser l'instrument indicatiu i el marc
de referéncia per a totes les accions publiques en materia de seguretat ali-

mentaria de 'Administracié de la Generalitat i dels ens locals de Catalunya.

Mitjancant la Llei 20/2002, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria, es va
crear 'Agéncia de Seguretat Alimentaria de Catalunya (ACSA), organisme
autonom amb competéncies d'avaluacié i comunicacioé del risc, aixi com
també de coordinacié i planificacié de la gestié del risc. En aquesta llei
s'estableixen les principals caracteristiques i continguts a qué s'ha d'ajus-
tar el Pla de seguretat alimentaria, I'elaboracioé i seguiment del qual consti-
tueix una de les funcions de I'ACSA. El Pla té una vigéncia de quatre anys i
compren les linies directives aixi com les activitats i programes per assolir
les seves finalitats. Aixi mateix, es preveu que el procediment d’elaboraciod
del Pla de seguretat alimentaria garanteixi la participacio de les administra-
cions, les institucions, les societats cientifiques i els professionals relacio-
nats amb la seguretat alimentaria com també de la societat civil. El Pla ha
de ser aprovat pel Govern, a proposta de I’Agencia Catalana de Seguretat

Alimentaria, i traslladat al Parlament.

Document disponible a:

www.gencat.cat/salut/acsa
(L’Agéncia/Publicacions i estudis)



Constitucio i manteniment
de grups i comissions de treball

per a la coordlnauo
interdepartamental i
Intera |n|strat|va

Per tal de promoure la qualitat, I'eficacia i I'eficiéncia dels serveis prestats
per les administracions publiques s'ha de fomentar la cooperacié entre les
organitzacions que actuin en aquest ambit dins de Catalunya. Aixi mateix
s'ha de mantenir una adequada coordinacié amb altres organismes d'im-
portancia destacada en seguretat alimentaria en els ambits estatal i euro-
peu. Agquesta linia de treball ha de permetre facilitar la coordinacié,
I'intercanvi d'informaci¢ i el disseny de projectes per a |'avaluacié, la vigi-
lancia, el control, la prevencié i la comunicacié en matéria de seguretat ali-

mentaria.

La coordinacio i I'impuls d’actuacions es porta a terme fonamentalment
mitjancant la constitucié de grups de treball especifics en qué es troben
representades les parts implicades. Aquests grups de treball tenen com a
missié I'analisi de problemes, la cerca de les possibles solucions i el des-
envolupament d'acords per a la implementacié de les accions d'interven-

cid necessaries.

Els grups i comissions de treball que coordina ’ACSA sén:

e Grup de treball de coordinacié interdepartamental

e Grup de treball de coordinacié interadministrativa

e Comissio directora del Pla d'investigacié de residus en aliments
de Catalunya

e Grup de treball de benestar animal

e Grup de treball sobre normes d'higiene i control oficial

e Grup de treball del projecte de Reial decret de menjadors escolars

e Grup de treball de zoonosis de transmissié alimentaria

e Grup de treball de laboratoris de control oficial

e Grup de treball sobre I'autocontrol

e Grup de treball sobre la tracabilitat

e Grup de treball sobre subproductes d'origen animal no destinats al
consum huma (SANDACH)

e Comissid de seguiment de les encefalopaties espongiformes

transmissibles
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® Administracions locals

Cgordl nacio amb les

ministracions estatal
i de la Unio Europea, i seguiment

de les missions de I’Oficina
Alimentaria i Veterinaria (OAV)

Coordinaci6 estatal

La coordinacié amb les administracions estatal i de la Unié Europea es
porta a terme basicament a través de diferents organs entre els quals des-
taquen el Consejo Interterritorial de Agricultura i el Consejo Interterritorial
de Salud, on es troben representades a alt nivell 'Administracié central de

|'Estat i les comunitats autonomes per a les politiques d'agricultura i salut.

Com a organ de coordinacié especific en seguretat alimentaria es compta
amb la Comissié Institucional de I'Agencia Espanyola de Seguretat Alimen-

taria.

Hi ha també altres organs, que sén forums en els quals participa 'Adminis-
tracié central de I'Estat o les administracions autondmiques. Els diferents
organismes de la Generalitat de Catalunya hi participen en funcié de les

seves respectives competencies.
Coordinacié comunitaria

La participacié en les institucions comunitaries es porta a terme a través
de 'Administracio central de I'Estat amb els acords previs corresponents

en els organs de coordinacio estatals.

Una de les missions de la Comissid Europea és vetllar pel compliment
homogeni de les responsabilitats de les autoritats de cada estat membre en
seguretat alimentaria. Un dels seus instruments de control en aquesta
matéria és I'Oficina Alimentaria i Veterinaria, amb seu a Dublin, des de la
qual es porten a terme periddicament visites d'auditoria als estats mem-

bres.

Cada vegada que es porta a terme una actuacié d'aquest tipus a I'Estat
espanyol cal fer tota una serie d'actuacions de preparacié i coordinacié en
col-laboracié amb les organitzacions competents (estatals i autonomiques)

i especialment amb I'Agéncia Espanyola de Seguretat Alimentaria.

[>



Organs de coordinacio estatal amb participacio de la Generalitat
de Catalunya:

e Consejo Interterritorial de la Salud

e Consejo Interterritorial de Agricultura

e Comisién Institucional de la Agencia Espafnola de Seguridad Alimentaria

e Comisién Nacional de Coordinacion de la Investigacion, Control de Resi-
duos o Substancias en Animales Vivos y sus Productos (CNCICR)

e Comité Nacional del Sistema de Alerta Sanitaria Veterinaria (CNSASV)

e Comité Nacional de Identificacion del Ganado y Registro de Explotacion
de las Especies de Interés Ganadero (CNIGRE)

e Comision Nacional del Progama Integral Coordinado de Vigilancia y Con-
trol de las Encefalopatias (CNPIC-TSE)

e Comisién Nacional de Subproductos de Origen Animal no Destinados a
Consumo Humano (CNSOA)

e Comision Nacional de Coordinaciéon en Alimentacion Animal (CNCAA)

e Comité Espanol de Bienestar y Proteccion de los Animales de Produc-
cion (CEBPAP)

e Mesa de Trazabilidad de Productos de Origen Animal (MCTPOA)

e Comité Fitosanitario Nacional (CFN)

e Junta Nacional Asesora de Cultivos Marinos (JACUMAR)

e Grupos de Trabajo Fitosanitarios (GTF)

e Comisiéon de Evaluaciéon de Productos Fitosanitarios (CEPF)

Qualitat, eficiéncia i coordinacio de les administracions pibliques
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® Administracions locals

Formacio continuada
del personal de les

administracions pibliques
responsables en seguretat
alimentaria

Tot el personal encarregat d'efectuar intervencions oficials en matéria de
seguretat alimentaria ha de rebre formacié adequada en el seu ambit que

el capaciti per complir la seva funcié de manera competent i coherent.

Els organismes oficials responsables en seguretat alimentaria de la Gene-
ralitat de Catalunya i de les administracions locals desenvolupen un gran
nombre d’activitats de formacié continuada del seu personal mitjangant
programes anuals o plurianuals de formacio, bé sigui directament o a tra-

vés de convenis de col-laboracié amb altres organismes i institucions.

Aquesta formacié té per objectiu I'ampliacié i I'actualitzacié permanent de
coneixements en les materies de seguretat alimentaria amb especial refe-
rencia a la normativa que és d'aplicacié. Cada programa de formacié anual
es dissenya a partir de la valoracié global realitzada de les accions formatives
impartides durant anys anteriors i de les necessitats de formacié técnica

detectades en I'exercici de les funcions que té encomanades el personal.

Es tenen especialment en compte els requisits quant a la formacié en

I'ambit de la reglamentacié de la Unioé Europea, entre la qual cal destacar
el Reglament 882/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril
de 2004 sobre els controls efectuats per garantir la verificacié del compli-
ment de la legislacié en matéria de pinsos i aliments, i la normativa sobre

salut animal i benestar dels animals.

Ambits tematics que ha d’incloure la formacié del personal:

e Tecniques i procediments de control

e Legislacio aplicable

e Avaluacié d'incompliments normatius

e Fases de la cadena alimentaria

e Perills inherents a la produccié d’animals, pinsos i aliments

e Riscos per a la salut humana, la sanitat animal i vegetal i el medi
ambient

e Avaluacio de I'aplicacio de sistemes d'autocontrol

e Sistemes de certificacié oficial

e Mesures per als casos d'emergencia

e Procediments i implicacions legals dels controls oficials

e Examen de documentacié escrita i altres registres pertinents



Definicio de procediments

generals d’actuacio

Una altra de les linies de treball que resulta clau en la coordinacié d'ac-
cions en seguretat alimentaria és la definicié de procediments generals
d'actuacié, especialment en els suposits en que es trobin implicats dife-

rents organismes de I'administracio.

Entre els procediments generals d’actuacié que cal dissenyar i mantenir
actualitzats i operatius destaquen:

e el Pla general per a situacions de crisis i emergencies alimentaries i de
pinsos, on s’'especifiquen les actuacions que es van dur a terme incloses
les relatives a I'orientacié dels consumidors i a I'estratégia de comunica-
cio. El seu objectiu és protegir la salut dels consumidors i evitar la per-
dua de la seva confianca;

e ¢l protocol de gesti6 del Sistema Coordinat d'Intercanvi Rapid d'Informa-
cio, orientat a garantir una actuacié coherent pel que fa a la gestié de les
alertes;

e |a Guia per a I'autocontrol en les indUstries alimentaries basat en el siste-
ma d'analisi de perills i punts de control critic;

e ¢l Llibre blanc i la Guia de la tracabilitat a Catalunya,

e ¢l protocol sobre criteris i procediment per a la validacié de les guies de

practiques correctes d’higiene.

Cal analitzar periodicament les necessitats en matéria de procediments
generals d'actuacié i portar a terme la seva creaci6 i/o millora en funcié de

les necessitats detectades.
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® Administracions locals

Informacié que cal incloure

en la comunicacio de riscos:

e Descripcio6 del perill i
efectes per a la salut

e Productes afectats i canals
de distribucio seguits

® Mesures de gestio
aplicades

e Instruccions que els ciuta-
dans han de seguir

e Telefons i altres mitjans per
a consultes i informacio
addicional

Hi col-laboren els organismes
competents en seguretat
alimentaria de Catalunya i
’Agéncia Espanyola de
Seguretat Alimentaria.

£

Pla de cCOMunicacio
de riscos

Mitjancant els sistemes coordinats d'intercanvi rapid d'informacié exis-
tents en els ambits estatal i europeu SCIRI (Sistema Coordinat d'Intercanvi
Rapid d'Informacio) i RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed), es
duu a terme la comunicacié entre les autoritats competents de les alertes

i altres informacions rellevants en seguretat alimentaria.

El nombre de comunicacions tramitades mitjangant aquests sistemes és
molt ampli. Només en alguns casos, atenent a determinades circumstan-
cies especials que hi concorrin, és necessari dur a terme una accié de
comunicacié del risc a la poblaciéd. Aquesta comunicacié s'ha de fer d'a-
cord amb criteris objectius i normalitzats, la qual cosa requereix que hi

hagi un pla de comunicacié del risc.

Segons el procediment previst, s’ha de dur a terme la comunicacio a la
poblacié en els supodsits en qué la informacié disponible permeti constatar
que: en la poblacié existeix un perill capac de produir un dany per utilitza-
cié o consum del producte; el dany pot afectar la poblacio; el producte
esta distribuit i no hi ha possibilitat de paralitzacié immediata i retirada
completa del mercat, incloses les unitats que ja puguin estar en poder
dels ciutadans, aixi com altres supdsits en que, encara que no es donin
les condicions anteriors, existeixi una demanda social o mediatica d'infor-
macié. Lanalisi de la situacio i la iniciativa de comunicacié correspon a les
autoritats competents autonomiques i estatals que han d'actuar de mane-
ra coordinada i adequada a les seves competencies i al seu ambit territo-

rial de responsabilitat.

El procediment preveu la comunicacio rapida utilitzant mitjans de comuni-
cacié com els canals audiovisuals, la premsa i internet. Preveu també un
sistema de seguiment i d'actualitzacié de la informacié, aixi com la comu-
nicacio del final de la situacié de risc en el moment en qué aquesta es

pugui donar per finalitzada.
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Procediment general d’@ctuacio
per a les situacions

de crisis alimentaries

En compliment de la normativa sobre seguretat alimentaria, hi ha un pro-
cediment general d'actuacié per gestionar les situacions de crisi i emer-
géncia alimentaria que especifica les actuacions que s'han de dur a terme

aixi com |'estratégia de comunicacio.

En aquest procediment s'estableix una sistematica de presa de decisions i
de coordinacio per optimar la proteccié de la salut davant d'aquestes situa-
cions i subministrar informacié correcta als consumidors. En aquest pro-

cés esdevé basic el principi de la transparéncia, que es configura com una
manifestacié del dret de la ciutadania a tenir un coneixement adequat dels

problemes de salut col-lectius que impliquin un risc.

Determinen la situacio de crisis diversos parametres, els quals no neces-
sariament impliquen un risc per a la salut de la poblacié a través dels ali-
ments, perd que poden pertorbar la percepcié de la ciutadania. Es
distingeix entre situacié de crisi i emergéncia. La situacié d’emergéncia
esta associada a un perill i es pot gestionar segons unes mesures de ges-
ti6 preestablertes que estan orientades a eliminar el perill. Mentre la situa-
cid de crisi no sempre esta associada a un risc per a la salut, les mesures
que cal aplicar s'han de determinar cas per cas i requereix una estratégia
de comunicacié especifica que garanteixi la transparéncia i sigui capac de
preservar o recuperar la confianca dels ciutadans. Si és necessari s'apli-
quen simultaniament les mesures preestablertes per a les emergencies
alimentaries juntament amb les mesures addicionals que requereixi cada

crisi.

El procediment general d'actuacio per a les situacions de crisis i emergéen-
cies alimentaries té per objecte promoure una adequada coordinacié dels
esforcos i determinar quines son les mesures de gestié més indicades

que cal aplicar, en funcié de la millor informacié cientifica.

Una vegada tancada la crisi es preveu |'elaboracié d'un informe on es reco-
pili el desenvolupament d'aquesta, les experiencies adquirides i les mesu-

res de millora que s'hauran d'aplicar en situacions futures similars.
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Qualitat, eficiéncia i coor

Components principals

de la gestio de crisis:

¢ Pla de retirada d’aliments
i pinsos (si escau)

¢ Pla de comunicacié

La situacié d’emergéncia
sempre esta associada a un
perill. La situacié de crisi no
sempre esta associada a un
risc per a la salut.
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Supervisio i auditoria
interna dels programes de
seguretat alimentaria duts a terme

per les administracions pabliques

Tota organitzacio, per tal de millorar el seu funcionament, necessita dispo-
sar d'informacioé objectiva i independent sobre ella mateixa, ja que és el
primer pas per poder prendre decisions, amb coneixement de causa sufi-

cient, que comportin una millora.

Els organismes oficials que intervenen en I'ambit de la seguretat alimenta-
ria disposen de sistemes de control intern orientats a la millora continua

del funcionament i la prestacié de serveis.

Els programes i activitats tenen associat un sistema de supervisid per part
del mateix responsable del programa. Les activitats de supervisié interna
consisteixen en la realitzacié d'un control periodic de les diferents unitats i
programes per tal de comprovar I'adequacié de les actuacions i dels recur-
sos als objectius previstos, el compliment de les normes i els procedi-

ments administratius establerts i promoure la millora dels serveis.

A més de la supervisio interna es realitzen auditories, caracteritzades per-
que les porta a terme un organisme o unitat independent del responsable
del programa i d'acord amb una metodologia concreta reconeguda interna-

cionalment.

'auditoria és un examen sistematic i independent que es realitza per
determinar si les activitats i els processos satisfan les disposicions o els
estandards de referéncia previament establerts, si compleixen allo estipu-
lat en el procediment documental, si s'apliquen de manera efectiva i si sén

adequats per assolir els objectius fixats.

Els organismes implicats en seguretat alimentaria disposen de sistemes
de supervisié i auditoria dels programes i serveis. En alguns casos es
compta amb unitats especialitzades, com és la Subdireccié General d'Ins-

peccié del Departament d/Agricultura, Alimentacié i Accié Rural.



Qualitat dels serveis prestats
pels laboratoris oficials

Els laboratoris de control oficial han de disposar d'un nivell de qualitat que

garanteixi la competencia del centre per realitzar proves i analisis amb vali-

desa oficial dins els ambits en qué s'hagi acreditat el laboratori.

Un laboratori oficial ha de tenir I'acreditacié necessaria per als serveis que

presta com a proveidor de resultats analitics a partir de mostres remeses

pels serveis de control oficial.

L'acreditacio es porta a terme mitjancant un organisme independent, I'Enti-

tat Nacional d’Acreditacié (ENAC), que acredita els laboratoris d'acord amb

els criteris de la normativa.

Laboratoris de control oficial d’aliments

Entitat acreditadora: Entitat Nacional d’Acreditacié (ENAC)

Laboratori*

Organisme pablic

Laboratori de ’Agéncia de Salut
Plblica de Barcelona

Agéncia de Salut
Pdblica de Barcelona

Laboratori de Salut Piblica de Girona

Departament de Salut

Laboratori de Salut Plblica de Lleida

Departament de Salut

Laboratori de Salut Piblica de Tarragona

Departament de Salut

Laboratori Comarcal de Salut Pdblica
de Tortosa

Departament de Salut

Laboratori Agroalimentari de Cabrils

Departament d’Agricultura,
Alimentaci6 i Acci6 Rural

Laboratori Municipal de Tarragona

Ajuntament de Tarragona

* Tots estan acreditats.

Dades de 2005.
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amb tots els participants
en la cadena alimentaria

e Sistemes per facilitar la comunicacié i coordinacié amb els participants en la
cadena alimentaria

® Promocid, reconeixement i validacié de guies de practiques correctes i altres
documents i activitats d’interés en seguretat alimentaria

e Foment i divulgacié de practiques correctes en seguretat alimentaria
e Gestio i manteniment d’una base de dades de legislacio alimentaria
e Resposta a consultes en matéria de seguretat alimentaria

* Promoci6 i participacio en activitats de formacid, informaci6 i divulgacié en
matéria de seguretat alimentaria
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Sistemes per facilitar
lacomunicacjo

|1 coorainacio

amb els participants en la cadena

alimentaria

Dins una estratégia general de seguretat alimentaria cal impulsar i propiciar
I'intercanvi d'informacié i opinions entre les persones responsables de |'a-
valuacié de la gestio del risc, els consumidors, les empreses alimentaries,
la comunitat academica i altres parts interessades. Aquest intercanvi inclou
I'explicacio de les dades, opinions i resultats de I'avaluacio del risc, aixi com
I'analisi dels criteris cientifics, técnics i de proteccié de la salut en qué es

fonamenten les decisions relacionades amb la gestié del risc.

En aquesta linia de treball s'ha constituit la Comissié d’informacio6 als con-
sumidors i usuaris. En formen part associacions de consumidors i usuaris,
I’Agencia Catalana del Consum i les direccions generals de Salut Publica
(Departament de Salut), de Produccio, Innovacio i Industries Agroalimenta-
ries, i de Pesca i Afers Maritims (Departament d’/Agricultura, Alimentacié i

Acci6 Rural), i 'Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria.

D’altra banda, es promou la creacié i el manteniment de comissions mix-
tes de treball amb tots els participants en la cadena alimentaria —incloses
les administracions publiques i els consumidors— per compartir informacio
i inquietuds, portar a terme I'analisi conjunta dels problemes existents i
dissenyar linies d'accié coordinada que permetin una major eficacia en la
prevencié de problemes de seguretat alimentaria i en la solucié dels que
puguin existir.

En aquest sentit cal destacar, per la seva importancia, alguns forums de

treball com és el cas de:

e la Comissié de Treball dels Agents Economics de la Cadena Alimentaria
(integrada per organitzacions empresarials agraries i de |'alimentacio, i la
Federacio de Cooperatives Agraries de Catalunya);

¢ |a Comissié de seguiment de la seguretat de la carn de bovi (on partici-
pen FECIC, Provedella, ANAFRIC-GREMSA, la Direccié General de Salut
Publica i la Direccié General d/Agricultura, Ramaderia i Innovacid), i

¢ la Comissié de Seguiment de les Encefalopaties Espongifomes Transmis-
sibles (en que participen PRIOCAT, ACPATSOA, ANAFRIC, FECIC, ASO-
VAC, el Consell de Col-legis de Veterinaris de Catalunya, la Uni6 de
Pagesos, I'/Agéncia de Residus, i les subdireccions generals de Ramade-

ria i Proteccié de la Salut).
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Promocio, reconeixement i validacio
de guies de practiques
correctes ialtres documents
i activitats d’interés en seguretat

alimentaria

Les guies de practiques correctes d'higiene (GPCH) constitueixen una linia
directiva de treball, per a un sector en concret, mitjancant la identificacié i
el control dels perills significatius i la implementacié de practiques que

garanteixin que I'aliment sigui segur per al consumidor final.

A la normativa vigent s'estableix que les empreses del sector alimentari
podran utilitzar voluntariament GPCH com a mitja per garantir que es com-
pleixen les normes d'higiene. L'elaboracié d'una GBPH comporta una serie
de beneficis als sectors, ja que facilita el compliment de la reglamentacio
per part de I'agent economic sobre la base de la metodologia del sistema
d'analisi de perills i punts de control critic. D'altra banda es produeix un
reconeixement dels métodes proposats pels professionals en relacié amb
la proteccié de la salut, que suposen una eina de control adaptada a les
dimensions i al risc associat a cada tipus d'activitat i/o establiment.

Paral-lelament s'afavoreix una homogeneitzacié de criteris.

Altres activitats com cursos, seminaris, simposis i publicacions poden
tenir també efectes beneficiosos amb vista a un major coneixement i apli-
caci6 de practiques correctes per part dels operadors de la cadena alimen-
taria aixi com més uniformitat de criteris per part de tots els implicats. Des
de les administracions publiques es porten a terme actuacions d'impuls i
promocioé del seu desenvolupament. Hi ha un procediment administratiu
de reconeixement i validacio d'aquests documents i actes en el qual es
tenen en compte els objectius, I'amplitud, la representativitat del sol-lici-
tant en el sector, I'aplicabilitat, les entitats elaboradores i altres elements
de judici de la idoneitat. En aquest procediment es preveu també la partici-
paci6 dels organismes de 'Administracié publica que puguin estarhi impli-
cats, els representants dels sectors afectats aixi com la consideracié dels

aspectes legals.

Guies publicades dels sectors

\;‘“ﬂ\\r‘“‘“ —

Comer¢ minorista de carn i menjars

preparats’ Forns de pa’

Cases de colonies i albergs® Pastisseria’

Mercats municipals® Produccié de carn de vac®

1. Supervisades per la Direccié General de Salut Publica. Departament de Salut.

2. Supervisades per la Diputacié de Barcelona.

3. Supervisades pel Departament dAgricultura, Alimentacié i Accié Rural, el Departament de Salut, el Departament de
Medi Ambient i Habitatge i TACSA.
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Guies en fase d’elaboracio
dels sectors segiients:

Cultius herbacis, hortalisses,
fruita dolga, citrics, fruits secs
i olives, vacum de llet, equi,
ovi i cabrum, avicultura, cuni-
cultura, apicultura, vitivinico-
la, pinsos, restauracio,
residéncies geriatriques,
al-lergens alimentaris.

Supervisades per IAgéncia Catalana de Segure-
tat Alimentaria (ACSA).
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200.000 triptics sobre les
normes de seguretat alimen-
taria (ACSA).

miu pé
m “‘

100.000 fullets Consumir peix
amb seguretat. Direcci6
General de Salut Pdblica.

Dades de 2005.

e Departament de Salut:
www.gencat.cat/salut i
www.gencat.cat/salut/acsa

e Departament de Medi
Ambient i Habitatge:
http://mediambient.gencat.
net i www.icconsum.org

e Departament d’Agricultura,
Alimentacio6 i Acci6 Rural:
www.gencat.cat/darp i
www.ruralcat.net

e Departament de Treball i
Inddstria: www.consum.cat

e Agéncia de Salut Pablica
de Barcelona: www.aspb.cat

Foment i d|vulgaC|o de
practiques correctes

_en seguretat alimentaria

Els principals responsables de la seguretat alimentaria son els operadors
de la cadena alimentaria. Lautocontrol és el conjunt de procediments que
han d'aplicar obligatoriament les persones titulars de les empreses alimen-
taries per garantir la innocuitat dels productes que elaboren. Les adminis-
tracions responsables han de garantir el compliment d'aquesta obligacié
mitjangant sistemes de vigilancia i control oficial adequats, perd també
mitjancant I'impuls i la col-laboracié en I'elaboracié de guies de bones
practiques o altres documents o sistemes que facilitin la implementacié

eficac de les normes de seguretat alimentaria en general.

Les pagines web sén elements clau en la difusié d'informacié. Des de les
administracions publiques competents en els ambits de la seguretat ali-
mentaria es porta a terme una activitat continuada de manteniment i millo-

ra d'aquest canal de divulgacié i comunicacio.

Als web dels organismes responsables en I'ambit de la seguretat alimen-
taria es poden trobar enllacos directes a les principals organitzacions que
treballen en temes relacionats amb la matéria i accessos directes a docu-
ments d'interés, novetats legislatives, informes i opinions cientifiques,
agenda d’esdeveniments (jornades, congressos...) i altres activitats de for-
macid, documents informatius sobre les activitats de vigilancia i control al
llarg de la cadena alimentaria, i publicacions periodiques, com el Butlleti de

Veterinaria de Salut Publica i |I'Infoacsa, entre d'altres publicacions.

Altres mitjans de divulgacié son I'edicié de fullets i I'organitzacié de jorna-
des, congressos i altres forums de comunicacié. Aixi mateix, destaca I'edi-
ci6 de material audiovisual dirigit als consumidors per donar consells de
seguretat alimentaria. Aquesta linia d'accié s'inicia per la necessitat de
millorar la informaci6 al public, sobretot pel que fa a les toxiinfeccions ali-
mentaries. Les dades epidemioldgiques indiquen que prop del 50% de les
toxiinfeccions alimentaries es produeixen en I'entorn domestic, cosa que
fa necessaria una intervencié per tal de sensibilitzar i donar consells basics
d'higiene que permetin incidir en els principals factors causals d'ambit

domeéstic.



La legislacié alimentaria és un instrument per assolir un nivell elevat de
proteccié de la salut de les persones i dels interessos dels consumidors, i
per garantir el funcionament efica¢c del mercat interior. Esta fonamentada
principalment en una analisi dels riscos, basada en |'evidencia cientifica
disponible i se sotmet a avaluacions i revisions constants en funcié de les

noves dades disponibles.

El gran nombre de disposicions legislatives, i la seva actualitzacié i renova-
cid constants fan necessari disposar d'una base de dades per a la gestié
d'aquesta informacié. Des de I'Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria
(ACSA) es porta a terme aquesta activitat amb I'objectiu que tota la infor-

macioé recollida pugui ser posada a disposicié dels interessats.

La base de dades de legislacié alimentaria constitueix un repertori ordenat,
actualitzat i classificat de les disposicions normatives i de les propostes
normatives en materia de seguretat alimentaria aprovades en els ambits
autonomic, estatal i de la Unid Europea, i publicades en els seglents dia-

ris oficials:

e Diari Oficial de la Unié Europea (DOUE série L i DOUE serie C)
e Butlleti Oficial de I'Estat (BOE)
e Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya (DOGC)

També recull les preguntes parlamentaries relacionades amb la seguretat
alimentaria publicades al DOUE i al Butlleti Oficial del Parlament de Cata-
lunya (BOPC).

L'actualitzacié de la base de dades la realitza diariament el personal técnic
de 'ACSA i comporta la revisio dels diaris oficials, la seleccié de les dispo-

sicions d'interés i la introduccio a la base de dades.

Constitueix una eina de consulta agil i efectiva de la legislacié existent en
aquesta matéria per al personal de 'Administracié publica, a través de la
intranet, i per a tots els professionals que treballen en I'ambit de la segu-

retat alimentaria i els consumidors en general, a través del web de 'ACSA.
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Més de 1.900 registres entre
disposicions legals, propos-
tes normatives i preguntes
parlamentaries.

Disponible a:

www.gencat.cat/salut/acsa
(Legislacio)
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Consultes ateses ACSA

2004 2005

Rebudes

per teléfon 57* 438
Rebudes

per correu

electronic 36 148
Per escrit 39 47

* Dades d'agost a desembre.

Resposta a consultes en

matéria de seguretat alimentaria

La resposta a consultes és un servei adrecat als participants en la cadena
alimentaria com soén els titulars de les activitats relacionades i els matei-

X0S consumidors.

Les consultes formulades per particulars, associacions professionals o
altres entitats son objecte d'un procediment de gestio i estudi que culmi-
na amb el lliurament de la resposta sol-licitada a la persona o organisme
interessat. Les consultes poden ser adrecades per escrit, via correu elec-

tronic i via telefonica.

Aquesta linia de treball és un instrument molt Util en I'ambit de la comuni-
caci6 ja que d'una banda permet conéixer de primera ma els dubtes i
gUestions plantejades des de diferents sectors, i de |'altra la resposta
donada contribueix a la coheréncia i coordinacio de criteris en I'ambit de la

seguretat alimentaria per part de tots els participants.



Promocid i participacio
en FCtIVItatS.de formacié, _
informacio i divulgacio

en materia de seguretat alimentaria

Des de les administracions responsables es porta a terme tot un conjunt
d'actuacions orientades a la formacio, informacio i divulgacié en materia

de seguretat alimentaria mitjangant actes i publicacions de diversos tipus.

L'atencio als mitjans de comunicacio és una questioé basica en seguretat
alimentaria, ja que sén el principal canal d'informacié amb que compta la

societat i tenen una influéncia destacada en la formacié d'opinié publica.

A més de les accions promogudes des dels diferents organs de I'adminis-
tracié per tal de facilitar als mitjans de comunicacié informacions rellevants
relacionades amb la seguretat alimentaria, cal respondre també a les
demandes puntuals d'informacié o de participacié en programes i actes

organitzats de diferents tipus.

Cal destacar la importancia de la participacié de les administracions publi-
ques en activitats desenvolupades per iniciativa de tercers, com poden ser
associacions i altres tipus d’entitats privades, que sovint conviden repre-
sentants de IAdministracié a jornades, cursos i altres tipus d'actes publics.
Aquestes activitats sén també una plataforma util en la recollida i divulga-

cio d'opinions i linies de treball dins del principi d'intercanvi interactiu.

Actes i publicacions que cal destacar

e Al.lergens alimentaris. Etiquetatge i autocontrol

e Presentacié de |'Estudi de contaminants en dieta total a Catalunya

e INFOACSA. Publicacié mensual de I'Agéncia Catalana de Seguretat
Alimentaria

e Presentaci6 del Pla de Seguretat Alimentaria de Catalunya

¢ Presentacio del nou model de control dels establiments alimentaris

e Jornades informatives sobre la normativa d'higiene i tracabilitat

dels pinsos

6

l-laboraci

Gacio:'co

Comupi

© Agéncia Catalana de
Seguretat Alimentaria

© Departament de Salut

© Agéncia de Proteccié
de la Salut

© Departament
d’Agricultura, Alimentacio
i Accio Rural

© Departament de Medi
Ambient i Habitatge

© Agéncia Catalana
de l’Aigua

© Agencia de Residus
de Catalunya

© Agéncia Catalana
del Consum

© Agéncia de Salut Piblica
de Barcelona

®© Administracions locals

12 activitats docents i de
divulgaci6 realitzades I’any
2004, en col-laboracié amb el
Consell de Col-legis Veterina-
ris de Catalunya, ASOFRUIT i
Foment del Treball Nacional.

27 sol:licituds dels mitjans de
comunicaci6 (grip aviaria,
dioxines, organismes geneéti-
cament modificats, etc.).

Dades de 2004 (ACSA).

Més informacio:

www.gencat.cat/salut/acsa
(Activitats i jornades)
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Administracions pabliques

Generalitat de Catalunya

DEPARTAMENT
DE SALUT

Serveis centrals

Travessera de les Corts, 131-159
(Pavell6 Ave Maria)

08028 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 227 29 00

Fax 93 227 29 90

Consultes:
webmaster.sanitat@gencat.net

www.gencat.cat/salut

Agéncia de Proteccio de la Salut *
Calabria, 169, plantes 7a i 8a

08015 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 552 49 60

Fax 93 552 49 61
proteccio.salut@gencat.net

Subdireccié General de Proteccid *
de la Salut

Calabria, 169, plantes 7a i 8a

08015 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 552 49 60

Fax 93 552 49 61
proteccio.salut@gencat.net

Serveis territorials a Barcelona *
Placa de Catalunya, 20

08002 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 11 60

Fax 93 567 11 74
sgtb.salut@gencat.net

Serveis territorials a Girona
Sol, 15

17004 Girona (Gironés)

Tel. 972 20 00 54

Fax 972 21 99 07
sgtg.salut@gencat.net

Serveis territorials a Lleida
Avinguda de l'Alcalde Rovira Roure, 2
25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 16 00

Fax 973 24 91 40
sgtll.salut@gencat.net

Serveis territorials a Tarragona
Avinguda de Maria Cristina, 54
43002 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 22 41 51

Fax 977 21 89 54
sgtt.salut@gencat.net

Serveis territorials a les Terres
de Ebre

La Salle, 8 (Edifici Orleans)
43500 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 51 09 01

Fax 977 51 08 58
sgtte.salut@gencat.net

Laboratori de Salut Piblica
de Girona

Sol, 15

17004 Girona (Girones)

Tel. 972 20 00 54

Fax 972 21 99 07
jpardos@gencat.net

Laboratori de Salut Piblica de Lleida
Alcalde Rovira Roure, 2

25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 16 37

Fax 973 24 91 40
riansares.garcia@gencat.net

Laboratori de Salut Piblica
de Tarragona

Avinguda de Maria Cristina, 54
43002 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 22 41 51

Fax 977 21 89 b4
teresa.feliu@gencat.net

Laboratori Comarcal de Salut Pablica
de Manresa

Sant Blai, s/n

08240 Manresa (Bages)

Tel. 93 873 63 12

Fax 93 873 63 12
Carme.carreno@gencat.net

Laboratori Comarcal de Salut Piblica
de Tortosa

Avinguda de Santa Teresa, 2-12

43590 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 50 36 10

Fax 977 50 36 11
mariajosep.ferreres@gencat.net

Laboratori Comarcal de Salut Piblica
de la Seu d’Urgell

Avinguda del Cami Ral de la

Cerdanya, 35

25700 La Seu d'Urgell (Alt Urgell)

Tel. 973 35 06 93

Fax 973 35 28 58

lablaseu@gencat.net

Agéncia Catalana de Seguretat *
Alimentaria

Calabria, 169, 6a planta

08015 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 229 24 40

Fax 93 229 24 41
acsa@gencat.net
www.gencat.cat/salut/acsa

Institut d’Estudis de la Salut
Balmes, 132-136

08008 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 238 69 00

Fax 93 238 69 10
institut@ies.scs.es
www.iesalut.es

* A partir de juliol de 2007:
Roc Boronat, 81-95
08005 Barcelona (Barcelonés)



DEPARTAMENT
D’AGRICULTURA,
ALIMENTACIO

| ACCIO RURAL

Seu principal

Camp de Mart, 35

25004 Lleida (Segria)

Tel. 973 24 66 50

Fax 973 24 89 29 /973 23 90 64
Consultes: darp darp@gencat.net
www.gencat.cat/darp

Serveis centrals

Gran Via de les Corts Catalanes, 612-
614

08007 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 304 67 00

Fax 93 304 67 07

Telefon d'informacio: 93 304 67 76

Serveis territorials a Barcelona
Avinguda de la Meridiana, 38
08018 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 409 20 90

Fax 93 409 20 91
jbarniol@gencat.net

Serveis territorials a Girona
Avinguda de Sant Francesc, 29
17001 Girona (Gironés)

Tel. 972 41 76 50

Fax 972 21 83 12
josep.guixfeixas@gencat.net

Serveis territorials a Lleida
Camp de Mart, 35

25004 Lleida (Segria)

Tel. 973 24 66 50

Fax 973 24 89 29/ 973 23 90 64
montse.gil@gencat.net

Serveis territorials a Tarragona
Avinguda de Catalunya, 50
43002 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 25 08 45

Fax 977 25 04 40
asans@gencat.net

Serveis territorials a les Terres
de UEbre

Placa d’Alfons XllI, 7. 4t 2a
43500 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 44 21 16

Fax 977 44 31 37
aespanya@gencat.net

Laboratori Agroalimentari de Cabrils

Carretera de Vilassar de Mar a Cabirils,
s/n

08348 Cabrils (Maresme)

Tel. 93 750 82 11

Fax 93 753 26 07
mireia.medinasala@gencat.net

Laboratori de Sanitat Vegetal
Via Circumval-lacié Nord, tram VI,
cantonada carrer C-3 (Zona Franca)
08040 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 223 40 51

Fax 93 223 42 15
c.monton@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Barcelona

Via Circumval-lacié Nord, tram VI,
cantonada carrer C-3 (Zona Franca)
08040 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 223 77 40

Fax 93 223 41 06
florenci.vivas@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Lleida

Partida la Caparrella, 97-C

25192 Lleida (Segria)

Tel. 973 28 08 48

Fax 973 28 21 05
cnogareda@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de la Pobla de Segur

Mil-lenari de Catalunya, 2

25500 La Pobla de Segur

(Pallars Jussa)

Tel. 973 68 03 03

Fax 973 68 03 03
mbeneria@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Girona

Avinguda de Sant Narcis, 105
17005 Girona (Girones)

Tel. 972 23 13 63

Fax 972 23 06 99
jquerol@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Reus

Doctor Ferran, 40

43202 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 32 60 58 /60 97

Fax 977 31 68 45
mvalldosera@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de la Seu d’Urgell

Avinguda del Cami Ral de la
Cerdanya, 35

25700 La Seu d'Urgell (Alt Urgell)
Tel. 973 35 11 10

Fax 973 35 11 10
aficapal@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Vic
Eix Onze de Setembre, s/n

Edifici Escola Politécnica Superior
de la Universitat de Vic

08500 Vic (Osona)
Tel. 93 885 52 02
Fax 93 881 49 07
jcarrera@gencat.net

Laboratori de Sanitat Ramadera
de Tortosa

Carretera de Valéncia, 108

43520 Roquetes (Baix Ebre)

Tel. 977 50 01 74

Fax 977 50 01 74
andreu.gil@gencat.net

Consell Assessor de Pesca Maritima
i Agiiicultura Marina

Gran Via de les Corts Catalanes,
612-614

08007 Barcelona (Barceloneés)
Tel. 93 304 67 00

Centre de Formacio i Estudis
Agrorurals (CFEA)

Mas Sedé

Carretera de Riudoms, km 2,2
43205 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 31 03 66

Fax 977 31 63 98
acer.darp@gencat.net

La seguretat alimentaria a Catalunya | Adreces



La seguretat alimentaria a Catalunya | Adreces

Ageéncia Catalana
del Consum (ACC)

Avinguda de la Diagonal, 405 bis
08008 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 484 93 00

Fax 93 484 93 20
consum@consumcat.net
www.consum.cat

Gran Via de Carles Ill, 105, lletres B-I
08028 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 556 60 10

Fax 93 411 06 78

Unitat d’Atenci6 Directa

a les persones consumidores
Avinguda de la Diagonal, 403, 1r
08008 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 556 60 50

Fax 93 330 64 01

Escola del Consum de Catalunya
Gran Via de Carles Ill, 105, lletra |
08028 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 556 67 10

Fax 93 556 67 11
consum@consum.cat

DEPARTAMENT DE MEDI
AMBIENT | HABITATGE

Serveis centrals

Avinguda de la Diagonal, 523-525
08029 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 444 50 00

Fax 93 419 75 47
sia.dmah@gencat.net
www.mediambient.gencat.net

Serveis territorials a Barcelona
Travessera de Gracia, 56

08006 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 567 08 15

Fax 93 209 04 53
stbarcelona.dmah@gencat.net

Serveis territorials a Girona
Ultonia, 10-12

17002 Girona (Girones)

Tel. 972 22 30 35

Fax 972 22 72 34
stgirona.dmah@gencat.net

Serveis territorials a Lleida
Ronda de Sant Marti, 2-6
25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 28 39 30

Fax 973 28 20 39
stlleida.dmah@gencat.net

Serveis territorials a Tarragona
Cardenal Vidal i Barraquer, 12-14
43005 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 24 15 14

Fax 977 24 15 09
sttarragona.dmah@gencat.net

Serveis territorials a les Terres
de Ebre

Miquel Granell, 2, 1r

43870 Amposta (Montsia)

Tel. 977 70 18 07

Fax 977 70 01 68
sttebre.dmah@gencat.net

Agéncia Catalana de ’Aigua (ACA)
Provenca, 204-208

08036 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 28 00

Fax 93 567 27 80

aca@gencat.net
www.mediambient.gencat.net/aca

Laboratori de ’Agéncia Catalana
de l'Aigua

Provenca, 204-208

08036 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 28 00

Fax 93 567 27 80
mvilanova@gencat.net

Agéncia de Residus de Catalunya
(ARC)

Dr. Roux, 80

08017 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 33 00

Fax 93 567 32 91 /93 567 33 05
informacio.arc.dmah@gencat.net
www.arc-cat.net

Laboratori de I’Agéncia de Residus
de Catalunya

Dr. Roux, 80

08017 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 567 33 00

Fax 93 567 32 94

hsala@gencat.net

DEPARTAMENT
D’INTERIOR, RELACIONS
INSTITUCIONALS

| PARTICIPACIO

Direccié General de Seguretat
Ciutadana

Area Central Operativa
de Criminalitat Local
Avinguda de la Pau, 120
08206 Sabadell

Tel. 93 728 52 00

Fax 93 728 52 33



Administracions locals

AGENCIA DE SALUT
PUBLICA DE BARCELONA
(ASPB)

Seu central

Placa de Lesseps, 1

08023 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 238 45 45

Fax 93 217 31 97
direccio@aspb.es
www.aspb.es

Institut de Seguretat Alimentaria
i de Salubritat

Avinguda de les Drassanes, 13
08001 Barcelona (Barcelones)
Tel.93 443 94 00 /93 443 94 03
Fax 93 441 35 86

unop@aspb.es

Laboratori de ’ASPB
Avinguda de les Drassanes, 13
08001 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 443 94 01

Fax 93 443 06 11

ALTRES ENS LOCALS
A CATALUNYA

Informacié disponible a
www.municat.net (apartat Ens
locals/Seleccio d'ens/Per formulari)

LABORATORIS
MUNICIPALS

Laboratori Municipal de Salut
Pdblica de Granollers

Joan Camps i Giro, 3

08400 Granollers (Valles Oriental)
Tel. 93 860 14 15

Laboratori Municipal del Prat
de Llobregat

Mossén Cinto Verdaguer, 5
08820 El Prat de Llobregat
(Baix Llobregat)

Tel. 93 478 19 86

Laboratori Municipal de Mollet
del Valles

Placa Mercé Rodoreda, s/n
08100 Mollet del Valles

(Valles Oriental)

Tel. 93 570 10 44

Laboratori Municipal de UHospitalet
de Llobregat

Enric Prat de la Riba, 254

08901 'Hospitalet de Llobregat
(Barcelones)

Tel. 93 337 72 98

tmrubies@l-h.es

Laboratori Municipal de Cornella
de Llobregat

Mercat de Sant lldefons, 2a planta
08940 Cornella de Llobregat

(Baix Llobregat)

Tel. 93 376 51 51

Laboratori Municipal de Terrassa
Calderon de la Barca, 4

08224 Terrassa (Valles Occidental)
Tel. 93 788 97 58

Laboratori Municipal de Sabadell
Placa del Gas, 2

08201 Sabadell (Valles Occidental)
Tel. 93 726 47 00

Laboratori Municipal de Badalona
Avinguda de Marti Pujol, 86, 5&
08911 Badalona (Barcelonés)

Tel. 93 483 27 96

Aigiies de Matard. Laboratori
Municipal

Helade, 17-19

08304 Mataré (Maresme)

Tel. 93 799 55 30

Laboratori Municipal de Tarragona
Muntanyeta de Sant Pere i

Sant Pau, s/n

43007 Tarragona (Tarragoneés)

Tel. 977 20 00 71

ASSOCIACIONS
D’ENS LOCALS
D’AMBIT GENERAL

Federacié de Municipis de Catalunya
Via Laietana, 33, 6¢ 1a

08003 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 310 44 04

Fax 93 310 71 03

www.fmcnet.org

Associacio Catalana de Municipis
i Comarques

Valéncia, 231, 6&

08007 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 496 16 16

Fax 93 216 02 86
acm@associacio.net
www.associacio.net
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Altres organismes participants

Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA)
Passeig de Gracia, 44, 3r

08007 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 467 40 40

Fax 93 467 40 42

www.irta.es

Laboratoris IRTA
Per a més informacié: www.irta.es

Centre de Tecnologia de la Carn
Granja Camps i Armet, s/n
17121 Monells (Baix Emporda)
Tel. 972 63 00 52

Fax 972 63 03 73
joseantonio.garcia@irta.es

Centre d’Aqiiicultura

Carretera Poble Nou, km 6
43540 Sant Carles de la Rapita
(Montsia)

Tel. 977 74 54 27

Fax 977 74 41 38
dolors.furones@irta.es

Centre de Sanitat Avicola
de Catalunya (CESAC)
Carretera de Castellvell, s/n
43206 Reus (Baix Camp)
Tel. 977 33 12 84

Fax 977 33 12 94
www.gencat.cat/darp

Laboratori CESAC
Carretera de Castellvell, s/n
43206 Reus (Baix Camp)
Tel. 977 33 12 84

Fax 977 33 12 94

Consell Catala de Produccié
Integrada (CCPI)

Avinguda de Tortosa, 2, oficina 10
Edifici Mercolleida

25005 Lleida

Tel. 973 22 02 13

Fax 973 22 04 37
president@producciointegrada.org
www.producciointegrada.org

Consell Catala de Produccio Agraria
Ecologica (CCPAE)

Avinguda de la Meridiana, 38, 1r
08018 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 552 47 90

Fax 93 552 47 91
ccpae.eco@infonegocio.com
WWW.CCpae.org

Comiteé Tecnic per a PAplicacio
de les Mesures Agroambientals a
Catalunya

Gran Via de les Corts Catalanes,
612-614

08007 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 304 67 00

Fax 93 304 67 13

Institut Catala de la Vinya i el Vi
(INCAVI)

Avinguda de la Meridiana, 38, 4t
08018 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 552 48 00

Fax 93 5652 48 10
incavi.darp@gencat.net
www.gencat.cat/darp

Estacio de Viticultura i Enologia
de Vilafranca del Penedés
Amalia Soler, 29

08720 Vilafranca del Penedés

(Alt Penedés)

Tel. 93 890 02 11

Fax 93 890 03 54
incavi.vilafranca@gencat.net

Estacio de Viticultura i Enologia
de Reus

Passeig Sunyer, 4-6

43202 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 32 62 74

Fax 977 33 16 55
incavi.reus@gencat.net

Laboratori INCAVI

Amalia Soler, 29

08720 Vilafranca del Penedés
(Alt Penedes)

Tel. 93 890 02 11
aevelab.darp@gencat.net

Laboratori IRTAPPLUS
Laboratori creat a partir d'un conveni
de col-laboracié entre I'IRTA (IRTAGen)
i I'entitat privada Applus +
IRTAGen
Carretera de Cabirils, s/n
08348 Cabrils (Maresme)
Tel. 93 750 75 11
Fax 93 753 39 54
irtagen@irta.es
Applus Agroalimentario
Campus UAB
Carretera Facultat de Medicina, s/n
08193 Bellaterra (Cerdanyola del
Vallgs)
Tel. 93 567 20 00
Fax 93 567 20 01
imasdagro@appluscorp.com



Centre de Referéncia en Tecnologia
d’Aliments de la Generalitat de
Catalunya (CeRTA)

Entitat gestora: Fundacié Bosch

i Gimpera

Baldiri i Reixac, 4-6 - Edifici

les Cupules, torre D

Tel. 93 448 94 30

Fax 93 448 94 34

E-mail: certa@fbg.ub.es
www.gencat.cat/certa

Unitat de Recerca Alimentaria (IRTA)
Granja Camps i Armet, s/n

17121 Monells (Girona)

Tel. 972 63 00 52

Fax 972 63 03 73

Unitat de Postcollita (UdL-IRTA)
Alcalde Rovira Roure, 177
25198 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 25 35

Fax 973 23 83 01

Unitat de Tecnologia d’Aliments (UAB)
Facultat de Veterinaria
Universitat Autonoma de Barcelona

08193 Bellaterra (Cerdanyola
del Valles)

Tel. 93 581 13 97
Fax 93 581 20 06

Unitat de Tecnologia Agroalimentaria
(UdG)

Escola Politecnica Superior
Universitat de Girona

Lluis Santald, s/n

17071 Girona (Girones)

Tel. 972 41 84 27/972 41 84 00
Fax 972 41 83 99

Unitat de Tecnologia de Productes
Vegetals (UdL)

Escola d/Agronoms

Universitat de Lleida

Alcalde Rovira Roure, 177
25198 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 28 17

Fax 973 23 82 64

Unitat d’Enologia (URV)

Escola d'Enologia de Tarragona
Universitat Rovira i Virgili
Ramon y Cajal, 70

43005 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 25 00 00

Fax 977 24 03 47

Unitat de Nutricio i Bromatologia (UB)
Facultat de Farmacia

Universitat de Barcelona

Avinguda de Joan XXIII, s/n

08028 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 402 45 09

Fax 93 402 18 96

Centre de Referéncia de Recerca i
Desenvolupament en Aqiiicultura
(CRAq)

Lentitat gestora és I'IRTA i esta format
per equips de recerca de les seglients
institucions:

Universitat Autonoma de Barcelona -
Facultat de Ciéncies

Edifici C

Campus de la UAB

08193 Bellaterra (Cerdanyola del
Valles)

Tel. 93 581 14 67
www.uab.es/fac-ciencies
ICM-CMIM. (CSIC) Institut de Ciéncies
del Mar

Passeig Maritim de la Barceloneta,
37-49

08003 Barcelona

Tel. 93 230 95 00

WWW.IiCm csic.es

Universitat de Barcelona - Facultat
de Biologia

Avinguda de la Diagonal, 645
08028 Barcelona

Tel. 93 402 11 00
www.ub.edu/bio

Universitat Politécnica de Catalunya.
Departament d’Enginyeria
Agroalimentaria i Biotecnologia
Avinguda del Canal Olimpic, s/n
08860 Castelldefels (Barcelona)

Tel. 93 413 74 98
mie.esab.upc.es/deab/catala/deab.htm

Els laboratoris d'investigacié estan

situats als respectius centres (CA-

IRTA, UAB, UB, UPC, CMIMA-CSIC
(abans ICM-CSIC)

rosa.flos@upc.es

WWW.Cragq.cc

Centro de Investigacion y Control
de la Calidad (CICC)

Av. Cantabria, s/n

2804 Madrid

Tel. 91 747 15 00

Fax 91 747 95 17
cicc@consumo-inc.es
WWW.consumo-inc.es/cicc/cicc.htm

Institut Quimic de Sarria (1QS)
Via Augusta, 390

08017 Barcelona (Barcelones)

Tel. 932 67 20 00

Fax 932 05 62 66

www.igs.url.es

Secretaria general: secre@iqgs.url.es

Laboratori de Diagnostic de
Malalties Espongiformes (PRIOCAT)
Tel. 93 581 10 42 | 93 581 12 35

Fax 93 581 31 42
marti.pumarola@uab.es
enric.vidal.barba@uab.es

Instituto Nacional de Toxicologia
y Ciencias Forenses. Departament
de Barcelona

Merce, 1

08002 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 317 46 00

Fax 93 318 25 30
juanl.valverde@miju.es
www.mju.es/toxicologia/

Laboratori Interprofessional Lleter
de Catalunya

Carretera de Vilassar a Cabirils, s/n, 1
08348 Cabrils (Maresme)

Tel. 93 750 88 56

Fax 93 750 89 53

allic@allic.org

www.allic.org

Centre de Recerca en Sanitat Animal
(CreSA)

Edifici V, Campus Universitari de la
Universitat Autonoma de Barcelona

08193 Bellaterra (Cerdanyola del Vallés)
Tel. 93 581 32 84

Fax 93 581 31 42
Mariano.Domingo@uab.es
WWW.cresa.es

Servei de Proteccio de la Natura
a Catalunya (SEPRONA)

Cami Vell del Palau, s/n

08740 Sant Andreu de la Barca
(Baix Llobregat)

Tel. 93 682 30 30
b-cmd-barcelona-seprona@
guardiacivil.org
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