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Presentacion

Los alimentos puestos a disposicion de la ciudadania deben ser seguros y deben ajustarse a los parame-
tros de calidad legitimamente exigibles. La produccion y el consumo de los alimentos tienen repercusio-
nes sanitarias, econémicas, sociales y medioambientales fuertemente interrelacionadas, lo que implica
una gran complejidad. Es en este escenario que deben definirse los principios basicos de la seguridad
alimentaria, principios que deben considerar un planteamiento global e integral. Es decir, deben tener en
cuenta toda la cadena alimentaria y todos los sectores que la integran, desde los productores hasta los
consumidores, asi como otros elementos implicados.

Aungue aun existen problemas a los que debe darse una respuesta adecuada, en Catalufia disponemos
de un nivel de seguridad alimentaria equivalente al de cualquier pais de la Unién Europea, que actual-
mente es una de las regiones del mundo con los niveles mas altos de garantia.

Ademaés de los considerables recursos dedicados por los operadores econdmicos, que son los primeros
responsables de la seguridad de los productos, un gran nimero de personas y medios materiales,
correspondientes a diferentes departamentos de la Generalitat y de las administraciones locales de Cata-
luna, estan dedicados al ambito de la seguridad de los alimentos y dan cobertura a toda la cadena ali-
mentaria. En su conjunto constituyen una sélida red que lleva a cabo un gran nimero de actividades que
tienen como proposito velar por el mantenimiento de los estdndares de seguridad alimentaria previstos
legalmente, asi como adoptar medidas correctoras en los casos en que se detecten irregularidades.

La seguridad alimentaria debe entenderse y gestionarse desde una perspectiva global y transversal. Es
necesario contar con herramientas que permitan trabajar dentro de una orientacién estratégica que favo-
rezca el anélisis de problemas, la toma de decisiones, la puesta en marcha de acciones y la evaluacion
de resultados desde un enfoque general y de conjunto.

La recopilacién y el anélisis de la informacién, el asesoramiento cientifico y la difusién de la informacién
son elementos esenciales de la politica de seguridad alimentaria. La elaboraciéon de documentos divulga-
tivos y memorias es un instrumento Util para trabajar en estos ambitos, especialmente en el de la infor-
macién y el rendimiento de cuentas a la ciudadania en aplicacién del principio de transparencia. Asimis-
mo, deben servir como herramienta para el andlisis de la situacién y el impulso de la mejora continua.

Con todos estos propdsitos se presenta esta publicacion, donde se recogen los principales elementos
que componen las intervenciones publicas en seguridad alimentaria en Catalufa.

El documento se estructura en diferentes apartados, que van desde la evaluacion de riesgos a la comuni-
cacién, pasando por su gestién, sin dejar de lado los aspectos relacionados con la calidad y la coordina-
cion de las intervenciones.

Las administraciones publicas responsables de la seguridad alimentaria en Catalufa se encuentran
actualmente inmersas en un proceso que debe culminar en un verdadero sistema integral de interven-
cion. Es necesario realizar evaluacion, gestion y comunicacion de riesgos, y debe hacerse de una forma
integrada y coordinada en toda la cadena alimentaria. Pese a que todavia existe margen para la mejora,
el contenido de este documento muestra que partimos de una situacién favorable con un gran nimero
de programas de intervencion que afectan a toda la cadena y dan cobertura a todo el territorio con una
coordinacién estatal y comunitaria.

Asimismo, se estd avanzando en un proceso de integracion y orientacion comun de las administraciones
implicadas.

Deseamos que este documento pueda ser Util para una mejor comprension de lo que significa la seguri-
dad alimentaria y de los esfuerzos invertidos desde las administraciones publicas para mantenerla, asi
como de instrumento de reflexién dentro de una politica de seguridad alimentaria basada en principios
como la transparencia y la mejora continua.

Eduard Mata i Albert

Director de la Agencia Catalana
de Seguridad Alimentaria




LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
EN CATALUNA: VELANDO
POR LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS Y LOS INTERESES
DE LOS CONSUMIDORES

EL CONCEPTO DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
EN LOS PAISES DESARROLLADOS SE REFIERE
PRINCIPALMENTE A LA GARANTIA DE
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS Y TAMBIEN
AL CUMPLIMIENTO DE LAS CONDICIONES
RELACIONADAS CON LA PERCEPCION,

LA CONFIANZA, LOS INTERESES Y LAS
EXPECTATIVAS DE LA CIUDADANIA.




La seguridad
alimentaria:
un concepto global
e integral

LAS CRISIS SANITARIAS RELACIONADAS CON LOS ALIMENTOS DE LAS ULTIMAS DECADAS HAN EVI-
DENCIADO LA COMPLEJIDAD DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS Y LA NECESIDAD DE
ABORDAR LA SEGURIDAD ALIMENTARIA CON UN PLANTEAMIENTO GLOBAL QUE COMPRENDA TODA
LA CADENA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS, DESDE LAS FASES MAS PRIMARIAS HASTA EL CON-
SUMO, CON UNA PRIORIDAD BASICA: LA PROTECCION DE LA SALUD DE LA POBLACION.

Determinadas crisis, como
por ejemplo las originadas
por la encefalopatia espon-
giforme bovina o las dioxi-
nas, han puesto de mani-
fiesto la importancia del
sector primario y del medio
ambiente en la seguridad
alimentaria, puesto que
muchos problemas pueden
tener estos origenes. Fruto
de esta evidencia, estéa
aceptado que todas las eta-
pas y procesos de la cade-
na alimentaria deben seguir
practicas correctas de higie-
ne, para que los peligros se
controlen y se eliminen o
se reduzcan hasta un nivel
aceptable.

El concepto de seguridad
alimentaria en los paises
desarrollados ha adquirido
un sentido amplio y com-
plejo que va mas alla de la
inocuidad. Ha empezado a
incluir también otras cues-
tiones vinculadas de forma
directa o indirecta y que
inciden en la confianza de la
ciudadania. Las expectati-
vas legitimas de los consu-
midores y de la sociedad en

El concepto de seguridad alimentaria ha adquirido un sentido amplio =
y complejo que va mas alla de la inocuidad y que incluye otras cues- ~ =
tiones vinculadas que inciden en la confianza de los ciudadanos,

como son la sostenibilidad, la relacion nutricion-salud, los efectos

su conjunto van mas alla de
la simple exigencia de
garantia del minimo riesgo
para la salud por la presen-
cia de peligros. Se observa
una demanda de garantias
en otros &mbitos como son
los de la ética, la sostenibili-
dad, la relacién nutricién-
salud, los efectos socioeco-
némicos vy la calidad, entre
otras cuestiones.

La relacién nutricién-salud
es una de las cuestiones
que esta adquiriendo mas
relevancia. La relacion de la
alimentacién con la salud
no se limita a la seguridad
quimica, biolégica vy fisica
de los alimentos, sino tam-
bién a la ingesta de los
nutrientes esenciales de
forma equilibrada. Los
datos cientificos han
demostrado que una dieta
adecuada y variada es un
factor esencial para mante-
ner una buena salud y bien-
estar general. Los consumi-
dores muestran un interés
cada vez mayor por el valor
nutritivo y la composicién
de los alimentos, y se
observa un aumento de la

socioecondmicos y la calidad.

demanda de informacion
sobre lo mismo.

Todo lo relacionado con la
informacién que se pone a
disposicién de los consumi-
dores es actualmente un
aspecto importante dada la
repercusion de este factor
en las decisiones de consu-
mo, una cuestion especial-
mente importante en la pre-
vencion de las alergias y las
intolerancias a los alimentos
o en los casos de las pato-
logfas asociadas a la nutri-
cion, en los que la carencia
de informacioén correcta
puede ser un factor deter-
minante. Por este motivo,
una parte significativa de las
intervenciones publicas en
seguridad alimentaria deben

Sy

estar orientadas a facilitar a
la ciudadania una eleccién
consciente basada en infor-
macion fiable. La informa-
cién y la formacion de los
consumidores vy el control
oficial de la composicién y
el etiguetado de los alimen-
tos son elementos esencia-
les de la intervencion publi-
ca en esta materia.

La seguridad alimentaria en Catalufia | Un concepto global e integral
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La cadena alimentaria
en Cataluna:
de la granja a la mesa

LA CADENA ALIMENTARIA ESTA INTEGRADA POR EL CONJUNTO DE FASES O ETAPAS NECESARIAS
PARA LA PRODUCCION DE ALIMENTOS, QUE VAN DESDE LA PRODUCCION PRIMARIA HASTA EL
CONSUMO. DE UNA FORMA MUY SIMPLIFICADA, PODEMOS ESTRUCTURAR LA CADENA ALIMENTA-

RIA EN LAS FASES SIGUIENTES:

Todas las actividades de la
cadena alimentaria, y muy
especialmente las de la
fase primaria, deben des-
arrollarse en unas condicio-
nes medioambientales ade-
cuadas, de forma que se
minimice la incorporaciéon
de contaminantes. Por este
motivo, deben considerarse
determinadas cuestiones
del @mbito medioambiental
como una parte de los ele-
mentos que afectan a la
seguridad alimentaria. Asi-
mismo, deben tenerse pre-
sentes las cuestiones relati-
vas al agua de
abastecimiento, fundamen-
tal en todas las fases des-
critas, asi como la elimina-
cion de residuos, que tiene
también un caracter trans-
versal, puesto que esta pre-
sente en todas las fases de
la cadena.

Deben considerarse tam-
bién las cuestiones relacio-
nadas con la entrada y sali-
da de productos de la
cadena alimentaria en el
territorio, que podemos
denominar importaciones y
exportaciones, que pueden
producirse en cualquiera de
las fases indicadas y que
tienen cada vez mas impor-
tancia por el aumento de la
globalizacién del comercio.

Vemos, por lo tanto, que

la cadena alimentaria tiene
una gran complejidad y se
dan importantes interrela-
ciones entre las diferentes
etapas y aspectos, que pre-
sentan una gran transver-
salidad.

Dentro de cada una de las
fases o etapas de la cadena
alimentaria podemos descri-
bir distintos sectores, en

los que se desarrollan dife-
rentes actividades o grupos
de actividad (produccion,
transformacion, almacena-
miento, distribucién, etc.).

A partir de esta complejidad
podemos representar la
cadena alimentaria median-
te el esquema que se
reproduce en la siguiente
pagina.

11
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Fase primaria: la tierra
y el agua, el origen
de los alimentos

DENTRO DE LA FASE PRIMARIA SE INTEGRAN SECTORES Y ACTIVIDADES MUY DISTINTOS QUE PUE-

DEN AGRUPARSE EN LOS SIGUIENTES AMBITOS:

Materias primas y medios de produccion
Produccion agraria, produccion animal y explotacion de recursos pesqueros

y cinegéticos

e Materias primas
y medios
de produccion

En este grupo se incluyen
los sectores y actividades
orientados a la produccion
de materias primas y
medios de produccion para
diferentes fases de la cade-
na alimentaria, en especial
para la fase primaria. Pode-
mMos mencionar como sec-
tores destacados los

siguientes: alimentacion
animal, zoosanitarios, ferti-
lizantes y fitosanitarios.

Con respecto a la produc-
cion de productos zoosani-
tarios, Cataluna es lider en
la produccién estatal de
productos de sanidad y
nutriciéon animal, con un

24 % del total de Espana.
Hay 172 centros de distribu-
cion de medicamentos
veterinarios autorizados,
donde se incluyen coopera-
tivas, laboratorios, etc., con

almacén de medicamentos
veterinarios. (Fuente: Vete-
rindustria. Datos Espana
2004).

La produccion de piensos
en Catalufa se sitla en tor-
no a los siete millones de
toneladas, de las que apro-
ximada mente un 60 %
corresponde a pienso com-
puesto para ganado porci-
no, seguido de un 19 %
para el sector avicola y un
16 % para ganado vacuno.

Produccién de piensos y otras materias destinadas a la alimentacion animal

Produccion
(toneladas) Fabricantes Almacenes

Piensos compuestos

para animales 6.776.076 193 180*
Materias primas 1.657 - 68
Total 6.777.733 193 248

Explotaciones ganaderas con
produccién para autoconsumo

120

120

Ano 2004. Servicio de Produccién Ganadera del Departamento de Agricultura, Alimentacion y Acciéon Rural.
* Establecimientos con actividades mixtas (intermediarios, almacén, fabricacion, etc.).

Dentro de la fase primaria deben incluirse

todas las materias primas y medios de
produccidn necesarios para la produccion
agricola, ganadera y pesquera.

13
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® Produccion agra-
ria, produccion
animal y explota-
cion de recursos

pesqueros y
cinegéticos

Incluye las fases iniciales de
la cadena alimentaria, a par-
tir de las que se origina el
alimento, como son la cose-
cha, la cria y el engorde de
ganado, la produccién
lechera, la pesca y la caza.

En este grupo se incluyen
los sectores y actividades
orientados a la produccion
de materias primas de tipo
biolégico para las fases de
transformacién y distribu-
cion de productos alimenta-
rios, o bien para la produc-
cion de alimentos para
animales. Destacan los sec-
tores como los de los cere-
ales y las leguminosas en la
produccién vegetal, asf
como las actividades gana-
deras para la producciéon
cérnica, lechera o de los
huevos dentro del &mbito
de la produccién animal.

La agricultura en Cataluiia

El reparto de la superficie
cultivada en Cataluna entre
las diferentes especies
sigue unas loégicas genera-
les que permiten establecer
como tres grandes tipos de
uso los siguientes:

1. Los cultivos herbaceos
extensivos, que cubren mas
de un 60 % de la superficie
cultivada en Catalufa.

En estos cultivos de explo-
taciones mas grandes y
fuertemente mecanizados
dominan los cereales, junto
a los que las legumbres, los
forrajes, los cultivos indus-
triales o incluso las patatas
y a menudo el mismo bar-
becho entran en rotacion.

2. El olivo, la vid, los frutos
secos y cultivos similares
como los algarrobos repre-
sentan la arboricultura del
secano caracteristica por
sus rasgos mediterrdneos,
a veces con pequenos rega-
dios de apoyo. Esta arbori-
cultura mediterrénea, rela-
cionada con explotaciones
de un tamano medio o
pequefno, suma cerca de un
30 % de la superficie culti-
vada y se localiza claramen-
te en las comarcas meridio-
nales y costeras.

3. Finalmente, las huertas,
que no llegan a un 10 %,
crecen en las areas con
agua abundante y en las
comarcas meridionales y
costeras donde las condi-
ciones climatolégicas lo per-
miten.



Dentro de los cultivos her-
baceos, los cereales desta-
can claramente como las
especies mas difundidas. La
cebada contintia como el
cereal méas extendido, aun-
que ha disminuido en prove-
cho del trigo durante los Ulti-
mos anos. Seguidos de los
cereales se encuentran los
forrajes, con la alfalfa como
la especie mas difundida.

La préactica del barbecho
anual estéa bastante relacio-
nada con la presencia de
cultivos herbéceos y desta-
ca en las comarcas cereali-
colas, donde la politica agri-
cola comunitaria fomenta el
hecho de dejar una parte de
las tierras en reposo.

Dentro de los cultivos lefio-
sos, el olivo aparece como
la especie més difundida,
seguida por los frutos secos
y la vid. De entre los
frutales de fruta fresca,
destacan los cultivos de
manzanos, perales y melo-
cotoneros.

La ganaderia en Cataluia

Segun los censos de explo-
taciones, en Catalufa se
sitlan en primer lugar las
explotaciones de porcino,
seguidas de las de bovino
de carne, en segundo lugar,
las de ovino y caprino, en
tercer lugar, y las de aves
de corral, en cuarto lugar.

Superficies cultivadas y producciones agricolas

45

Cataluiia es la primera
comunidad auténoma en
produccion total de carne.
La avicultura de carne y el
sector del porcino, junto
con el engorde de terneros,
los tres muy industrializa-
dos, son los sectores con
los volumenes de produc-
cion mas altos. También
ocupa una posicion desta-
cada en gallinas ponedoras,
puesto que es la tercera a
muy poca distancia de las
dos Castillas, y es la cuarta
en produccién lechera. Sin
embargo, Unicamente dis-
pone del 5 % de las vacas
de carne, el 5 % de las ove-
jasy el 4 % de las cabras.

40,9
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Forrajes

Hortalizas
Barbechos
Fruta dulce

Tubérculos

Ano 2003. Departamento de Agricultura, Alimentacién y Accién Rural.

* Datos de 2001.

Citricos

Frutos secos
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La produccion de huevos
en Cataluiia

La produccién de huevos en
Cataluna en el ano 2003 fue
de 203 millones de docenas
(2 436 600 000 unidades).

(Fuente:

La produccion acuicola y
las capturas pesqueras en
Cataluna

Las principales especies
acuicolas marinas produci-
das en Cataluna son la
dorada (1190,4 toneladas),

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria

<www.gencat.cat/darp>.) la lubina (385,9 toneladas),
el mejillon (1699,5 tonela-
das), el ostrén (854,5 tone-
ladas) y la almeja (94,1
toneladas). También hay
pequenas producciones de
atun rojo (18,4 toneladas),
de corvina (11,2 toneladas)

y de mugil (565 toneladas).

El porcino y el bovino de engorde
son las producciones mas
destacadas en Catalufa.

Las principales especies
acuicolas continentales pro-
ducidas en Catalufia son la
trucha arco iris (2176,9
toneladas), el esturion (3
toneladas) y la trucha
comin (8,9 toneladas).

Censos ganaderos por especies

Animales
Hembras Machos
Explotaciones Cria Recria Engorde reproductoras reproductores Otros
Bovino
e Leche 1.734 15.778 33.860 13.361 81.293 785 _
e Carne 5.711 99.474 16.235 327.628 69.729 2.926 _
Ovino 3.589 54.607 44.587 157.205 624.476 14.869 _
Caprino 3.018 4.204 7.034 4.892 77-161 3.571 _
Porcino 8.453 1.104.235 114.292 4.191.216 509.157 10.598 _
Equino 2.555 1618 1.898 2.354 8.819 1.987 6.810"
Conejos 2.673 167.286 89.745 1.731.564 348.797 29.836 _
Aves de corral 3.754 961.389 2.540.127 28.987.915 2.388.125 207.347  4.895.239°
31.605°
Aves de caza de cria 349 33.668 32.498 6.137.847 486.855 67.368 950.964*
Mamiferos para caza de cria 60 50 9 67 202 103 _
Abejas 1.137 89.807"
Caracoles 35 8.037.77¢0°
Pescados 9 300.000 0 o 25 12 429.8307°
Total 33.077 2.742.309 2.880.285  41.554.049 4.594.639 339.402  14.442.026

1. Caballos de centros de equitacion.

2. Ponedoras de huevos destinados a consumo humano.

3. Pollos de campo.

4. Abejas meliferas.

5. Caracoles destinados a consumo humano.

6. Peces de piscifactorias destinados a repoblacién de rios o a consumo humano.

ARo 2005. Servicio de Produccién Ganadera del Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural.



Acuicultura

Produccion

(tonelas)
Acuicultura marina
Pescados 1.605,9
Moluscos 2.657,5

Acuicultura continental
Pescados 2.193,8

Total 6.457,2

Ano 2004. Departamento de
Agricultura, Alimentacién y Accion
Rural y Servicio de Veterinaria de
Salud Publica del Departamento de
Salud.

Més informacion en
<www.gencat.cat/darp>.

Capturas pesqueras
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Toneladas

Cartilaginosos
Crustaceos
Invertebrados
Bivalvos

Las capturas declaradas en
las lonjas catalanas en los
diez ultimos ahos corrobo-
ran los profundos cambios
que se estan produciendo y
que obligan a modificar las
politicas pesqueras. Si en el
ano 1994 las capturas des-
embarcadas en las lonjas
catalanas fueron de 66 322
toneladas, en el ano 2003
fueron aproximadamente la
mitad (33 573 toneladas).
Esta pérdida de la pesca
tradicional vy, por lo tanto,
de los productos del mar se
compensa cada vez mas
con el crecimiento de los
cultivos marinos como com-
plemento necesario de la
pesca tradicional.

Si tenemos en cuenta que
las capturas pesqueras de
Cataluna son de gran cali-
dad pero escasas (apenas
representan el 20 % del
pescado fresco que se con-
sume en Catalufa), sélo
podrédn mantenerse en el
mercado globalizado si se
distinguen por su calidad,
presentacién y garantia de
trazabilidad.

1.200

1.000

800

600

400

200

(o]

Cefalépodos

Toneladas

Gasterépodos
Oseos blancos
Oseos azules

Asimismo, se observa una
tendencia al aumento de
capturas de peces cartilagi-
nosos, moluscos e inverte-
brados marinos, y a la dis-
minucién en las de
cefalopodos, gasterépodos,
6seos blancos y azules, asf
como de crustaceos.

Capturas pesqueras

Produccion (kg)
Cartilaginosos 111.137,9
Crustaceos 1.743.848,3
Invertebrados 10.540,2
Moluscos

bivalvos 177.950,3

cefalépodos  1.934.778,6

gasteropodos  279.840,0
Oseos

blanco 10.168.174,4

azul 19.146.475,7
Total 33.572.879,8

Ano 2003. Departamento de
Agricultura, Alimentacion y Accion
Rural.

Acuicultura marina
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Fuente: Departamento de Agricultura, Alimentacion y Acciéon Rural. Datos de 2003.

Las capturas pesqueras de
Catalufa representan cerca
del 20 % del pescado fresco
que se consume.

Mejillon
Ostrén
Almeja
Catxell
Navaja
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La actividad cinegética en
Cataluiia

En Cataluna, las especies de
caza menor suponen mas de
un millén y medio de captu-
ras. Son especies de dimen-
siones pequenas y sus
poblaciones se caracterizan
por el hecho de disponer de
tasas de reproduccion eleva-
das que les permiten tam-
bién unas tasas elevadas de
cria. Se incluyen todas las
especies cinegéticas de
pajaros (perdiz roja, perdiz
pardilla, codorniz, faisan y
patos, entre otros) y cuatro
especies de mamiferos
(conejo, liebre —la europea y
la ibérica—, zorro y vison
americano).

Las especies de caza
mayor suponen alrededor
de veinticinco mil capturas.
Son animales de gran volu-
men, con reducida mortali-
dad natural y elevada espe-
ranza de vida. En nuestro

Caza silvestre (capturas)

pafs, las especies de caza
mayor pertenecen todas al
grupo de los ungulados,
que incluye el ciervo, el
gamo, el corzo, el rebeco, la
cabra montesa, el jabali y el
muflon.

Reservas nacionales
y zonas de caza

controlada
Caza menor 7.284
Caza mayor 2.797
Total 10.081

Areas privadas
y locales de caza Total

1.812.164  1.819.448
22.240 25.037

1.834.404 1.844.485

Temporada de caza 2004-2005. Direccién General del Medio Natural.
Departamento de Medio Ambiente y Vivienda.
Mas informacion en <http://mediambient.gencat.es>.




Fase de transformaciony
distribucion: la elaboracion
de los alimentos

EN ESTA FASE SE LLEVA A CABO LA DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DE LOS PRODUCTOS DE
LA FASE PRIMARIA CON O SIN TRANSFORMACION PREVIA, QUE PUEDE SER MAS O MENOS COM-
PLEJA SEGUN EL CASO.

INCLUYE ACTIVIDADES DE TRANSFORMACION O FABRICACION, ALMACENAMIENTO Y DISTRIBU-
CION, ENTRE LAS QUE DESTACAN ALGUNAS QUE TIENEN UN CARACTER MUY ESPECIFICO, COMO
SON, POR EJEMPLO, LAS DE LOS CENTROS DE RECOGIDA DE LECHE, LAS LONJAS, LAS DEPURADO-
RAS Y CETAREAS, LOS MATADEROS Y SALAS DE DESPIECE O LOS SERVICIOS DE COMIDAS Y COCI-
NAS CENTRALES.

DEL MISMO MODO, SON MULTIPLES LOS SECTORES QUE LA INTEGRAN, ENTRE LOS CUALES PODE-
MOS DESTACAR ALGUNOS DE ESPECIAL IMPORTANCIA COMO EL DE LA LECHE, LOS PRODUCTOS
DE LA PESCAY LA ACUICULTURA, LOS HUEVOS, LAS CARNES, LOS ACEITES Y GRASAS COMESTI-
BLES, LAS HORTALIZAS, VERDURAS, SETAS Y FRUTAS, LOS TUBERCULOS, LAS LEGUMINOSAS, LAS
HARINAS, AST COMO TODOS SUS DERIVADOS.

La industria agroalimentaria millones de euros en 2004), limentario catalén, la aporta-
de Catalufa tiene un peso seguido de cerca por el sec-  cion de la industria agroali-
primordial en el complejo tor de la industria quimica vy mentaria es de un 66,5 %,
industrial catalan (17 %). La por la fabricacion de mate- por delante del 33,5 % de
transformacién de alimen- riales de transporte. Debe la participacion del sector
tos y bebidas es el primer sefalarse que en la compo- agrario.

sector industrial en cuanto sicién del VAB (valor ahadi-

a ventas netas (16 767 do bruto) del sistema agroa-

Estructura sectorial de las ventas netas de la industria agroalimentaria

Vinos y cavas 6,8%

Alimentacion animal 13,2%

Resto de bebidas

Molineria 3,7% 11,2%

Industrias lacteas 6,0%

Grasas y aceites 5,3%

Otros productos
alimentarios
11,2%

Frutas y hortalizas 3,2%

Pecado 0,7%

Industrias carnicas 30,1%

Ano 2004. Departamento de Agricultura, Alimentacién y Accién Rural, a partir de datos del Idescat.

Resto de bebidas
alcohélicas 50,6%

Resto de bebidas
no alcohélicas 49,4%

Pany galletas 31,1%

Cacao, chocolate y
confiteria 20,7%

Otros productos 23,1%

Café, te e infusiones 9,9%
Preparados alimenticios 12,5%
Pastas alimentarias 2,7%
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La industria agroalimentaria en Cataluia

En Cataluiia hay mas de
3000 industrias agroali-
mentarias y el 60 % de la
produccién agraria se desti-
na a la exportacion.

En el conjunto de Espana,
Cataluna encabeza la clasifi-
cacion de comunidades
autébnomas tanto con res-
pecto a ventas netas (23 %
del global), como en rela-
cién con el numero de tra-

bajadores (20,8 % del total).

Los establecimientos indus-
triales agroalimentarios de
Cataluna son mayoritaria-
mente de pequena dimen-
sion (el 772 % de los loca-
les son de menos de 20
trabajadores), Unicamente el
4,4 % del total son de gran
dimensién (100 trabajadores
o0 mas). Dentro de este Ulti-
mo grupo de empresas, las
tres primeras de Catalufa
se situan entre las diez pri-
meras de Espana.

Distribucion territorial de
la industria
agroalimentaria en el afo
2004

La distribucion de los esta-
blecimientos industriales en
el territorio de Cataluia res-
ponde basicamente a dos
caracteristicas: por una par-
te, las empresas ubicadas
en las comarcas en torno a
un eje transversal con una
fuerte especializacién pro-
ductiva (ganadera, viticola,
oleicola, etc.) y, por la otra,
las situadas alrededor de
zonas con importantes cen-
tros de consumo, redes de
comunicacion y servicios,
etc., como El Barcelonés y
las areas limitrofes.

Alt
Penedés

Vallés
Occidental

Por comarcas, El Barcelo-
nés destaca en cuanto al
numero de establecimien-
tos, con 467 (13,5 % del
total), seguida del Vallés
Occidental, con un 8,6 % vy
del Baix Llobregat, con un
6,6 %. Muy cerca destacan
Osona y LAlt Penedés. En
el conjunto de las cinco
comarcas se ubica el

40,6 % de los estableci-
mientos.

Es en estas cinco comarcas
donde se concentran las
industrias mas grandes y a
la vez los centros de consu-
mo mas concurridos. Sin
embargo, debe destacarse
la gran dispersién de esta-
blecimientos agroalimenta-
rios de dimension mas
reducida en la mayor parte
del principado.

Barcelonés
Baix

Llobregat

Comarcas donde se concentra el mayor
ndmero de industrias alimentarias




Los sectores
agroalimentarios

Por sectores, la industria
carnica es el sector alimen-
tario lider. Si a las ventas
de los establecimientos cér-
nicos, de 5000 millones de
euros (30,1 % del total), se
ahaden las de sus provee-
dores, los fabricantes de
piensos, de 2200 millones
de euros (13,2 %), la partici-
pacion global es del 43,3 %
del total de la transforma-

Participacion de la
industria carnica
en la industria
agroalimentaria

Industria carnica

cion agroalimentaria. Tam-
bién destaca el grupo de
otros productos alimenta-
rios (pan y galletas, cacao,
chocolate y confiteria, café,
té, infusiones, preparados
alimenticios, pastas ali-
mentarias y otros produc-
tos), con mas de

3300 millones de euros
(19,8 % del total), y las
bebidas (no incluidos los
vinos y cavas), con

1890 millones de euros
(11,2 % del total).

30%

Resto industria
agroalimentaria
70%

Tonelasas y porcentaje
de carne
producidos

Porcino 68,69

Caprino 0,2%
Ovino 1,7%

Bovino 8,5%

Aves 19,8%

Equino 0,1%

Conejo 1,1%

Si se analiza el sector carni-
co, el subsector predomi-
nante es el de la carne de
porcino fresca y refrigerada.
Este representa mas de la
mitad del volumen de pro-
duccion. Se ha incrementa-
do la produccién de las pie-
zas de pollo fresco y
refrigerado y de los jamo-
nes salados y, en menor
medida, de los embutidos.
Contrariamente, la produc-
cién de carne de vacuno y
de ovino, de los pollos ente-
ros y de los jamones coci-
dos se ha visto reducida.
Asimismo, debe senalarse
que la produccion del con-
junto de otros productos,
que incluye despojos
comestibles de ganado, car-
ne de caballo, carne de
conejo y pavo, entre otros,
también ha mostrado un
decremento importante.

Asimismo, destacan por su
dinamismo inversor la parti-
cipacion de los estableci-
mientos céarnicos (24,6 %
del total invertido), los pro-
ductos alimentarios de
segunda transformacion,
con un 20,1 %, y a conti-
nuacion el sector de las
bebidas, excluidos los vinos
y los cavas (16,2 %).

Ano 2004. Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural, a partir de datos del Idescat.

Produccion de carne en los mataderos de Catalufia

Especie Cabezas sacrificadas Produccién de carne (toneladas)
Bovino 602.049 132.451
Ovino 2.115.493 25.385
Caprino 260.926 3.130
Porcino 14.282.677 1.071.200
Equino 7.284 1.602
Conejo 14.085.398 17.606
Aves 230.828.291 309.081
Total 262.182.118 1.560.455

Ano 2004. Servicio de Veterinaria de Salud Publica. Departamento de Salud.

21

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria



22

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria

Establecimientos de alimentos y bebidas

Transformadores  Distribuidores Importadores Total
Carne y derivados 1.521 1.219 2.740
Pescado, crustaceos, moluscos y derivados 345 637 982
Leche y derivados 212 163 375
Huevos y derivados 116 136 252
Grasas comestibles 300 14 2 316
Cereales 16 4 2 22
Leguminosas 39 2 1 42
Tubérculos y derivados 16 3 2 21
Harinas y derivados 3.822 54 5 3.881
Hortalizas, verduras y frutas 1.124 617 28 1.769
Edulcorants naturals i derivats 229 37 5 271
Condimentos y especias 90 15 6 111
Alimentos estimulantes y derivados 177 21 14 212
Platos preparados o precocinados 497 497
Conservas, productos dietéticos y otros 603 178 15 796
Aguas y hielo 84 89 2 175
Bebidas no alcohdlicas 161 13 2 176
Bebidas alcohélicas 816 98 25 939
Polivalentes 133 2.142 394 2.699
Total 10.301 5.442 503 16.276
Ano 2004. Subdireccion General de Proteccion de la Salud. Departamento de Salud.
Establecimientos de otros productos de uso en la industria alimentaria

Transformadores  Distribuidores Importadores Total

Aditivos, aromas
i coadyuvantes tecnolégicos 220 253 64 537
Detergentes, desinfectantes, y otros productos
para uso en la industria alimentaria 167 93 3 263
Materiales en contacto con alimentos 420 108 32 560
Total 807 454 99 1360

Afo 2004. Subdireccion General de Proteccion de la Salud.

Departamento de Salud.
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Fase minorista

y de restauracion:

los alimentos al alcance
de los consumidores

EN ESTA FASE SE INCLUYEN TODAS LAS ACTIVIDADES DE VENTA O SERVICIO AL POR MENOR
DIRECTAMENTE AL CONSUMIDOR FINAL, INCLUIDAS LAS ACTIVIDADES DE RESTAURACION COLEC-
TIVA, BARES Y CAFETERIAS.

Establecimientos Sala de ventas de la distribucion comercial en el sector cotidiano
minoristas

Tiendas tradicionales 31.579 Centros

Autoservicios 632  Superservicios 4,8% Autoservicios 1,8%

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria

Superservicios 1.6
P % Supermercados 3,3%
Supermercados 1.152 Tienda tradicional 89,9%
. Hipermercados 0,25%
Hipermercados 53

Afo 2001. Libro blanco sobre la
concentracion empresarial en el
sector de la distribuciéon comercial
en Cataluna. Sector cotidiano 2003.

Mercados

Mercados municipales 172

Mercados ambulantes 451

ARo 2003. Libro blanco sobre la Cuota de mercado por formatos
concentracion empresarial en el
sector de la distribuciéon comercial Autoservicios 2,0%

en Catalufia. Sector cotidiano. Tienda tradicional 42,9%

Superservicios 13,0%

Establecimientos
de restauracion

Restaurantes 3.364

Restaurantes bar 13.625 Hipermercados 7,2%
9 (o]

Hoteles (no pensiones) 1.345 Supermercados 34,9%

Campings 355

Turismo rural
(grupo masia) 175

Turismo rural
(grupo casa de pueblo) 177

Afo 2006. Registro de Turismo de
Catalufa.
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Fase de consumo:
los alimentos en casa

ESTA FASE INCLUYE LAS ACTIVIDADES DE TRANSPORTE, ALMACENAMIENTO, MANIPULACION, ELA-
BORACION Y CONSUMO POR PARTE DE LOS CONSUMIDORES FINALES EN EL AMBITO DOMESTICO.
SE TRATA DE UNA ETAPA DE LA CADENA ALIMENTARIA BAJO LA RESPONSABILIDAD DE LOS MIS-
MOS CONSUMIDORES, EN LA QUE LA INTERVENCION PUBLICA DEBE BASARSE FUNDAMENTAL-
MENTE EN ACCIONES DE INFORMACION, FORMACION Y PROMOCION DE PRACTICAS CORRECTAS.

Consumo per capita
(kg/l/unidades) de los prin-
cipales productos

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria

Carne 54,7
Pescado y marisco 29,3
Leche 85,6
Derivados lacteos 32,6
Huevos (unidades) 151,2
Platos preparados 14,0
Aceite

oliva 11,2

girasol 2,9

otros 0,6
Frutas frescas 111,4
Hortalizas frescas 74,1
Patatas

frescas 25,2

congeladas 0,9

procesadas 1,8
Agua mineral 85,1
Cerveza 13,2
Vino

de mesa 10,9

de calidad 3,3

En la etapa de consumo, la seguridad alimentaria Afio 2004. Ministerio de Agricultura,

8l Pesca y Alimentacion.
depende fundamentalmente de los conocimientos Y

y actitudes de los consumidores.




Otros sectores y actividades
vinculados con la cadena
alimentaria

MUY DIRECTAMENTE RELACIONADAS CON LA CADENA ALIMENTARIA ESTAN TODAS AQUELLAS
CUESTIONES RELATIVAS AL MEDIO AMBIENTE, POR SU REPERCUSION SOBRE LOS PRODUCTOS DE
LA CADENA ALIMENTARIA, ESPECIALMENTE EN LOS PRODUCTOS DERIVADOS DE LAS ACTIVIDADES
AGRICOLA, GANADERA, CINEGETICA, PESQUERA Y ACUICOLA POR EL HECHO DE SER SU ENTORNO
INMEDIATO. EN UNA CONCEPCION GLOBAL DE LA CADENA ALIMENTARIA Y DE LOS FACTORES QUE
LE AFECTAN, DEBE CONSIDERARSE TODO LO RELACIONADO CON LA VIGILANCIAY EL CONTROL DE
LA PRESENCIA EN EL MEDIO DE AGENTES QUE PUEDEN CAUSAR ENFERMEDAD A LAS PERSONAS A
TRAVES DE LA CADENA ALIMENTARIA, COMO SON, POR EJEMPLO, LOS CONTAMINANTES QUIMI-
COS PERSISTENTES.

Deben considerarse tam- yen las actividades o

bién determinados sectores  empresas que prestan ser-
y grupos de actividad de la vicios en los ambitos
cadena alimentaria que no siguientes:

pueden incluirse de forma
exclusiva en ninguno de los
apartados anteriores por la

e Tratamientos y lucha
contra plagas

transversalidad de sus fun- * Control de calidad y
ciones. Dentro de estos autocontroles
debemos mencionar a los e Formacion

prestadores de servicios a
las empresas de la cadena
alimentaria, donde se inclu-

¢ Laboratorios de analisis

Establecimientos
y servicios de plaguicidas
registrados 1121

Fuente: Departamento de
Agricultura, Alimentacion y Accion
Rural, 2004.

Laboratorios autorizados 174

Fuente: Departamento de Salud,
2004.

Entidades de formacion
de manipuladores
de alimentos 45

Fuente: Departamento de Salud,
2004.

25

La seguridad alimentaria en Catalufa | La cadena alimentaria






La seguridad
alimentaria:

una responsabilidad
compartida

TRADICIONALMENTE, EL CONTROL DE LA SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS SE HA DIRIGIDO PRIORI-
TARIAMENTE A LAS FASES INTERMEDIAS Y FINALES DE LA CADENA ALIMENTARIA, ES DECIR, A LA
TRANSFORMACION Y DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS, Y SE HA DEJADO EN UN SEGUNDO PLANO
EL PRINCIPIO Y FINAL DE LA CADENA, LA PRODUCCION PRIMARIA O EL CONSUMO DE ALIMENTOS.

Durante los ultimos anos,
organizaciones internaciona-
les como la Organizacion de
las Naciones Unidas para la
Alimentacion y la Agricultu-
ra (FAO) y la misma Union
Europea impulsaron la ini-
ciativa de reforzar la seguri-
dad de la cadena de produc-
cion de alimentos desde
una perspectiva integral que
considere todas sus fases,
desde la produccién prima-
ria hasta el consumo. Esta
iniciativa sostiene que es
necesario un enfoque glo-
bal de la cadena de produc-
cion de alimentos para
lograr un adecuado control
de los agentes capaces de
causar enfermedad por via
alimentaria.

A raiz de la experiencia
adquirida en las crisis pro-
ducidas a finales del siglo
XXy comienzos del XXI,
como la de la encefalopatia
espongiforme transmisible
y la de las dioxinas en los
piensos, la Unién Europea
considerd la necesidad de
redisenar su politica de
seguridad alimentaria y
abordarla con un plantea-
miento global e integrado.
Este nuevo enfoque se vio
impulsado con la publica-
cion del Libro blanco sobre
seguridad alimentaria de la
Comisién el 12 de enero de
2000. Una de las multiples
consecuencias de la aplica-

Los primeros
responsables

de la seguridad de los
alimentos son

las empresas
de la cadena
alimentaria.

cion del Libro blanco fue la
publicacion del Reglamento
CE n.° 178/2002, del Parla-
mento Europeo y del Con-
sejo, de 28 de enero, por la
que se establecen los requi-
sitos generales de la legisla-
cion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Segu-
ridad Alimentaria y se fijan
procedimientos relativos a
la seguridad alimentaria
(DOCE L 31 de 1.2.2002).

El nuevo marco normativo
en materia de seguridad
alimentaria de la UE define
las responsabilidades de
todos los participantes a lo
largo de la cadena alimen-
taria.

Este marco normativo iden-
tifica como los principales
responsables de la seguri-
dad alimentaria a los opera-
dores comerciales, como
son los fabricantes de ali-
mentos para animales, los
agricultores y ganaderos,
los titulares de industrias de
transformacion y minoris-
tas, entre otros. Esta res-
ponsabilidad debe ejercerse

en el cumplimiento de
toda una serie de
condiciones entre
las que destaca la
implantacién de
sistemas de
autocontrol.

Las autoridades
competentes de los
estados miembros
(centrales/federales, regio-
nales/autonémicas vy loca-
les) son las encargadas de
velar por el cumplimiento
de estas obligaciones
mediante la implantacion de
sistemas de vigilancia y
control oficial a lo largo de
toda la cadena alimentaria y
la aplicacion de las medidas
de correccién previstas en
el ordenamiento juridico en
los casos necesarios, asi
como el impulso de activi-
dades de informacioén y pro-
mocion de préacticas correc-
tas.
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Paralela-
mente deben fomentar en
el consumidor su formacién
y la educacién en materia
de almacenamiento, prepa-
raciéon, conservacién y con-
sumo de la comida en el
ambito doméstico, puesto
que sobre todas estas acti-
vidades es el consumidor
quien tiene la maxima res-
ponsabilidad.

Finalmente, la Comisién
Europea tiene la responsa-

bilidad de evaluar los siste-

mas de control de los esta-
dos con auditorias e inspec-
ciones.

Esta combinacién de accio-
nes debe permitir ofrecer a
la ciudadania un elevado
nivel de garantia en materia
de seguridad alimentaria.

Sin perjuicio de esta distri-
bucién de responsabilida-
des, este documento tiene
como propésito recopilar
informacion sobre las actua-
ciones llevadas a cabo por

los organismos de las admi-
nistraciones publicas impli-
cadas en la seguridad de la
cadena de produccion y dis-
tribucion de alimentos. Por
este motivo, debemos refe-
rirnos a cudles son estos
organismos y cuéles son
sus funciones principales,
cuestiones gue se tratan en
el siguiente apartado.




Distribucion de responsabilidades entre los agentes
implicados en la seguridad alimentaria

4 Y Y ' )

Sectores professionales Consumidores
Garantizar la calidad y la seguridad de los procesos de fabricacion Higiene
y de los productos. Buenas practicas y aplicacion de autocontroles. Cadena de frio
Notificar cualquier anomalia a la autoridad competente Tempe[atura
' de cocinado
Contaminaciones
cruzadas

v

Distribucion

Informar,
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Organismos oficiales

responsables en

materia de seguridad
alimentaria

LOS ORGANISMOS RESPONSABLES DE LA EJECUCION DE INTERVENCIONES RELACIONADAS CON
LA SEGURIDAD ALIMENTARIA PERTENECEN A DISTINTAS ADMINISTRACIONES PUBLICAS E INTER-
VIENEN EN LAS DIFERENTES FASES DE LA CADENA ALIMENTARIA DENTRO DEL AMBITO DE SUS
RESPECTIVAS COMPETENCIAS. ESTOS ORGANISMOS Y SUS FUNCIONES SE DESCRIBEN BREVE-

MENTE A CONTINUACION.

Generalitat
de Catalunya

Departamento de
Medio Ambiente y
Vivienda

Dentro de este Departa-
mento debemos destacar
los siguientes organismos:

La Direccion General de
Calidad Ambiental, que se
encarga de velar por el uso
racional de los recursos en
materia de medio ambiente,
asi como de la vigilancia y
el control de la calidad del
aire y de la proteccion del
ambiente atmosférico.

La Direccion General de
Medio Natural tiene funcio-
nes de conservacion, ges-
tién, control y mejora del
patrimonio natural, espacios
protegidos y proteccién de
los animales. Asimismo, se
encarga de impulsar accio-
nes de prevencion de
infracciones y del asesora-
miento y concienciacion ciu-
dadana para fomentar con-
ductas respetuosas con el
medio natural.

En esta direccién general
destacan las funciones del
Area de Actividades Cinegé-
ticas, que son las de planifi-

cacion y gestion en el dmbi-
to de la actividad de la caza,
y del Area de Pesca Conti-
nental, que tiene funciones
de planificacién y gestién
de pesca y piscifactorias en
aguas continentales.

La Agencia Catalana del
Agua (ACA) tiene como fun-
ciones més destacables el
control de los aprovecha-
mientos hidraulicos, la vigi-
lancia y control de la red
bésica, los aprovechamien-
tos de las aguas superficia-
les y subterrédneas existen-
tes, asi como de los
vertidos que puedan afectar
a las aguas superficiales,
subterraneas y maritimas.
Asimismo, lleva a cabo el
control de la contaminacion
de las aguas mediante la
fijacion de valores limite de
emision y objetivos de cali-
dad del medio receptor y el
control analitico.

La Agencia de Residuos de
Cataluiia (ARC) tiene como
funciones el fomento y la
ejecucion de programas de
promocion de la minimiza-
cion y valorizaciéon de los
residuos. Lleva a cabo el
control de todas las activida-
des industriales generado-
ras de residuos, incluyendo
las industrias agroalimenta-
rias, asi como de las empre-
sas gestoras de los resi-
duos.

Generalitat de Catalunya

¢ Departamento de Medio Ambiente y Vivienda
Agencia de Residuos de Catalufia
Agencia Catalana del Agua

¢ Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural

e Departamento de Salud
Agencia de Proteccion de la Salud
Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria

¢ Departamento de Economia y Finanzas
Agencia Catalana del Consumo

e Departamento de Interior, Relaciones Institucionales
y Participacion

Administraciones locales

e Municipios
e Diputaciones
e Consejos comarcales

Otros organismos publicos y privados

e Centros de investigacion
e Universidades

e Laboratorios de investigacion o de diagnéstico

MM Generalitat de Catalunya

% Departament de Medi Ambient
i Habitatge
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Departamento
de Agricultura,
Alimentacion

y Accion Rural

Dentro del Departamento
de Agricultura destacan los
siguientes organismos:

La Direccion General de
Agricultura, Ganaderia e
Innovacion, que tiene como
funciones el control y el
fomento de la mejora de la
produccién agricola, gana-
dera y agroalimentaria, asf
como el control de la sani-
dad animal y vegetal. Esta
Direccién General esta
organizada en las siguientes
subdirecciones:

La Subdireccion General de
Agricultura, que lleva a
cabo la evaluacion, el anali-
sis y orientacion de la pro-
duccion agricola; la promo-
cion y control de la
produccién agraria integrada
y la produccién agraria eco-
|6gica, asi como la promo-
cion y control oficial de la
sanidad vegetal, incluido
todo lo relacionado con el
control oficial de la produc-
cioén, comercializacion y uti-
lizacion de fitosanitarios.

La Subdireccion General de
Ganaderia, cuyas funciones
son el fomento de la mejora
y el control oficial de la pro-
duccion ganadera vy la sani-
dad animal, incluido todo lo
relacionado con la produc-
cioén, comercializacion y uti-
lizacion de medicamentos
veterinarios.

La Subdireccion General de
Innovacién Rural, que tiene
funciones de promocién de
la innovacion, investigacion,
desarrollo y formacion del
sector agrario catalan a tra-
vés del asesoramiento, la
homologacién y la promo-
cion de mejoras técnicas y
la ejecucion de programas
de capacitacion profesional.

La Direccion General de Ali-
mentacion, Calidad e Indus-
trias Agroalimentarias, que,
mediante la Subdireccion
General de Industrias Agra-
rias y la Subdireccion
General de Calidad Agroali-
mentaria, se ocupa del
fomento y del control oficial
del cumplimiento de la nor-
mativa sobre industrias
agrarias, de la calidad y de
la lucha contra el fraude en
el ambito agroalimentario.

La Direccion General de
Pesca y de Accion Maritima,
que a través de la Subdirec-
cion General de Pesca des-
arrolla funciones de ordena-
cion y control oficial en
materia de pesca maritima,
recursos marinos y protec-
cion del litoral, acuicultura y
marisqueo.

El Instituto de Investiga-
cion y Tecnologia Agroali-
mentarias (IRTA), que tiene
funciones de investigacién
y desarrollo, entre las que
destaca la transferencia tec-
noldgica, la publicacién de
los resultados de investiga-
cion y el suministro de
informacién sobre el avance
de los proyectos de investi-
gacioén y desarrollo.

MM Generalitat de Catalunya
Y Departament d’Agricultura,
Alimentacio i Accio Rural

El Centro de Sanidad Avico-
la de Cataluiia (CESAC),
que es el resultado de un
convenio de colaboracion
entre el Departamento de
Agricultura, Alimentacién y
Accion Rural de la Generali-
tat de Catalunya, la Federa-
cion Avicola Catalana y las
cooperativas; tiene funcio-
nes de andlisis, diagnéstico
y dictdmenes técnicos rela-
cionados con las enferme-
dades avicolas.

El Instituto Catalan de la
Viiia y el Vino (INCAVI), que
tiene como principales fun-
ciones la promocién y
fomento de la mejora en los
ambitos relacionados con
los productos vitivinicolas
en relacién con la investiga-
cion, y la promocién de su
mayor conocimiento.

El Centro de Formacion de
Estudios Agrorrurales
(CFEA), que se ocupa de la
formacion permanente de
los funcionarios del Depar-
tamento de Agricultura, Ali-
mentacion y Accion Rural
en los ambitos de la organi-
zacion administrativa y la
calidad del servicio; produc-
ciones agricolas, ganaderas
y pesqueras; industria y
calidad agroalimentaria; poli-
ticas comunitarias y des-
arrollo rural y transferencia
tecnoldgica.

Las actividades de control
oficial son ejecutadas por
los Servicios Territoriales del
Departamento de Agricultu-
ra, Alimentacién y Accion
Rural y cuentan con el apo-
yo de los laboratorios de
Sanidad Ganadera de Barce-
lona, Lleida, La Pobla de
Segur, Girona, Reus, La Seu
d'Urgell y Vic, asi como del
Laboratorio de Sanidad
Vegetal de Barcelona y del
Laboratorio Agroalimentario
de Cabirils.



Departamento
de Salud

Dentro del Departamento
de Salud, destacan los
siguientes organismos:

La Direccion General de
Salud Piblica, que tiene
como principales funciones
la vigilancia epidemiolégica
de las enfermedades trans-
misibles y de los brotes epi-
démicos, asi como el dise-
Aoy la ejecucion de
programas sanitarios para la
proteccién de la salud ante
agentes que puedan estar
presentes en el medio y los
alimentos.

Destacan las subdireccio-
nes generales de Protec-
ciéon de la Salud y de Vigi-
lancia y Respuestas a
Emergencias de Salud
Publica.

Las actividades de ejecu-
cién de programas sobre el
territorio son llevadas a
cabo por los Servicios Terri-
toriales del Departamento
de Salud y cuentan con el
apoyo del Servicio de Vigi-
lancia y Control Analiticos y
del laboratorio de la Agencia
de Salud Publica de Barce-
lona, que llevan a cabo ané-
lisis de aguas, alimentos y
otros sustratos (muestras
clinicas, superficies, etc.).

TN Generalitat de Catalunya
U Departament de Salut

V4
(q) Agéncia de

Proteccio6 de la Salut

MY Generalitat de Catalunya

LY Ageéncia Catalana

de Seguretat Alimentaria

.‘ ‘: agéncia catalana

del consum

I

N Generalitat de Catalunya
Y Departament d’Interior

La Agencia de Proteccion
de la Salud, que actualmen-
te se encuentra en proceso
de despliegue territorial, es
el érgano encargado de apli-
car los criterios, las directri-
ces y las prioridades de las
politicas de proteccion de la
salud, tanto en el &mbito de
la Generalitat como de los
entes locales de Catalufia,
respetando el marco com-
petencial actual y profundi-
zando en el principio de
cooperacion interadministra-
tiva.

La Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria
(ACSA) lleva a cabo las fun-
ciones de evaluacién y
comunicacién de riesgos
relacionados con la cadena
alimentaria, asi como de
gestion de riesgos con res-
pecto a la planificacion
estratégica y la coordina-
cion de acciones de las
administraciones publicas
responsables en la materia.

El Instituto de Estudios de
la Salud (IES) desarrolla
acciones de elaboracion e
impulso de programas de
investigacion y estudio
sobre la salud y lleva a cabo
programas de especializa-
cion, reciclaje y perfecciona-
miento de técnicos al servi-
cio de la Administracion
sanitaria.

Departamento
de Economia
y Finanzas

Dentro de este Departa-
mento, la Agencia Catalana
del Consumo tiene como
funciones el control oficial
de la informacién y seguri-
dad de los productos, asi
como el control de fraudes
en todo lo relacionado con
los productos y servicios
puestos a disposicion de
los consumidores, y tam-
bién la informacién, forma-
cion, asesoramiento y
comunicacién con los con-
sumidores.

Departamento
de Interior,
Relaciones
Institucionales
y Participacion

La Direccion General de
Seguridad Ciudadana,
mediante la Unidad Central
Operativa de Consumo, se
encarga de la investigacion
de delitos relacionados con
la seguridad alimentaria, en
especial los relacionados
con la produccién, trafico y
utilizacién de sustancias
para el engorde ilegal de
ganado.
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Administraciones locales

Las administraciones loca-
les tienen funciones de
gestion del riesgo para la
salud derivado de la conta-
minacion del medio, y en
especial la gestion del ries-
go para la salud con respec-
to a las aguas de consumo
publico y de los productos
alimentarios en las activida-
des del comercio minorista,
la restauracion (venta direc-
ta de alimentos preparados
a los consumidores, con 0
sin reparto a domicilio), la
produccion y el transporte
de ambito local.

Asimismo, determinadas
entidades locales de caréc-
ter supramunicipal, como
son las diputaciones y los
consejos comarcales, des-

arrollan funciones de coordi-
nacién asi como de apoyo
técnico, juridico y econémi-
co a los ayuntamientos para
el desarrollo de programas
de control oficial en materia
de salud publica y consu-
mo.

Debe hacerse mencién
expresa de la Agencia de
Salud Publica de Barcelona,
que en el ambito territorial
de la ciudad de Barcelona
desarrolla las funciones pro-
pias de una administracion
local, asi como todas aque-
llas que en el resto de Cata-
lufa corresponden al Depar-
tamento de Salud con
respecto a la vigilancia epi-
demiolégica y la proteccién
y promocién de la salud.

Mediante el Instituto de
Seguridad Alimentaria y de
Salubridad desarrolla funcio-
nes de control oficial de las
actividades de transforma-
cion y distribucion de ali-
mentos tanto en industrias
como en mercados centra-
les, establecimientos mino-
ristas y de restauracion
colectiva, incluidos los que
se llevan a cabo en la via
publica.

Existen otras organiza-
ciones de caracter pabli-
co o privado, como son
centros de investiga-
cion, universidades,
laboratorios de investi-
gacion o de diagnéstico,
asociaciones, fundacio-
nes, etc. que tienen una
participacion activa en
el ambito de la seguri-
dad alimentaria y cola-
boran con las adminis-
traciones piblicas de
Cataluna dentro de sus
actuaciones de evalua-
cion, gestion y comuni-
cacion de riesgos.



Principales organismos responsables de intervencion
para cada una de las fases de la cadena alimentaria

4 )

Departamento Administraciones
de Medio locales
Ambiente Departamento
y Vivienda de Salud

- R

Condiciones .Fasg
del medio Fase minorista
ambiente primaria y de 5
restauracion
Departamento Agencia Catalana

de Agricultura del Consumo

Alimentacién y Accién Rural

Desde el Departamento de Interior, Relaciones Institucionales y Participacion
se llevan a cabo las actuaciones necesarias en todas las etapas de la cadena alimentaria
con respecto a las cuestiones tipificadas como delitos.
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El marco legal:
los estandares
de referencia

EN EL ESTADO ESPANOL, LA RESPONSABILIDAD DE LAS ADMINISTRACIONES PUBLICAS DE VELAR
POR LA SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS ES UNA CONCRECION DEL DERECHO A LA PROTECCION
DE LA SALUD CONSAGRADO POR EL ARTICULO 43 DE LA CONSTITUCION ESPANOLA. DE ACUERDO
CON ESTE PRECEPTO, CORRESPONDE A LOS PODERES PUBLICOS ORGANIZAR Y TUTELAR LA SALUD
PUBLICA MEDIANTE MEDIDAS PREVENTIVAS Y LAS PRESTACIONES Y LOS SERVICIOS NECESARIOS.
IGUALMENTE, EL ARTICULO 51 DE LA CONSTITUCION LES ENCARGA LA PROTECCION, MEDIANTE
PROCEDIMIENTOS EFICACES, DE LA SEGURIDAD, LA SALUD Y LOS LEGITIMOS INTERESES DE LOS
CONSUMIDORES Y LOS USUARIOS.

La Ley 26/1984, de 19 de
julio, General para la
Defensa de los Consumido-
res y Usuarios, configura
como uno de los derechos
basicos de los consumido-
res la proteccién contra los
riesgos que pueden afectar
a la salud o a la seguridad.

Por su parte, la Ley
14/1986, de 25 de abril,
General de Sanidad, que
regula las acciones que per-
miten hacer efectivo el
derecho a la proteccion de
la salud, considera activi-
dad bésica del sistema sani-
tario la que puede incidir
sobre el &ambito propio de la

salud publica con respecto
al control de la higiene, la
tecnologia y la investigacion
alimentarias, la prevencion
y la lucha contra las zoono-
sis y las técnicas necesarias
para evitar riesgos para la
salud de las personas debi-
dos a la vida animal o a las
enfermedades de los ani-
males (articulo 8.2). A tal
efecto, impone a las admi-
nistraciones publicas la res-
ponsabilidad de llevar a
cabo actuaciones de control
sanitario, de prevencién de
los riesgos para la salud
derivados de los productos
alimentarios, incluyendo la

Corresponde a los poderes plblicos establecer medidas
preventivas para la proteccion de la seguridad, la salud
y los legitimos intereses de los consumidores.

mejora de las calidades
nutritivas, y de promocion y
mejora de las actividades
en las areas de la higiene
alimentaria (articulo 18,
apartados 10y 12). En el
mismo sentido se manifies-
ta la Ley 15/1990, de 9 de
julio, de Ordenacion Sanita-
ria de Cataluiia (articulo 8,
letras oy p).
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Los aspectos relativos a la seguridad alimentaria
estan ampliamente regulados por las normas europeas
estatales y autondmicas. El hecho de disponer de

referentes legales bien definidos es un pilar basico
para una intervencion eficaz de las administraciones
pablicas responsables.

En este contexto legislativo
que pretende velar por el
derecho de las personas a
consumir alimentos ino-
cuos y de calidad
adecuada, mediante la Ley
11/2001, de 5 de julio, se
cred la Agencia Espaiiola
de Seguridad Alimentaria y
Nutriciéon como organismo
que debe favorecer la cola-
boracion entre las adminis-
traciones publicas compe-
tentes en esta materia y los
sectores implicados, inclui-
das las asociaciones de
consumidores y usuarios, y
que, a la vez, debe actuar
como centro de referencia
de d&mbito estatal en la eva-
luacién, la gestion y la
comunicacion de riesgos
alimentarios.

En Cataluna, el Estatuto de
Autonomia atribuye a la
Generalitat competencias
en materia de medio
ambiente, agricultura, gana-
derfa, caza, pesca, salud
publica y consumo.

La Ley 20/2002, de Seguri-
dad Alimentaria, es la nor-
ma de referencia en este
ambito. Tal y como se indica
en su exposicion de moti-
VOs, para ejercer estas com-
petencias de forma coordi-
nada en todo lo relativo a la
seguridad alimentaria es
fundamental disponer de un
texto de rango adecuado
que regule los mecanismos
que deben permitir dar una
respuesta apropiada a los
preceptos expuestos, a los
nuevos retos vy a las exigen-
cias de la ciudadania.

Con la mencionada Ley se
crea la Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria,
integrada en la Administra-
cién de la Generalitat, como
organismo auténomo ads-
crito al Departamento de
Salud.

Este organismo pretende
ser el punto de referencia
en Cataluna en relacién con
la seguridad en los alimen-
tos.

Tiene funciones de evalua-
cion y comunicacion de
riesgos, asi como de planifi-
cacioén y evaluacién de la
gestion del riesgo.

Asimismo, debe colaborar y
cooperar con los organis-
mos que ejercen competen-
cias equivalentes en los
ambitos estatal y comunita-
rio y con las administracio-
nes publicas competentes.

Diario Oficial

de la Unidn Europea

BOLETIN

OFICIAL DEL

ESTADO
MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA
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Diari Oficial
de la Generalitat de Catalunya




Con respecto al dmbito de
la Unién Europea, mediante
el Reglamento (CE)

n.2 178/2002 del Parlamen-
to Europeo y del Consejo se
han establecido los princi-
pios y los requisitos gene-
rales de la legislacion ali-
mentaria y se han fijado
procedimientos relativos a
la seguridad alimentaria.
Los requisitos y principios
recogidos en este regla-
mento han inspirado las
importantes modificaciones
normativas que se han
abordado recientemente en
el &mbito de la legislacion
comunitaria.

La normativa relativa a la
seguridad alimentaria es
amplia y compleja. Existe

gran numero de normas de
diferentes rangos, como
son las leyes, los decretos
y las 6rdenes estatales y
autonémicas, asi como los
reglamentos, las directivas
y las decisiones de la Unién
Europea, que pueden tener
caracter transversal o secto-
rial segun corresponda. A
este hecho se suman las
interrelaciones vy jerarquias
entre normas, en ocasiones
complicadas, vy las conti-
nuas modificaciones y
actualizaciones de que son
objeto, elementos que
suponen una dificultad
importante para su segui-
miento por parte de las
empresas, las entidades
publicas y los profesionales
que las deben aplicar.

Pl i - Jh— T

[ gencat
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A fin de facilitar el
acceso y el seguimien-
to actualizado de la
normativa vigente en esta
materia, la Agencia Catalana
de Seguridad Alimentaria
pone a disposicion de los
profesionales y del piblico en
general una base de datos de
legislacion dentro de su web
(www.gencat.cat/salut/acsa),
en la que se pueden consul-
tar actualmente mas de
1900 textos normativos
referentes a la seguri-
dad alimentaria.
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La intervencion

de las administraciones
publicas en seguridad
alimentaria:

un conjunto coherente
y complementario

LA INTERVENCION DE LAS ADMINISTRACIONES PUBLICAS EN LA CADENA ALIMENTARIA ESTA DES-
TINADA A VELAR POR LA SALUD DE LA CIUDADANIA, AS{ COMO POR LOS INTERESES DE LOS CON-
SUMIDORES Y LA LEALTAD DE LAS TRANSACCIONES COMERCIALES.

SE COMPONE DE MULTIPLES ACTIVIDADES QUE SE INTEGRAN EN EL PROCESO DE ANALISIS DEL
RIESGO, DE FORMA QUE COMPRENDE ACCIONES DE EVALUACION, GESTION Y COMUNICACION DE
RIESGOS Y CUBRE TODA LA CADENA ALIMENTARIA. A CONTINUACION SE DESCRIBE BREVEMENTE
ESTE CONJUNTO DE ACTIVIDADES SIGUIENDO UNA SECUENCIA LOGICA QUE VIENE MARCADA POR
EL PROCESO DE ANALISIS DEL RIESGO (EVALUACION, GESTION Y COMUNICACION) Y POR LA
ESTRUCTURA DE LA CADENA ALIMENTARIA DESDE LA PRODUCCION PRIMARIA, Y EL MEDIO
AMBIENTE EN QUE SE DESARROLLA, HASTA EL CONSUMO, PASANDO POR LAS FASES DE TRANS-
FORMACION, DISTRIBUCION Y COMERCIO MINORISTA. UNA INFORMACION MAS DETALLADA
SOBRE ESTAS ACTIVIDADES SE PUEDE CONSULTAR EN EL APARTADO «ACTIVIDADES DE LAS ADMI-
NISTRACIONES PUBLICAS EN MATERIA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA».

El proceso de analisis de riesgo y sus interacciones

Evaluacion del riesgo

Base
cientifica

e |dentificacion y caracterizacion del peligro
e Valoracién de la exposicion
o Caracterizacion del riesgo )

Gestion del riesgo

Identificacion
de problemas

‘iz de seguridad Priorizacion
de lalzet\il:escliz?ones alimentaria de problemas
de gestion

y de evaluacion

.2

Comunicacion del riesgo

Identificacion
de las soluciones

Vigilancia posibles Base
politica

Seleccion de
las soluciones

Aplicacion
de las soluciones

 Habilitacion de recursos * Magnitud del problema
necesarios * Consecuencias potenciales
* Desarrollo o Percepcion del riesgo

de regulaciones L >
- s X X * Principio de precaucion
e Vigilancia, control oficial

y promocién de praacticas * Coste-beneficio
correctas e Otros factores
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Evaluacion de riesgos:

el analisis cientifico

de los peligros

LA GESTION Y COMUNICACION DEL RIESGO ALIMENTARIO DEBEN BASARSE EN UNA
ADECUADA EVALUACION DE LOS RIESGOS. ESTA TIENE COMO PROPOSITO CONOCER LOS
PROBLEMAS Y BUSCAR LAS POSIBLES SOLUCIONES DESDE UN ENFOQUE CIENTIFICO.
GRAN PARTE DE LA EVALUACION DE RIESGOS LA LLEVAN A TERMINO ORGANISMOS INTER-

NACIONALES COMO LA ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD O LA AUTORIDAD EUROPEA DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA, PUESTO QUE REQUIERE UNA DOTACION DE RECURSOS IMPORTANTE.

No obstante, a escala regio-
nal o local deben llevarse a
cabo actuaciones orienta-
das a la evaluacién de la
situacion en el territorio
mediante la elaboracion de
estudios e investigaciones
cientificos que permiten
conocer la morbilidad y la
mortalidad de enfermeda-
des de origen alimentario,
la prevalencia de los peli-
gros (frecuencia y concen-
tracion), los niveles de la
exposicion de la poblacién y
los riesgos derivados de
todo lo anterior. Gran parte
de esta funcién debe hacer-
se a partir del anélisis de
los datos resultantes de
vigilancia de peligros en la
cadena alimentaria y del
seguimiento epidemiolégico
de las enfermedades de
transmision alimentaria, asf
como también a través de
otros estudios disefiados a
este fin.

La evaluacion del riesgo
debe basarse en los

principios de excelencia,
transparencia e
independencia.

Las actividades de evalua-
cion del riesgo en Cataluiia
son en gran parte respon-
sabilidad de la Agencia
Catalana de Seguridad Ali-
mentaria (ACSA). Se trata
de acciones complementa-
rias a los trabajos de evalua-
cion llevados a cabo por las
organizaciones internaciona-
les como la Organizacion
Mundial de la Salud (OMS)
o la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria
(EFSA), y estatales, como la
Agencia Espafnola de Segu-
ridad Alimentaria y Nutricién
(AESAN).

En primer lugar, la ACSA lle-
va a cabo acciones de reco-
pilacién y clasificacion de la
informacién cientifica exis-
tente a partir de las fuentes
bibliograficas y los estudios
disponibles que sean de
solvencia cientifica recono-
cida a fin de poner esta
informacién al alcance de
los gestores del riesgo y de
los participantes en la cade-
na alimentaria.

Dentro del ambito de la
evaluacion, deben destacar-
se los trabajos que llevan a
cabo los grupos de exper-
tos cientificos, que deben
complementar las tareas
del Comité Cientifico, 6rga-

no asesor sobre aspectos
técnicos y cientificos en
seguridad alimentaria.

Con el propésito de evaluar
riesgos y con el asesora-
miento de estos grupos de
expertos, se llevan a cabo
otras actividades como son
la emision de dictamenes e
informes técnicos y el
impulso de estudios espe-
cificos. Destacan con enti-
dad propia el estudio de
contaminantes en dieta
total y el de sustancias toxi-
cas persistentes en alimen-
tos de consumo habitual
dentro del Programa Esto-
colmo, de la Direccién
General de Salud Publica.

Asimismo, a fin de facilitar
el acceso a la informacién
cientifica por parte de todos
los participantes en la cade-
na alimentaria, y en espe-
cial de los gestores del ries-
go, se llevan a cabo
actividades orientadas a
mantener una base de
datos actualizada de infor-
macion cientifica y técnica,
asi como de centros y line-
as de investigacion en
materia de seguridad ali-
mentaria que se ponen al
alcance de todas las perso-
nas interesadas y del publi-
co en general.



Gestion de riesgos:
la vigilancia
y el control oficial

LA GESTION DE RIESGOS ES UNO DE LOS COMPONENTES CLAVE DEL PROCESO DE ANALISIS DEL
RIESGO, QUE SE CARACTERIZA POR SU COMPLEJIDAD Y POR EL GRAN VOLUMEN DE ACTIVIDADES
QUE LA INTEGRAN, QUE SE ABORDARAN BREVEMENTE A CONTINUACION. PARA UNA COMPREN-
SION MAS FACIL DE LO QUE SUPONE, SE DESCRIBE ACTO SEGUIDO ESTE CONJUNTO DE ACTIVIDA-
DES ORDENADAS Y CLASIFICADAS DENTRO DE LA FASE DE LA CADENA ALIMENTARIA A LA QUE

ESTAN MAS VINCULADAS.
h |
-

Medio ambiente

Fase primaria

Fase de transformacion
y distribucion

Fase minorista
y de restauracion

Fase de consumo
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1. Actuaciones de vigilancia y control
en el medio ambiente

EL MEDIO EN QUE SE DESARROLLAN LAS ACTIVIDADES DE LA CADENA ALIMENTARIA ES UNA
POSIBLE FUENTE DE AGENTES PATOGENOS QUE PUEDEN INCORPORARSE A LOS PRODUCTOS DE
LA CADENA ALIMENTARIA. DIOXINAS, METALES PESADOS, PESTICIDAS PERSISTENTES, ENTRE
OTRAS SUSTANCIAS, AST COMO MUCHOS MICROORGANISMOS, PUEDEN ESTAR PRESENTES EN EL
AIRE, LA TIERRA O EL AGUAY CONTAMINAR A ANIMALES Y PLANTAS DESTINADOS A LA PRODUC-
CION DE ALIMENTOS. EL RIESGO MEDIOAMBIENTAL PUEDE AFECTAR A TODAS LAS FASES DE LA
CADENA ALIMENTARIA, PERO ES ESPECIALMENTE SIGNIFICATIVO EN LAS ACTIVIDADES DE LA FASE
PRIMARIA POR SU INTENSA DEPENDENCIA Y RELACION CON EL MEDIO.

La respuesta a este tipo de
problemas es normalmente
dificil, puesto que la mayo-
ria de contaminantes quimi-
COS que se encuentran en
el ambiente son el resulta-
do de emisiones producidas
durante décadas de activi-
dad humana sin suficiente
control y sentido de la sos-
tenibilidad, o bien intervie-
nen factores sobre los que
es dificil incidir. Por otra par-
te, muchas emisiones tie-
nen un efecto global, de for-
ma que son necesarias
actuaciones coordinadas y
simultaneas en todo el
mundo. Soélo una actuacién
global y sostenida en el
tiempo puede permitir man-
tener los resultados desea-
dos de reduccioén de la pre-
sencia de contaminantes en
el medio.

A escala local o regional, el
control para minimizar las
emisiones de residuos al
medio es la primera de las
medidas que deben aplicar-
se.

Estas medidas deben com-
plementarse con la vigilan-
cia de los niveles de inmi-
sion de contaminantes en
muestras de aire, agua y tie-
rra a fin de conocer cuéles
son los niveles en cada
momento y poder determi-
nar prioridades de accion y
la necesidad de aplicar medi-
das adicionales de gestion.

Los peligros biolégicos pue-
den estar presentes en el
medio mediante su preva-
lencia en las especies salva-
jes, y constituir asf un reser-
vorio desde el que el
agente puede infectar a las
especies domésticas pro-
ductoras de alimentos, e
incluso a las personas en el
caso de los agentes zoono6-
ticos. Los agentes causan-
tes de la tuberculosis, la
brucelosis y la triquinosis
son solo algunos ejemplos
de agentes patégenos que
pueden pasar de animales
salvajes a animales domés-
ticos y a la inversa. Por lo
tanto, la vigilancia y el con-
trol de peligros biolégicos
en las especies salvajes es
una cuestion que debe con-
siderarse en una concep-
cion global de lo que signifi-
ca la seguridad alimentaria,
por su repercusion en la
sanidad de los animales de
abastecimiento asi como
por la posibilidad de contac-
to directo con las personas
a través de los alimentos
procedentes de las activida-
des cinegéticas.

Del mismo modo que los
factores medioambientales
influyen en la seguridad ali-

Fuente: Departamento de Medio Ambiente y Vivienda.

mentaria, las actividades de
la cadena alimentaria reper-
cuten en el medio ambien-
te. Por este motivo, las acti-
vidades alimentarias deben
incorporar toda una serie de
principios como son la pre-
vencién de la contamina-
cion, la minimizacion de la
utilizacién de recursos natu-
rales o la minimizacién de
generacion de residuos,
entre otros.

Hay una interrelacion impor-
tante entre la cadena ali-
mentaria y el medio
ambiente que debe gestio-
narse correctamente.

Desde el Departamento de
Medio Ambiente y Vivienda,
asf como desde sus agen-
cias especializadas, como
son la Agencia Catalana del
Agua y la Agencia de Resi-
duos de Catalufa, se llevan
a cabo acciones en esta
linea. Asi, se llevan a cabo
actividades de control basa-
das en la comprobacién del
cumplimiento de condicio-
nes durante el procedimien-
to de autorizacion de acti-
vidades con repercusion
medioambiental que se
complementa con un con-
trol oficial periédico.

Asimismo, se lleva a cabo
un control de los vertidos al
medio y de los niveles de
emision, asi como de los de
inmisién o prevalencia de
contaminantes. Todo esto
se complementa con activi-
dades orientadas a promo-
ver una mejor gestion de
los residuos.



2. Actuaciones de vigilancia y control
en la fase primaria

LAS CRISIS ALIMENTARIAS DE LOS ULTIMOS ANOS, EN LAS QUE HAN ESTADO IMPLICADOS PELI-
GROS QUIMICOS Y BIOLOGICOS ESPECIALMENTE RESISTENTES A LOS METODOS DE CONTROL TRA-
DICIONALES COMO SON LOS PRIONES Y LAS DIOXINAS, HAN PUESTO DE MANIFIESTO LA IMPOR-
TANCIA DE LAS FASES INICIALES DE LA CADENA ALIMENTARIA COMO AMBITOS ESTRATEGICOS DE
INTERVENCION EN SEGURIDAD ALIMENTARIA. LA EXPERIENCIA ADQUIRIDA HA EVIDENCIADO QUE
MUCHOS PROBLEMAS SOLO SON ABORDABLES DE FORMA EFICAZ CON MEDIDAS APLICADAS EN
LAS PRIMERAS ETAPAS DE LA CADENA ALIMENTARIA.

Por lo tanto, las actividades
0 programas de interven-
cion en la fase primaria de
la cadena alimentaria son
imprescindibles en una poli-
tica de gestion integral y
transversal de la seguridad
alimentaria. Estas activida-
des se enmarcan en las
siguientes lineas de inter-
vencion:

e Fomento y control de la
aplicacion de buenas prac-
ticas agrarias, especialmen-
te con respecto a la fertiliza-
cion, la sanidad vegetal y la
utilizacién de productos fito-
sanitarios, que contribuyen
a la reduccion de la conta-
minacion del medio y de los
productos de la cadena ali-
mentaria.

e Autorizacion, registro y
ordenacion de actividades.
Estos tipos de intervencio-
nes permiten un importante
grado de control, puesto
que llevan asociados proce-
dimientos de autorizacion
previa en los que se com-
prueba el cumplimiento de
las condiciones de seguri-
dad alimentaria. Simulténea-
mente constituyen una
base de informacion nece-
saria para toda intervencion
que deba programarse,
puesto que permiten dispo-
ner de datos necesarios
para el disefio y la implanta-
cion de todo tipo de progra-
mas de vigilancia y control
o de informacion y sensibili-
zacién que se apliquen de
forma continua o periédica.

¢ Fomento y control de la
sanidad vegetal y del uso
correcto de fitosanitarios

Fuente: Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural.

que contribuyen favorable-
mente a reducir el uso de
plaguicidas vy, por lo tanto,
su incorporacion al medio y
a los alimentos.

¢ Vigilancia y control de la
sanidad animaly de las
medidas de bioseguridad
ganadera, que se orientan a
la reduccion de la prevalen-
cia de agentes zoondticos
capaces de causar una
enfermedad en animales y
personas asi como también
a otros agentes capaces de
causar enfermedades sélo
en animales.

¢ Fomento y control de bue-
nas practicas en produccion
y alimentacion, asi como en
la utilizacion de productos
zoosanitarios que contribu-
yen a minimizar la incorpo-
racion y la frecuencia y con-
centracion de este grupo de
peligros quimicos en los
animales productores de ali-
mentos.

e Mantenimiento de redes
de informacion y alerta en
coordinacion con el resto
del Estado espaiiol y de
paises de la Union Europea,
especialmente en los dmbi-
tos de la alimentacion y la
sanidad animales.

e Vigilancia y control de
las aguas de produccion y
de los productos pesque-
ros y acuicolas a fin de
garantizar su seguridad.

Paralelamente a estas
lineas de trabajo orienta-
das a la minimizacion de
la incorporacion de peli-
gros a la cadena alimenta-
ria en la fase primaria,

deben destacarse las activi-
dades orientadas a satisfa-
cer otras demandas y nece-
sidades de la sociedad.

Las acciones en el &ambito
de la alimentacion, el bien-
estar y la sanidad animal
en relacion con enfermeda-
des no zoonéticas, asi
como en el de la sanidad
vegetal o en el ambito de la
utilizacién de la biotecnolo-
gfa, como por ejemplo los
organismos genéticamente
modificados, tienen vertien-
tes que van mas alla de su
contribucion a la inocuidad
de los alimentos, dado que
contribuyen a mantener
unos sistemas de produc-
cion sostenibles desde el
punto de vista ético, econo-
mico y ecoldgico, que se
orientan a satisfacer las
expectativas y necesidades
de la sociedad asi como a
recuperar y mantener su
confianza.
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3. Actuaciones de vigilancia y control
en la fase de transformacion y distribucion

LOS PRODUCTOS PROCEDENTES DE LA FASE PRIMARIA PASAN A LA SIGUIENTE ETAPA DE LA CADE-
NA ALIMENTARIA, DENOMINADA FASE DE TRANSFORMACION Y DISTRIBUCION. LOS PROCESOS
QUE SIGUEN LOS PRODUCTOS EN ESTA FASE PUEDEN SER MAS O MENOS COMPLEJOS, EN FUN-
CION DE CADA CASO. Asi, EN ALGUNOS CASOS SE SIGUE UN PROCESO DE DISTRIBUCION SIM-
PLE Y SIN NINGUNA TRANSFORMACION QUE ACABA EN EL COMERCIO MINORISTA, COMO SERIA EL
CASO DE LOS VEGETALES QUE SE COMERCIALIZAN EN SU ESTADO NATURAL, MIENTRAS QUE EN
OTROS CASOS SE SIGUEN COMPLICADOS PROCESOS DE TRANSFORMACION Y DISTRIBUCION HAS-
TA LLEGAR AL PRODUCTO FINAL PUESTO A DISPOSICION DEL CONSUMIDOR. ASi, POR EJEMPLO,
UN PLATO PREPARADO ENVASADO ES EL RESULTADO DE LOS PROCESOS DE TRANSFORMACION Y
DISTRIBUCION QUE HAN SEGUIDO SUS DIFERENTES INGREDIENTES Y MATERIALES DE ENVASADO,
EN LOS QUE HAN PODIDO ESTAR IMPLICADOS ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS DE DIFERENTES
SECTORES Y MUY ALEJADOS GEOGRAFICAMENTE.

Los procesos que siguen
los alimentos en esta etapa
y las empresas que los lle-
van a cabo son objeto de
actividades orientadas a la
sensibilizacion y a la promo-
cién de préacticas correctas,
a la vez que se llevan a cabo
toda una serie de medidas
de control oficial para com-
probar que se cumplen las
condiciones generales de
seguridad alimentaria, en
cuanto a instalaciones, equi-
pos, autocontroles, trazabili-
dad o formacion de perso-
nal, entre otros.

Asimismo, se llevan a cabo
actuaciones de vigilancia y
control oficial mucho mas
especificas, entre las que
destacan los controles ana-
liticos de laboratorio, a fin
de comprobar la prevalencia
de peligros en los produc-
tos de esta etapa de la
cadena alimentaria, o el
cumplimiento de
determinadas
medidas pre-
ventivas con-
sideradas
prioritarias.

Este conjunto de activida-
des se enmarca en las
siguientes lineas de inter-
vencion:

 Autorizacion, registro y
ordenacion de actividades,
que tienen por objeto el
control del cumplimiento de
determinadas condiciones
previamente a la autoriza-
cién de la actividad (condi-
ciones de autorizacion), asf
como la disponibilidad de
los datos necesarios para el
disefo y la implantacién de
todo tipo de programas de
intervencién en seguridad
alimentaria.

¢ El control oficial periédico
para comprobar que las
actividades mantienen las
condiciones de autorizacion
establecidas en las regla-
mentaciones vigentes.

¢ £l fomento y control de la
aplicacion de practicas
correctas de higiene.

e La vigilancia y el control
analiticos de la prevalencia
de determinados peligros
en los productos alimenta-
rios y de disconformidades
que puedan favorecer su
presencia o aumento.

Todas estas actividades se
complementan con medidas
orientadas a evitar que los
alimentos que puedan supo-
ner un riesgo lleguen al con-
sumo, y que se apliquen de
forma urgente en los casos
necesarios. En este sentido,

Fuente: Agencia de Salud Publica de Barcelona.

tienen un importante papel
las redes de informacion y
alerta alimentaria que se
encuentran operativas des-
de hace afnos y que integran
informacién y actuaciones
en todo el territorio de la
Unioén Europea.

Paralelamente a estas line-
as de trabajo, deben men-
cionarse aquellas que estan
orientadas a satisfacer otras
demandas y necesidades de
la sociedad. Las acciones en
el ambito del control del eti-
quetado, la composicion,
los sistemas de produccion,
y de la calidad agroalimen-
taria en general, tienen
implicaciones que van mas
alld de la inocuidad, incluida
la proteccién de las perso-
nas con alergias o intoleran-
cias alimentarias. Se enmar-
can en la demanda social de
alimentos que, ademas de
ser seguros, respondan a
principios de informacion y
calidad que permitan a los
consumidores tomar deci-
siones de consumo basadas
en informacion fiable. Esto
debe permitir que puedan
tener plena confianza en
que los alimentos que con-
sumen se corresponden
con los pardmetros de cali-
dad que son legitimamente
exigibles a partir de lo que
se indica en la normativa
vigente y la informacién faci-
litada por el operador
comercial responsable del
producto.



4. Actuaciones de vigilancia y control
en las fases de comercio minorista
y de restauracion

DESDE LA FASE DE TRANSFORMACION, O BIEN DIRECTAMENTE DESDE LA FASE PRIMARIA SIN
NINGUNA TRANSFORMACION, LOS ALIMENTOS LLEGAN A LA FASE DE COMERCIO MINORISTAY DE
RESTAURACION Y A LA FASE DE CONSUMO POR PARTE DE LA CIUDADANIA.

LA FASE DE COMERCIO MINORISTA CONSISTE EN LA PUESTA A DISPOSICION DE LOS CONSUMI-
DORES DE LOS ALIMENTOS, MEDIANTE LA VENTA, CESION O SERVICIO AL POR MENOR, INCLUI-
DOS LOS SERVICIOS DE RESTAURACION, BARES Y CAFETERIAS. ESTA FASE SE CARACTERIZA POR
EL ELEVADO NOMERO DE EMPRESAS QUE INTERVIENEN, SU ATOMIZACION Y LA DISPERSION
GEOGRAFICA, FACTORES QUE SUPONEN UNA DIFICULTAD PARA LAS ACTIVIDADES DE VIGILANCIA

Y CONTROL.

Desde las administraciones
locales y desde el Departa-
mento de Salud se llevan a
cabo actuaciones de fomen-
to de préacticas correctas y
de control oficial en activi-
dades realizadas dentro de
la fase minorista y de res-
tauracién. Las principales
lineas de trabajo se basan
en el control del cumpli-
miento de las condiciones
de autorizacion al inicio de
cada actividad, que se
complementa con inspec-
ciones periddicas para el
control del cumplimiento de
estas condiciones, que tie-
nen por objeto la minimiza-
ciéon de riesgos para la
salud y la proteccion de los
intereses de los consumido-
res.

Ademas del control sobre
las actividades minoristas y
de restauracion, se llevan a
cabo controles sobre los
productos alimentarios
puestos a disposicion de
los consumidores mediante
el control de la composicién
y el etiguetado, un &mbito
en que tiene un papel des-
tacado la Agencia Catalana
del Consumo.

Otra actividad del control de
alimentos con especial rele-
vancia es la vigilancia ana-
litica de los alimentos que
se encuentran en el merca-
do para comprobar la preva-
lencia de peligros biolégicos
y quimicos.

El Departamento de Salud,
la Agencia de Salud Publica
de Barcelona, asi como
otras administraciones loca-
les desarrollan programas
especificos a este fin.

Dentro de la fase de consu-
mo se incluyen las activida-
des de transporte, almace-
namiento, manipulacién,
elaboracién y consumo por
parte de los consumidores
finales en el ambito domés-
tico. La mejora de las condi-
ciones de esta fase no pue-
de ser abordada mediante
medidas de control oficial,
por lo que resultan clave
todas las actividades de
informacién, formacion y
promociéon de practicas
correctas que se recogen
en el apartado dedicado a la
comunicacién en seguridad
alimentaria.
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5. Actuaciones de vigilancia y control
de los prestadores de servicios

LAS ACTIVIDADES O EMPRESAS DE LA CADENA ALIMENTARIA HACEN USO DE LOS SERVICIOS DE
EMPRESAS EXTERNAS EN CUESTIONES COMO LA APLICACION DE PLAGUICIDAS, LOS ANALISIS DE
MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS FINALES O EN LA FORMACION DE PERSONAL.

Estos servicios pueden
tener una importante reper-
cusion en la seguridad y
calidad de los alimentos,
por lo que son objeto de
regulacion normativa y un
control oficial periddico. Asi,
desde el Departamento de
Salud se aplican sistemas y
procedimientos de autori-
zacion y control periddico
de las empresas aplicado-
ras de plaguicidas de uso

ambiental y en la industria
alimentaria, asi como de las
entidades de formacion de
manipuladores de alimen-
tos. Desde el Departamen-
to de Agricultura, Alimenta-
cion y Accién Rural se
autorizan a las empresas
comercializadoras y aplica-
doras de plaguicidas fitosa-
nitarios de uso agricolay
ganadero y se organizan los
cursos para la obtencién del
carnet de aplicador de
estos productos.

Por otra parte, tanto el
Departamento de Salud
como el de Agricultura, Ali-
mentacion y Accion Rural
tienen instaurados sistemas
de registro y control de
laboratorios que prestan
servicios a las empresas de
la cadena alimentaria.

La calidad de los servicios prestados por empresas externas a las empresas que operan
en la cadena alimentaria es un factor clave en la formacion del personal y en el buen
funcionamiento de los sistemas de autocontrol, entre otras cuestiones.




6. Actuaciones de vigilancia y control de v
enfermedades de transmision alimentaria

TODAS LAS ACTIVIDADES REFERIDAS HASTA EL MOMENTO ESTAN DIRIGIDAS A LA PREVENCION DE
LA EXPOSICION DE LAS PERSONAS A LOS AGENTES CAPACES DE CAUSAR ENFERMEDAD POR ViA
ALIMENTARIA, DE FORMA QUE SEA POSIBLE MINIMIZAR LA APARICION DE ESTAS ENFERMEDADES.
PARALELAMENTE, SE DESARROLLAN ACTIVIDADES ORIENTADAS A DETECTAR ESTAS ENFERMEDA-
DES CUANDO APARECEN EN LA POBLACION Y A ADOPTAR MEDIDAS ADICIONALES PARA EVITAR

MAYORES CONSECUENCIAS.

Hay procedimientos esta-
blecidos reglamentariamen-
te para la notificacion de
las enfermedades de decla-
racion obligatoria y brotes
epidémicos. Dentro de las
enfermedades de declara-
cion obligatoria se encuen-
tran algunas enfermedades
transmisibles por los ali-
mentos, como la brucelosis,
la triguinosis, el carbunco,
la hepatitis A, el célera, la
fiebre tifoidea, el botulismo,
la gastroenteritis por E. colli
0157:H7, etc., y también los
brotes epidémicos de ori-
gen alimentario, tanto si
son de origen biolégico
como de origen quimico.

La sospecha de un brote
debe declararse siempre
con urgencia y va seguida
de un estudio del brote que
permite recopilar datos
sobre sintomas, personas
enfermas, personas
expuestas, lugares donde

los enfermos hayan comido
en comun durante las 48 h
antes del inicio y alimentos
consumidos en comun.
Paralelamente, se lleva a
cabo la obtencién de mues-
tras clinicas de los enfer-
mos y de los alimentos a
fin de identificar el tipo de
agente.

Asimismo, se toman medi-
das de control inmediatas
de inspeccion del estableci-
miento o establecimientos
que hayan participado en la
elaboracién o distribucion
de los alimentos sospecho-
sos. Durante la visita de
inspeccion se investigan las
posibles causas de la pre-
sencia del agente etiolégico
y se toman las muestras
necesarias a fin de efectuar
las correspondientes prue-
bas analiticas.

A partir de esta informacion
se dictan las medidas pre-
ventivas y correctoras opor-
tunas en los establecimien-
tos asociados al brote, y
cuando es necesario tam-
bién en otros estableci-
mientos que puedan pre-
sentar riesgos similares.

Las enfermedades de transmision alimentaria mas
frecuentes en Cataluia estan causadas por Salmonella,
Campylobacter, Staphylococcus y norovirus.

Tras la investigacién de
cada brote se elabora un
informe que recoge cada
uno de los puntos enumera-
dos anteriormente. A partir
del estudio vy la evaluacion
conjunta de los informes de
los brotes aparecidos se
pueden llegar a conocer las
caracteristicas epidemioldgi-
cas presentadas por los
brotes de enfermedad de
transmision alimentarias en
un determinado dmbito
territorial, factor fundamen-
tal para orientar correcta-
mente las actuaciones pre-
ventivas destinadas a
disminuir la incidencia en

un futuro.
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Calidad, eficiencia
y coordinacion de las
administraciones publicas:
un sistema integrado
de intervencion

TRADICIONALMENTE, LA INTERVENCION DE LOS PODERES PUBLICOS EN SEGURIDAD ALIMENTARIA
SE HA AJUSTADO A UN SISTEMA DE ORGANISMOS MULTIPLES EN EL QUE A MENUDO CADA ORGA-
NIZACION HA DADO RESPUESTA A LOS PROBLEMAS DESDE UNA PERSPECTIVA SECTORIAL, POR LO
QUE MUCHAS VECES SE HAN GENERADO CARENCIAS EN LA COORDINACION TRANSVERSAL.

Las expectativas sociales
de mejora en la eficacia y la
eficiencia de las acciones
de los poderes publicos
hacen necesario avanzar en

la consolidacion de un
modelo en el que todas las
administraciones competen-
tes compartan un enfoque
global de seguridad de la
cadena alimentaria dentro
de una estrategia de coordi-
nacién, sinergia y comple-
mentariedad. Asimismo,
debe contarse con todos
aquellos profesionales que
participan en la cadena ali-
mentaria, y especialmente
con los ciudadanos.

Para cubrir estas necesida-
des, algunos paises como
Bélgica y Canadé han adop-
tado sistemas basados en
un organismo unico respon-
sable de todas las interven-
ciones en la materia. Pero la

tendencia general es evolu-
cionar hacia un modelo
integrado de intervencién
en gue todas las administra-
ciones competentes actlen
coordinadamente a partir de
objetivos comunes y de un
compromiso explicito.

El sistema catalédn de segu-
ridad alimentaria esta
actualmente inmerso en
una evolucion hacia un sis-
tema integrado. La evolu-
cion hacia un modelo de
intervencién integrada
requiere determinados ins-
trumentos que sirvan de
marco de referencia y con-
tribuyan a orientar la accion
conjunta de las administra-
ciones publicas hacia resul-
tados concretos y comparti-
dos, con la participacion de
todos los sectores implica-
dos. Asimismo, todas las
actividades de las adminis-
traciones publicas respon-
sables en seguridad alimen-
taria deben llevarse a cabo
de acuerdo con principios
de calidad, eficiencia y coor-
dinacion.

Con estos propésitos se
desarrollan toda una serie
de actuaciones orientadas a
la planificacion, la coordina-
cion vy la calidad de las acti-
vidades y servicios presta-
dos, y a la optimizacién de
las actividades de los dife-
rentes departamentos de la
Generalitat y de los entes

locales de Cataluna en
materia de seguridad ali-
mentaria, asi como la coor-
dinacién con la Administra-
cion General del Estado y
las instituciones de la Unién
Europea.

A fin de lograr estos propo-
sitos, se llevan a cabo toda
una serie de acciones,
entre las que debemos des-
tacar:

¢ El desarrollo de un plan
estratégico de seguridad
alimentaria y de los corres-
pondientes sistemas de
seguimiento y evaluacion.

e La constitucion y el man-
tenimiento de grupos de
trabajo para la coordina-
cion interdepartamental e
interadministrativa en
Cataluna.

e La coordinacion con la
administraciones estataly
de la Union Europea.

¢ L a definicion de procedi-
mientos generales de
actuacion, entre los que
ocupan un lugar destacable
el Plan de gestion de crisis
y el Plan de comunicacién
de riesgos.

e La supervision y auditoria
internas de las actividades
y servicios prestados por
las administraciones publi-
cas con responsabilidades
en seguridad alimentaria.



Comunicacion y colaboracion
con todos los participantes
en la cadena alimentaria:
construyendo redes de
cooperacion

RIA (MEDIOS DE COMUNICACION, PODERES PUBLICOS, COMUNIDAD CIENTIFICA,
DE LA CADENA ALIMENTARIA Y CIUDADANIA) RESPECTO A LA NATURALEZA DE LOS

TURA COLECTIVA EN MATERIA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA CON REFERENTES COMUNE
TODOS LOS IMPLICADOS BASADA EN LA TRANSPARENCIA Y EL RIGOR CIENTIFICO.

Es necesario, ademas, que
el consumidor pueda tener
acceso a informacién ade-
cuada a fin de que pueda
estar en condiciones de
tomar decisiones basadas
en conocimientos e infor-
macion fiables. Parte de la
informacién que tiene que
facilitarse debe proceder de
la iniciativa publica, pero
debe implicarse también a
los titulares de los sectores
productores, que tienen
que ser capaces de facilitar
toda la informacién que sea
posible al consumidor de
los productos que pone a
su disposicién a través de la

incorporacién de informacio-
nes no obligatorias en el eti-
quetado y a través de otros

medios como la publicidad,

paginas web, etc.

A fin de poder avanzar en la
consecucion de estos pro-
positos, se desarrollan dife-
rentes lineas de trabajo
entre las que podemos des-
tacar las siguientes:

Los sistemas para facilitar
la comunicacion y coordina-
cion con todos los partici-
pantes en la cadena ali-
mentaria a través de grupos
de trabajo y espacios de
discusion.

Los servicios de informa-
cion y respuesta a consul-
tas de los participantes en
la cadena alimentaria, y en
especial de los consumido-
res.

Actuaciones de divulgacion
y accesibilidad a informa-
cion a través de péaginas
web y material impreso, jor-
nadas y otros tipos de actos
que constituyen elementos
clave para promover la sen-
sibilizacién en la materia, la
unificacién de criterios y la
aplicacion de practicas
correctas en toda la cadena
alimentaria.

Debe destacar especial-
mente, como herramienta
fundamental, la informa-
cion puesta al alcance de
todos los participantes en
la cadena alimentaria y del
pablico en general a través
de la paginas web de los
organismos oficiales res-
ponsables. El facil acceso a
las normas que son de apli-
cacion en seguridad ali-
mentaria, asi como a los
informes cientificos, enla-
ces de interés y otra infor-
macion de actualidad es
fundamental para la promo-
cion de un elevado nivel de
seguridad alimentaria.

La seguridad alimentaria en Catalufa | La intervencién de las administraciones publicas






Actividades de las
administraciones
puablicas

en materia

de seguridad
alimentaria






Actividades
de

e Evaluacién de riesgos mediante grupos de expertos
cientificos

* Impulso de estudios de evaluacién

e Base de datos de informacion cientifico-técnica y de
centros y lineas de investigacion en materia de
seguridad alimentaria

e Emision de dictamenes e informes técnicos
e Vigilancia de contaminantes en dieta total en Catalufia

¢ |dentificacion y valoracion de sustancias toxicas
persistentes en los alimentos de consumo habitual en
Cataluiia. Programa Estocolmo
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Desde la Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria se lle-
van a cabo todas las activida-
des necesarias para apoyar
técnica y operativamente a su
Comité Cientifico y a los gru-
pos de expertos.

Instrumentos de apoyo de la

ACSA al Comité Cientificoy a

los grupos de expertos cien-

tificos:

e Base de datos y archivo
de legislacion

e Seguimiento de propues-
tas normativas

e Base de datos de informa-
cién cientifica y técnica

e Recopilacion y revision de
informes cientificos esta-
tales e internacionales

e Seguimiento de las agen-
das del Codex Alimenta-
rius de la FAO y la OMS

e Coordinacién con las uni-
versidades y administra-
ciones

e Relaciones con los
agentes de la cadena ali-
mentaria

e Apoyo operativo y econd-
mico

Evaluacion de riesgos
mediante &

0
expertos CIeRtI?ICOS

La evaluacion de los riesgos asociados a la cadena alimentaria debe llevar-
se a cabo mediante los trabajos de grupos de expertos cientificos de reco-
nocido prestigio. EI Comité Cientifico de la ACSA debe ser el érgano
asesor sobre los aspectos técnicos y cientificos de la seguridad alimenta-
ria en Catalufa. Debe estar formado por un maximo de dieciséis personas
expertas y de reconocida solvencia en seguridad alimentaria de las univer-
sidades catalanas y de los centros de investigacion. Asimismo, se llevan a
cabo trabajos de evaluacion de riesgos mediante grupos de expertos en
cada una de las materias que deben abordarse creados especificamente

para el estudio de determinadas cuestiones.

Las orientaciones y recomendaciones de la Agencia Catalana de Seguridad
Alimentaria deben basarse en los trabajos del Comité Cientifico y de los
grupos de expertos. La finalidad es conseguir la excelencia cientifica en el
ambito de la seguridad alimentaria de forma que se puedan tomar decisio-
nes coherentes y proporcionadas basadas en la mejor y mas reciente evi-

dencia cientifica.

El Comité Cientifico y los grupos de expertos de la Agencia Catalana de

Seguridad Alimentaria tienen como funciones:

a) Elaborar los estudios cientificos de evaluacion de los riesgos en materia
de seguridad alimentaria, sin perjuicio de las competencias que en esta
materia corresponden a la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y

Nutricion y a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria.
b) Emitir dictdmenes cientificos.

¢) Impulsar y realizar estudios cientificos de evaluacion de la exposicion de
la poblacién catalana a los diferentes riesgos vehiculados por los alimen-
tos, en colaboracion con las universidades catalanas y con otras institucio-

nes publicas y privadas.

d) Realizar estudios cientificos especificos de evaluacion de riesgos en el

marco de las competencias de la Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria.

e) Analizar los datos, los informes, los estudios y los conocimientos reco-
pilados por los érganos de la Administracion competentes en materia de
seguridad alimentaria, y también las aportaciones de las organizaciones

civiles catalanas.

f) Asesorar a la Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria en las cuestio-
nes relacionadas con la seguridad alimentaria y emitir informes sobre cual-

quier asunto de su competencia sobre el que sea consultada.



Impulso de ESt,LLdiOS
de evaluacion

Uno de los objetivos de la Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria
(ACSA) es actuar como centro de referencia en Catalufa en la evaluacion
de riesgos para la salud relacionados con los alimentos. A este fin, la legis-
lacion establece que la ACSA debe elaborar y promover estudios cientifi-
cos de evaluacion de la exposicion de la poblacion a los riesgos para la
salud ocasionados por los alimentos, que tengan en cuenta la totalidad de

la cadena alimentaria.

Estos estudios deben realizarse en colaboracién con las universidades
catalanas y con otras instituciones publicas y privadas, y ademas, se tie-
nen que desarrollarse en un entorno de transparencia, de forma que la
informacion al publico y la comunicacion del riesgo se conviertan en dos
herramientas esenciales para proteger la salud y los intereses de los con-

sumidores.

Dentro de este contexto, la ACSA coordina y aporta los recursos econémi-
cos para desarrollar estudios y trabajos técnicos, con respecto a los ries-
gos para la salud relacionados con los alimentos, en tres ambitos:

evaluacion, gestion y comunicacion de estos riesgos.

Las comisiones de seguimiento de los diferentes estudios y trabajos técni-
cos estan formadas por los organismos o entidades directamente implica-
dos, asi como por representantes de los departamentos de la Generalitat

de Catalunya competentes en esta materia.

© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

Las actuaciones mas destaca-
das hasta el momento han
sido estudios sobre:

e Contaminacién quimica de
los alimentos mas consumi-
dos en Catalufa. Estudio de
dieta total

e Contaminantes quimicos en
pescado y marisco

e Contaminacion quimica de
los alimentos en Cataluna
(2005-2007)

* Mejora de la seguridad ali-
mentaria en el sector vitivi-
nicola

e Micotoxinas en la leche
cruda de vaca (aflatoxina
M1) y en los forrajes y sub-
productos (aflatoxina B1)
destinados a la alimenta-
cién animal

e |dentificacién de la presen-
cia de inhibidores betalac-
tamicos en la leche

e Consumo de productos
especiales sin gluten

e Prevencion del riesgo sani-
tario derivado del aprove-
chamiento de aguas
regeneradas como uso de
riego agricola
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Contenidos de la base de
datos de informacion cientifi-
co-técnica:

e Documentacion cientifica y
técnica, evaluada, clasifica-
day actualizada

e Fuentes clasificadas de

informacién permanente

sobre los peligros de la
cadena alimentaria (directo-
rios)

Estudios de evaluacién de

la exposicidn a riesgos ali-

mentarios

e Estudios del seguimiento
de la vigilancia epidemiol6-
gica de enfermedades aso-
ciadas a los alimentos

e Documentos y material de
divulgacion de informacion
cientifica y técnica sobre
seguridad alimentaria

e Publicaciones periddicas
cientifico-técnicas

e Contenido de programas de
formacion y programas de
congresos

e Informes técnicos

Base de datos de Informacmn
cientificotécnicayde

centros y linias de investigacion en
materia de seguridad alimentaria

La gestidon y comunicacion de riesgos debe basarse en informacién cienti-
fica proveniente de fuentes fiables. Una de las dificultades existentes deri-
va de la dispersion de la informacion en la materia, lo que a menudo
complica el acceso de las administraciones publicas y otros participantes
en la cadena alimentaria que deben utilizarla. Con el propésito de resolver
este problema, la ACSA ha puesto en marcha un servicio de recopilacion
de informacién y articulos cientificos que puedan tener relaciéon con la
seguridad alimentaria. Asimismo, a fin de tener un facil y répido acceso a
los expertos en cada materia se ha creado la base de datos de centros y
lineas de investigacion en materia de seguridad alimentaria. Todo esto
tiene por objeto disponer de informacion Util para el ejercicio de las funcio-

nes de evaluacion, gestién y comunicacién del riesgo.

Para aplicar la metodologia de evaluacion del riesgo, el Comité Cientifico y
los grupos de expertos necesitan tener actualizada toda la informacion
cientifica, técnica y estadistica disponible a tiempo para posibilitar la emi-

sion de los dictdmenes en el plazo fijado por la normativa.

El objetivo principal de la base de datos de informacién es facilitar un sis-

tema permanente de recopilacion de la informacién cientifica, técnica, epi-
demioldgica y estadistica necesaria para desarrollar al maximo potencial la
metodologia de evaluacion del riesgo de los peligros asociados a la cade-

na alimentaria.

Esta base de datos incluye, por una parte, la identificacion de las diferen-
tes fuentes Utiles de informacién cientifica, técnica, epidemioldgica y esta-
distica sobre seguridad alimentaria, y por la otra, informacién cientifica y
técnica sobre las opciones disponibles de medidas de mitigacién del ries-
go, y opciones actualizadas de sistemas de prevencion y reduccion de

riesgos con una vision integral de la actividad alimentaria.

Las actividades més destacadas que se han llevado a cabo son la constitu-
cién de la base de datos de articulos relacionados con materia alimentaria,
y la de centros y lineas de investigacion en materia de seguridad alimenta-

ria en Cataluna.



Emision de dictamenes
e Informes técnicos

La legislacion de seguridad alimentaria fija, entre otras funciones de la
ACSA, establecer principios de ordenacién y actuacién en materia de
seguridad alimentaria. Una de las lineas de trabajo dirigidas a este propési-
to es la emision de dictdmenes, directrices y recomendaciones a solicitud

de las administraciones publicas o de empresas y particulares.

Las solicitudes requieren un proceso formal con participacién de los exper-
tos necesarios y de las partes interesadas, que finaliza con la emision de

un dictamen o informe.

El dictamen se dirige a la parte o partes que hayan realizado la solicitud,
asf como a aquellas otras personas o instituciones que se consideren

oportunas.

Informes técnicos que deben destacarse publicados en el sitio
web de la ACSA*

e [ a inspecciéon post mortem para detectar cisticercosis bovina

e E| criterio de inspeccion de lesiones granulomatosas focales al higado de
rumiantes

e La eficacia de la congelacion para la destruccién de nematodos en los

productos de la pesca
¢ Niveles de fosfatos naturales en la carne de porcino

e | a seguridad de las especies vegetales para utilizar en complementos

alimenticios
e Lubricantes de uso en la industria alimentaria
e Utilizacion de diéxido de titanio en productos cérnicos cocidos
e Utilizacion de leche cruda para la elaboracion de quesos

e Confirmacién de un caso de EEB en una cabra en Francia. Evaluacion del

riesgo en Cataluna

e Utilizacién en un alimento de un aroma de tabaco con nicotina
* Hasta el 31/07/2006.

© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «Informes cientifi-
cos/Informes técnicos

de la ACSA»)
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Exposicion a contaminantes a
través de la dieta en Cataluia

Nivel de

Ingesta® seguridad?
Arsénico 4,2 15
Cadmio 1,56 7
Mercurio
total 2,1 5
Metil
mercurio 0,8 1,6
Plomo 3,9 25
Dioxinas y
bifenilos
policlorados
(BPCY 3,51 1-4
Hexacloro-
benceno* 0,0024 0,16

Datos de 2002.

1. Estimacién de la ingesta de un hombre
adulto (pg/kg/semana).

2. Niveles de seguridad establecidos por la
OMS (ug/kg/semana).

3. Medido en pg/OMS/TEQ/kg/dia.

4. Medido en pg/kg/dia.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut/acsa

Vigilancia de contaminantes
en dieta total en Cataluna

Las sustancias toxicas presentes en el medio ambiente pueden acabar
incorporéandose a los alimentos. Considerando el riesgo potencial que
representan algunas de ellas, ya hace unos afos que son objeto de aten-
cion constante, y muchas o bien han sido prohibidas o bien se regula

estrictamente su fabricacion y uso.

Las administraciones y los organismos y agencias internacionales trabajan
desde hace tiempo y desde diferentes ambitos en el disefio de politicas
de sostenibilidad y de proteccién de la salud. Parte de los esfuerzos se
concentran en la minimizacién de los residuos, en la reduccion de las emi-
siones de contaminantes, y en la disminucion de su presencia en los ali-

mentos y el agua.

En este contexto, el Departamento de Salud puso en marcha actividades
orientadas a evaluar el posible riesgo para la salud de la poblacion derivado
de la presencia de contaminantes quimicos en los alimentos, como ha
sido la realizacién del estudio Contaminantes quimicos, estudio de dieta
total en Cataluna en colaboracion con las universidades Rovira i Virgili y de

Barcelona, publicado en junio de 2005.

Los objetivos del estudio son:

e Conocer los niveles de contaminacién de los alimentos consumidos en

Cataluna.

e Estimar la ingesta dietética de los contaminantes estudiados por la

poblaciéon catalana e identificar posibles poblaciones de riesgo.

e Detectar, para cada contaminante, los alimentos que tienen mas signifi-

cacion en la dieta.
e Evaluar el riesgo de las ingestas diarias estimadas cuando sea posible.
e Comparar los resultados obtenidos con los de otros estudios realizados.

e Disponer de informacion que permita realizar un seguimiento de los niveles
de contaminacion de los alimentos y detectar posibles contaminaciones

accidentales que requieren la adopcién de medidas de gestiéon de riesgo.

El estudio intenta contribuir a conocer mejor algunos riesgos para la salud
asociados a la contaminacion quimica de los alimentos. Ademas, lo hace
teniendo en cuenta los habitos alimentarios de Catalufa, por lo que tiene
el valor anadido de proporcionar herramientas que pueden ayudar a dise-

Aar medidas que contribuyan a la mejora de la salud de la poblacion.



Identificacion y valoracion

de sustancias toxicas

peI'SIStenteS en los alimentos
de consumo habitual en Cataluia.

Programa Estocolmo

Evaluacion

i

L

En mayo de 2004 entré en vigor el Convenio de Estocolmo de Naciones ® Departamento de Salud

Unidas, ratificado por el Estado espanol en el mes de junio, en el que se ® Agencia de Proteccion de

pone de manifiesto, una vez mas, el peligro que determinadas sustancias la Salud
quimicas representan para la salud de las personas y el medio ambiente.

Con la ratificacion del documento, las partes se comprometian a aplicar las
Grupo I: dioxinas, furanos,

politicas y estrategias necesarias para reducir la produccion y las emisio- L .
bifenilos policlorados y pla-

nes de estas sustancias, para gestionarlas adecuadamente y para proteger guicidas organoclorados
a las personas y el medio ambiente de sus efectos adversos. .

Muestras analizadas 22
El 30 de septiembre del mismo ano 2004, y como resultado de las respon-
sabilidades derivadas de la firma del Convenio por parte de la Comunidad Grupo ll: plaguicidas organo-
Europea, entré en vigor un Reglamento del Parlamento Europeo que esta- clorados
blece las medidas que deberan aplicarse en los paises de la Unién en rela- Muestras analizadas 64
cién con estos compuestos. Datos de 2004.

En este contexto, el Departamento de Salud inicié, en octubre de 2004,
un programa de vigilancia de la presencia de estos compuestos en los ali-
mentos, a fin de conocer el grado de contaminacién y poder realizar una
valoracion inicial de los posibles riesgos derivados de su ingesta a través
de la dieta. El objetivo era investigar la presencia de los mencionados con-
taminantes en aquellos alimentos que son producidos y ampliamente con-
sumidos en Catalufa, valorar los resultados y emprender las acciones
oportunas para proteger la salud de las personas. Se considerd oportuno

seguir dos lineas:

e Grupo l: investigacion analitica dirigida a dioxinas, furanos, bifenilos poli-

clorados y plaguicidas organoclorados.
e Grupo ll: investigacion analitica dirigida a plaguicidas organoclorados.

Con respecto al anélisis, debe senalarse que el programa esté planteado
bajo la base de muestreos aleatorios anuales, siempre que los resultados

que se vayan obteniendo no requieran actuaciones especiales.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut






Actividades
del:

4.

5.

. Medio ambiente

1.1 Emisiones y calidad del medio

1.2 Residuos

1.3 Seguimiento de las especies cinegéticas y piscicolas
del medio natural

. Fase primaria

2.1 Registros de actividades agrarias

2.2 Produccion agraria y sanidad vegetal
2.3 Produccion ganadera y sanidad animal
2.4 Produccién pesqueray acuicola

2.5 Bienestar animal

. Fase de transformacién y distribucion

3.1 Vigilancia y control oficial de los establecimientos
productores y comercializadores de alimentos

3.2 Vigilancia y control oficial de los alimentos y de las
aguas de abastecimiento piblico

3.3 Vigilancia y control oficial de las encefalopatias
espongiformes transmisibles

3.4 Vigilancia y control oficial de la calidad
agroalimentaria y lucha contra el fraude

Fase de comercio minorista y de restauracion

Proveedores de medios de produccion y de los

prestadores de servicios

6.

Enfermedades de transmision alimentaria




1. Medio ambiente

1.1 Emisiones y calidad del medio
e [ntervencion integral de la Administracion ambiental

e Control de las emisiones a la atmésfera de las actividades
industriales y vigilancia de la calidad del aire

e Control de los vertidos y de la calidad de las aguas

e Sistema coordinado de vigilancia de la contaminacion
quimica de las aguas del Ebro y de los alimentos de su area
de influencia

1.2 Residuos
e Promociony control de la gestion correcta de los residuos
e Gestion medioambiental de las deyecciones ganaderas

e Gestion de los subproductos animales no destinados al
consumo humano

e Control oficial de la gestion de los materiales especificos de
riesgo (MER) y de los cadaveres de rumiantes

1.3 Seguimiento de las especies cinegéticas y piscicolas del
medio natural
e Seguimiento ecopatolégico de la fauna salvaje cinegética

e Seguimiento de los centros de cria para repoblacién de
fauna

e Vigilancia ante la gripe aviar en aves salvajes
¢ Vigilancia de la prevalencia de la triquinosis en el medio



Intervencion integral
de la Administracion ambiental

Se trata de un sistema de intervencién administrativa de prevencion y con-
trol de la contaminacion basado en la autorizacién y el control de activida-
des con incidencia ambiental. Tiene como finalidad lograr un alto nivel de
proteccién de las personas y del medio ambiente en conjunto. Para llevarlo
a cabo, emplea instrumentos que permiten prevenir, minimizar, corregir y
controlar los posibles impactos de las actividades de titularidad publica o
privada susceptibles de afectar al medio ambiente, la seguridad vy la salud
de las personas. Ademas, prevé la recopilacion de informacion sobre la
calidad de los recursos naturales, las condiciones del medio ambiente, las
principales fuentes de emisién de contaminantes, los niveles méximos de

inmision fijados legalmente, etc.

De acuerdo con la potencialidad de incidencia sobre el medio ambiente, la
seguridad y la salud, las actividades sobre las que se actla quedan some-

tidas a tres tipos de régimen:
a) el de autorizacion ambiental,
b) el de licencia ambiental,

¢) el de comunicacion.

La finalidad de los regimenes es disponer de un sistema de prevenciéon y
control de las actividades susceptibles de afectar al medio ambiente (verti-
do de aguas residuales, produccion y gestion de residuos, y emisiones a la

atmosfera).

En cuanto a los sistemas de control, las administraciones publicas velan
por que las actividades sean ejercidas con los principios de prevencion de
la contaminacion y de las mejores técnicas disponibles. En este sentido, al
inicio de la actividad se verifica la adecuacion de las instalaciones vy el
cumplimiento de los requisitos exigibles. Posteriormente, las actividades
se someten a controles periddicos para garantizar su adecuacion perma-

nente a los requerimientos fijados en las autorizaciones o licencias.

A la vez, se gestiona el Inventario de emisiones y fuentes contaminantes
de Cataluna (EPER-CAT), una recopilacién de informaciéon sobre emisiones

de cincuenta contaminantes.

Yl

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

® Administraciones locales
de Cataluiia

Actividades de intervencion
integral

Expedientes de solicitud

Autorizaciones 524
Licencias 5 125
Total 5 649

Actuaciones de control
Total 590

Evolucion del pronunciamien-
to de las entidades ambienta-
les de control

Controles con pronunciamien-
to favorable (%)
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© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

e Entidades ambientales de
control

Red de vigilancia y
prevencion de la
contaminacion atmosférica

Puntos de medicion 123
Medidas de

contaminantes

realizadas 9 000 000

Parametros medidos

Di6xido de azufre

Oxido de nitrégeno

Plomo*

Benceno*

Sulfuro de hidrégeno

Cloruro de hidrégeno

Cloro

Material particulado

* Parametros con mayor significacion en segu-

ridad alimentaria.

Para mas informacion:

¢ Datos de inmision:
www.gencat.cat/mediamb/
online/

¢ Anuarios sobre la calidad
del aire:
www.gencat.cat/mediamb/
aire/informes.htm

Control de las emisiones
a la atmosfera de las actividades
industriales& vigilancia de la

calidad del aire

La actividad de control de la contaminaciéon atmosférica se lleva a cabo en
dos ambitos diferentes: el de los niveles de emision de contaminantes a
la atmdsfera y el de los niveles de inmision, referentes a las concentracio-

nes de cada contaminante en un punto determinado.

Con respecto al control de las emisiones, se combinan los controles conti-
nuos de medicion de las emisiones y los controles periddicos establecidos
en la normativa actual. En este sentido, hay actividades industriales que
deben efectuar los controles ambientales integrados (las que se encuen-
tran en el régimen de la Ley de la Intervencion Integral de la Administra-
cion ambiental) y otras que deben pasar los controles de emisiones

periédicos reglamentarios.

Con el objetivo de realizar un seguimiento continuo de las emisiones a la
atmosfera de instalaciones potencialmente contaminantes, se ha promovi-
do la conexion a la Red de Emisiones a la Atmosfera de Cataluna (XEAC)
de los focos con emisiones mas significativas. La XEAC esta formada por
dos centros de control ubicados en el servicio territorial de Tarragona y en

los servicios centrales de Barcelona.

En cuanto a la vigilancia de inmisiones, una de las herramientas para eva-
luar la contaminacién atmosférica en Cataluna es la Red de Vigilancia y
Previsiéon de la Contaminacion Atmosférica (XVPCA). Ademés, se llevan a
cabo campanas de medicién con unidades maéviles de control de las inmi-
siones. Por otra parte, el Servicio de Vigilancia y Control del Aire responde
también a solicitudes de informacién sobre temas de calidad del aire que
provienen de consultorias, otras administraciones, particulares, etc. En
este sentido, existe toda una linea de actividad orientada a la difusién de
informacion sobre la calidad del aire diariamente en medios de comunica-

cion (El Periddico, Avuiy BTV) y paginas web (www.gencat.cat).



Control de los vertidos

y de la calidad
de las aguas

El control de los vertidos consiste en supervisar los vertidos, llevar a cabo
actuaciones relacionadas con las afecciones al dominio publico hidraulico

(obras, captaciones, vertidos de material, etc.), recoger muestras destina-
das al andlisis en laboratorio y hacer el seguimiento y control de las emer-

gencias que puedan surgir.

La mayoria de actuaciones de inspeccién se centran en los establecimien-
tos industriales y asimilables, y en las estaciones depuradoras de aguas
residuales publicas (EDAR). También se incluyen las inspecciones a gran-
jas, centrales hidroeléctricas, campings y campos de golf, y a actividades o
hechos susceptibles de afectar al dominio publico hidraulico. En todas las
inspecciones se evallua el cumplimiento de las normativas autonémica,

estatal o comunitaria.

La Unidad de Guardias y Emergencias es responsable de atender y resol-
ver avisos de incidencias. Las mas reincidentes son las afecciones a las
EDAR (fallos eléctricos, entrada de vertidos...), las afecciones a las aguas
continentales (alteraciones de la calidad por color, espumas, aceites, olo-
res...), alertas de carencia de calidad en las aguas litorales, vertidos de

purines, y accidentes de transporte que ocasionan vertidos, entre otros.

Con respecto al seguimiento y control de la calidad de las aguas, se distin-

guen tres grandes éareas de control:

a) las aguas continentales superficiales,
b) las aguas subterraneas,

¢) las aguas litorales.

El objetivo es mantener sistemas de vigilancia mediante control analitico
periédico de parametros generales (pH, conductividad, oxigeno disuelto...)

y de otros como aniones, cationes, nutrientes, etc.

Los puntos de control se agrupan y constituyen redes, que se encargan
del control de vigilancia (estaciones con una frecuencia mensual de
muestreo), el control operativo (frecuencia trimestral) y el control de
pequeiios abastecimientos (frecuencia trimestral). Cuando la situacion lo
requiere se llevan a cabo controles especificos de investigaciéon. Aparte de
lo anterior, también se lleva a cabo el control en sedimentos y pescados y

el de indices biologicos.

© Agencia Catalana del

Agua

Inspecciones

14 173

Actuaciones
relacionadas con
el dominio publico
hidraulico

5 106

Actuaciones
de la Unidad
de Guardias
y Emergencias

516

Puntos de control
de las redes de
calidad de las aguas

1788

Datos de 2004.
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© Agencia Catalana del
Agua

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

©® Ministerio de Medio
Ambiente

Organismo colaborador
Laboratorio de Espectro-
metria de Masas del CSIC
(compuestos organicos)

Producto
analizado Muestras
Dioxinas y furanos 50

Bifenilos policlorados 164

Metales pesados’ 299
Plaguicidas

organoclorados’ 197
Octacloroestireno 134
Policloronaftalenos 134

1. Mercurio y cadmio.
2. Dicloro difenil tricloroetano, dicloro difenil

dicloroetano, dicloro difenil dicloroetileno, hexa-
clorobenceno, naftalenos policlorados policloro-

estirenos, policlorobencenos y
pentaclorobenceno.

Sistema coordinado de vigilancia
de la contaminacién quimica

de lasaguas del Ebroy de los

alimentos de su area de influencia

Actualmente se dispone de un sistema coordinado de vigilancia de los
niveles de contaminacion quimica en el medio y los alimentos del Ultimo
tramo de la cuenca del Ebro, con el objetivo de conocer los niveles de
contaminacién del agua y los alimentos vy, si fuera necesario, adoptar

medidas adicionales de proteccion de la salud de las personas y el medio.

El sistema se puso en funcionamiento a raiz de dos estudios: el del embal-
se de Flix y otros tramos del rio Ebro, por el que se llegaba a la conclusion
de que entre el embalse y la desembocadura del rio hay una contamina-
cion importante de mercurio, cadmio y compuestos organoclorados (pero
no de radiondclidos), y el informe que abordaba la problematica del rio
Cinca, objeto de vertidos de DDT.

Los principales objetivos operacionales del sistema de vigilancia son:

a) determinar periédicamente el nivel de contaminacion quimica, tanto

ecologica como de los alimentos;

b) evaluar los niveles de los contaminantes detectados y su comporta-

miento a lo largo del tiempo;

¢) establecer un procedimiento organizativo que permita actuaciones agi-
les, eficientes y coordinadas entre todos los departamentos con compe-

tencias;

d) gestionar situaciones de anormalidad o de alerta relacionadas con cam-
bios en las concentraciones de contaminantes quimicos de forma coor-

dinada.

En el supuesto de que de la evaluacion de los resultados obtenidos se
derive un riesgo para la salud o el medio, o bien se origine alarma social,
estd previsto llevar a cabo una notificacion extraordinaria que incluya la
naturaleza de la emergencia y la metodologia utilizada, los peligros vy ries-
gos que se determinen, la evaluacién del riesgo y cualquier medida de
gestion del riesgo adoptada; la identificacion detallada de los alimentos y
de los medios implicados; el grupo o grupos de poblaciéon que pueden
quedar afectados o potencialmente afectados; otra informacién referente a
los alimentos y a los medios; las medidas de gestiéon del riesgo tomadas
con objeto de disminuir o eliminar el peligro; y la autoridad competente

correspondiente.



control
n correcta

uos

Promocion

de la es
de los resi

La correcta gestion de los residuos permite minimizar el vertido al medio
de componentes que podrian constituir una fuente de contaminacion de
los productos de la cadena alimentaria. En este sentido, la Agencia de
Residuos de Cataluna (ARC) lleva a cabo toda una serie de actuaciones
que contribuyen de forma directa o indirecta a garantizar la seguridad de la

cadena alimentaria.
Los dmbitos de actuacion vy las actividades mas destacadas de la ARC son:

e Programas de gestion de residuos industriales, municipales

y de la construccién
e Promocién y control del reciclaje
e Autorizacion y registro de gestores de residuos
e Control del almacenamiento de residuos especiales

e Seguimiento y control de los productores, gestores y transportistas

de residuos.
e Inventario de BPC (bifenilos policlorados)
e Promocién y control de la minimizacién de residuos industriales

e Autorizaciéon y control de transporte transfronterizo de residuos y con

otras comunidades autonomas del Estado
e Atencion de denuncias y visitas de inspeccion
e Programa de emergencias
e Servicio de analitica

e Seguimiento de los laboratorios acreditados para comprobacion
de calidad

e Gestion de suelos contaminados
e Estudios de determinacion y seguimiento de la calidad del compuesto

® Promocion de la recogida selectiva de determinadas materias como pilas

y medicamentos
e Actuaciones en el &mbito de las deyecciones ganaderas

e Promocion, informacién y sensibilizacién mediante servicios web,

la edicién de guias, etc.

© Agencia de Residuos de
Cataluna

Visitas de inspeccion
y control 3 915

Controles efectuados
por empresas
colaboradoras 3 006

Denuncias atendidas 455

Revisiones

documentales 400 000

Actuaciones sobre
suelos contaminados 145

Centros de recogida
en funcionamiento 267

Instalaciones

de tratamiento

biologico de

materia organica 20

Recogida selectiva
de pilas,
medicamentos
y envases
de fitosanitarios
1 014 toneladas

Instalaciones
de gestién de
deyecciones

ganaderas 990
Emergencias

atendidas 70
Determinaciones

analiticas

realizadas 24 450

Datos de 2004.
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© Agencia de Residuos de
Cataluiia

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

Ayudas para

infraestructuras

de implantacidn,

control y seguimiento

de los planes

de gestion 4 0oo 000 EUR

Datos de 2005.

Purines tratados en

las cinco plantas

autorizadas que hay

en Catalufa 430 049 m’

Datos de 2005.

Deyecciones liquidas
generadas
anualmente 11 000 000 M’

Deyecciones sélidas
generadas
anualmente

8 000 000 toneladas

Purines tratados
en instalaciones

autorizadas 430 049 m?

Datos de 2005.

Para mas informacion:
www.arc-cat.net/ca/
altres/purins
www.gencat.cat/darp
(apartado «Ganaderia»)

Gestion medioambiental de las
deyecciones ganaderas

LEl origen de las deyecciones ganaderas generadas en Cataluna se
encuentra, principalmente, en las granjas de produccién porcinas, avicolas,
bovinas y ovinas. Las deyecciones ganaderas son los excrementos genera-
dos por el ganado, solos o mezclados con lecho, aunque estos hayan sido
transformados. Normalmente se distinguen diferentes tipos de deyeccio-
nes ganaderas (estiércoles, purines y gallinaza) segun la procedencia vy el

contenido de la materia seca.

El destino natural y mas inmediato para las deyecciones ganaderas es la
aplicacién a los suelos agricolas, dado que constituyen, en la mayoria de
los casos, un instrumento para el mantenimiento o incremento del conte-
nido de materia orgdnica del suelo, asi como una fuente de elementos

nutritivos para los cultivos.

La prevencién en el &mbito de la contaminacién por nitrégeno de origen
agrario pasa por la adopciéon de las medidas necesarias para disminuir la
generacion de deyecciones ganaderas y el uso racional de los abonos qui-
micos, asi como por mejorar la gestion de las deyecciones producidas. En
este sentido, la herramienta béasica es la planificacion de la gestion de las
deyecciones ganaderas y su uso como fertilizante. Las explotaciones gana-
deras deben elaborar un plan que determine la correcta gestién de estos
subproductos en su @mbito de actuacion. El objetivo es equilibrar la gene-
racion de productos organicos residuales con objeto de evitar la acumula-
cion en el suelo de sustancias que pueden perjudicar la productividad
agricola y evitar la contaminacién de las aguas por los excesos de nitrége-

no y fésforo.

Son también actuaciones relevantes de la Agencia de Residuos de Catalu-
Aa los convenios de colaboracién en varios dmbitos (cooperacién en actua-
ciones de inspeccion, estudios sobre tecnologias de tratamiento de las
deyecciones ganaderas o actualizacion del mapa base de capacidad de
recepcion de materia organica secundaria) y las actuaciones de apoyo téc-
nico, como la colaboracién en la guia de tratamiento de las deyecciones
ganaderas, que constituye una herramienta para la difusién de las tecnolo-

gias disponibles.



Gestion de los SUbproductos

animales no destinados
al consumo humano

La legislacion comunitaria establece las normas de salud animal y publica
aplicables a la recogida, el transporte, el almacenamiento, la manipulacion,
la transformacion vy la utilizaciéon o la eliminacién de los subproductos ani-
males no destinados al consumo humano (SANDACH), asi como a su
comercializaciéon y la de sus productos derivados. A tal fin, establece las
obligaciones de los operadores para que la gestion de los subproductos
animales, desde que son generados hasta el momento de su destruccion
0, si procede, aprovechamiento, sea segura tanto desde el punto de vista
de la salud humana y animal como medioambiental. Los subproductos ani-
males (cuerpos enteros o partes de animales o productos de origen ani-

mal) se clasifican en tres categorias, en funcién de su riesgo:

e Categoria 1: transmisores de enfermedades de elevado riesgo para ani-
males o para el ser humano.

e Categoria 2: susceptibles de transmitir alguna enfermedad a animales o
al ser humano.

e Categoria 3: tejidos declarados aptos para el consumo humano o sin

riesgo.

Para cada categoria hay varios tratamientos y destinos posibles. Asi, los de
la categoria 1 deben seguir un tratamiento especifico y destruccion contro-
lada; los de la categoria 2 pueden tener los mismos destinos que los de la
categoria 1 y en algunos casos pueden ser valorizados mediante compos-
taje o produccion de biogas. Los de la categoria 3 pueden tener los mis-
mos destinos que los de las categorias 1y 2 o pueden ser valorizados tras
un tratamiento especifico (alimentacién de animales de compania, pelete-
ria, reactivos de laboratorio, etc.). En Catalufa se realizan inspecciones
para comprobar el cumplimiento de la normativa aplicable por las empre-
sas que gestionan SANDACH vy otorgar la autorizacion correspondiente.
Estas inspecciones, asi como la emision de los informes vy las propuestas
de resoluciéon correspondientes, son realizadas por la Agencia de Residuos
de Catalufa en el caso de los subproductos de las categorias 1y 2 y sus
productos transformados, y por el Departamento de Agricultura, Alimenta-
cion y Accion Rural en el caso de los subproductos de la categoria 3 y sus

productos transformados.

El Departamento de Salud participa en la gestion de los SANDACH

mediante el control intracentro en establecimientos alimentarios.

© Agencia de Residuos de
Cataluna

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccién de
la Salud

Resoluciones de

adecuacion

al Reglamento (CE)
1774/2002 13

Inspecciones
realizadas 19

Datos de 2004.

Para evitar cualquier riesgo
de dispersion de los agentes
patégenos o los residuos, los
SANDACH deben ser transfor-
mados, almacenados y sepa-
rados, o bien eliminados de
forma adecuada, en una ins-
talacion autorizada, supervi-
sada por la autoridad
competente.
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© Agencia de Residuos de
Cataluiia

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

®© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

Gestion de residuos

Toneladas transformadas

MER 81 844
Resto de materiales

de la categoria 1 27 000
Total 108 844
Plantas de

transformacion

de materiales

de la categoria 1 1
Inspecciones 2

Datos de 2004.

Destino: valoracion energéti-
cay depdsito controlado.

Control oficial de la gestion

de los materiales .

especiricos ae riesgo
(MER) y de los cadaveres

de rumiantes

La normativa que define los materiales especificos de riesgo (MER) y
regula la eliminacion, considera MER todos los tejidos y 6rganos de un
animal que, segun los trabajos cientificos disponibles, podrian ser infecti-
vos si el animal estuviera afectado por una encefalopatia espongiforme
transmisible (EET), como también los tejidos que puedan resultar contami-
nados por razén de proximidad anatémica o por las practicas de manipula-
cion con tejidos potencialmente infectivos. También se consideran MER el
cadaver o el canal y la totalidad de los despojos de un animal que obtenga

un resultado positivo o dudoso a las pruebas de diagnostico de las EET.

Tras su extraccion en los mataderos que sacrifican ganado vacuno, ovino y
caprino, los MER deben ser identificados en tintaje y tratados en estable-
cimientos autorizados para su gestion. Los materiales MER son clasifica-
dos como materiales de categoria 1 y deben ser gestionados (tintados,
almacenados, transportados y tratados) de forma que se evite cualquier
riesgo de reintroduccién en la cadena alimentaria. Por otro lado, los cada-
veres de rumiantes también son considerados MER, dado que incluyen

tejidos considerados MER.

La Agencia de Residuos de Cataluna (ARC) tiene las competencias para
inspeccionar en cualquier momento cualquier punto de las instalaciones
con incidencia ambiental, con respecto al sector de los residuos. Para lle-
var a cabo esta tarea se comprueban las condiciones de control del proce-
so, asi como los balances del producto obtenido, las existencias y el

destino.

Las plantas de gestion de residuos autorizadas por la ARC son inspeccio-

nadas periédicamente: una vez cada tres meses, en el caso de las plantas
de gran capacidad, o cada seis meses si se trata de plantas de baja capa-
cidad.

El Departamento de Agricultura, Alimentacién y Acciéon Rural y el Departa-
mento de Salud participan en el control de la gestién de los MER en

explotaciones ganaderas y establecimientos alimentarios respectivamente.



Seguimiento
ecoPatologlco

de la fauna salvaje cinegética

Esta actividad tiene por objeto mantener un seguimiento sanitario de las
poblaciones de las especies cinegéticas, tanto para detectar la aparicion
de epizootias en la fauna, de zoonosis y de enfermedades transmitidas por
la ganaderia extensiva a la fauna y al revés, asi como para instaurar el ase-
soramiento sanitario como herramienta de gestion en la realizacion de
repoblaciones y translocaciones de animales. Se lleva a cabo un segui-
miento especial de las especies de ungulados salvajes como el jabali, el

rebeco, la cabra montés, el ciervo, el corzo, el gamo y el muflon.

El Departamento de Medio Ambiente y Vivienda y la Universidad Auténo-
ma de Barcelona han firmado un convenio de colaboracién para desarrollar
distintos trabajos de seguimiento y vigilancia de enfermedades de varias
especies cinegéticas de artiodactilos existentes en Catalufa, asi como
para el asesoramiento sobre estas en las reservas nacionales de caza de
Catalufa y zonas de caza controlada. En el supuesto de que se detecte un
foco de enfermedades de declaracion obligatoria, se comunica al Departa-

mento de Agricultura, Alimentacién y Accion Rural.

Se trata de un sistema de vigilancia epidemiolégica pasiva (sospechas,
encuestas, campanas de divulgacién, recogida y analitica de cadaveres
encontrados en los cotos) y de un sistema de vigilancia epidemiolégica
activa (andlisis en cadaveres de animales abatidos, recogida de muestras

en animales capturados y asesoramiento en profilaxis).

Por otra parte, se encuentran las areas privadas de caza que son gestiona-

das por particulares o asociaciones de cazadores.

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

Participan:

e Servicio de Ecopatologia
de Fauna Salvaje, Facultad
de Veterinaria, UAB

e Federaciones de caza

El Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda promue-
ve el seguimiento ecopatol6-
gico de la fauna salvaje en las
areas privadas de caza que
se lleva a término mediante
un convenio entre las asocia-
ciones de cazadoresy la
Facultad de Veterinaria.

Estudios realizados

Ecopatologia del jabali en
Cataluna

Estudio de la epizootia de
Pestivirus

Estudio de las encefalopatias
espongiformes transmisibles
a la fauna salvaje

Establecimiento de medidas
de prevencion de la sarna
sarcoptica en la cabra montés
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© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

Participa:
e C(Centro de Sanidad Avicola
de Catalufia (CESAC)

Centros dedicados
a la repoblacién
en Cataluna

Granjas cinegéticas 98

Piscifactorias 2

Datos de 2004.

Seguimiento de los centros
de cria para repoblacion
de fauna

Desde el Departamento de Medio Ambiente y Vivienda se desarrollan toda
una serie de actividades de seguimiento de la cria y liberacién de animales
en el medio para la repoblacién de fauna. La inclusién de estos animales
en el medio y su posible incorporacién a la cadena alimentaria como resul-
tado de las actividades de caza y pesca continental hace necesario llevar a
cabo un adecuado control de los agentes patégenos que puedan estar

asociados.

Se desarrollan actividades de control sanitario de las explotaciones cinegé-
ticas avicolas (perdiz, codorniz y faisan) que tienen por objeto el control del
estado sanitario de los animales de cria, engorde y reproductores. Se reali-
za un control de patologias como la enfermedad de Newcastle y la causa-
da por Mycoplasma, que son enfermedades de declaracién obligatoria. Se
lleva a cabo un control especifico de Salmonella typhimurium, que aunque
no es especialmente problematica para las repoblaciones en el medio
natural, es una zoonosis transmisible que supone un riesgo para la salud
humana. También se analizan otros pardmetros como hongos, coccidios y
otros tipos de salmonela, pese a no ser de declaracion obligatoria ni de
transmisiéon humana. No se autorizan las repoblaciones de los ejemplares
provenientes de las granjas que no realicen estos controles, o cuando su

resultado es disconforme en relacién con determinados pardmetros.

Asimismo, se desarrollan actividades de control sanitario de las piscifacto-
rfas destinadas a la repoblacion de rios. Se llevan a cabo dos controles por
ano sobre parametros como la calidad microbioldgica y fisicoquimica del

agua y la deteccion de virus, bacterias, hongos y parasitos en pescados y

huevos.

Control en granjas cinegéticas de aves

Parametro Elemento

objeto de control objeto de control Frecuencia
Newcastle Excrementos y sangre 3 por ahno
Mycoplasma Excrementos y sangre 1 por afio
Salmonella Plumas, excrementos

typhimurium y sangre en pollos de un dia 1 por aio

Datos de 2005.



Vigilancia frente a la gripe aviar
en aves salvajes

Desde otono de 2005, el Departamento de Medio Ambiente y Vivienda
estéd aplicando el Programa de vigilancia frente a la gripe aviar en aves sal-
vajes. Este programa de vigilancia pretende determinar la prevalencia de
los subtipos H5 y H7 en aves silvestres, determinar los picos de mortali-
dad en aves silvestres que puedan haber sido causados por la gripe aviar y
conocer la circulacién de otros subtipos de esta enfermedad en aves sil-

vestres de Cataluna.

La poblacion de estudio que debe vigilarse son las especies de aves inver-
nantes acuéticas, principalmente aquellas especies que presenten mas
riesgo debido al nimero de individuos, el origen de las rutas migratorias o

la probabilidad de contacto con aves domésticas.

Estas aves atraviesan Catalufa durante la migracién, y algunas especies
de péjaros que pasan el invierno en Cataluna pueden proceder de pafses

en los que ha habido brotes de gripe aviar.

En Cataluna se identifican tres zonas de riesgo: el delta del Ebro, el delta
del Llobregat y Els Aiguamolls de I'Emporda; en torno a ellos se ha esta-

blecido una delimitacion de términos municipales de riesgo.

Este programa consta de dos tipos de vigilancia, la activa y la pasiva. La

vigilancia activa consiste en la recogida de muestras sistematica en las

zonas consideradas de riesgo, vy la vigilancia pasiva se basa en la detec-
cion de cualquier incremento anormal en la mortalidad de aves silvestres
gue se pueda relacionar con la aparicién de gripe aviar, prestando mas

atencion a las aves acuaticas.

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

Participa:

e (entro de Investigacion de
Sanidad Animal (CRESA)

Resultados de la actividad

Muestras analizadas 497

Ndmero de positivos
a gripe aviar o

Datos de 2005 (hasta el 4 de enero de 2006).
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Ningln resultado positivo de
Trichinella en las 106 mues-
tras de zorros analizados.

Datos de 2004.

Ningln resultado positivo de
Trichinella en 140 000 000
cerdos sacrificados en los
mataderos catalanes analiza-
dos.

Datos de 1991-2004.

Siete casos de Trichinella
declarados en jabalies abati-
dos en cacerias.

Datos de 2004.

Vigilancia de la prevalencia
de la tl‘quIHOSIS en el medio

Esta actividad tiene como objetivo investigar la prevalencia de Trichinella
spp. en la fauna salvaje, con el fin de determinar la fuerza de infeccion
desde el ciclo selvatico del parasito, tanto en relacion con los porcinos y
equinos domésticos como con la poblacion humana, a través del consumo

de carne de caza silvestre.

Aunque en estos Ultimos anos no se han encontrado casos de ciclo
domeéstico del pardsito, la presencia de T. spiralis en la vida salvaje repre-
senta un riesgo para los cerdos domésticos que se encuentran al aire libre
(granjas ecoldgicas) o en pequefas granjas donde no hay barreras para evi-

tar el contacto con animales salvajes.

Por este motivo, el Departamento de Salud, junto con la Direccién General
de Medio Natural del Departamento de Medio Ambiente, planted la conve-
niencia de disponer de informacion epidemioldgica respecto a la prevalen-
cia de la triquinosis en la fauna salvaje. En este sentido, investiga la
prevalencia del parasito en los zorros, al tratarse del animal indicador de
eleccion para la investigacion epidemioldgica del ciclo selvéatico de Trichine-
lla spp., puesto que ocupa una posicion elevada en la cadena alimentaria,
tiene un comportamiento depredador, canibal y carrofiero, y se encuentra

en altas densidades.

Paralelamente se investiga la presencia de triquina en los jabalies que se

faenan en las salas autorizadas de tratamiento de caza.

Cuando se detectan triquinas en el jabali se informa a los ayuntamientos
de los municipios de la zona donde ha sido cazado el animal y a los grupos
de cazadores sobre la importancia de someter la carne de jabali a inspec-
cion veterinaria para el control de triquinas, y de la obligacion de que las
carnes que deban comercializarse (minoristas, restaurantes...) previamente
se destinen a una sala de tratamiento de caza 0 a un matadero autorizado,

en la que pasaran el control sanitario.



2. Fase primaria

2.1 Registros de actividades agrarias

e Autorizacion y Registro de Industrias Agrarias y Alimentarias de Catalufia (RIAAC)
e Registro Vitivinicola de Cataluiia

2.2 Produccion agraria y sanidad vegetal

2.2.1 Fomento de buenas practicas agrarias y control del suelo, del agua de riego y de los
sistemas de fertilizacion

* Fomento y control de buenas practicas agrarias
¢ Control del suelo agricola

¢ Control de las aguas de riego

e Control de los sistemas de fertilizacion agricola

2.2.2 Control de la produccion, comercializacion y utilizacion de los productos fitosanitarios

e Vigilancia y control de la produccién, comercializacion y utilizacion de productos
fitosanitarios

e Vigilancia y control de residuos de productos fitosanitarios en origen

2.2.3 Promocion de la aplicacion correcta de los productos fitosanitarios

® Formacion de aplicadores de productos plaguicidas

e Avisos fitosanitarios

¢ Divulgacion de informacién sobre las plagas de cuarentena y los productos fitosanitarios

2.2.4 Prevencion, vigilancia y control de las plagas de los vegetales
e Control de la produccidn y la comercializacion de material vegetal
e Seguimiento oficial, control y erradicacién de las plagas vegetales
¢ Fomento de la creacion y mantenimiento de agrupaciones de defensa vegetal (ADV)

2.2.5 Biotecnologia

e Control de la produccion de organismos genéticamente modificados (OGM)
2.2.6 Produccion integrada y produccion agraria ecolégica

® Fomento y control de la produccién integrada

e Fomento y control de la produccién agraria ecolégica

2.3 Produccion ganadera y sanidad animal

2.3.1 Control de la produccion, comercializacion y utilizacion de los productos zoosanitarios

e Control de la produccién, comercializacion y aplicacion de medicamentos de uso veterinario
en animales productores de alimentos

e Gestion de alertas en medicamentos de uso veterinario
e Plan de investigacion de residuos en las explotaciones ganaderas

e Actuaciones del cuerpo de Mossos d’Esquadra en relacion con el control de la produccion y
del uso ilegal de sustancias farmacolégicas en las producciones animales



2.3.2. Control de la alimentacion animal
e Autorizacion y registro de establecimientos productores e intermediarios de piensos

* Plan de control de la alimentacion animal. Vigilancia y control de las empresas fabricantes y
los intermediarios de piensos

e Gestion de alertas en alimentacion animal. Plan operativo de intervencion (POI)
e Sistema de gestion integral de la alimentacion animal
e Control de la gestion de subproductos destinados a la alimentacion animal

2.3.3. Calidad y trazabilidad de la leche
¢ Programa de calidad de la leche cruda de vaca
* Proyecto Letra Q. Trazabilidad de la leche. Registro General de Agentes del Sector Lacteo

2.3.4. Regulacion y ordenacion de las explotaciones ganaderas
e Control y gestion del Registro de Explotaciones Ganaderas

2.3.5. Identificacion y trazabilidad del ganado

e Gestion y control del sistema de identificacion y registro de los animales
e Registro de transportistas y comerciantes de ganado

¢ Control de los movimientos de ganado

2.3.6. Vigilancia y control de las enfermedades animales

® Programas de vigilancia, lucha y erradicacion de enfermedades animales. Sistemas de alerta
en sanidad animal

® Programa de vigilancia y control de las encefalopatias espongiformes transmisibles
e Impulso de las agrupaciones de defensa sanitaria (ADS)

2.3.7. Medidas de bioseguridad

e Control de las medidas de bioseguridad para evitar la entrada de agentes infecciosos en las
explotaciones ganaderas

e Control de los centros de limpieza y desinfeccion de vehiculos de transporte de ganado

2.4 Produccion pesquera y acuicola

e Vigilancia de la calidad de las aguas, de los moluscos y del fitoplancton téxico
e Control de la documentacion de acompanamiento del marisco

e Vigilancia de dioxinas y furanos en pescados

e Control del etiquetado, presentacion, publicidad y documentacién de acompafiamiento de
los recursos marinos en las lonjas pesqueras, almacenes frigorificos, mercados mayoristas y
durante el transporte

e Vigilancia y control de la conservacion y gestion de los recursos pesqueros

2.5 Bienestar animal
¢ Plan de controles de bienestar animal



Autorizacion y Registro

de Industrias Agrarias y
Alimentarias de Catalufia
(RIAAC)

El Registro de Industrias Agrarias y Alimentarias de Cataluna (RIAAC) es
un registro especifico dentro del Registro de Establecimientos Industriales
de Catalufa, dadas las particularidades del sector productor de alimentos y

piensos y la estrecha interrelacion que presenta con el mundo agrario.

La finalidad del RIAAC es disponer, de forma permanente y actualizada, de
toda la informacién necesaria sobre las industrias alimentarias, agrarias,

pecuarias, forestales y de pesca. Esto es lo que permite llevar a cabo poli-
ticas de control y fomento en este sector por parte de los érganos compe-

tentes.

El hecho de ser productores de alimentos requiere que los inscritos, ade-
mas de cumplir las condiciones generales exigidas a los sectores indus-
triales, cumplan la legislacién alimentaria en constante proceso de
renovacion a fin de responder tanto a las necesidades técnicas como las
derivadas de la seguridad alimentaria, la calidad alimentaria o la evolucion
de los usos comerciales, y a las nuevas directrices en materia de control e
inspeccion. Esto implica la necesaria coordinacién y complementacién con
el Registro Sanitario de Industrias y Productos Alimentarios, y suplirlo en
los sectores o las producciones que no cubra, como el sector de los pien-

SOS.

Las actividades agrarias, alimentarias, forestales y de pesca que deben ser
objeto de inscripcion en el RIAAC son las especificadas por el Decreto
302/2004, de 25 de mayo (DOGC n.° 4142, de 27/05/2004).

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

Datos basicos del RIAAC

e |dentificacion del estable-
cimiento

e Ubicacion del estableci-
miento

Datos complementarios del
RIAAC

e Cuantificacién fisica y ori-
gen de materias primas y
productos intermedios

e Subvenciones e
inversiones

e Vinculacion con
productores de base

e (Capacidady caracteristi-
cas del almacenamiento

e Descripcion de las lineas
de fabricacion

Deben inscribirse obligato-
riamente:

e la primera instalacion

e Cualquier variacion
sustancial

e Elcese de la actividad

e Los cambios de titularidad

e |os traslados de los
establecimientos
industriales

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp/
registre.htm
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Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp/
registre.htm

Registro Vitivinicola
de Cataluna

El Registro Vitivinicola de Catalufa se cre6 el ano 2003 como un instru-
mento indispensable de gestién y control que permite garantizar el buen

funcionamiento del mercado vitivinicola.

La normativa vigente obliga a incluir todas las vifas en el registro, a su
mantenimiento y a la comunicacién de cualquier modificacién de los datos
que figuran en él. El hecho de ser inscrito equivale a poder producir y a ser
reconocido por la Administracion para cualquier tramite relacionado con lo

sector vitivinicola.

La finalidad es poder disponer de un registro Unico en linea de los viticul-
tores particulares, bodegas, cooperativas, organizaciones profesionales,
consejos reguladores de las denominaciones de origen, Instituto Catalan
de la Vina y el Vino, y Departamento de Agricultura, Alimentacion y Acciéon

Rural.

El Registro Vitivinicola de Catalufa es una herramienta que, por una
parte, permite garantizar la trazabilidad de los productos vitivinicolas
desde la cepa hasta la botella y, por la otra, facilita la gestion de todos

los operadores.

Registro Vitivinicola de Cataluiia

Ao Parcelas inscritas Superficie de produccion
2004 78 443 60 383 ha
2005 86 943 64 012 ha




Fomento y control de buenas
practicas agrarias

La agricultura intensiva, capaz de proveer de alimentos en cantidad y cali-
dad suficientes, y que permite disfrutar de una elevada seguridad alimen-
taria, tiene el reto de conseguir también una buena calidad ambiental. Por
este motivo es fundamental que todo el sector siga las buenas practicas
agrarias, promovidas por el Departamento de Agricultura, Alimentacion y

Accién Rural.

A fin de que los agricultores y ganaderos adopten las buenas practicas
agrarias, es necesaria su sensibilizacién y su acceso a informacion vy for-
macioén adecuadas. Asimismo, es necesaria la implicaciéon de los técnicos
que asesoran a los agricultores y ganaderos, que son también uno de los

grupos claves implicados en la solucién del problema.

Con el objeto de divulgar la situacion actual y las medidas correctoras que
se estan adoptando, se han previsto acciones de formacién, capacitacion y
sensibilizacién, como cursos y seminarios técnicos, el Plan de implanta-
cion y promocioén de los planes de gestién ambiental de las fincas agrarias
de Catalufa y la Mesa de seguimiento del uso sostenible de la materia
organica secundaria. Asimismo, el Departamento de Agricultura, Alimenta-
cion y Accion Rural ha editado el video Buenas pradcticas agrarias: nitroge-
no, de distribucion gratuita, con el que se pretende impulsar la adopcién
del cédigo de buenas practicas agrarias por parte de los agricultores y

ganaderos.

La adopcién de buenas préacticas agrarias tiene como objetivo hacer com-
patible una agricultura desarrollada con el mantenimiento de la calidad y

los recursos que son imprescindibles para llevarla a cabo.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

Objetivos de los planes de
aplicacion de buenas practi-
cas agrarias:

e Adoptar por parte del sector
de un cédigo de buenas prac-
ticas agrarias.

e Asegurar una correcta ges-
tién de las deyecciones gana-
deras (purines, estiércoles,
gallinazas, etc.) y, en general,
de los fertilizantes nitrogena-
dos (deyecciones ganaderas,
compuesto, fertilizantes con
nitrégeno mineral, etc.) a fin
de evitar la contaminacion de
las aguas por nitratos proce-
dentes de fuentes agrarias.

e Optimizar la fertilizacién
nitrogenada de los suelos
(disponer de mejores conoci-
mientos sobre la respuesta
de los cultivos al nitrégeno).
e Obligar al cumplimiento de
la directiva de nitratos en
zonas vulnerables.

e |nvertir tendencias de la
contaminacién de las aguas,
sustituir la fertilizacion mine-
ral por organica, etc. (Proyec-
to Columela).

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
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Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp/c/cam
p/sols/csoloo.htm

Control del SUElO agricola

Los suelos actlan como interfase obligada para los cultivos de dénde

obtienen agua o nutrientes, ademas de estar en contacto fisico con ellos.

Las précticas agricolas de trabajo del suelo, fertilizacion, tratamientos fito-
sanitarios, etc. comportan modificaciones en las propiedades fisicoquimi-
cas y bioldgicas de los suelos, que presentan una resistencia a los
cambios (resilencia) y una capacidad de transformar, retener e inactivar

muchas de las sustancias que se ahaden.

A fin de preservar la calidad de los suelos y asegurar la de los cultivos que
crecen en ellos, existen toda una serie de limitaciones en los productos
que se pueden aplicar: fitosanitarios (productos y cantidades), abonos,

aguas de riego (aguas regeneradas), lodos de depuradora, etc.

El Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural, dentro de su
programa para conocer la fertilidad de los suelos de Catalufa —asi como
también dentro del Mapa de suelos (1/25 000) de Cataluha—, recoge
muestras de suelo en distintos puntos, que son analizados posteriormen-
te. Las muestras se almacenan en un banco de muestras de suelos, para
posibles estudios posteriores. Iniciados los estudios con cariz agronémico,
paulatinamente se han ido ampliando con el estudio del secuestro del cal-
cio, de los nitratos y de los metales pesados y la recogida de muestras
sistematica para determinados lugares o cultivos, y los muestreos se han

realizado con una determinada periodicidad (cinco afos o mas).



Control de las @gUAS de riego

Las aguas de riego son un elemento basico en la produccion agricola. Este
medio de produccién, imprescindible en muchos cultivos, debe ser objeto
de control a fin de evitar que pueda vehicular agentes quimicos y biologi-
cos capaces de incorporarse a la cadena alimentaria y que supongan un

riesgo para la salud las personas.

El control de las aguas de riego es una responsabilidad de caracter trans-
versal en qué estan implicados diferentes organismos como la Agencia
Catalana del Agua (ACA), el Departamento de Agricultura, Alimentacién y
Accién Rural (DAR) y el Departamento de Salud, puesto que tiene implica-
ciones de &mbito medioambiental, agrario y de salud publica. Al control de
las fuentes de contaminacién y de los parametros de calidad de las aguas
superficiales y subterraneas llevados a cabo desde la ACA, se ahaden los
controles del DAR, que tienen en cuenta aspectos como los efectos sani-
tarios, los efectos agrondmicos sobre los cultivos y los efectos sobre el
suelo (salinidad, sodicidad, etc.) que a largo plazo podrian tener efectos

sobre la salud, como la acumulacién en el suelo de metales pesados.

Debe mencionarse especificamente el control que se lleva a cabo sobre la
reutilizacion de las aguas residuales depuradas. En este caso, el Departa-

mento de Salud tiene un papel relevante en el procedimiento de autoriza-

cion cuando estas aguas se destinan a usos que pueden tener

repercusiones en la salud publica.

Las normas vigentes establecen una serie de criterios y procedimientos
que deben cumplirse para la utilizacién de estas aguas, que estan orienta-
dos a minimizar los riesgos para el medio ambiente y la seguridad de los
alimentos. Se describen diferentes categorias de agua segun la calidad.
Cada categoria se define por unos pardmetros de calidades basicos. En

funcion de estos puede tener diferentes usos.

Asi, las aguas residuales depuradas de mayor calidad pueden destinarse a
los riego de cultivos de invernadero, cultivos de consumo en crudo y otros
cultivos regados por aspersion. En otros casos, se destinan al riego de
zonas verdes, campos de golf, riego de prados y pastos de animales, culti-
vos procesados antes del consumo v frutales no regados por aspersion.
En el supuesto de aguas de inferior calidad, estas se destinan al riego de

bosques y zonas donde el acceso del publico es restringido.

© Agencia Catalana
del Agua

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

O] Departamento de Salud

© Agencia de Proteccién
de la Salud

Para la reutilizacion de aguas
residuales debe seguirse un
procedimiento de autoriza-
cién en el que se comprueba
el cumplimiento de los crite-
rios de calidad necesarios en
funcion del uso que se quiera
dar a las aguas. Esta autoriza-
cion lleva asociadas una serie
de obligaciones de autocon-
trol periddico de los parame-
tros de calidad por parte del
titular de la autorizacion.

Mas informacion:
www.mediambient.gencat.
net/aca
www.gencat.cat/darp
www.gencat.cat/salut
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© Agencia de Residuos
de Cataluia

Control de los sistemas de
fertilizacion agricola

La fertilizacion agricola orgénica y mineral se realiza principalmente a partir
de las deyecciones ganaderas vy los fertilizantes minerales. Tiene implica-
ciones productivas, econémicas y medioambientales importantes. Fertili-
zar bien quiere decir aplicar los nutrientes que son necesarios y en el
momento oportuno. Es una cuestion de gestionar correctamente los recur-
s0s y minimizar los costes y el impacto en el medio ambiente y en la

seguridad alimentaria, siempre pensando en la cosecha 6ptima.

La presencia de nitratos en las aguas, particularmente en las subterraneas,
es un problema que se ha ido haciendo mas notorio a medida que han ido
pasando los anos. Esto se ha debido a distintas causas, como el uso poco
eficiente de los fertilizantes nitrogenados y la aplicacion fuera de época o

en cantidades excesivas.

Actualmente, los abonos quimicos se consideran la principal fuente de
nitrégeno en la agricultura. Su facilidad de uso, de aplicacion y de transpor-
te, asi como su precio relativamente bajo y la disponibilidad casi inmediata
de los nutrientes para los cultivos son las razones por las que se ha exten-
dido tanto su uso. Las deyecciones ganaderas son la segunda fuente mas
importante de nitrégeno disponible para la agricultura en Catalufia. La
mayoria de explotaciones agropecuarias intensivas no son capaces de apli-
car como abono todo el nitrégeno que se genera. Como consecuencia de

ello, se ha generado un exceso local de nutrientes.

Todas las explotaciones ganaderas (exceptuando las que no comercializan
su produccién) deben disponer de un plan de gestion de deyecciones
ganaderas, aplicarlo y llevar un libro de gestién. Del mismo modo, todas
las explotaciones agricolas no ganaderas con tierras en zonas vulnerables
deben disponer y aplicar un plan de gestién de fertilizantes nitrogenados y

llevar un libro de gestién.

Los planes de gestiéon deben presentarse en modelo normalizado Unica-
mente en las oficinas comarcales del DAR, y deben ser validados conjun-
tamente por el Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural
y por la Agencia de Residuos de Catalufna, en el &mbito de sus respectivas
competencias, en el caso de las deyecciones ganaderas, y Unicamente por

el DAR en el caso de los fertilizantes nitrogenados.



Otros fertilizantes organicos son los lodos de depuradora y el compuesto
de residuos soélidos urbanos. La aplicacién de lodos de depuradora al suelo
esta legislada y debe cumplir una serie de requisitos, como los siguientes:
que estén estabilizados, es decir, que estén tratados por via biolégica, qui-
mica o térmica, de forma que se reduzca de forma significativa su poder
de fermentacion y los inconvenientes sanitarios de su utilizacién, y gue no

superen determinadas concentraciones de metales pesados.

La aplicacion de buenas practicas agrarias y el control que se lleva a cabo

sobre los productos utilizados como abonos pretenden contribuir a mejo-

rar de forma significativa la presencia de nitratos y otros posibles contami-
nantes en las aguas y en los suelos, de forma que contribuyen a reducir

su presencia en las aguas de consumo y en los alimentos.

Informacion disponible en Internet (www.gencat.cat/darp)

e Plan de prevencion y correccion de la contaminacién por nitratos
¢ Plan de apoyo a la gestion de las deyecciones ganaderas

e Mapa de las zonas vulnerables y relacién de municipios afectados
e Cédigo de buenas préacticas agrarias en relacién con el nitrégeno
e Programa de medidas agronémicas

e Programa de medidas de gestion de las deyecciones ganaderas
— Medidas de gestién: minimizacion, valorizacion y tratamiento
— La planta de tratamiento de purines de Les Masies de Voltrega

— Infraestructuras de gestiéon de purines (balsas y plantas de tratamiento)
e Sintesis del Programa de medidas de gestion de los recursos hidricos
e Informacion sobre las redes de control de la calidad del agua
e Datos de calidad de las aguas subterrdneas
e Estadistica de los analisis de aguas subterraneas
¢ Red de control de aguas superficiales
® Preguntas y respuestas
e Tabla de equivalencias en nitrégeno

e Manual de gestion de purines (indice)
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Mas informacién en relacion
con el Registro Oficial de
roductos y Material Fitosani-
tario: www.mapa.es/ (aparta-
do «Agricultura»)
http://europa.eu.int/comm/
food/index.html (UE)
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El objeto del programa es controlar y comprobar que los productos fitosa-
nitarios puestos en el mercado estan debidamente registrados y cumplan
los requerimientos de calidad y etiquetado previstos por la legislacion. Su
finalidad es evitar la circulacion de productos fitosanitarios que no cumplan
las normas vigentes y los requisitos minimos de calidad, asi como garanti-

zar la eficacia de los tratamientos fitosanitarios.

La ejecucion del programa comporta actuaciones de control de los esta-
blecimientos que fabrican, almacenan y comercializan productos fitosanita-
rios y de control de la calidad de las existencias de los productos. Tanto
estos establecimientos como los productos fitosanitarios y las sustancias
activas que los componen deben estar autorizados y registrados en sus

correspondientes registros.
Registro Unico Europeo de Sustancias Activas

La lista Unica de sustancias activas con efecto fitosanitario incluye las sus-
tancias activas destinadas a la formulacion de productos fitosanitarios.

Ninguna sustancia activa puede ser utilizada en la fabricacion de productos

fitosanitarios si no esta incluida en una lista positiva comunitaria.

Este registro es responsabilidad de la Direccion General de Salud y Protec-
cién de los Consumidores de la Comision Europea (SANCO). Desde el
Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural se participa en
el Comité Estatal de Productos Fitosanitarios y se promueve la emision de
propuestas en los dmbitos estatal y europeo en funcién de las particulari-

dades de Cataluna.
Registro Oficial de Productos y Material Fitosanitario

Los productos fitosanitarios que deban utilizarse en el Estado espafnol sélo
podrén fabricarse y comercializarse si se encuentran en el Registro Oficial
de Productos y Material Fitosanitario. Cada uno de ellos tiene una autoriza-
cion de uso para unos cultivos concretos, para luchar contra determinadas
plagas, a una dosis establecida, una clasificacién toxicoldgica y un plazo de
seguridad. También se regulan los momentos de aplicacién y las precau-
ciones especiales que deben tenerse en cuenta para su utilizacion. Estas y
otras informaciones llegan a los usuarios a través de la etiqueta de los pro-
ductos fitosanitarios. -



La Direccién General de Agricultura, del Ministerio de Agricultura, Pesca y

Alimentacion (MAPA), gestiona este registro. Desde el Servicio de Sanidad
Vegetal del DAR se supervisan las experiencias de prerregistro de los pro-

ductos fitosanitarios que se realizan en Catalufa y se inspeccionan a las

empresas autorizadas para realizar ensayos oficialmente reconocidos.
Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Plaguicidas

Los establecimientos donde se fabrican plaguicidas, los locales donde se
almacenan o comercializan y las empresas que se dedican a realizar trata-
mientos con plaguicidas, asi como los aplicadores, deben estar inscritos
en el Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Plaguicidas
(ROESP).

La gestion de este registro corresponde a las comunidades auténomas.

En Cataluha, esta queda repartida, dependiendo del tipo de plaguicida,
entre el Departamento de Salud y el Departamento de Agricultura, Alimen-

tacién y Accion Rural.

Asimismo se llevan a cabo acciones de vigilancia y control de la utilizacion

de productos fitosanitarios, que tiene como propésitos:

a) Controlar a las empresas de tratamientos de productos fitosanitarios a
través de la comprobacién de su inscripcion en el ROESP el control del
Libro Oficial de Movimientos (LOM), la inspeccién de contratos con
usuarios y tratamientos realizados, y la comprobacién de las medidas

de seguridad de los aplicadores y posesion del carnet.

b) Comprobar el uso correcto de los productos fitosanitarios mediante el

control de las aplicaciones directas en campo.

¢) Controlar muestras de vegetales, suelos y aguas tras los tratamientos
para comprobar la repercusion sobre el medio ambiente, asi como vigi-
lar y controlar que los productos se empleen de acuerdo con lo que

establecen las normas vigentes.

Actividades realizadas

Inspecciones a
establecimientos

productores 30
Inspecciones de

productos

fitosanitarios 30

Tomas de muestras

de productos

fitosanitarios (tasa

de conformidad:

100 %) 10

Datos de 2004.

Registro Oficial de
Establecimientos y
Servicios Plaguicidas

Establecimientos

inscritos 869
Empresas de servicios

inscritas 413
Total 1282

Datos de 2004.
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Participan:

e |nstituto Quimico
de Sarria

e Departamento de Quimica
Analitica de la Universidad
de Barcelona

e Fundacion Bosch
i Gimpera

Controles realizados
en Catalufa 284

Tasa de conformidad 97,5 %

Datos de 2005.

Vigilancia y control
de residuos de productos

fitosanitarios en origen

Desde el Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural se lle-
van a cabo distintas actividades de vigilancia de residuos de fitosanitarios.
En primer lugar, debe mencionarse el Programa de control de fitosanita-
rios en origen, que tiene como objetivo conocer, antes de su comercializa-
cion, el nivel de residuos de productos fitosanitarios que pueden contener
los diferentes productos vegetales producidos en Catalufa como conse-

cuencia de los tratamientos fitosanitarios aplicados.

Es un programa europeo de vigilancia que en el &mbito estatal siguen las
comunidades autbnomas y coordina el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién. Asimismo, se prevé la ejecucion de mecanismos para impe-
dir la puesta en el mercado de estos vegetales cuando superen los limites

méximos de residuos (LMR) establecidos en la legislacion vigente.

Paralelamente se lleva a cabo un programa de vigilancia denominado Pro-
grama coordinado de vigilancia de residuos de plaguicidas en la Unién
Europea, que tiene caracter comunitario y esta orientado a recoger datos y
disponer de informacién sobre el nivel de residuos de plaguicidas en
determinados productos vegetales, previamente establecidos, que forman
parte importante o significativa de la dieta de los europeos, con el fin de
poder calcular la exposicién alimentaria de las personas a los plaguicidas a

través de la alimentacion.

Las normas europeas regulan los contenidos méximos de residuos de pla-
guicidas en vegetales y prevén que la Comisién Europea deba implantar
progresivamente un sistema que permita calcular la exposicién a los pla-
guicidas a través de la alimentacion. En este sentido, desde el ano 1997 la
Comisién hace recomendaciones relativas a programas coordinados de

vigilancia de residuos de plaguicidas a escala comunitaria.

Las muestras utilizadas en estos programas se recogen en almacenes de
cooperativas o de centrales hortofructicolas, tanto de cdmaras de conserva-

cién como antes de la entrada al almacén (producto acabado de recoger).



Formacion de aplicadores
de productos plaguicidas

La formacion de aplicadores se dirige a los agricultores-aplicadores y mani-
puladores de plaguicidas para la obtencién del carnet de aplicador. Esto
tiene como finalidad ultima un uso correcto de los productos plaguicidas

de forma que se minimice una posible utilizacién excesiva o ineficiente.

La reglamentacién técnico-sanitaria para la fabricacion, comercializacion y
utilizacion de plaguicidas establece que los aplicadores y el personal de las
empresas dedicadas a la realizacion de tratamientos con plaguicidas tie-
nen que haber superado los cursos de capacitacion homologados conjun-
tamente por los ministerios de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de

Sanidad y Consumo.

Existen distintos niveles de capacitacion:

¢ El nivel basico tienen que obtenerlo los agricultores y el personal de las
empresas y entidades dedicadas al almacenamiento, la venta o la aplica-
cion de productos fitosanitarios que participen de forma directa en la

aplicacion o la manipulacion de estos productos.

e £l nivel cualificado deben obtenerlo las personas responsables de los
establecimientos de venta al publico de productos fitosanitarios, los apli-
cadores a terceros y los directores técnicos de las empresas y entidades

que realicen tratamientos fitosanitarios.

e E| nivel especial tiene que obtenerlo todo el personal que participe en la
aplicacion de cada uno de los plaguicidas clasificados como muy téxicos

de acuerdo con su modalidad de aplicacion.

e E| nivel de piloto aplicador agroforestal tienen que obtenerlo los pilotos

que apliguen productos fitosanitarios por medios aéreos.

Los cursos de capacitacion para obtener el carnet de manipulador de pro-
ductos plaguicidas se desarrollan en las escuelas de capacitacion agraria,
que dependen del Departamento de Agricultura, Alimentacién y Accién

Rural, o en otros centros homologados.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

Carnets expedidos
hasta el afio 2004 19 227

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Agricultura/Sani-
dad vegetal»)
www.ruralcat.net

(apartado «Informacion técni-
ca/Sanidad vegetal/Informa-
cién sobre productos
fitosanitarios»)
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Participan:

e Agrupaciones de defensa
vegetal

Siete estaciones de avisos
del Servicio de Sanidad
Vegetal

e C(Castell6 d’Empdries
(Alt Emporda)

e |aTallada d’Emporda
(Baix Emporda)

e Vilafranca del Penedés
(Alt Penedés)

e Tarragona (Tarragoneés)

e Tortosa (Baix Ebre)

e Mobra la Nova (Ribera
d’Ebre)

e |leida (Segria)

Actuaciones

® 110 seguimientos
de plagas

e 2000 controles de puntos
de observacion

e 13 389 avisos por SMSy
correo electrénico

® 240 avisos a contestado-
res telefonicos

e Avisos con actualizacion
permanente en el sitio
web del DAR, en el teletex-
to de TV3y en la revista
Catalunya Rural i Agraria

Datos de 2004.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Agricultura/Sani-
dad vegetal»)
www.ruralcat.net

AViSOS fitosanitarios

Esta actividad tiene como objetivo informar y asesorar a los agricultores
de las técnicas y los momentos més adecuados para controlar las plagas
mediante el desarrollo de programas de lucha integrada. Esto permito evi-
tar tratamientos innecesarios y, en consecuencia, minimizar el uso de fito-

sanitarios y su incorporacion a la cadena alimentaria y el medio ambiente.

Los agricultores catalanes se pueden informar con rapidez de la evolucion
de las plagas y enfermedades susceptibles de afectar a sus cultivos a tra-
vés de avisos, de siete contestadores telefénicos automaticos, de Internet

y, Ultimamente, mediante el correo electrénico y mensajes SMS.

Debe senalarse, ademas, que el agricultor puede obtener un asesoramien-
to més individualizado si se integra en una Agrupacion de Defensa Vegetal
(ADV). En Cataluna hay 110 en funcionamiento, en las que trabajan 130

técnicos.

Catalufa tuvo la primera red de avisos para el seguimiento de mildiu de la
vina (Plasmopora viticola) en la comarca del Penedes. Por otra parte, la pri-
mera estacion de avisos del Estado espanol se creé en Lleida en 1964

para el seguimiento de las plagas de los fruteros.

En 1973 se regularon las estaciones de avisos de todo el territorio espanol
y se establecié una estacién de avisos por provincia. A partir de 1980, las
competencias sobre sanidad vegetal pasaron a las comunidades autdno-
mas, momento en que la Generalitat de Catalunya, a través del Servicio de
Proteccién de los Vegetales, empezd a gestionarlas y potenciarlas. Si bien
en aquel afo el Servicio disponia de una estacién de avisos por provincia,
se crearon otras nuevas en Amposta, Mdra la Nova, La Tallada d"Emporda
y Vilafranca del Penedés. Actualmente, el Servicio de Sanidad Vegetal dis-

pone de siete estaciones de avisos.



DIVUl ga Ion de informacion
sobre Ias ag8as de

cuaren ena y los productos
fitosanitarios

Con objeto de promover el uso adecuado y eficiente de los productos fito-
sanitarios es fundamental informar al agricultor tanto de las nuevas plagas
como de los productos fitosanitarios que debe utilizar. A tal fin, la divulga-

cion de esta informacion se lleva a cabo en varios formatos.

En primer lugar, se publican fichas de plagas, cada una de las cuales pre-
senta la descripcion de la plaga y las especies de interés agricola que pue-
den resultar afectadas. También se incluyen apartados especificos que
tratan de profundizar en la biologia de la especie plaga, los sintomas vy los
danos que provoca y las medidas méas adecuadas para controlarla. Ademas
de todo lo anterior, las fichas se complementan con imagenes de cada

plaga o enfermedad y una versién imprimible del documento.

En segundo lugar, se divulgan hojas informativas fitosanitarias, donde
aparecen las técnicas mas adecuadas para controlar los principales orga-
nismos nocivos que afectan a los vegetales. A diferencia de las fichas de
plagas, que dan una informacién general sobre las principales plagas y que
no varian, las hojas fitosanitarias se renuevan de forma periddica y aportan

informacion actualizada sobre las Ultimas técnicas de control.

Las dos publicaciones, editadas por el Departamento de Agricultura, Ali-
mentacién y Accién Rural, complementan la informaciéon que se da en los

avisos fitosanitarios mensuales.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Las fichas de plaga y las
hojas informativas actualiza-
dos estan disponibles en la
pagina web del Departamen-
to de Agricultura, Alimenta-
cién y Accion Rural
www.gencat.cat/darp
(apartado «Agricultura/Sani-
dad vegetal»)
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Obligaciones para los titula-
res del registro

Comunicar la deteccion de
organismos nocivos de
cuarentena.

Conservar un plano actua-
lizado de instalaciones y
parcelas.

Conservar como minimo
un ano los registros de los
productos vegetales.

Presentar la declaracion
anual de cultivos y comer-
cializacion.

Disponer de un responsa-
ble fitosanitario y realizar
examenes visuales duran-
te la temporada de culti-
vo.

Cooperar con los organis-
mos oficiales competen-
tes.

Controldela produccion
y la comercializacion

de material vegetal

El control de la produccién y el comercio del material vegetal tiene por
objeto evitar la difusién de plagas de cuarentena. Se basa en tres elemen-
tos fundamentales: el Registro Oficial de Proveedores de Material Vegetal,

el pasaporte fitosanitario y la certificacion de material vegetal.

Deben inscribirse en el Registro Oficial de Proveedores de Material Vege-
tal todos los proveedores del material vegetal establecido en la normativa
vigente, como semillas y plantas de vivero (cereales, leguminosas, plantas
horticolas, plantas de prados vy forrajes para la alimentacion del ganado;
plantas industriales, etc.) asi como planteles de arboles frutales produci-
dos en la propia explotacién. El registro es un instrumento necesario para
la aplicaciéon de los controles oficiales a los que estdn sometidas las activi-

dades que se encuentran inscritas.

El pasaporte fitosanitario es necesario para la circulaciéon de un determina-
do material vegetal dentro de los paises de la UE y tiene como objetivo

garantizar que estos vegetales han sido cultivados o manipulados por una
empresa registrada, sometida a un control fitosanitario, y que, como con-

secuencia, se encuentran libres de organismos de cuarentena.

Por otra parte, la actividad de control y certificacién del material vegetal
(semillas y planteles) tiene como objetivo garantizar que se ha comproba-
do el proceso de produccién y que el material relne los requisitos estable-
cidos de sanidad vegetal y autenticidad varietal. De este modo, el material
vegetal se comercializa precintado y etiquetado e identificado con una eti-
queta oficial que garantiza el cumplimiento de los requisitos de sanidad y
autenticidad varietal que marca la reglamentacién vigente, y que se haya
sometido a control de origen y del proceso de produccion, lo que permite

la trazabilidad de este material.

La certificacién del material vegetal de fruteros se acredita mediante una
etiqueta oficial, numerada, de color azul, planta por planta. En la etiqueta
se indican la especie, la variedad, el clon y el portainjerto. A través del sitio
web de RuralCat se pueden comprobar las variedades de véstagos de fru-
teros certificadas por el Departamento de Agricultura, Alimentacion y
Accién Rural, ademas del plantel que lo produjo y el término municipal de

la parcela de produccion.



Seguimiento oficial, controly
erradicacion de lasg a8as
vegetales

Las plagas de cuarentena son aquellas que pueden tener importancia eco-
némica potencial y que figuran en la lista estatal o de la Unién Europea. La
inclusion de una plaga en la lista de cuarentena limita la introduccion y cir-
culacién de los portadores potenciales a fin de minimizar el riesgo de intro-
duccion en las zonas libres. Cuando se detecta un foco (o bien se
sospecha que existe esta posibilidad), la Administracién debe verificar su
presencia. Si se confirma, deben adoptarse medidas fitosanitarias a fin de
lograr la erradicacion de la plaga. El objetivo es evitar la introduccién y pro-
pagacion en Cataluna de nuevas plagas especialmente peligrosas. El
seguimiento y control permite reducir la incidencia de las plagas, hecho
que ademas de comportar beneficios econdmicos supone una reduccion

del uso de fitosanitarios.

Cuando es necesario se llevan a cabo campanas especificas dirigidas a
luchar de forma colectiva contra las plagas de dificil control individual en

determinadas zonas.

Todos estos tratamientos se llevan a cabo mediante productos de baja
peligrosidad para las personas y la fauna. Siempre que sea posible, se utili-
zan técnicas de lucha alternativa. Por este motivo, desde el Departamento
de Agricultura, Alimentacién y Accién Rural se llevan a cabo acciones
orientadas a poner a punto técnicas de lucha alternativas a la lucha quimi-
ca, como la utilizacién de feromonas mediante las técnicas de captura

masiva y de confusion sexual.

Las técnicas de captura masiva se estan aplicando en los citricos, a fin de
evitar los tratamientos contra la mosca de la fruta, en las comarcas del
Baix Ebre y El Montsia. También se aplica a los fruteros de las comarcas
de Barcelona y Girona. Asimismo, actualmente toda la zona arrocera esté
controlada por la técnica de la captura masiva con feromonas sexuales, y
s6lo se actla con insecticidas respetuosos con el medio ambiente cuando

se superan los umbrales correspondientes.

La técnica de la confusion sexual se ha aplicado en fruteros en la zona
fructicola de Lleida y Girona, en la vid, y en otros cultivos como el avellano
y el nogal, donde se estan poniendo a punto estas técnicas innovadoras y

que sustituyen a los tratamientos insecticidas.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

19 725 hectareas de planta-
ciones supervisadas, con
varios focos erradicados

E‘I-Egbgetales

52 000 hectareas de olivos y
8000 hectareas de citricos de
la zona protegidas con trata-
miento aéreo

22 000 hectareas de zona
arrocera, 735 de citricos y 150
de fruteros controladas
mediante la técnica de la cap-
tura masiva

2300 hectareas de vinay
1200 de fruteros controladas
por la técnica de la confusion
sexual

Datos de 2004.

sdelo
L

dad vegetal | Lucha contra las|:|=EE

raria y sani

Gestion de riesgos | Fase primaria |

a




%legetales |

de los

idad vegetal | Lucha contralas,:

raria y sani

©
=
S
£
=
a
)
%]
©
[
(%2
o
bn
(%)
)
=
)
o
=
e}
2
(%]
)
O

© Departamento de Agricul-
tura, Alimentacion y
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110 agrupaciones de defensa
vegetal en funcionamiento
actualmente en Catalufa

1 180 000 euros recibidos en
forma de subvenciones por
las agrupaciones de defensa
vegetal, como ayuda para la
contratacion de técnicosy la
realizacién de actuaciones
especificas o propuestas por
la Administracion

Datos de 2004.

Fomento de la creacion
y el mantenimiento de

d€ défensa vegetal ov

Esta actividad tiene por objeto fomentar la creacion de agrupaciones de
agricultores para luchar de forma colectiva contra las plagas y desarrollar

programas de lucha integrada.

Las agrupaciones de defensa vegetal (ADV), ademas colaborar con la
Administracion en la lucha contra las plagas de los vegetales y los agentes
nocivos, promueven la creacion de redes de seguimiento de pardsitos o
de previsién de accidentes meteoroldgicos y la realizacion de actuaciones

masivas de lucha.

Las ADV pueden ser de ambito municipal o supramunicipal y deben agru-
par como minimo al 20 % de los labradores del area, o el 50 % de la
superficie de los cultivos que hay que proteger. Pueden constituir una ADV
los labradores o las asociaciones legalmente constituidas que establecen

colectivamente programas de proteccion de los vegetales.

Los interesados deben presentar la documentacion al Departamento de
Agricultura, Alimentacion y Accion Rural para su aprobacion. Las ADV se
inscriben en un registro que gestiona el Servicio de Sanidad Vegetal.
Anualmente establecen un programa de actuacion de acuerdo con las

directrices técnicas del Servicio de Sanidad Vegetal.

Las ADV han colaborado con las estaciones de avisos en la prospeccion
del fuego bacteriano, en la lucha por captura masiva en citricos, en las

campanas de tratamiento aéreo, en el control del barrenador del arroz, etc.



Control de la produccion de

organismos .,
...geneticamente

modificados (oGm)

Los organismos genéticamente modificados pueden definirse como los
organismos cuyo material genético (ADN) se ha alterado de una forma que

no ocurre naturalmente por el acoplamiento o la recombinacién natural.

Como una aplicacion de la biotecnologia moderna, esta técnica permite
que se transfieran genes individuales seleccionados de un organismo a

otro, incluso entre especies no relacionadas.

En lineas generales, los tipos mas comunes de productos de la cadena ali-

mentaria producidos mediante biotecnologia moderna pueden dividirse en:

Alimentos genéticamente modificados

e Alimentos que son OGM, como el maiz genéticamente modificado.

e Alimentos que contienen un OGM, por ejemplo, una galleta elaborada

con harina de maiz genéticamente modificado.

e Alimentos producidos a partir de OGM, como un aceite de maiz genéti-

camente modificado.

e Alimentos que contienen ingredientes producidos a partir de OGM, por
ejemplo, chocolate que contenga lecitina de soja procedente de soja

genéticamente modificada.

e Alimentos que contienen un ingrediente o aditivo producido por microor-
ganismos genéticamente modificados, por ejemplo colorantes, vitaminas
y aminoécidos esenciales.

e Alimentos que contienen ingredientes procesados por enzimas produci-
das mediante microorganismos genéticamente modificados, por ejem-
plo, el jarabe de maiz de alta fructosa producido a partir del almidén

usando la enzima glucosa isomerasa (producto de un OGM).

Piensos genéticamente modificados

® Piensos que son OGM, como la soja genéticamente modificada.

e Piensos que contienen un OGM, por ejemplo, un pienso compuesto que
contiene maiz genéticamente modificado.
e Piensos producidos a partir de OGM, como la harina de soja genética-

mente modificada.

e Piensos que contienen un ingrediente producido a partir de un OGM.
-

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

© Agencia Catalana
del Consumo

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(Apartado «Alimentacion/
Organismos genéticamente
modificados»)
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «La Agencia/
Publicaciones y estudios»)
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En el ano 2005, la superficie
estimada de variedades gené-
ticamente modificadas de
maiz fue de 17 170 hectareas
sobre un total estimado de
40 754 hectareas (42,13 %).

Aunqgue las actividades de vigilancia y control de OGM empiezan en la
fase primaria, estas se extienden al resto de la cadena alimentaria. El obje-
tivo es proteger la salud y el medio ambiente, el derecho de los consumi-
dores a escoger a partir de informacion fiable y la libre circulaciéon de los
productos genéticamente modificados que hayan sido autorizados. Las
actividades desarrolladas se centran en promover practicas correctas y en

la vigilancia y el control, y consisten en:

e Regular la investigacion y el desarrollo de las instituciones y entidades

que operen con OGM.

e Informar a los agentes que intervienen en las cadenas productiva y
comercial de las novedades normativas del sector.
e Informar a los productores, elaboradores, distribuidores, otros agentes y

consumidores de aspectos relacionados con los OGM.

e Estudiar la coexistencia entre los productores que emplean OGM v los
que operan con sistemas de agricultura ecoldgica, integrada o conven-

cional.
e Supervisar que se cumpla la normativa sobre trazabilidad de OGM.

e Supervisar que se cumpla la normativa sobre autorizacién comercial de
OGM.

e Supervisar que se cumpla la normativa sobre comercializaciéon y etique-
tado de material vegetal de reproduccién genéticamente modificado.

e Supervisar que se cumpla la normativa en relacién con el Registro de

Cultivos Comerciales Genéticamente Modificados.

e Controlar la trazabilidad y el etiquetado de los alimentos puestos a dispo-

sicion del consumidor final.



Fomento y control de la
produccion integrada

La produccion integrada es un sistema agricola de produccion de alimen-
tos que pretende conseguir productos de alta calidad intrinseca y extrinse-
ca, minimizando los impactos sobre la salud humana y el medio ambiente,
optimizando todos los factores relacionados con los métodos de produc-
ciéon y disminuyendo los residuos. En la lucha contra los parésitos de los
vegetales se promueven las técnicas del control integrado de plagas, y se

priorizan las alternativas no quimicas.

El objeto de esta actividad es fomentar la aplicacion del sistema de pro-
duccién integrada, asi como el control y certificacion de los productos que

se obtienen.

La calidad y la seguridad de los productos se garantiza mediante una certi-
ficacion oficial. El sistema de control y certificacion debe aplicarse obliga-
toriamente a todas las empresas agricolas que utilicen este sistema de

produccion.

Cuando el proceso de produccion se ajusta a todos los aspectos que
prevé la normativa de produccién integrada, y se ha obtenido, previamen-
te, la certificacién de todo el proceso de produccién a través de una
empresa de control y certificacién acreditada, el Consejo Catalan de la Pro-
duccién Integrada autoriza la comercializacion de los productos con una
etiqueta identificativa de la denominacion o distintivo de garantia «Produc-

cion Integrada — Cataluna».

Macromagnitudes de la produccion integrada en Cataluia

Extension % de respecto
de produccion a la produccion
integrada (ha) convencional Agricultores Elaboradores
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Autoridad competente

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Organismo responsable del
control y certificacion

© Consejo Catalan de la
Produccion Integrada

Hectareas de produccion
integrada

15,78% 36,52%

1,47% 22,32%

- Fruta de semilla D Hortalizas

14.730 593
[] Citricos [] Olivo
1.034 8.601
Fruta de hueso ] Vid
9.004 14

Frutos secos
6.368

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Agricultura»)

www.producciointegrada.org
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Autoridad competente

© Departamento de Agricul-
tura, Alimentaciony
Accion Rural

Organismo responsable del
control y certificacion

®© Consejo Catalan de la Pro-
duccion Integrada

La produccion agraria ecoldgi-
ca representa el 1 % del total
de la superficie cultivada en
Catalufa.

Indicaciones

e Agricultura ecolégica, biol6-
gica y organica

e Sus derivados habituales
(eco, bio, etc.), solos o en
combinacién con otros tér-
minos

Productos en los que se pue-
den utilizar las indicaciones
protegidas

e Animales y productos agri-
colas vegetales y animales
no transformados

e Productos vegetales y ani-
males transformados para
consumo humano, prepara-
dos basicamente a partir de
uno o mas ingredientes de
origen vegetal o animal

e Materias primas y piensos
para la alimentacion animal

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp (apar-
tado «Alimentacion»)

Libro blanco de la produccion
agroalimentaria ecolégica
WWW.ccpae.org

Fomento y control de la

produccion agraria
ecologica
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La produccion agraria ecolégica (PAE) es un sistema de obtencién de pro-
ductos agrarios y alimentarios que pone un especial énfasis en la utiliza-
cion de productos y técnicas lo mas sostenibles posible, y que excluye a
todas aquellas que potencialmente pueden malograr la calidad del produc-
to final o el medio ambiente en que se realiza esta obtencién (evita el uso

de toda clase de productos quimicos de sintesis).

Esta actividad tiene como objetivo fomentar la aplicacion de sistemas de
produccion agraria ecolégica y el control y certificacion de los productos

gue se obtienen.

El sistema de control y certificacién debe aplicarse obligatoriamente a
todas las empresas que intervengan en el proceso desde la produccion ini-
cial hasta el momento en que el producto esta listo para su consumo final,
convenientemente envasado y etiquetado, asi como a los intermediarios
comerciales y a las empresas que desarrollan trabajos para terceros con

estos productos.

Esta obligacion se hace extensiva a las empresas que simplemente reali-
zan tareas de intermediacion comercial, comprando y vendiendo produc-
tos agroalimentarios al por mayor provenientes de produccién agraria
ecologica, asfi como a aquellas que realizan trabajos para terceros con

estos productos.

La aplicacion del sistema de control deberd ofrecer garantias al consumi-
dor de que los productos que llevan indicaciones de la produccién agraria
ecoldgica han sido producidos de acuerdo con la norma comunitaria sobre
PAE.

Cultivos mas frecuentes

15% Cultivos herbéceos
0,
1% 22% [ Extensivos [ Hortalizas
[O Forrajes
9%
Cultivos lefiosos
10%
I Olivo [ Barbechos,
14% baldios, abonos

3% [ vid
26% [] Frutos secos
[ Fruta dulce

verdes y otros
cultivos

Fuente: CCPAE, 2005



Control de la produccion,
comercializacion y aplicacion de
medicamentos de uso

veterinario en animales
productores de alimentos

Los medicamentos de uso veterinario que se encuentran en el mercado
deben estar debidamente autorizados y registrados, deben cumplir los
requerimientos de calidad y etiquetado previstos por la legislacién y tienen

que utilizarse siguiendo los requisitos establecidos por la normativa vigente.

Toda sustancia activa destinada a formar parte de los medicamentos de
uso en animales productores de alimentos debe seguir un procedimiento
de autorizacién vy fijacion de los limites maximos de residuos aceptados
como inocuos en los productos finales. Este procedimiento de evaluacion
cientifica es responsabilidad de la Agencia Europea para la Evaluacién de
Medicamentos con participacion de la Comisién Europea y los estados

miembros.

A partir de estos principios activos se elaboran los medicamentos de uso
veterinario. Cada medicamento, con respecto a su composicion, presenta-
cion y otras caracteristicas, es sometido a un comité estatal de evaluacion
a fin de poder llevar a cabo su autorizacién e inscripcion en el Registro
Estatal de Especialidades Farmacéuticas de Uso Veterinario, dependiente
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Ningun medicamento
de uso veterinario puede introducirse en el mercado si no dispone de las
autorizaciones necesarias y se encuentra inscrito en el registro oficial

correspondiente.

Registros. Toda la cadena de produccién y distribucion se encuentra some-
tida a registro y control. Los establecimientos que fabrican, almacenan,
comercializan y dispensan medicamentos de uso veterinario estan someti-
dos también a un sistema de autorizacién y registro. Los almacenes de
distribucién de medicamentos de uso humano también pueden desarrollar
estas actividades con medicamentos de uso veterinario. En este caso, la

autorizacién y el registro corresponden al Departamento de Salud.

Controles. El programa incluye, asimismo, el control oficial sobre las
empresas radicadas en Cataluna que desarrollan actividades de produc-

cion, distribucién y dispensacion de medicamentos de uso veterinario.

La aplicacion en animales productores de alimentos esta también sujeta a
estrictas normas que van desde la prescripcion veterinaria preceptiva, la

identificacién de los animales tratados, el control de dosificacion, el tiem-
po de espera y el registro de la informacién correspondiente a cada trata-

miento aplicado.

© Departamento de

Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Registros

Ministerio de Sanidad
y Consumo

Registro Unificado de
Laboratorios Farmacéuti-
cos

Departamento de Agricul-
tura, Ganaderia y Pesca

Registro de Manipulado-
res de Materias Primas

Registro de Establecimien-
tos de Produccion y
Comercializacién de Pro-
ductos Zoosanitarios

Registro de Establecimien-
tos de Distribucion en
Exclusiva de Medicamen-
tos de Uso Veterinario

Registro de Centros de
Dispensacion de Medica-
mentos de Uso Veterinario

%]
o
o0
wn
<%
=
Q
o
c
Ne)
=
wn
(<%
(&)



(%]
o
&0
wn
()
=
(5]
o
=
o
E=
wn
(5]
G}

| Produccion ganadera y sanidad animal | [ ITa GER LN EE LT N (YS

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Alertas

Tres alertas declaradas en el
ano 2005

Cuatro alertas declaradas en
el aho 2006

Todas estas alertas supusie-
ron la retirada del mercado
de distintos lotes de medica-
mentos veterinarios.

Gestion de alertas en
medicamentos de uso
veterinario

El objetivo principal de la gestién de una alerta es proteger la salud de los
animales, de las personas o del medio ambiente cuando se detecta un
posible riesgo por defecto o alteracion de la calidad y seguridad de un
medicamento veterinario, o cuando se detecta la puesta en el mercado de
medicamentos veterinarios no autorizados. Estas alertas pueden ser de

calidad, de seguridad o de comercializacion.

Medidas cautelares

La normativa vigente establece las medidas cautelares que deben llevarse

a cabo, que se detallan a continuacion:

® | a puesta en cuarentena, la retirada del mercado y la prohibicion de utili-

zacién de los medicamentos veterinarios correspondientes.

e | a suspension de actividades, publicidad y la clausura provisional de

establecimientos, centros o servicios.

e | a suspension de la elaboracion, prescripcion, dispensaciéon y suministro

de productos en fase de investigacion en animales.

Comunicacion de la alerta

La Subdireccion General de Medicamentos de uso Veterinario de la Agen-
cia Espanola de Medicamentos y Productos Sanitarios es la responsable
de valorar toda la informacion obtenida y ordenar la alerta y las medidas
cautelares adecuadas. Esta informacién se notifica al Departamento de
Agricultura, Alimentacion y Accion Rural. A partir de este momento se
pone en marcha un mecanismo de notificacion rapida a diferentes asocia-
ciones, al Consejo de Colegios de Veterinarios de Cataluna y a todos los
centros de distribucion y dispensacién de medicamentos de uso veterina-
rio autorizados en Catalufa, a fin de que actlen en consecuencia de

acuerdo con las medidas cautelares establecidas.

Controles

Finalmente se realizan controles, tanto en los laboratorios que elaboran
medicamentos veterinarios como en los centros de distribucion y dispen-
sacién de medicamentos, a fin de verificar que la gestion de la alerta se ha
efectuado correctamente, y que se han retirado del mercado de forma

efectiva los lotes de productos afectados.



Plan de investigacion de
residuos en las explotaciones
ganaderas

Se trata de un programa de vigilancia y control oficial basado en la recogi-
da y anélisis de muestras de agua, pienso, orina y paja, que se recogen en
las explotaciones ganaderas para verificar el correcto uso de medicamen-

tos veterinarios autorizados e investigar la posible utilizaciéon de sustancias

ilegales.

La legislacion establece las medidas de control aplicables a determinadas
sustancias y sus residuos en los animales vivos y productos derivados.

Los 6rganos competentes de las comunidades auténomas deben disenar
su plan de investigacion de residuos a partir de esta norma y de las direc-

trices establecidas por la Comisién Estatal de Coordinacion.

La Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria coordina la Comisién Direc-

tora del Plan para la investigacién de residuos.

Cada comunidad auténoma elabora anualmente un plan aleatorio de mues-
treo en funcién del censo, los sacrificios y las producciones por especie

de conformidad con la normativa comunitaria.

Miembros de la Comision Directora del Plan de investigacion de residuos

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

1310 inspecciones realizadas
en explotaciones ganaderas

Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural

e Direccién General de Agricultura, Ganaderia e Innovacion

— Servicio del Laboratorio Agroalimentario

Departamento de Salud

¢ Direccion General de Salud Publica

— Servicio de Vigilancia y Control Analiticos

Agencia Catalana del Consumo

5551 muestras de agua, orina,
pienso, pajay pelo recogidas
en las explotaciones

Datos de 2005.

El Plan de investigacion de
residuos se ejecuta tanto en
la fase primaria como en la
de transformacion y distribu-
cién. Mas informacion sobre
la parte del Plan de investiga-
cién de residuos que se eje-
cuta en la fase de
transformacion de la cadena
alimentaria, en la ficha «Plan
de investigacion de residuos
en alimentos de origen ani-
mal».

0S zoosanitarios
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© Departamento de Interior,
Relaciones Institucionales
y Participacion

Siete casos de positivos a
antibacterianos por encima
del limite maximo de referen-
cia detectados por el Depar-
tamento de Salud en
muestras tomadas en mata-
deros, investigados a peticion
de las fiscalias de Lleiday
Barcelona

Cinco organizaciones desarti-
culadas, con 34 detenidos

Datos de 2004.

Dieciséis investigaciones de
casos de antibacterianos que
superan el limite maximo
residual notificados por el
Departamento de Salud

Datos de 2004-2005.

Actuaciones del cuerpo de Mossos
d’Esquadra en relacién con el control
de la producciony del USO

ilegal de sustancias

farmacologicas en las producciones
animales

Ocasionalmente se detectan practicas de produccion y utilizacion de sus-
tancias ilegales para potenciar el engorde del ganado. Estas préacticas

estan tipificadas como delitos contra la salud publica.

El cuerpo de Mossos d'Esquadra lleva a cabo desde hace anos una inten-
sa actividad de investigacion orientada a la desarticulacion de organizacio-
nes dedicadas a la fabricacion, distribucion y utilizacién de sustancias para
el engorde ilegal del ganado. Con respecto a los residuos en alimentos de
origen animal, la Unidad Central Operativa de Consumo de los Mossos

d'Esquadra investiga basicamente dos tipos de delitos:

a) la administracion ilegal de productos y el sacrificio de animales trata-
dos ilegalmente, y

b) la fabricacion y distribucion de productos para tratamientos ilegales
del ganado.

En el primer caso, la investigacion se inicia por una sospecha de los servi-
cios veterinarios oficiales, que intervienen cautelarmente los canales y
despojos en el matadero y lo comunican a los servicios territoriales del
Departamento de Salud, que informan inmediatamente a la Unidad Central
Operativa de Consumo, que cita al ganadero para la recogida de muestras.
Durante la investigacion, la policia utiliza también otros medios, como la
recogida de documentos, la de declaraciones, etc. para encontrar eviden-
cias sobre la propiedad de los animales y poder imputar al presunto autor

del delito o detenerlo, si procede.

En el segundo caso, la investigacion se inicia a partir del conocimiento de
que alguien puede estar realizando la conducta delictiva. En este caso, la
investigacion se desarrolla normalmente en diligencias declaradas secretas
judicialmente y se usan los medios habituales en investigaciones de deli-
tos cometidos por grupos organizados. En estas investigaciones se intenta
llegar a los distribuidores o fabricantes de los productos. Son muy costo-
sas en recursos pero, en contrapartida, acostumbran a aportar informacion

valiosa sobre pautas de administracion, tipo de producto, etc.



Autorizacion ¥ registro de
establecimientosdp oductores
e intermediarios de PI€NS0OS

Las normas previstas por la UE establecen el registro de los estableci-
mientos de alimentacion animal, asi como el cumplimiento de determina-
dos requisitos para su inscripcion. En este sentido, en Catalufa se

desarrollan una serie de actuaciones diferenciadas:

Registro. Se establece un registro creado al efecto en el que deben inscri-
birse con o sin autorizacion previa, en funcion de su actividad, los estable-
cimientos dedicados a la fabricacién de aditivos, premezclas y piensos

compuestos que incorporen aditivos, destinados a la alimentacion animal,

asf como de los intermediarios de aditivos, premezclas y otros productos.

Directorio. El resto de establecimientos e intermediarios que no tengan
que ser autorizados o inscritos en el registro se inscribirdn en el Directorio

de Establecimientos e Intermediarios.

Autorizaciones especiales. Se establecen una serie de autorizaciones
especiales que deben solicitar los fabricantes de piensos compuestos que
incorporen aditivos del tipo antibidtico, coccidiostatico y otras sustancias
medicamentosas, asi como factores de crecimiento, aditivos del tipo vita-

mina Ay D, cobre y selenio.

Obligatoriedad de comunicacion. Esta se da cuando se quieran poner en
circulaciéon aditivos, premezclas y piensos compuestos, asi como los pien-
S0S para consumo propio cuando contengan aditivos del grupo de los anti-
bidticos, coccidiostaticos y factores de crecimiento. También estén
sometidos a esta obligacién los intermediarios o representantes de pro-
ductos procedentes de paises terceros. El Departamento de Agricultura,
Alimentacion y Accidon Rural revisa las formulas y otorga a estos productos
un numero de referencia que tiene una validez de cuatro anos. Pasados
cuatro anos, si se siguen comercializando, el interesado debera solicitar la

revalidacion, para lo que adjuntara un modelo de la etiqueta vigente.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

154 establecimientos registra-
dos o autorizados

335 inscritos en el Directorio
de Establecimientos Interme-
diarios

Datos de 2004.
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© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Establecimientos
registrados 154

Inspecciones
a explotaciones 194

Inspecciones
a fabricantes

e intermediarios 312
Controles 1090
Determinaciones 716

Datos de 2004.

Plan de control de la alimentacion
animal. Vi lanua y control de las

empresas fabricantesy los
intermediarios de pIensos

Este plan tiene por objeto el control de la actividad de las empresas fabri-
cantes e intermediarias de pienso, incluidas las explotaciones ganaderas
que desarrollan la actividad para consumo de las necesidades de su propia

ganaderia, a fin de comprobar la calidad y la seguridad de los productos.

Los productos para la alimentacién animal no pueden ponerse en el mer-
cado sin una autorizacion previa expedida por la autoridad competente de
la comunidad auténoma o, si procede, sin la notificacion previa a la men-
cionada autoridad, en la forma y las condiciones establecidas reglamenta-

riamente.

Asimismo, los establecimientos o intermediarios que se dediquen a la ela-
boracién, fabricacién, importacién, exportacion, distribucién, transporte o
comercializacion de los productos para la alimentacion animal son objeto
de una autorizacion previa al ejercicio de su actividad, expedida por la auto-
ridad competente de la comunidad autbnoma o, si procede, la inscripcion
previa en los registros correspondientes, en la forma y las condiciones

establecidas reglamentariamente.

El control consiste en comprobar que se cumplen las condiciones de auto-
rizacion y registro de las empresas, la identificacién y el etiquetado de los
piensos, las condiciones de almacenamiento, asi como la recogida de
muestras y el analisis, en el que se realizan varias determinaciones, entre
las que podemos destacar: PAE (proteina animal elaborada; harina de
carne y harina de pescado), microbiologia, presencia de sustancias indese-

ables, aditivos prohibidos, contenido de oligoelementos, etc.



Gestion de alertas,

en allmentauon animal.
Plan operativo de intervencion (POI)

El objetivo principal de las redes de alerta es evitar la llegada al consumo
animal de alimentos que puedan suponer un riesgo grave e inmediato para

su salud o para la de los consumidores finales.

Desde el ano 1978 existe en la Union Europea un sistema de alerta répida
que fue creado para comunicar los riesgos directos o indirectos para la
salud y la seguridad de los consumidores. De acuerdo con la normativa, se
establece un sistema de alerta rapida especifica para productos alimenta-
rios que incluye también los piensos. Este sistema europeo se conoce con
el nombre de RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) e incluye los
estados miembros de la Union, asi como los paises del Espacio Europeo
de Libre Comercio (EEA-EFTA). Los paises terceros no forman parte for-
mal de esta red; sin embargo, la Comisién lleva a cabo acciones de comu-
nicacion a los paises que puedan verse afectados como origen o destino
de los productos, de forma que las autoridades puedan adoptar las medi-

das necesarias.

Dentro del Estado espanol, el RASFF se divide en dos sistemas de alerta,
segun se trate de alimentos destinados al consumo humano o alimentos
destinados a la alimentacién animal, respectivamente: el Sistema coordi-
nado de intercambio répido de informacién (SCIRI) y el Plan operativo de
intervencion en la alimentacion animal (POIAA). Este dltimo es un sistema
de gestion de informacion vy alertas basado en una red de puntos de con-
tacto en la que participan las autoridades competentes estatales y las

comunidades autbnomas.

Se definen tres niveles de gestion:

e |as alertas, que tienen como objetivo impedir que cualquier pienso que
suponga un riesgo pueda llegar al consumo animal,

e |a notificacion de informacion sobre riesgos no graves o que, pese a ser
graves, tienen poca probabilidad de darse en el &mbito territorial de com-
petencia, y

¢ |a comunicacion de distintos rechazos de productos procedentes de pai-

ses terceros en los puntos de inspeccion fronteriza (PIF).
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Ocho notificaciones de alerta
gestionadas

Veinte inspecciones
realizadas

Datos de 2004.
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Sistema de gestion mtegra\
de la alimentacion anima

Se trata de un sistema informatico que facilita la gestion global de la ali-
mentacién animal entre las distintas etapas que componen este sector,
desde la Administracion publica hasta los puntos de inspeccion fronteriza

y los operadores del sector.

El sistema posibilita, a la vez, la busqueda y consulta de campos tan cam-
biantes en el ambito de la alimentacion animal como son la legislacion y la
situacién legal de las materias primas, aditivos, sustancias indeseables,
etc. que son de interés para este sector. Por lo tanto, este sistema tiene
como propdsito satisfacer las necesidades tanto de las administraciones
publicas como de aquellas personas relacionadas con el mundo de la ali-
mentaciéon animal, sirviendo de herramienta dindmica y eficaz de informa-

cion.

Este sistema incluye la siguiente informacion y utilidades:

e Plantas, empresas, laboratorios e importadores autorizados
e | egislacion vigente
e Productos: aditivos y materias primas autorizadas y prohibidas, premez-

clas medicamentosas, sustancias indeseables y bioproteinas
¢ Novedades y noticias de interés para los usuarios
¢ Datos de produccion
e Datos sobre controles

e Red de alerta (notificaciones, informacion y seguimiento)



Control de la gestion

de subproductos destinados
alaalimentacion animal

El objetivo del programa es el control de la gestion de los subproductos y
del cumplimiento de las condiciones establecidas en la reglamentacién
que regula esta actividad. La finalidad es evitar riesgos para la salud animal

0 humana.

Dentro de los subproductos de origen animal existen distintas categorias.
Los de las categorias 1y 2 no pueden ser utilizados en alimentacién ani-
mal y deben ser transformados y eliminados por incineracion o depésito a
vertedero, o valorizados para la produccién de biogas o compuesto, o des-
tinados a usos técnicos autorizados. Los subproductos de la categoria 3
son partes aptas para el consumo humano gue no se destinan a este uso
por motivos comerciales: rechazos para el consumo humano que no repre-
senten un riesgo de transmisién de enfermedades, sangre, leche, pesca-
do, pelos, plumas, piel, etc. de animales declarados aptos para el
consumo humano. Al no suponer un riesgo para la salud humana o animal,
pueden tener determinados destinos en la fabricaciéon de alimentos para

animales de produccién y de compania o productos técnicos.

Por otra parte, otros productos procedentes de la industria alimentaria
humana como harinas, pan, productos de pasteleria, galletas, pasta de
sopa, aperitivos y derivados, chocolate, caramelos, helados, etc. que no se
destinan a la alimentacion humana por motivos comerciales pueden desti-

narse también a la fabricacién de alimentos para animales.

El procesamiento de estas materias debe llevarse a cabo en planta autori-
zada para cada aplicacion bajo estrictas condiciones que varfan seguin cada
caso concreto. Ademas, las plantas deben tener un sistema interno de

control basado en el sistema de andlisis de riesgos y de puntos de control
critico y garantizar la trazabilidad de los materiales que reciban, procesen y

expidan.
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© Agencia Catalana de
Residuos

Subproductos
de origen no animal

Plantas
de transformacion 6

Capacidad de
tratamiento 281 775 t/afo

Inspecciones
realizadas 30

Subproductos
de origen animal

Inspecciones realizadas 9

Datos de 2004.
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Controles realizados

e (Control sanitario de los
animales; higiene
de la explotacion
y del ordeno 26

e (Control de la calidad
de la leche (bacterias,
células somaticas,
agua, antibiotico)

DAR 130
ALLIC 186 0331
457 6612

1. Bacterias, células, agua y antibiéticos.
2. Células, grasa y proteina. Datos de 2005.

Organismo participante:
Asociacion Lechera Interpro-
fesional de Catalufia (ALLIC)

Programa de calidad
de la'leche cruda de vaca

El Programa de calidad de la leche cruda de vaca tiene como objetivos pro-
mover la mejora de la calidad de la leche cruda de vaca producida, tratada
o transformada en Cataluna; fomentar la mejora integral de las explotacio-
nes lecheras catalanas mediante la adopcién de planes colectivos y planes
especificos para cada explotacion, y verificar que la leche cruda de vaca
destinada al consumo directo y a la elaboracion de productos lacteos o
leche de consumo tratada térmicamente cumpla las condiciones de cali-

dad fijadas por la normativa estatal y comunitaria.

El Plan de mejora de la calidad de la leche en Cataluiia tiene tres ejes ver-
tebradores:

¢ los programas de mejora desarrollados por las primeras personas com-

pradoras, los productores o sus organizaciones;

e |os planes de recogida de muestras y determinaciones analiticas realiza-
das por las primeras personas compradoras en coordinacion con los

laboratorios correspondientes;

* |as actuaciones de control y seguimiento de la Administracién, tanto en
los programas sanitarios o en el control de residuos a los productos de
origen animal como en la higiene, la alimentacion y el bienestar de los

animales.

Todos los agentes que produzcan, comercialicen o traten leche en Catalu-
Aa, asi como sus agrupaciones y asociaciones, se pueden adherir a este
plan de forma voluntaria y deben presentar su programa especifico de
mejora, que sera supervisado por el Departamento de Agricultura, Alimen-

tacion y Accion Rural.

El programa debe prever, obligatoriamente, el anélisis y la determinacion
de puntos criticos; el control de ordenadoras y el circuito lacteo; la higiene
de las instalaciones; el control de la situacion sanitaria individual del gana-
do; el seguimiento analitico continuo, con un minimo de tres muestras
mensuales (en semanas diferentes), y el asesoramiento técnico sobre
todos los factores que inciden en la calidad higiénica y fisicoquimica de la

leche cruda.

Ademas, debe incluirse el andlisis del agua de la explotacion (anual), para
determinar su potabilidad, y el andlisis periédico de la leche en tanque,
para detectar posibles mastitis del ganado. En caso de detectarse, deben

realizarse analisis de mastitis individuales.



Proyecto Letra Q. Trazabilidad
de la lEChe. Registro General de

Agentes del Sector Lacteo

Se han puesto en marcha sistemas que aseguran la trazabilidad y la calidad
en el sector lacteo, y se han habilitado los mecanismos para conocer con
exactitud el camino que sigue la leche cruda de vaca desde que es recogi-
da en la explotacion hasta que entra en un proceso de transformacion en la
industria o llega a otros destinos. Con objeto de satisfacer estos objetivos,
se han puesto en practica medidas para facilitar la trazabilidad de la leche,
mediante la identificacion y el registro de todos los agentes implicados en
la produccion, la recogida, el transporte, el almacenamiento y el tratamien-
to de la leche de vaca y de los contenedores de leche. Todo esto permite

registrar los movimientos de leche que se producen entre ellos.

Estas sistemas se han instaurado a raiz de la obligacién, por normativa
europea, de ponerlos en practica por parte de las empresas alimentarias a
partir del 1 de enero de 2005. Tanto el registro de agentes y contenedores
como el movimiento de leche se integran en la base de datos Letra Q, que
incluye un sistema informatizado que permite gestionar la informacion
relativa a la calidad de la leche en todas las fases de produccién, con obje-
to de lograr el objetivo de mejorar la seguridad del producto vy, en definiti-

va, la transparencia en el sector.

Se han establecido programas de trazabilidad en el sector lechero y de
mejora y control de calidad integral de la produccién lechera (animales,
explotaciones, transporte, producto), con la adjudicacion de los identifica-
dores, la impresion de las etiquetas de seguridad vy la distribucién para la
identificacion de los tanques de las explotaciones y las cisternas de trans-
porte de leche, en aplicacién en Cataluna del sistema establecido en todo

el Estado espanol (Programa Letra Q) para la trazabilidad de la leche.

Registro de agentes y contenedores

Agente Censos de 2004 Censos de 2005
Productores 1350 992
Operadores 68 69
Transportistas 106 107
Centros de recogida 49 54
Contenedores

Tanques 1946 1950
Silos 112 119
Cisternas 116 122
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Registro de Explotaciones

Ganaderas

Explotaciones
de produccion-
reproduccién

Explotaciones
especiales (ferias,
certamenes, etc.)

Total

Datos de 2005.

33 077

2 072

35149

Control y i estion del Registro
de EXp otaciones Ganaderas

En la normativa que regula y ordena las explotaciones ganaderas se reco-
gen una serie de condiciones minimas que deben reunir todas las explota-
ciones a fin de mejorar la produccién ganadera y los procesos productivos,
mediante la aplicacion de normas zootécnicas, de higiene y de bienestar

de los animales, asf como la proteccion y mejora del medio ambiente.

La aplicacion de esta normativa tiene como objetivos:

e Conocer de forma exhaustiva cada uno de los sectores ganaderos:
numero total de explotaciones, distribucion territorial, clasificacion por

tipo de produccioén, situaciéon estructural, capacidad productiva, etc.

e Promover la mejora, mediante la aplicacién de unos requisitos minimos
que deben cumplirse para cada tipo de explotacion, y, en consecuencia,

promover la mejora de la competitividad de las explotaciones.

e Disponer de informacion actualizada para la aplicaciéon de programas de

control.

En esta regulacién se establece un registro de explotaciones ganaderas
dividido en diferentes secciones: apicolas, avicolas, porcinas, cunicolas,
bovinas, ovinas y caprinas, equinas, de otras especies productivas y de
centros de recogida de material genético. Dentro de cada seccioén, las
explotaciones se clasifican en diferentes subsecciones segun la finalidad

productiva.

El Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural ha puesto en
funcionamiento el Sistema de informacion ganadera (SIR), que es un sis-
tema de gestion de los datos sanitarios y ganaderos de las explotaciones
y de los animales, con informacién sobre localizacién geogréafica (coorde-
nadas) y calificacion sanitaria. Esta informacién se incorpora a la base de
datos estatal (REGA) creada por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-

mentacion.

Las actividades mas destacadas en este ambito son:

e Autorizacion y registro de las explotaciones ganaderas.

e \/erificacion de datos y del cumplimiento de las condiciones de autoriza-

cion de las explotaciones.

e Mantenimiento de la base de datos del registro.



Gestlon control del sistema, de

|dent|f|cac n y registro
de los animale

La Administracion tiene el deber de velar por el cumplimiento de las nor-
mas de higiene y sanidad de los animales y por la correcta aplicacién de
las medidas de apoyo a la produccion, a la vez que debe estar en condicio-
nes de obtener y gestionar toda la informacién necesaria para asegurar al
consumidor la sanidad, seguridad y calidad esperada de los productos

ganaderos.

La distribucion territorial de la produccion ganadera, las industrias de sacri-
ficio y transformacion y los centros de consumo no son coincidentes y
obligan a los animales y sus productos a un desplazamiento entre comuni-
dades auténomas e, incluso, entre paises, hecho que dificulta el segui-

miento y la transmisiéon de informacion.

Por este motivo es necesario un sistema 4agil y eficaz de captacion, almace-
namiento y transmisién de datos que permita disponer de dicha informa-
cion en el lugar y momento en que sea necesaria. Esta es la razén del
establecimiento de SIMOGAN (Sistema informético de identificacion y
movimientos del ganado) y los demas sistemas de identificacion parecidos.
SIMOGAN fue el primer sistema estatal creado para gestionar datos de
identificacion, situacion sanitaria y movimiento del ganado vacuno que fun-
cionaba con bases de datos territorializadas por comunidades auténomas y
conectadas entre si. No fue nada mas que la respuesta de las administra-
ciones a la demanda social de seguimiento a lo largo de toda la cadena pro-
ductiva en el sector del bovino de carne, tras las crisis sanitarias europeas

derivadas de las encefalopatias espongiformes transmisibles.

SIMOGAN sélo ha sido el principio del sistema de identificacion y registro
de movimientos que el Estado espanol, siguiendo la normativa de la Uniéon
Europea, tiene pensado poner en marcha y que abarcaré la mayoria de
especies de los animales de renta. La aplicacién SIMOPORC, correspon-
diente al ganado porcino, ya esta operativa y se encuentran en estudio las

de ovino y caprino.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion ha previsto la creacion
de dos nuevos registros de animales. Uno de ellos serfa el Registro Gene-
ral de Movimientos de Ganado (REMO). El otro seria el Registro General
de Identificacion Individualizada de Animales (RIIA), que tendria como
finalidad unificar los ya establecidos para animales identificados individual-

mente, y en un futuro incorporar nuevas especies.
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Actividades de control

Identificacion y genotipaje
de ganado ovino
66 rebanos
4 486 animales

Identificacion
de ganado vacuno
400 controles

Datos de 2005.
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Registro de transportistas y
comerciantes de ganado

® Departamento de El transporte y la comercializacién de ganado supone un riesgo de difusiéon

Agricultura, Alimentacion de enfermedades animales. Esta circunstancia, junto con las normas de

y Accién Rural bienestar animal, plantea la necesidad de que los operadores y transportis-

tas implicados cumplan unas condiciones especificas y que se dé una
Transportistas intensificacion de controles sobre las actividades de movimientos de gana-
registrados 1.500 do. Con estas finalidades se establecen los siguientes registros:

Datos de 2005.
Registro Oficial de Operadores Comerciales. Se considera operador

comercial toda persona fisica o juridica que compra y vende animales,

directamente o indirectamente, con finalidades comerciales y que en un

| Produccion ganadera y sanidad animal |

plazo maximo de treinta dias los vende o traslada a otras instalaciones

sobre las que no existe ningun titulo de dominio.

Registro Oficial de Transportistas y de Medios de Transporte para Anima-

les Vivos. Este registro se compone de dos secciones, la de transportistas

y la de medios de transporte.

Se considera transportista cualquier persona fisica o juridica que lleve a
cabo el transporte de animales vivos por cuenta propia o ajena, o ponga a
disposicién de un tercero un medio de transporte de animales, siempre

que este transporte tenga cardcter comercial y se efectte con finalidad
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lucrativa.

Con respecto a los medios de transporte, deben inscribirse todos los des-
tinados a esta finalidad, incluidos los destinados a desplazamiento sin
caracter comercial o finalidad lucrativa. Para la inscripcién en el registro es
necesario, entre otros documentos, un certificado de idoneidad, para los
que realicen trayectos de duracion superior a 8 horas. La autoridad compe-
tente determina en cada caso el tipo de transporte y las especies y el tipo
de ganado, y el nUmero méaximo de animales de cada tipo que podran ser
transportados, de acuerdo con la solicitud de registro y la documentacién

aportada.



Control de los movimientos
de ganado

A fin de facilitar la gestion de la informacion ganadera relativa a los movi-

mientos del ganado y de los productos alimentarios de origen animal den-
tro de los Estados miembros, la UE dispone, desde el 1 de abril de 2004,

del sistema TRACES (Trade Control and Expert System), un sistema veteri-
nario informético que integra y sustituye las funciones de los sistemas

ANIMO y SHIFT en una arquitectura Unica.

Es una red informatizada de enlace entre las autoridades veterinarias de
los diferentes estados miembros mediante la que se comunican todos los
movimientos de alimentos y productos de origen animal que tienen lugar

desde un estado miembro a otro.

Es un sistema informatizado de los procedimientos veterinarios que cons-
ta de un sistema de informacién para los casos en que el veterinario oficial
de un punto de inspeccién fronteriza (PIF) devuelva un lote, y de una base
de datos sobre las condiciones comunitarias de importacion de animales y
productos. La finalidad de este sistema es que queden registradas las fun-
ciones esenciales para ayudar a tomar decisiones en los PIF con el objeti-

vo de evitar la propagaciéon de enfermedades animales.

Con la adopcién del TRACES se han simplificado los sistemas para regular
los movimientos de ganado y de productos animales, y de esta forma se
ha facilitado el seguimiento de los més de 50 000 animales transportados
cada dia en la Unién Europea, y se dispone de mejores herramientas para
controlar las epizootias. Tiene una especial importancia en el control de
enfermedades, puesto que la alerta es instantdnea y se puede acotar rapi-
damente el destino de partidas procedentes de un foco sospechoso de

enfermedad.

Fuente: Provedella
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758 902 controles realizados
en el ganado vacuno
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e (Centro de Sanidad Avicola
de Cataluna
(seguimiento y diagndsti-
co de enfermedades infec-
ciosas de las aves)

Enfermedades objeto

de medidas de luchay

erradicacion

e brucelosis bovina, ovina y
caprina

e tuberculosis bovina

e encefalopatia espongiforme
bovina

e epididimitis ovina

¢ enfermedad de Aujeszky

e salmonelosis aviar

® mixomatosis y enfermedad
hemorragica virica del
conejo

Enfermedades objeto de

medidas de vigilancia y

minimizacion del riesgo de

presentacion

e perineumonia contagiosa
bovina

e leucosis bovina

e lengua azul

e temblor ovino o scrapie

e pestes porcinas

e enfermedad vesicular
porcina

® gripe aviar

e enfermedad de Newcastle

® varroasis

Programas de vigilancia,
lucha y erradicacion de

enfermedades animales.
Sistemas de alerta en sanidad

animal

Estos programas tienen el objetivo de vigilar, luchar, controlar y erradicar
enfermedades animales. Las actividades que se llevan a cabo dependen
de la enfermedad en cuestiéon vy, principalmente, consisten en pruebas
diagndsticas a los animales, la profilaxis vacunal, el sacrificio obligatorio
del ganado afectado, la eliminacion de los cadéveres vy la restricciéon de los

movimientos.
Existen determinadas particularidades en funcion de la especie:

* Bovino. Las enfermedades presentes actualmente en la cabafa ganade-
ra catalana que son objeto de medidas de lucha y erradicacion son la bru-
celosis bovina, la tuberculosis bovina y la encefalopatia espongiforme
bovina (todas ellas son zoonosis). Las encefalopatias espongiformes trans-
misibles (EET) presentan determinadas particularidades diferenciales. Las
enfermedades que actualmente no afectan a la cabafa ganadera catalana
que son objeto de medidas de vigilancia y minimizacién del riesgo de pre-
sentacién son la perineumonia contagiosa bovina, la leucosis bovina y la

lengua azul.

e Ovino y caprino. La enfermedad presente actualmente en la cabafa
ganadera catalana que es objeto de medidas de lucha y erradicacién es la
brucelosis ovina y caprina, que es una enfermedad zoonética. Las enfer-
medades que actualmente no afectan a la cabafa ganadera catalana y que
son objeto de medidas de minimizacion del riesgo de presentacion de bro-

tes y deteccion rapida de foco son el temblor ovino y la lengua azul.

¢ Porcino. La enfermedad presente actualmente en Cataluna que es obje-
to de medidas de lucha y erradicacién es la enfermedad de Aujeszky. No
es una zoonosis Las enfermedades que actualmente no afectan a la caba-
Aa ganadera catalana que son objeto de medidas de minimizacién del ries-
go de presentacion son las pestes porcinas y la enfermedad vesicular

porcina. Ninguna de estas enfermedades es zoonosis.

¢ Aves de corral. La enfermedad presente actualmente en Catalufa que es
objeto de medidas de lucha y erradicacién es la salmonelosis aviar (zoono-

sis).

>



Las enfermedades que actualmente no afectan a la cabana ganadera cata-
lana que son objeto de medidas de minimizacion del riesgo de presenta-
cion son la gripe aviar y la enfermedad de Newcastle (la gripe aviar es

zoonosis, mientras que la enfermedad de Newcastle no lo es).

o Equidos. Vigilancia y control de enfermedades de los equinos para mini-

mizar la presencia y posible difusién de las enfermedades que les afectan.

e Conejos. Lucha contra la mixomatosis y la enfermedad hemorrégica viri-

ca del conejo, a fin de erradicarlas. No son zoonosis.

e Abejas. Vigilancia y control de las abejas que minimice la presencia y
posible difusién de las enfermedades que les afectan. La enfermedad pre-
sente actualmente en Cataluia que es objeto de medidas de prevencion y

control es la varroasis (no es zoonosis).

Ante la posible aparicion de enfermedades animales de declaraciéon obliga-
toria con un alto riesgo de difusién, debe disponerse de planes predefini-
dos de actuacion que permitan ejercer acciones de vigilancia y prevencion,
asi como la actuacién eficaz y con celeridad en caso de aparicion de un
foco, de forma que se elimine con la mayor brevedad posible y asi dismi-
nuya el impacto de la enfermedad en la cabaha ganadera. Se definen cua-

tro tipos de actuacion:
* Programa de prevencion ¢ Programa de vigilancia
¢ Plan de alerta ¢ Plan de emergencia

En el ano 2003 se constituyd el Comité Nacional del Sistema de alerta
sanitaria veterinaria, que coordina las actuaciones en materia de sanidad
animal entre las distintas comunidades auténomas. Estas actuaciones
estan orientadas a planificar, coordinar y erradicar cualquier brote infeccio-
SO que se pueda detectar, tanto en animales de producciéon como entre
los animales de compania o de la fauna salvaje. Una parte fundamental de
este 6rgano es la Red de Alerta Sanitaria Veterinaria (RASVE), que integra
toda la informacién sanitaria disponible, tanto a escala nacional como inter-
nacional, y facilita la toma de decisiones urgentes ante la apariciéon de epi-

zootias y zoonosis en el territorio del Estado.

Gripe aviar

2003 2004 2005

Positivos o 0 o]

P
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[ Explotaciones
muestreadas

[ Muestras en explotacion
avicola

[ Muestras de aves
silvestres

Porcentaje de explotaciones
con resultado negativo en
el control de enfermedades
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@  Tuberculosis bovina
@ Brucelosis bovina
@mmm» Brucelosis bovina y caprina

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
www.ruralcat.net
www.mapa.es
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© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

© Agencia de Residuos de
Cataluiia

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Ganaderia/
Sanidad animaly)
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «La Agencia/
Publicaciones y estudios»)

Programa de vigilancia y control

de las encefalopatias
eSpongirormes transmisibles

Las encefalopatias espongiformes transmisibles (ETT) son uno de los pro-
blemas de seguridad alimentaria més profusamente reglamentados en
Europa por su riesgo potencial, la gravedad de sus efectos sobre la salud
de las personas y las consecuencias derivadas en el ambito econdmico y
de confianza de los consumidores. Desde 1989, en la Unién Europea se
llevan a cabo toda una serie de actuaciones para la gestién del riesgo de
las EET. En Cataluna, el Departamento de Agricultura, Alimentaciéon y
Accién Rural (DAR) se hace cargo de la vigilancia y el control del ganado

vacuno, ovino y caprino en la fase primaria de la cadena alimentaria.

En primer lugar, el DAR se encarga de la vigilancia epizootiologica y el
seguimiento de las subpoblaciones susceptibles de presentar la enferme-
dad. Con objeto de poder detectar y declarar casos sospechosos, se efec-
tlan controles en las explotaciones ganaderas y se recogen muestras de
animales muertos en la explotaciéon o sacrificados no destinados a consu-

mo humano.

En segundo lugar, se controlan los productos empleados para la alimenta-
cién de los animales en los establecimientos (almacenes, intermediarios,

distribuidores, fabricas de piensos y explotaciones ganaderas).

También se toman medidas de investigacion epizootiolégica y de erradi-
cacién en el supuesto de que se confirmen casos de la enfermedad, con
objeto de conocer el origen y los animales o productos con riesgo de estar
afectados, y se sacrifican y se destruyen los animales susceptibles de per-
tenecer a las poblaciones de riesgo, asi como cualquier otro producto que

pueda representar un riesgo de transmision de la enfermedad.

Ademads, el DAR se encarga de la deteccién de animales sospechosos en
la explotacién, que son objeto de una prueba de diagndstico de EET. Los
animales muertos en la explotacion también son sometidos a esta prueba

de diagndstico.

Los animales trasladados al matadero destinados a consumo humano se
someten a una inspeccién veterinaria previa al sacrificio y, después, a una

prueba de deteccion de EET.

Finalmente, el DAR controla la retirada de cadaveres. Los animales muer-
tos se transportan con la mayor brevedad posible a una planta de destruc-

cion de cadaveres.
>



Resultados del programa de deteccion con pruebas rapidas efectuadas En Cataluna, el primer caso
por el DARP de EEB se detect6 en marzo
de 2001. Hasta el 15 de sep-
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2004 2005 tiembre de 2006 se han diag-
Animales  Animales Animales  Animales nosticado un total de 57
investigados positivos investigados positivos casos. El afio en que se pro-
: : dujeron mas casos fue en
Encefalopatia espongiforme bovina en ganado vacuno 2003, €ON 19.
Sospechosos clinicos 5 o} 4 o
Evolucion de la EEB
Muertes en la explotacion en Catalunya
> de 24 meses 5 441 5 7 287 3 Focos detectados
Sometidos a medidas
de erradicacién 194 0 64 2 20
Total 5 640 5 7 355 5 15
Temblor ovino o scrapie en ovino y caprino
. 10
Sospechosos clinicos o} o} o} o} . p g
Muertes en la explotacion 5 %”
> de 18 meses 430 o 159 o] o I :1:,
©
. . o
Sometldps a.[nedldas S g 8 m s ouwb S
de erradicacion o) o) o 0 8 & 8 8 8 8 8 =
N N8 & & & N A $
Total 430 0 159 0 =2

* Hasta el 15/09/2006

Controles de piensos para la deteccion de proteinas animales

transformadas

2004 2005
Inspecciones 476 430
Muestras 660 545
Muestras con disconformidades 9 (1,36 %) 1 (0,17 %)
Tasa de conformidad 98,64 % 99,83 %

La vigilancia y el control de
las EET se lleva a cabo tanto
en la fase primaria como

en las de transformacion y
distribucién

(véase el apartado 3.3).



Impulso de las agrupaci,ones
de defensa Sanitaria (ADS)

les
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Las administraciones publicas competentes promueven que el sector

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion ganadero desarrolle sus estructuras y lleve a cabo actuaciones para obte-
y Accion Rural

ner mejoras en las condiciones higiénicas de los animales que permitan
elevar el nivel productivo y sanitario de sus productos. En este contexto,

241 ADS, grupos de sanea- surgen las agrupaciones de defensa sanitaria (ADS).

miento y asociaciones sanita-

T Una ADS ganadera es una asociacion constituida por ganaderos con el

propdsito de conseguir un mayor nivel sanitario y zootécnico de sus explo-

.2
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e 4 apicolas

(1 por provincia) taciones mediante el establecimiento y la ejecucion de programas de pro-
p filaxis, lucha contra las enfermedades animales y mejora de sus
e 1avicola o o
(@mbito: toda Catalufia) condiciones higiénicas.

* 66 bovinas Cada agrupacion de defensa sanitaria ganadera se considera como una

e 8 bovinas-ovinas unidad tanto a efectos del desarrollo del programa sanitario como de las

e 16 cunicolas subvenciones que les correspondan. Desde las administraciones publicas

. . competentes se llevan a cabo actuaciones de apoyo econémico y técnico
e 61de ovinoy caprino

_ para impulsar la creacion y el mantenimiento de estas asociaciones.
e 85 porcinas

Gracias a la colaboracion del sector en la lucha y erradicacion de enferme-

dades y en el mantenimiento de estructuras defensivas ante el riesgo de
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su aparicién y difusion, se consigue un alto nivel sanitario, que tiene como
consecuencia la mejora de la sanidad animal y la rentabilidad de las pro-

ducciones ganaderas.



Control de las medidas de

bioseguridad para evitar
la entrada de agentes infecciosos

en las explotaciones ganaderas

El concepto de bioseguridad hace referencia al conjunto de medidas sani-
tarias, de manejo, de disefo, de formacion, etc. encaminadas a evitar la
entrada de agentes infecciosos en las explotaciones ganaderas o a minimi-

zar su difusion.

Las ultimas crisis sanitarias han puesto de manifiesto la importancia de la

bioseguridad y la prevencién a la hora de evitar este tipo de problemas.

Actualmente se conocen bastante bien cuales son los puntos criticos de
las explotaciones ganaderas y cémo estos favorecen la entrada y disemi-

nacion de las enfermedades infecciosas.

En primer lugar, para evaluar el nivel de bioseguridad que debe aplicarse,
la localizacion de la explotacion es uno de los factores mas importantes
que deben tenerse en cuenta. Es necesario valorar el estatus sanitario de
la zona, su densidad ganadera, la distancia entre explotaciones y el tipo de
explotaciones mas proximas, la existencia de vertederos proximos o plan-
tas de tratamiento de residuos que pueden favorecer el aumento de roe-
dores y pajaros, la presencia de carreteras o caminos proximos, la
frecuencia de paso de camiones de ganado, pienso, etc. que pueden
aumentar el riesgo de contagio, asi como las caracteristicas climaticas,

hidrolégicas y topogréaficas de la zona donde se ubica la explotacion.

Hay tres tipos de medidas: las relacionadas con el disefio de explotacion,
las relacionadas con el funcionamiento de esta explotacion y las relaciona-

das con la limpieza y desinfeccion (de locales y equipos, y de vehiculos).

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

La aplicacién de las medidas
de bioseguridad tiene por
objetivo evitar la llegada de
enfermedades a la explota-
cién, asi como la disemina-
cién de las enfermedades
que se puedan encontrar pre-
sentes. Su aplicacion reduce
los gastos de produccion aso-
ciados a la presencia de pro-
cesos patolégicos y mejora la
calidad de los productos de
la explotacién.

Para mas informacion:
www.ruralcat.net

(apartado «Informacién/Infor-
macion técnica»)
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Control de los centros de limpieza y
desinfeccion de Vehiculos de
transporte de ganado

Los centros de limpieza y desinfeccion de vehiculos estan regulados por la
normativa que establece la inscripcion en el Registro Oficial de Estableci-
mientos y Servicios Plaguicidas de los centros de limpieza y desinfeccién

de vehiculos destinados al transporte de ganado.

Caracteristicas y condiciones minimas que deben reunir los centros de

limpieza y desinfeccién de vehiculos:

e Los centros de limpieza y desinfeccion de vehiculos deben disponer de
los equipos vy las instalaciones necesarios para realizar las operaciones
siguientes: desmontar los elementos moéviles de la caja del vehiculo; eli-
minar del vehiculo toda la materia contaminante; lavar con agua a pre-
sion todo el vehiculo, incluidos los bajos, las ruedas y la carroceria, y
rociar con una soluciéon desinfectante autorizada todas las partes exter-
nas del vehiculo, asi como la zona habilitada para el transporte del gana-
do.

Deben disponer también de personal que esté en posesiéon del nivel
béasico de aplicador de productos fitosanitarios o de uso ambiental y en
la industria alimentaria. También deben disponer de un técnico con nivel
formativo sobre higiene y utilizacién de productos desinfectantes de uso
ganadero, como encargado de supervisar que las operaciones de limpie-

za y desinfeccién se desarrollan de forma correcta.

Ademas de las medidas relativas al control de las autorizaciones, se lleva a
cabo una verificacion periédica del cumplimiento de las condiciones de
autorizacién de los centros existentes asi como la comprobacion de la
existencia de suficientes centros de limpieza y desinfeccién operativos, en
condiciones técnicas adecuadas y en la cantidad necesaria en cada territo-

rio.



Vlgllanua de la calldad
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Esta actividad tiene como objetivo la vigilancia y el control de peligros en
el medio acuéatico a fin de garantizar que los moluscos, los equinodermos
y otros invertebrados marinos que se extraen del litoral cataldn para su
posterior comercializacién cumplen los requerimientos sanitarios legales, y
garantizar la seguridad en el consumo. El control de la calidad sanitaria de
la produccion exige, ademas del analisis de los productos, el andlisis de la

calidad del agua destinada a su produccion.

El litoral catalan est4 dividido en 23 zonas de produccion, clasificadas en
categorias A, B o C segun los valores de contaminacién fecal (E. coll) que

presentan los moluscos bivalvos vivos.

Otra faceta importante del programa de seguimiento consiste en determi-
nar la presencia de fitoplancton potencialmente tdxico en las aguas de
produccioén, asi como de las toxinas que este fitoplancton puede producir

y que pueden acumularse en los moluscos (ASP DSP PSP).

El programa de vigilancia establece dos tipos de actuacién:

e £l seguimiento rutinario (Plan A) se establece de forma permanente y
continua, e incluye la vigilancia del fitoplancton téxico, la medida de paré-
metros del medio, la recogida de muestras de moluscos en las zonas de
produccion, y el analisis de biotoxinas en moluscos. Este seguimiento se
realiza conjuntamente entre la Direccion General de Pesca y Accién
Maritima (DGPIAM) y el Centro de Acuicultura del IRTA de Sant Carles

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© IRTA - Sant Carles de la
Rapita

Otros organismos partici-
pantes:

e Laboratorio de Salud
Piblica en Tarragona

¢ |nstituto de Ciencias del
Mar-CSIC (Barcelona)

e ANFACO-CECOPESCA
(Vigo)

e Servicios analiticos de la
Universidad de Barcelona

¢ IRTA Monells

de la Rapita (CA-IRTA) [~
Programa de control —
[ ]
agua moluscos
[ I
[ ] [ | ]
fitoplgn’cton parametros microbiologia biotoxinas quimica
sp. toxicas
cualitativo — S E. coli ASP metales
cuantitativo coliformes organo-
] U fecales DSP halogenados
— 0, disuelto salmonela PSP metales
] pH
sélidos
en suspension

.

e

on pesquera y acuico

P3

estion de riesgos | Fase primaria | Produc d]




122

la

ion pesquera y acuico

.2

estion de riesgos | Fase primaria | Producc

23 zonas declaradas en el
litoral catalan para la produc-
cion de moluscos, con 67
puntos de muestreo

18 zonas de tipo Ay 5 zonas
de tipo B

Datos de 2006.

Clasificacion de las zonas de
produccion de moluscos
bivalvos vivos

Zonas A:
depuracién no necesaria

Zonas B:
depuracién obligatoria

Zonas C:

reinstalacion durante un
periodo minimo de dos

meses, asociada o no a

depuracion

El seguimiento regular del fitoplancton téxico y las biotoxinas se divide en
dos sectores: las bahias del delta del Ebro y el resto de la costa catalana.
La frecuencia de recogida de muestras es superior en el delta para algu-
nos parametros. Esta diferenciacién responde a las condiciones particula-
res ambientales y productivas de esta zona, que centraliza la mayoria de
la produccién de acuicultura de moluscos. Las fuertes variaciones
ambientales que se producen en el delta en periodos cortos de tiempos
hace necesario un plan de seguimiento especifico que se adapte a estas

circunstancias.

Las actuaciones especificas o de urgencia se establecen cuando las
especies de microalgas toxicas de fitoplancton en el agua llegan a nive-
les potencialmente peligrosos o se detectan biotoxinas en los moluscos
por debajo de los niveles permisivos (Plan B). Cuando las biotoxinas en
los moluscos sobrepasan los niveles permitidos se procede al cierre de
las zonas afectadas y se prohibe la extraccién de moluscos (Plan C). La
reapertura se produce cuando estos niveles bajan a niveles considerados

de no peligrosidad.

En la zona del delta del Ebro, las actuaciones de urgencia se realizan a
partir de los resultados disconformes de los muestreos de fitoplancton y
organismos llevados a cabo por el CAN-IRTA. En el resto del litoral, una
vez se detecta la proliferaciéon de alguna especie potencialmente toxica
en algun puerto, la Agencia Catalana del Agua lo comunica al DAR, que
realizard una actuacién de urgencia en la que se muestreara el agua exte-

rior a los recintos portuarios.

Controles analiticos 2004 2005

Fitoplancton téxico 728 muestras 728 muestras

Microbiologia 136 controles
Cambios temporales 21
de zona (A a B)

136 controles
15 (1 prohibicién
de extraccion)

Biotoxinas
e ASP 104 muestras 118 muestras
e DSP 208 muestras 218 muestras
e PSP 208 muestras 218 muestras
Quimica

66 muestras
66 muestras
4 muestras

e Sustancias halogenadas
* Metales pesados
e Dioxinas y furanos

64 muestras
64 muestras
4 muestras




Control de la documentacion
de acompanamiento

del marisco

Esta actividad tiene como objetivo asegurar la trazabilidad de los moluscos
desde que se extraen hasta que llegan al mercado, de forma que se

pueda saber en todo momento la procedencia del producto.

Son objeto de control:

e el origen y destino del marisco, para garantizar su trazabilidad,

¢ |0os mariscadores,

e |a extraccion de moluscos y otros invertebrados marinos no autorizados
o prohibidos,

e la extraccion de moluscos y otros invertebrados marinos vivos de zonas
cerradas o prohibidas.

El programa de control esta dirigido a los productores primarios, antes de
la entrada del marisco a la depuradora o al centro de expedicion. Los pro-
ductos, desde que se extraen, deben ir acompanados de una documenta-
cion identificativa que no les abandonara hasta que se produzca su
comercializacion desde un centro de expedicién o una instalacién de depu-

racion de moluscos.

Los documentos existentes para la extraccion y circulacion de moluscos e
invertebrados son:

e Guias de circulacién para acuicultores

e Guias de circulacién para mariscadores

e Guias de circulacion de cria

e Autorizaciones permanentes

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

Controles realizados

Gufas de circulacion 131
Zonas de produccion

(cierres y

recalificaciones) 47
Total 178

Datos de 2001-2005.

El censo objeto de control es de
130 mariscadores.
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100 % de tasa de conformi-
dad en los controles
realizados.

Datos de 2004.

Especies investigadas

Delta del Ebro

Sardina
Boquerén
Salmonete

Piscifactoria

Dorada

Vigilancia de dioxinas
furanos en pescados

El objeto de esta actividad es estudiar el contenido de dioxinas y furanos
toxicos en pescados del medio natural, pescados de piscifactoria y pienso
de piscifactorfa, dentro del marco de un convenio especifico de encargo
de servicio entre el Departamento de Agricultura, Alimentacién y Accién
Rural y el IRTA.

El programa consiste en la determinacion analitica de diecisiete dioxinas y
furanos téxicos en muestras de pescado salvaje, proveniente del golfo de
Leodn vy del golfo de Sant Jordi, y de productos de acuicultura (pescado y

pienso de cultivo), con una sistematizacion anual de seguimiento. Se trata

de una evaluacion de resultados, pero no deriva en actuaciones de control.

El Centro de Acuicultura del IRTA y el Laboratorio de Dioxinas del Instituto
de Investigaciones Quimicas y Ambientales de Barcelona (IIQAB-CSIC)

participan en este programa de vigilancia.



Control del etj

ueta
presentacion, p %?ladad

documgntacmn de
acom anamiento de los

recursos marinos en las
lonjas pesqueras, almacenes

frigorificos, mercados mayoristas y
durante el transporte

La normativa vigente en materia de etiquetado, presentacion, publicidad y
documentacion de los recursos marinos establece las condiciones basicas
de comercializacion de los productos de la pesca y tiene por objeto la

regulacion de la normalizacion de estos productos y su correcta identifica-
cion a efectos de una mayor transparencia en el mercado y en la informa-
cion al consumidor en toda la cadena de comercializacién, que comprende

desde la primera venta hasta su llegada al consumidor final.

La gran variedad de productos pesqueros existente hace necesario que el
consumidor tenga una informacién precisa de la especie y su origen, no

so6lo respecto a la zona de captura, sino también en relacién con el méto-
do de produccién, de captura o de cultivo, asi como de sus caracteristicas

esenciales.

Este programa tiene por objeto velar por el cumplimiento de las normas
sobre el etiguetado, la presentacion y la publicidad, a fin de poder garanti-
zar la trazabilidad de los recursos marinos y su comercializacion por los
canales reglamentarios siguiendo las normas de seguridad alimentaria y

etiguetado previstas.

Son sometidos a vigilancia y control el etiquetado, la presentacion, la
publicidad y la documentacion de los productos marinos antes de su pri-
mera venta o después de ella, siempre que los productos pesqueros se
encuentren todavia dentro del recinto portuario, en los establecimientos
mayoristas en destino, en los almacenes frigorificos o cuando sean trans-

portados por carretera.

Los controles se llevan a cabo en diecinueve lonjas pesqueras, un merca-
do mayorista, 392 almacenes frigorificos y con un gran nimero de inter-

mediarios.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

Controles realizados

Lonjas pesqueras,
mercados mayoristas

y almacenes

frigorificos 1 490
Durante

el transporte 754
Total 2 244

Datos de 2001-2005.
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Inspeccién pesquera

Inspecciones 6 767

Denuncias 531

Datos de 2004-2005.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Ganaderia»)

Vigilancia y control

de la conservacion y gestion
de los reCUrsosS pesqueros

A fin de llevar a cabo una adecuada protecciéon de los recursos marinos y
una correcta defensa del consumidor y lucha contra el fraude se desarro-
llan actividades de control tanto en el mar como desde tierra. Las actua-
ciones inspectoras se desarrollan, principalmente, en dos aspectos bien
diferenciados. Por un lado, la pesca maritima, entendiendo como tal el
conjunto de actividades directamente relacionadas con la extraccién de los
recursos pesqueros hasta la primera venta, y por la otra, la comercializa-
cion de los productos pesqueros cuando estos ya estan dentro de los cir-
cuitos del mercado interior. También son materias objeto de inspeccién las

actividades del marisqueo y de la acuicultura marina.

Dentro de las inspecciones en el mar se agrupan los controles efectuados
por las embarcaciones oficiales de vigilancia pesquera sobre las diferentes
flotas que faenan ante el litoral catalan. Las inspecciones en tierra incluyen
las operaciones de control desarrolladas en los muelles y las lonjas pes-
queras. Las operaciones realizadas en los grandes mercados mayoristas,
en establecimientos minoristas o durante el transporte por carretera de los

productos pesqueros son también objeto de control oficial.

Asimismo, dentro del dmbito de la comercializacion, la Direccion General
de Pesca y Accion Maritima lleva a cabo inspecciones sistematicas en el
paso fronterizo de La Jonquera (Girona), en colaboracién con la Administra-
cion central del Estado, a fin de evitar que se distribuyan en el mercado
catalén y espanol productos del mar procedentes de paises comunitarios

o de paises terceros que sean de medida inferior a la reglamentaria.

Las principales infracciones a que van dirigidos los controles son las
siguientes:

e Pescar y comercializar productos pesqueros de medida antirreglamen-
taria.

e Comercializar productos pesqueros sin pasar por la lonja pesquera.

e Pescar en fondos prohibidos o en zonas cerradas.

e Pescar sin licencia o autorizacion preceptiva.

e Utilizar artes y enseres antirreglamentarios o prohibidos.

e Pescar incumpliendo el horario.

e Cambiar de puerto base sin autorizacién, y otras irregularidades admi-

nistrativas.



Plan de controles
de bienestar animal

El objetivo de este plan es verificar la correcta aplicacién en Cataluia de la ® Departamento de

normativa europea sobre bienestar animal en las explotaciones ganaderas Agricultura, Alimentacion

y en los medios de transporte de ganado. y Accion Rural

© Departamento de Salud

Se realizan inspecciones en las explotaciones ganaderas, en los medios de ® Agencia de Proteccién

transporte en el momento de la inscripcion en el registro (verificacion téc- de la Salud

nica y documental), en ruta (en carreteras, llevadas a término por los Mos-
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sos d'Esquadra), y a la llegada y descarga de los animales en el matadero .
445 explotaciones ganaderas

y medios de transporte ins-
matadero del Departamento de Salud). peccionados

y durante el sacrificio (llevadas a cabo por los veterinarios oficiales de

Datos de 2004.
Se han disenado y desarrollado programas de formacion de personal dirigi-

dos a técnicos, transportistas, responsables y cuidadores que abarcan
tanto el bienestar de los animales en la explotacién como en el transporte

y los momentos anteriores y durante el sacrificio.

Principales ambitos de control en bienestar animal

e |Instalaciones y equipos

e Aislamiento, temperatura y ventilacion

e [luminacién

e Alimentacion y acceso al agua

e Espacio disponible para el animal y libertad de movimiento
e Limpieza y desinfeccién

e Manegjo

e Transporte

e Aturdido y sacrificio



3. Fase de transformacion
y distribucion

3.1 Vigilancia y control oficial de los establecimientos productores y comercializadores de
alimentos

e Autorizacion de funcionamiento e inscripcién en el Registro Sanitario de Industrias
y Productos Alimentarios de Catalufia (RSIPAC)

e Vigilancia y control de industrias alimentarias

e Evaluacion de los sistemas de gestion de la seguridad de los alimentos aplicados
por los establecimientos alimentarios

® Programa de vigilancia y control de alérgenos alimentarios
® Programa de clasificacion de establecimientos alimentarios en funcién del riesgo

3.2 Vigilancia y control oficial de los alimentos y de las aguas de abastecimiento piblico
¢ Vigilancia y control de la seguridad bioldgica de los alimentos

e Vigilancia y control de la seguridad quimica de los alimentos

e Vigilancia y control de la seguridad de las aguas envasadas

e Vigilancia y control de la seguridad de los alimentos infantiles y de otros alimentos
especiales

e Plan de investigacion de residuos en alimentos de origen animal

e Vigilancia y control de plaguicidas en alimentos diferentes a los de origen animal
e Programa de vigilancia y control oficial de las aguas de abastecimiento puablico

e Registro de los alimentos especiales

* Notificacion de complementos alimenticios

e Sistema coordinado de intercambio rapido de informacion (SCIRI) y de alertas
alimentarias

e Inspeccion veterinaria de los animales sacrificados para el consumo humano

e Vigilancia del grado de infestacion por nematodos de la familia Anisakidae en pescados
de la costa catalana

e Vigilancia y control oficial de la aplicacion de las temperaturas de refrigeracion
a las carnes frescas

e Vigilanciay control de la trazabilidad de la carne de vacuno

3.3 Vigilancia y control oficial de las encefalopatias espongiformes transmisibles

e Vigilancia y control de las encefalopatias espongiformes transmisibles en animales
sacrificados para el consumo humano

e Vigilancia y control de la retirada del material especificado de riesgo (MER) en
establecimientos de produccion de carnes frescas

e Vigilancia y control de las medidas de prevencion de las encefalopatias espongiformes
transmisibles durante la comercializacion de carnes y derivados

3.4 Vigilancia y control oficial de la calidad agroalimentaria y lucha contra el fraude
e Vigilancia y control de la calidad agroalimentaria y lucha contra el fraude



Autorizacion de funcionamiento
e |nscr|pC|on en el Rﬁ gistro
tarlo de Industrias y

ucto llmefl arios
de Cataluna

Las empresas que se dedican a actividades alimentarias deben obtener,
obligatoriamente, una autorizacién previa al inicio de su actividad, que com-
porta la inscripcién en el Registro Sanitario de Industrias y Productos Ali-
mentarios de Catalufa (RSIPAC) y en el Registro General de Sanidad (RGS).

El procedimiento de inscripcién en el RSIPAC incluye la solicitud del titular
de la actividad acompafada de un esquema de las instalaciones y una
memoria descriptiva de la actividad. También se necesita la acreditacion de
la persona fisica o juridica. Posteriormente, el proceso de autorizacion
comprende la revision de la documentacién presentada vy la inspeccién de

las instalaciones.

Los alimentos dietéticos, los complementos alimenticios y las aguas de
bebida envasadas minerales y de manantial siguen un procedimiento
especifico: en los dos primeros casos, las empresas que los comercializan
deben notificar a la autoridad competente la primera puesta en el mercado
del producto presentando la etiqueta del producto. Asimismo, los alimen-
tos dietéticos y las aguas envasadas deben inscribirse en el Registro Espe-

cial de Productos de Catalufa y en el RGS.

Deben inscribirse en el RSIPAC las industrias y establecimientos:

e de productos alimentarios y alimenticios destinados al consumo humano;

e de sustancias y materiales que tienen que estar en contacto con estos
productos;

e de detergentes, desinfectantes y plaguicidas que se emplean en la
industria alimentaria;

e de sustancias, incluyendo material macromolecular, para elaborar mate-
riales de envasado y embalaje que tienen que estar en contacto con los
alimentos.

No tienen la obligacién de inscribirse en el RSIPAC:

e |a produccion de frutas y hortalizas que se tienen que entregar en esta-
do fresco al consumidor o a otra industria alimentaria;

e |as instalaciones que almacenan productos envasados para uso propio;

e |os establecimientos que elaboran productos para ser consumidos en el
mismo local;

® |os establecimientos menores que quedan excluidos del registro por las
respectivas reglamentaciones técnico-sanitarias, por la escasa entidad o
porque no son instalaciones permanentes;

® |os establecimientos de comercio minorista o al por menor.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccién de
la Salud

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

17.363 industrias inscritas

Datos de 2004.

Nidmero del registro
sanitario de alimentos:

00.00000/XXX

Clave:

e |dentificacion de la activi-
dad (00). Clasificacion por
sectores alimentarios.

e Ndmero de orden (00000).

e Ubicacion territorial del
establecimiento (XXX)

— para el n.2 del RSIPAC:
CAT (Catalufia)

— para el n.2 del RGS:
B (Barcelona)
GE (Girona)
L (Lleida)
T (Tarragona)

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut
(apartado «Tramites
administrativos»)

y distribucion | Establecimientos productores y comercializadores

Gestion de riesgos | T,




==

A

J

[

[=]
whd
=
@
£
©
@
<
0

=
[
£
o
(=]
>
0
e
=)
-
o
=
=
e
(=K
(2]
(=]
-
(=
=
E
(=3
[}
—
=]
]
£
("]
L
(=
Nel
‘S
=
0
=
+—
R
o
>

Gestion de riesgos | T

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

Actuaciones realizadas

Carne y derivados,

avesy caza 144 485

Pescados, crustaceos,
moluscos y derivados 11 999

Leche y derivados.
Helados 4 549

Huevos y derivados 3 147

Aceites y grasas
comestibles 729

Cereales, leguminosas,
tubérculos y derivados 101

Harinasy derivados 4 202

Hortalizas, verduras, setas,

frutas y derivados 1366
Edulcorantes naturales
y derivados 484

Condimentos y especies 128

Alimentos estimulantes
y derivados 364

Comida preparada,
preparados alimenticios
para dietéticos y otros 8 764

Aguas de bebida y hielo 279

Bebidas no alcohdlicas 222

Bebidas alcohdlicas 827
Aditivos, aromas y coadyu-
vantes tecnoldgicos 802

Desinfectantes,
desinsectantes y

material en contacto

con alimentos 351

Envasadores y
polivalentes 12 869

Total 195 668

Establecimientos objeto de control: 17 601
Datos de 2004.

Vigilancia y control de .
industrias alimentarias

Las industrias alimentarias inscritas en el Registro Sanitario de Industrias y
Productos Alimentarios de Cataluna (RSIPAC) son objeto de vigilancia y
control oficial de forma regular por parte de los inspectores del Departa-

mento de Salud y de la Agencia de Salud Publica de Barcelona.

Las actividades que se llevan a cabo son:

e el examen de los sistemas de autocontrol, la documentacién escrita y
sus resultados;

e |a inspeccién de las instalaciones, los equipos, los materiales y los obje-
tos que estan en contacto con los alimentos;

e |a inspeccion de las materias primas, los ingredientes, los aditivos y
coadyuvantes tecnolégicos, los productos semielaborados y los alimen-
tos acabados;

e |a inspeccidn de los productos y los procesos de limpieza y manteni-
miento, asi como los plaguicidas;

e la comprobacién de las condiciones de higiene en las industrias;

® |a evaluacion de los procedimientos de buenas practicas de fabricaciéon y
de higiene, y los andlisis de peligros y puntos criticos de control
(APPCC).

Los Servicios Territoriales del Departamento de Salud y el Instituto de

Seguridad Alimentaria y Salubridad de la Agencia de Salud Publica de Bar-

celona informan de las actuaciones realizadas en sus demarcaciones. Por

su parte, la Subdirecciéon de Proteccion de la Salud explota y ordena los
datos para elaborar el informe anual de Cataluna. Estos datos se adaptan
al formato establecido por el Ministerio de Sanidad y Consumo v se regis-
tran mediante el Sistema de informaciéon del control sanitario de los ali-
mentos (SICSA).

Atendiendo a la legislacion, los érganos competentes de las comunidades
auténomas encargados del control oficial de alimentos deben enviar cada
ano al Ministerio competente, segun la materia, los resultados de los pro-
gramas de control efectuados en los establecimientos alimentarios. Actual-
mente, los datos se envian a la Agencia Espafnola de Seguridad
Alimentaria y Nutricion (AESAN), que posteriormente debe enviar la infor-
macion recibida de cada comunidad auténoma a la Comision de la Unién

Europea.



Evaluacion de los sistemas de
§estlon de la seguridad

e los alimentos aplicados
por los establecimientos
alimentarios

-

El programa de evaluacién oficial de procedimientos basados en el siste- ® Departamento de Salud

ma de andlisis de peligros y puntos de control critico (APPCC) tiene la fina- ® Agencia de Proteccién

lidad de comprobar que los operadores de los establecimientos de la Salud

alimentarios controlan los peligros significativos asociados al sistema pro- O] Agencia de Salud Pdblica

ductivo de su establecimiento y que la industria alimentaria tiene la capaci- de Barcelona

dad para producir y distribuir alimentos seguros de una forma consistente. © Administraciones locales
Se comprueba que los siete principios del APPCC vy los prerrequisitos han

sido disefados de una forma eficaz y efectiva, si estan correctamente apli- »
El proceso de evaluacion o de
auditoria incluye las siguien-

alimentos seguros. tes etapas:

cados, y si el sistema se mantiene, para asegurar el objetivo de producir

12 Un proceso de planifica-
. . . . . . cién para enfocary dirigir
matico e independiente para determinar si las actividades y sus resultados la evaluacién.

La técnica empleada es la de la auditoria, definida como el examen siste-

se corresponden con los planes previstos, y si estos se aplican eficazmen-

y distribucion | Establecimientos productores y comercializadores de alimentos

22 Una evaluacion in situ
te y son adecuados para lograr los objetivos. para recoger informacion

relevante.

El programa de evaluacién oficial de los procedimientos basados en el o
32 Un proceso de analisis

para valorar los resulta-
intervencion a lo largo de la cadena alimentaria, de forma que se focalizan dos, determinar la confor-
midad y el cumplimiento
y decidir las acciones
posteriores de seguimien-
to.

APPCC prioriza las intervenciones de acuerdo con el riesgo y el punto de

las actuaciones en los establecimientos de mayor riesgo y en las operacio-

nes realizadas al inicio de la cadena alimentaria.

Los elementos vy las actividades esenciales que se evallan de los procedi-

mientos basados en el APPCC varian, dado que los operadores de estable-

Gestion de riesgos | T,

cimientos alimentarios pueden conseguir el objetivo de producir alimentos
seguros utilizando diferentes medios, teniendo presente que los procedi-
mientos para controlar peligros deben estar basados en el riesgo, prioriza-
dos y centrados en lo que es importante para la seguridad alimentaria. Asi,
se llevan a cabo auditorias de buenas préctica de higiene o prerrequisitos,
y auditorias de procedimientos basados en el sistema APPCC. En el
supuesto de que los establecimientos alimentarios utilicen guias de bue-
nas préacticas higiénicas y gufas para la aplicaciéon de los principios del
APPCC para garantizar la conformidad con el requisito de APPCC, la eva-

luacién incluye el contraste de los requerimientos con estas guias.

En el supuesto de que las conclusiones de la auditoria indiquen la necesi-
dad de acciones correctoras o preventivas, se comprueba posteriormente,
en el marco de una auditoria de seguimiento, si se han ejecutado y si son

eficaces.
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

Ingredientes alergénicos de
declaracion obligatoria en la
etiqueta

Cereales que contengan glu-
ten (trigo, centeno, cebada,
avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y pro-
ductos derivados

Crustaceos y productos a
base de crustaceos

Huevos y productos a base
de huevo

Pescado y productos a base
de pescado

Cacahuetes y productos a
base de cacahuetes

Soja y productos a base de
soja

Leche y sus derivados (inclui-
da la lactosa)

Frutos de cascara y productos
derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos deriva-
dos

Granos de sésamo y productos
a base de granos de sésamo

Anhidrido sulfuroso y sulfitos
en concentraciones superio-

res a 10 mg/kg o 10 mg/litro

expresado como SO,

Establecimientos visitados en
el afo 2006 718

Programa de vigilancia y control de
alergenos alimentarios

La incidencia de las alergias alimentarias estda aumentando en los Ultimos
anos en los paises desarrollados. En Europa, se estima que la prevalencia
en adultos esta entre el 1,4y el 2,4 % de la poblacién; en nifios el rango
es mas amplio, y se sitla entre el 0,3 y el 75 %. Considerando sus conse-
cuencias para la salud, que en algunos casos pueden llegar a ser muy gra-
ves, los poderes publicos se han visto en la necesidad de instaurar
medidas de informacion al consumidor. A efectos practicos, las medidas
de informacién se traducen en un etiquetado mas exhaustivo de los ali-
mentos, donde se indica la presencia de todos los ingredientes con efec-
tos alergégenos presentes en el producto, a fin de que las personas
afectadas puedan tomar decisiones de consumo adecuadas a sus necesi-

dades.

Por este motivo, y a instancias del Parlamento de Cataluia, en enero de
2005 se constituyd un grupo de trabajo sobre esta problematica, formado
por las asociaciones de afectados, la Sociedad Catalana de Alergologia e
Inmunologia Clinica y responsables del Departamento de Salud y de la
ACSA, del que salieron una serie de propuestas que han orientado las line-

as de actuacion que se deben aplicar.

El objetivo general del programa es comprobar el cumplimiento de los
requisitos de etiquetado en relacién con los alérgenos alimentarios en las
industrias ubicadas en Cataluia. Este control esta orientado a asegurar
gue todos los ingredientes presentes en el producto final y que pertene-
cen al grupo de alimentos identificados como alergégenos mayores figu-
ran en la etiqueta del alimento, de forma que los consumidores que sufren
alergia o intolerancia puedan identificar el ingrediente al que son sensibles

y evitar el contacto.
Las actuaciones mas destacadas son:

¢ Informacién a las empresas de las nuevas exigencias normativas en
materia de etiquetado.

e Control del etiquetado en la fase de produccién de los alimentos.

e Informacién a las empresas inscritas en el Registro de Empresas de For-
macién de Manipuladores de Alimentos (REFMA) sobre las alergias ali-
mentarias y al latex.

e |ncorporacién de los ingredientes alergdégenos no declarados en el eti-

quetado como peligro dentro de la gestion de las alertas del SCIRI.



Programa de clasificacion de
establecimientos alimentarios

en funcion del riesgo

Desde 1997 y hasta el afo 2005, el Departamento de Salud ha estableci-
do un programa de clasificacién de los establecimientos productores y
comercializadores de alimentos de origen animal de Catalufa segun sus

condiciones sanitarias.

Este programa ha permitido recopilar informacién sobre la situacién higié-
nico-sanitaria de las industrias alimentarias en Catalufia a partir de las valo-
raciones realizadas por inspectores oficiales del Departamento de Salud.
Los sectores objeto de valoracion han sido los de mas riesgo por el tipo
de productos implicados: carnes, pescado, marisco, huevos, leche, miel y
productos derivados, asi como cocinas centrales, platos preparados (coci-
nados y precocinados), elaboradores de comidas para llevar, y los almace-

nes polivalentes.

Esta clasificacion higiénico-sanitaria ha permitido tener una visién de con-
junto de las condiciones de los diferentes sectores elaboradores de pro-
ductos de origen animal y de su evolucion y, en consecuencia, establecer
prioridades y disefar politicas de actuacion a fin de minimizar el riesgo
sanitario potencial de cada establecimiento, asi como aumentar la eficien-

cia en la gestién de los medios disponibles y optimizar los recursos.

A partir de 2006, en el marco de la nueva normativa comunitaria en mate-
ria de higiene alimentaria, el Departamento de Salud ha establecido una
nueva clasificacion de los establecimientos basada en el riesgo sanitario

gue presenten.

El nuevo programa se denomina PROCER (Procedimiento de clasificacion
de establecimientos segun el riesgo) y tiene como objetivo principal dibu-
jar un mapa del riesgo sanitario asociado a los establecimientos de Catalu-
Aa, tanto de los sectores de origen animal como de los de origen no

animal, de manera uniforme y sistematizada.

Asimismo, la Agencia de Salud Publica de Barcelona ha disefiado un siste-
ma de clasificacién en funcién de su riesgo sanitario para todos los esta-

blecimientos alimentarios con registro sanitario de la ciudad de Barcelona,
con el objetivo de valorarlos y clasificarlos y establecer asi las frecuencias

de inspeccion minima y maxima.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

3744 establecimientos ali-
mentarios de origen animal
clasificados en Catalufia

Datos de 2004.

339 establecimientos alimen-
tarios clasificados en la ciu-
dad de Barcelonay
Mercabarna

Datos de 2004.

y distribucion | Establecimientos productores y comerqgr| /.
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

Namero de muestras

2004 916

2005 739

Grupos de parametros biol6-
gicos sometidos a vigilancia
y control

¢ Microbiologicos (salmonela,
listeria, E. colli, pseudomo-
nas, hongos, etc.)

e Parasitos (anisakis en
pescados provenientes de
fuera de Catalufia)

e Contaminantes de origen
biologico (aflatoxinas,
ocratoxina A)

Vigilanci trol
degaseguﬁééocri] Irlgiolégica\

de los alimentos

Los peligros bioldgicos son toda una serie de agentes que cuando estan
presentes en alimentos pueden causar un efecto perjudicial para la salud,
de forma directa o a través de sus toxinas. Dentro del grupo de peligros
biolégicos podemos identificar diferentes categorias, como son: bacterias
y toxinas bacterianas, virus, parasitos, micotoxinas, algas unicelulares y

toxinas marinas, y agentes no convencionales como los priones.

Desde el Departamento de Salud se lleva a cabo la vigilancia y el control
de la seguridad biolégica de los alimentos mediante actividades especifi-
cas. El objetivo es proteger la salud de las personas de los peligros biolégi-
cos asociados a los alimentos que se consumen en Catalufa, a partir de la
vigilancia analitica y la adopcién de medidas para la exclusion de los circui-

tos alimentarios de aquellos alimentos que no sean seguros.

Anualmente se establecen los alimentos y los parémetros que deben
determinarse a partir de la informacién generada por el sistema de alerta
alimentaria, los brotes de toxiinfecciones alimentarias (TIA), los resultados
del programa en anos anteriores, los informes de los estudios encargados
por la Comisién Europea, los informes de las agencias europea, espanola y
catalana de seguridad de los alimentos y los resultados de estudios reali-

zados en otros paises.

Como consecuencia de la aplicaciéon de los criterios anteriormente men-
cionados, resultan diferentes grupos de pardmetros en relaciéon con cada

tipo de alimento.

Las muestras se recogen en todo el territorio y se distribuyen entre los
diferentes laboratorios de la red de laboratorios de salud publica de Catalu-
Aa, y en algunos casos a laboratorios externos de acuerdo con los respec-
tivos catdlogos de servicios. En el caso de resultados disconformes con
los criterios de seguridad, se ponen en marcha las actuaciones oportunas

para minimizar el riesgo para los consumidores.



Vigilanci trol
de b seguridad quimica de

los alimentos

Los peligros quimicos son un conjunto de agentes que pueden provenir de
la contaminacién ambiental del aire, la tierra y el agua, tanto la natural
como la derivada de fuentes antropogénicas y la utilizaciéon de sustancias
quimicas en la produccion agroalimentaria. Debe realizarse un seguimiento
continuo para garantizar que no se encuentran presentes en los alimentos

en cantidades que puedan suponer un riesgo para la salud.

Desde el Departamento de Salud se lleva a cabo la vigilancia y el control
de la seguridad quimica de los alimentos con el objetivo de proteger la
salud de las personas de los peligros quimicos asociados a los alimentos
que se consumen en Catalufa, a partir de la vigilancia analitica y la exclu-
sion de los circuitos alimentarios de aquellos alimentos que no sean

Seguros.

Anualmente se establecen los alimentos y los pardmetros que deben
determinarse a partir de la informacion del sistema de alerta alimentaria,
los brotes de toxiinfecciones alimentarias (TIA), los resultados del progra-
ma en anos anteriores, asi como de los informes de estudios cientificos y

de evaluacién del riesgo disponibles.

Los pardmetros quimicos objeto de vigilancia y control vienen determina-
dos por diferentes normativas de seguridad alimentaria, tanto de &mbito
estatal como comunitario, y comprenden todos aquellos que puedan
estar presentes por causas accidentales o intencionadas y como resulta-
do de los procesos de produccion, transformacién, manipulacion y comer-

cializacion.

Como resultado de la aplicacion de los criterios anteriormente menciona-
dos, resultan diferentes grupos de parametros en relaciéon con cada tipo
de alimento, que son sometidos a vigilancia analitica. Las muestras se
recogen en todo el territorio y se distribuyen entre los diferentes laborato-
rios de la red de laboratorios de salud publica de Cataluna, y en algunos
casos a laboratorios externos de acuerdo con los respectivos catalogos de

servicios.

En el caso de resultados disconformes con los criterios de seguridad, se
ponen en marcha las actuaciones oportunas para minimizar el riesgo para

los consumidores.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

NiGmero de muestras

2004 700

2005 591

Grupos de parametros quimi-
cos sometidos a vigilancia y
control

e Metales y similares: se ana-
lizan mas de 10 tipos dife-
rentes, entre los que se
encuentran el arsénico, el
cadmio, el mercurio y el
plomo.

e Compuestos/sustancias
guimicas. Se analizan mas
de 25 sustancias, como el
bromato, el hexano, los
nitratos y nitritos, el tetra-
cloroeteno y tricloroeteno,
los trihalometanos totales,
los disolventes halogena-
dosy el Sudan.

e Hidrocarburos aromaticos
policiclicos: se analizan
mas de 15 sustancias, como
el 5-metilcriseno,
benzo(a)antraceno,
benzo(a)pireno, ciclopen-
ta(c,d)pireno, criseno,
dibenzopirenos,
dibenzo(a,h)antraceno.
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Ndmero de muestras

2004 33

2005 23

Grupos de parametros some-
tidos a vigilancia y control

¢ Microbiolégicos: clostridios
sulfitorreductores, Escheri-
chia colliy Pseudomona
aeruginosa.

¢ Quimicos: arsénico, boro,
bromato, cadmio, cianuro,
mercurio, nitratos, nitritos,
tetracloroetano y tricloroe-
teno, entre otros.

Vigi lanciay control
de la seguridad de las

aguas envasadas

La reglamentacién vigente define las aguas envasadas como las que se
comercializan envasadas bajo una serie de condiciones sanitarias y de
composicién. Se clasifican en aguas minerales naturales; aguas de manan-
tial y aguas preparadas. Se trata de una categoria de alimentos a la que
debe darse una especial importancia considerando el aumento del consu-
mo de agua envasada. Por este motivo, desde el Departamento de Salud
se lleva a cabo un programa especifico de vigilancia y control de su seguri-
dad.

Anualmente se establecen los tipos de agua y los pardmetros que deben
determinarse de acuerdo con la normativa de aplicacién en relacién con
las aguas envasadas vy la informacién del sistema de alerta alimentaria, los
brotes de toxiinfecciones alimentarias, los resultados del programa en

anos anteriores y otra informacién disponible.

Como resultado de la aplicaciéon de los criterios anteriormente menciona-
dos, resultan diferentes grupos de parametros en relacion con las aguas

envasadas.

Las muestras se recogen en todo el territorio y se distribuyen entre los
diferentes laboratorios de la red de laboratorios de salud publica de Catalu-
Aa, y en algunos casos a laboratorios externos de acuerdo con los respec-

tivos catélogos de servicios.

En el caso de resultados disconformes con los criterios de seguridad, se
ponen en marcha las actuaciones oportunas para minimizar el riesgo para

los consumidores.



|lanc|a y control de la

rldad de los alimentos
antlles y de otros alimentos

espeaales

Los alimentos infantiles y otros alimentos especiales son productos ali-
menticios destinados a satisfacer las necesidades nutritivas particulares de
los lactantes o ninos pequenos sanos, personas que tienen alterados pro-
cesos de asimilacion o de metabolismo, o personas en condiciones fisiold-
gicas particulares que obtienen beneficios especiales de una ingesta

controlada de determinadas sustancias de los alimentos.

Desde el Departamento de Salud se lleva a cabo la vigilancia y el control
de la seguridad de los alimentos infantiles y otros alimentos especiales
mediante actividades de vigilancia y control especificas. El objetivo es pro-
teger la salud de las personas a las que se destinan estos alimentos de
los peligros asociados a su consumo, a partir de la vigilancia analitica y la
adopcion de medidas para la exclusiéon de los circuitos alimentarios de

aquellos que no sean seguros.

Anualmente se establecen los alimentos y los pardmetros que deben
determinarse a partir de la informacién del sistema de alerta alimentaria,
los brotes de toxiinfecciones alimentarias (TIA), los resultados del progra-
ma en anos anteriores, y los informes de los estudios cientificos y de eva-

luacion del riesgo disponibles.

Los parametros objeto de vigilancia y control tienen la particularidad de ser
especialmente estrictos en relacion con los limites maximos que deben
cumplirse, y vienen determinados por diferentes normativas de seguridad
alimentaria, tanto de ambito estatal como comunitario, y comprenden
todos aquellos que puedan estar presentes por causas accidentales o
intencionadas y como resultado de los procesos de produccién, transfor-

macion, manipulacion y comercializacion.

Como resultado de la aplicacion de los criterios anteriormente menciona-
dos, resultan diferentes grupos de parametros que son objeto de investi-
gacién. Las muestras se recogen en todo el territorio y se distribuyen
entre los diferentes laboratorios de la red de laboratorios de salud publica
de Catalufa, y en algunos casos a laboratorios externos de acuerdo con

los respectivos catédlogos de servicios.

En el caso de resultados disconformes con los criterios de seguridad, se
ponen en marcha las actuaciones oportunas para minimizar el riesgo para

los consumidores.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

Grupos de parametros quimi-
cos sometidos a vigilancia y
control

Hidrocarburos aromaticos
policiclicos: benzopirenos,
dibenzopirenos, criseno, etc.

Metales y similares: plomo.

Microorganismos: Bacillus
cereus, Escherichia colli, Sal-
monella, etc.

Residuos de plaguicidas:
aldrin, endrina, heptacloro,
etc.

Micotoxinas: aflatoxinas,
ocratoxina, etc.

imien

s | Transformacion y distribucion | Alimentos y aguas defel: EH (4

Ges




© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

11 349 controles realizados
con un 99,8 % de
conformidad.

Datos de 2004.

El plan de investigacion de
residuos se ejecuta tanto en
la fase primaria como en la
de transformacion y distribu-
cién.

Encontrara mas informacion
sobre la parte del plan de
investigacion de residuos que
se ejecuta en fase primaria
de la cadena alimentaria en
la ficha Plan de investigacion
de residuos en las explotacio-
nes ganaderas.

Plan de investigacion de
residuos en alimentos de origen
animal

El plan de investigacion de residuos en alimentos de origen animal es un pro-
grama de muestreo y andlisis que tiene como principal objetivo conocer la
prevalencia de los residuos de sustancias que pueden suponer un riesgo para
la salud del consumidor en los animales y alimentos de origen animal. Aun-
gue se trata de un programa de muestreo aleatorio, la recogida de muestras
se orienta segun una serie de criterios que son el sistema de produccion o

los indicios de utilizacién de sustancias farmacoldgicas, entre otros.

Paralelamente a la recogida de informaciéon en el &mbito de la vigilancia, y
considerando la importancia del control de residuos, este programa se uti-
liza como herramienta de lucha contra el uso fraudulento o negligente de
las sustancias objeto de investigacion (farmacos de uso veterinario, poten-
ciadores ilegales del crecimiento, etc.). Con esta vocacion se adaptaron
desde sus inicios en el ano 1989 los procedimientos necesarios desde el
punto de vista juridico y administrativo para que en los casos en que se
detectaran infracciones de la normativa se pudiera proceder a la incoaciéon

del correspondiente expediente administrativo o penal.

Complementariamente, existe un conjunto de actuaciones que son lleva-
das a cabo por los veterinarios oficiales de matadero, cuando se detectan
animales respecto a los que se sospecha que puedan contener residuos
por razédn de la su conformacién, antecedentes de la granja de proceden-
cia u otros signos externos. La sospecha de que un animal pueda presen-
tar residuos comporta una actuaciéon consistente en la inmovilizacion y
recogida de muestras. Las carnes de los animales que dan un resultado
insatisfactorio a los anélisis son dictaminadas no aptas para el consumo

humano y eliminadas como residuos.

Las sustancias investigadas forman parte de los siguientes grupos:

e Grupo A: sustancias con efecto anabolizante y sustancias no autorizadas:
estilbenos, antitiroidales, esteroides, betaagonistas, etc.

e Grupo B: medicamentos veterinarios y contaminantes ambientales:

1. Sustancias antibacterianas, incluidas las sulfamidas y las quinolonas.

2. Otros medicamentos veterinarios: antihelminticos, tranquilizantes,

antiinflamatorios no esteroideos, etc.

3. Otras sustancias y contaminantes medioambientales: organoclorados,

organofosforados, elementos quimicos, micotoxinas, etc.



llanuay control
de

aguicidas en alimentos
dlferentes a los de origen animal

Los plaguicidas se pueden incorporar a los alimentos mediante los trata-
mientos fitosanitarios o como resultado de la impregnacién ambiental. La
exposicion a estos agentes derivada de su uso agricola o de la contamina-
cion ambiental constituye una preocupacion para la salud publica. El riesgo
puede provenir de su utilizacién inadecuada, en cantidades que superan

los limites establecidos, o de la utilizacion de sustancias no autorizadas.

Dentro de los plaguicidas destacan tres grupos: los organoclorados, los
organofosforados y los carbamatos. Los primeros tienen mas interés desde
el punto de vista de la toxicidad crénica, puesto que tienen una gran afini-
dad con las grasas y un marcado caracter acumulativo en el medio. Los

otros dos grupos se degradan facilmente en el medio ambiente.

Desde el Departamento de Salud se lleva a cabo la vigilancia y el control
de los residuos de plaguicidas de los alimentos con el objetivo de proteger
la salud de las personas de los riesgos derivados de los residuos asocia-
dos a los alimentos que se consumen en Catalufa, a partir de la vigilancia
analitica y la adopcion de medidas para la exclusion de los circuitos alimen-

tarios de aquellos alimentos que no sean seguros.

La vigilancia y el control se programan y ejecutan considerando las directri-
ces del Programa comunitario coordinado de control anual de residuos de
plaguicidas en la Unién Europea. Se priorizan los alimentos que tienen
unos limites maximos de residuos mas estrictos y que son consumidos
por los grupos de la poblacion mas vulnerables, como los lactantes y los
ninos. También se tienen en cuenta los datos del sistema de alerta alimen-

taria y los resultados del programa en anos anteriores.

El conjunto de muestras en las que deben vigilarse y controlarse los resi-
duos se recogen en todo el territorio y se distribuyen entre los diferentes
laboratorios de la red de laboratorios de salud publica de Catalufa, y en
algunos casos a laboratorios externos de acuerdo con los respectivos cata-

logos de servicios.

En el caso de resultados disconformes con los criterios de seguridad se
ponen en marcha las actuaciones oportunas para minimizar el riesgo para

los consumidores.

© Departamento de Salud

®© Agencia de Proteccion
de la Salud

Parametros sometidos a vigi-
lancia y control

Se analizan mas de 50 para-
metros, entre los que pode-
mos citar: aldrin, cadusafos,
endrina etoprofos, fensulfo-
tién, heptacloro, paration,
piretrinas, malation, etc.
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

©®© Administraciones locales

Entidad colaboradora:

© Agencia Catalana
del Agua

Programa de vi§ilancia

y control oficial de las agu de
abastecimiento pugﬁco

La vigilancia y el control oficial de las aguas de abastecimiento publico
tiene como objetivo determinar los peligros para la salud asociados a las
aguas de consumo humano, con objeto de disponer de una informacién
adecuada para evaluar los riesgos para la poblaciéon y precisar las mejores

opciones para su gestion.

El programa promueve la implantaciéon de protocolos de autocontrol y ges-
tién en los suministros, y permite conocer las condiciones sanitarias de
los suministros y del agua que se pone a disposicion de la poblacion,

mediante la inspeccion y la recogida de muestras para anélisis.

La distribuciéon domiciliaria de agua a la poblacién con garantias sanitarias
requiere una actuacion coordinada entre la Generalitat de Catalunya, los
ayuntamientos y las empresas gestoras del suministro, que son los tres
estamentos a los que la legislacion vigente da competencias en materia

de aguas de consumo.

Desde el punto de vista sanitario, la gestion correcta de una instalacion
comporta realizar varias actuaciones sistematicas, previamente definidas y
programadas en los protocolos de autocontrol de la empresa, que deben

incluir, como minimo, la siguiente documentacion:

e |a normativa aplicable,

e |a identificacion de los puntos de recogida de muestras,

e ¢l control de la calidad del agua tratada (periodicidad y tipologia de los
anélisis, registros de desinfeccion, de incidencias, de medidas correcto-
ras...),

e |a revision de las condiciones de las instalaciones y

® |a recopilacion de documentacion de sustancias y materiales.

Si se producen incumplimientos de los criterios de calidad, debe investi-
garse la causa y garantizar que se apliquen con la mayor brevedad posible
medidas correctoras y preventivas a fin de proteger la salud de la pobla-
cion servida. El Departamento de Salud se encarga de valorar el riesgo
para la salud de la poblacién, la idoneidad de las medidas correctoras pro-

puestas y la existencia de alternativas, si procede, para el suministro.
-



Los consumidores deben recibir informacién de la calidad del agua de con-
sumo humano, las situaciones de excepcion, las medidas correctoras y
preventivas, y los aspectos que afecten al abastecimiento y que puedan

implicar un riesgo para la salud de la poblacion.

Actuaciones

Visitas a las instalaciones 3 007

Visitas para fomentar la instalacion de sistemas de desinfeccion 2 127

Visitas de supervision del grado de cumplimiento
de los autocontroles 10 551

Datos de 2004.

Vigilancia de la calidad del agua

Captaciones y redes de abastecimiento piblico el ano 2004 3196
Analisis de la calidad fisicoquimica 1 633 muestras

38 944 determinaciones
Comprobaciones de cloro 37 557
Campafia especifica en el rio Ebro 6 muestras
Analisis de radiactividad 24 determinaciones
Campainia especifica en el embalse de Flix 77 muestras

2 055 determinaciones

Datos de 2004.
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

Registro Especial de Produc-
tos de Catalufia (RSE)

Nimero de productos
inscritos 7845

Datos de 2005.

Alimentos especiales

Preparados para lactantes y
alimentos de complemento

Alimentos para postlactantes
y para bebés

Productos alimenticios de
valor energético escaso o
reducido destinados al
control de peso

Alimentos dietéticos destina-
dos a uso médico especial

Alimentos pobres en sodio,
incluidas las sales dietéticas
hiposédicas o asddicas

Alimentos sin gluten

Alimentos adaptados a un
intenso desgaste muscular,
sobre todo para deportistas

Alimentos destinados a las
personas afectadas de pertur-
baciones en el metabolismo
de los gliicidos (diabéticos)

Productos alimenticios desti-
nados a una alimentacion
especial

Registro de los alimentos
especiales

Los productos alimenticios destinados a una alimentacién especial son
productos que, por su composicién particular, o por el particular proceso
de su fabricacién, se distinguen claramente de los productos alimenticios
de consumo corriente, son apropiados para algun objetivo nutritivo especi-

fico y se comercializan indicando esta finalidad.

Si la normativa especifica no establece lo contrario, los alimentos dietéti-
cos se deben notificar a la autoridad sanitaria competente, con caracter
previo o simultaneo a la primera puesta en el mercado, presentando el

modelo de etiquetado utilizado.

Si la empresa esté ubicada en Cataluna, debe notificar al Departamento de
Salud los productos que sean fabricados en el &mbito de la UE. Si los pro-
ductos proceden de paises terceros, la notificacién deben dirigirla a la
Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricién. Previamente, la
empresa debe disponer de la correspondiente autorizacion de funciona-
miento para la actividad o actividades que desarrolla y de la inscripcién en
el Registro Sanitario de Industrias y Productos Alimentarios de Catalufa
(RSIPAC). Determinados alimentos dietéticos deben inscribirse en el
Registro Especial de Productos de Cataluna (RSE) y en el Registro General
Sanitario (RGS).

A partir de la solicitud de registro de los alimentos dietéticos se revisa el
etiquetado presentado. Si el producto se ajusta a la normativa, se efectula
su inscripcién en el RSE y se comunica a la AESAN a los efectos de su

inscripcion en el RGS.

También existe la obligacion de inscribir las aguas minerales naturales y de
manantial, para lo que se debe hacer constar el tipo de envase (material y
capacidad), el andlisis fisicogquimico y microbiolégico actualizado del agua,
y un boceto de las etiquetas, litografias, serigrafias, etc. que se pretenda
utilizar en los envases con el fin de comprobar que se ajustan a las exigen-

cias establecidas.

Estos registros son un elemento de control por si mismos, y también un
instrumento fundamental para desarrollar los programas de vigilancia y

control que se aplican en estos ambitos.



Notificacion de COIM plementos
alimenticios

Existe un gran niumero de productos comercializados en calidad de alimen-
tos que contienen fuentes concentradas de nutrientes, y que se presentan

con el fin de complementar la dieta normal.

En circunstancias normales, una dieta adecuada y equilibrada proporciona
todos los nutrientes necesarios para el desarrollo y mantenimiento de un
organismo sano. Sin embargo, algunos consumidores pueden decidir
incrementar la ingesta de algunos nutrientes a través del consumo de

complementos alimenticios.

Para facilitar un control eficaz de estos alimentos, el RD 1275/2003 esta-
blece que los responsables de su comercializacién en el Estado espanol
deben notificar a la autoridad sanitaria la comercializacion, enviando un
ejemplar de la etiqueta del producto previamente o de forma simultanea a
la primera puesta en el mercado mediante la presentacion de la etiqueta

del producto.

Los primeros comercializadores de estos productos (ya sean los elabora-
dores, importadores o distribuidores) con domicilio social en Catalufa,
deben notificar la primera puesta en el mercado de complementos alimen-
ticios a la Direccion General de Salud Publica, donde se revisa la docu-
mentacién aportada y se envia a la Agencia Espanola de Seguridad

Alimentaria y Nutricién.

La revision documental consiste en la comprobacion de que el explotador
alimentario estéa inscrito en el Registro Sanitario de Industrias y Productos
Alimentarios de Cataluia, la comprobacion del etiquetado y la valoraciéon

de la composicion del complemento alimenticio de acuerdo con los crite-

rios fijados por la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion.

La norma también especifica que la ingesta diaria del producto indicada en
la etiqueta debe aportar un minimo del 15 % de la cantidad diaria reco-

mendada y un maximo del 100 %.

Estan prohibidas las indicaciones que atribuyan a los complementos ali-
menticios la propiedad de prevenir, tratar o curar una enfermedad, vy afir-
maciones que declaren o sugieran que una dieta equilibrada y variada no

aporta las cantidades adecuadas de nutrientes.

a

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

Desde la fecha de publicacion
del RD 1275/2003 hasta el
final de 2005, la Direccién
General de Salud Pablica ha
recibido 384 notificaciones
de complementos alimenti-
cios.

Con respecto a los requisitos
de composicion, por el
momento sdlo estan regula-
dos los de vitaminas y mine-
rales. EL RD 1275/2003
establece:

La relacién de vitaminas'y
minerales.

La relacién de sustancias
vitaminicas y sales minerales
que pueden utilizarse en la
fabricacion de complementos
alimenticios.
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© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

Notificaciones recibidas

Notificaciones de alerta 193

Notificaciones
informativas 1 407

Total 1600

Datos de 2005.

El sistema prevé tres niveles
de informacion:

¢ Notificacion de alertas, en
caso de necesidad inmedia-
ta de adopcion de acciones.

¢ Notificacién de
informacion, cuando no se
haya necesitado la accién
inmediata pero la informa-
cién sea (til para prevenir
situaciones futuras.

e Noticias, para facilitar infor-
macion de interés relacio-
nada con la seguridad
alimentaria en general.

Sistema coordinado de

intercambio rapido de informacion

(SCIRI) y de alertas

alimentarias

A fin de proteger al consumidor contra cualquier peligro, real o potencial,
gue se derive del consumo de productos alimenticios, la Unién Europea ha
desarrollado un sistema de alerta répida especifica para productos alimen-
tarios y piensos que se denomina RASFF (Rapid Alert System for Food and
Feed), que incluye a los estados miembros de la Unién, asi como a los pai-
ses del Espacio Europeo de Libre Comercio (EEA-EFTA). Los paises terce-
ros no forman parte formal de esta red; no obstante, la Comisién lleva a
cabo acciones de comunicacién a los paises que puedan verse afectados
como origen o destino de los productos, de forma que las autoridades

puedan adoptar las medidas necesarias.

Dentro del Estado espanol e integrado en el RASFF se encuentran dos sis-
temas de alerta: el de alimentos de consumo humano, que gestiona el
Ministerio de Sanidad y Consumo a través de la Agencia Espafola de
Seguridad Alimentaria y Nutricion, y el de alimentos de consumo animal,
que gestiona el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y que ha
sido tratado en el apartado referente a la fase primaria de la cadena ali-

mentaria.

El punto de contacto del sistema del RASFF en el Estado espafiol es la
Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricién, que se encarga de
coordinar y centralizar la red de alerta alimentaria interna estatal de los ali-
mentos destinados a consumo humano, denominada Sistema coordinado

de intercambio rapido de informacién (SCIRI).

El SCIRI es un sistema de gestién de informacién y alertas basado en una
red de puntos de contacto en la que participan el Ministerio de Sanidad y
Consumo vy las autoridades competentes en seguridad de los productos
alimenticios destinados a consumo humano de las comunidades auténo-
mas, que en el caso de Cataluna es la Direccién General de Salud Publica
del Departamento de Salud. También forman parte estable del sistema el
Ministerio de Defensa y la Federacién de Industrias de Alimentacién y
Bebidas de Espana (FIAB). Otros puntos de contacto son el Ministerio y
las autoridades autonémicas competentes en materia de agricultura,
pesca y alimentacion, en el supuesto de que esté implicada la fase prima-
ria de la cadena alimentaria, asi como el Centro Nacional de Epidemiologia
en los casos en que la alerta se encuentre asociada a casos de morbilidad

o mortalidad.



Inspeccion veterinaria

de los animales sacrificados
para el consumo humano

Los veterinarios oficiales de matadero realizan las inspecciones ante mor- ® Departamento de Salud

temy post mortem de todos los animales sacrificados con el fin de contro- ® Agencia de Proteccion de

lar que las carnes se obtienen de acuerdo con lo que prevé la normativa la Salud
vigente y de evitar la comercializacién de las carnes que puedan suponer ® Agencia de Salud Piblica
un riesgo para la salud humana o la sanidad animal, con especial atencién a de Barcelona

las zoonosis y a las enfermedades epizodticas de declaracion obligatoria.

También deben supervisar la gestién del operador comercial en materia de . .
53,6 millones de animales
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documentacion e identificacion de los animales destinados a sacrificio. Asi- sacrificados al afio, con un
mismo, en los casos necesarios, se llevan a cabo examenes suplementa- indice de declaraciones de no
rios y pruebas de laboratorio para establecer un diagnéstico o detectar la Zngug Ft)(;t:l:nﬁ’lara el consumo
presencia de residuos o contaminantes en cantidades superiores a los limi- ’ :
tes maximos de residuos (LMR) autorizados, asi como el incumplimiento
de los limites microbiolégicos o cualquier otro factor que pueda hacer nece-
saria la declaracion de las carnes como no aptas para el consumo humano.
Los servicios veterinarios oficiales (SVO) llevan a cabo un registro de la
informacion resultante de estas inspecciones con el fin de que los datos
puedan incluirse en las correspondientes bases de datos y se puedan
comunicar a las autoridades competentes y a los operadores que deben o
tener conocimiento de dichos datos para poder adoptar las medidas opor- ©
tunas de gestion.
Las carnes derivadas de los animales a los que se haya efectuado la ins-
peccién ante y post mortem segun la reglamentacién vigente y que no
presenten ningun motivo de declaracion de no aptitud para el consumo
humano deben ser objeto de marcaje sanitario bajo la supervisiéon del Ser-
vicio Veterinario Oficial.
Declaraciones de no aptitud para el consumo realizadas en los mataderos de Cataluna

Declaraciones de no aptitud total Declaraciones de no aptitud parcial
Especie Animales sacrificados Nidmero Yoo Nimero Yoo
Bovino 572 083 695 1,21 4 189 7,32
Equino 9 935 21 2,11 109 10,97
Porcino 12 645 771 19 411 1,53 202 250 15,99
Ovino/caprino 2 582 109 1 844 0,71 2 246 0,87
Aves de corral 231 719 256 1952 209 8,42 9 587 334 41,37
Conejos 14 604 147 47 593 3,26 84 201 5,77

Total 53 585 970 2021773 3,77 9 880 329 18,43

Datos de 2004.
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

Especies principales seleccio-
nadas

Merluza, bacaladilla, sardina,
boqueron, jurel y caballa*

* Especies de méas volumen de captura en las
lonjas catalanas y en las que ha sido descrita la
presencia de estos nematodos.

Prevalencia de infestacion

Ejemplares recogidos 13 571

— de las 6 especies
principales 11 717
— de 44 especies mas 1 854

Muestras 3 747

Ejemplares parasitados 864

Ejemplares parasitados
por nematodos de la
familia Anisakidae 695

Tasa de conformidad 93,8 %

Datos de 2004.

Vigilancia del grado de

infestacion por
nematodos de la familia

Anisakidae en pescados
de la costa catalana

El objetivo del programa es conocer el grado de infestacion por especies
de nemétodos de la familia Anisakidae en pescados procedentes de la

costa catalana y disponer de informaciéon béasica sobre:

¢ el grado de infestacion por Anisakidae del pescado que se subasta en
las lonjas catalanas,

® las especies de parasitos de la familia Anisakidae identificadas y su loca-
lizacion mas frecuente,

¢ la influencia de la estacionalidad y la talla/peso, y

e |as especies de pescado més frecuentemente parasitadas.

Esta informacion debe permitir, por una parte, organizar los controles vete-
rinarios oficiales en las lonjas catalanas de una forma adecuada y propor-
cional al riesgo asociado a estos parasitos, y, por la otra, adoptar las
decisiones necesarias para garantizar la seguridad de los productos de la

pesca procedentes de Catalufa y prevenir asi situaciones de riesgo.

El control de la larva se lleva a cabo de forma visual, tal y como establece

la normativa.

Este programa, que se desarrolla desde 2000 en todas las lonjas pesque-
ras de Catalufna, se ha ido actualizando segun los Ultimos datos disponi-
bles de capturas pesqueras para cada lonja, los nuevos articulos de
revision de prevalencia de anisékidos en pescados y los resultados obteni-

dos en el marco de este programa.

Prevalencia de infestacién por
nematodos (Anisakidae):
analisis por territorio geografico
Porcentaje de muestras
parasitadas (exemplares
positivos a nematodos/
ejemplares examinados)

Girona (lonjas: 7)
8,10% (373/4.605)

Barcelona (lonjas: 4) ®
8,45% (277/3.276)
.

Tarragona (lonjas: 3)
0,66% (15/2.252)

® Terres de ’Ebre (lonjas: 5)
2 0,87% (30/3.432)



Vigilancia y control oficial
de la aplicacion de las temperaturas

de refrigeracion a las
carnes frescas

La aplicacion del frio a las carnes es fundamental desde el punto de vista
sanitario, considerando el efecto que las temperaturas tienen sobre la
velocidad de crecimiento de las poblaciones microbianas. Con el objetivo
de verificar el cumplimiento de la normativa vigente sobre la aplicacion del
frio a las carnes frescas, el Departamento de Salud lleva a cabo un progra-

ma especifico de vigilancia y control.

Las carnes deben someterse a un enfriamiento inmediato tras la inspec-

cion post mortem a fin de lograr con la mayor brevedad posible la tempe-
ratura establecida por la normativa, que es de 7 °C para las canales y 3 °C
para los despojos, en el caso de los ungulados domésticos, y de 4 °C con

respecto a las aves de corral.

La norma prevé una excepcion, que se refiere a la posibilidad de expedir
carnes desde los mataderos antes de que se hayan logrado las temperatu-

ras de refrigeracion, siempre que se cumplan determinadas condiciones.

Los servicios veterinarios oficiales llevan a cabo comprobaciones de tem-

peratura de forma periédica y aleatoria en los diferentes establecimientos,
desde los mataderos hasta el comercio minorista. Segun los resultados de
estas comprobaciones, se aplican medidas de correccién proporcionales al

grado de incumplimiento y al volumen productivo del establecimiento.

Actividad

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

5581 controles realizados en
carnes frescas de especies de
abastecimiento y 5487 en
carne de aves de corral

Datos de 2004.

1712 inspecciones para verifi-
car las condiciones de la
autorizacion de transporte de
carne antes de su refrigera-
cion.

Elemento objeto de control Tasa de conformidad

Carnes frescas de especies de abastecimiento 99,57 %

Carne de aves de corral 99,85 %

Condiciones de la autorizacién de transporte

de carnes antes de su refrigeracion 98,95 %

Datos de 2004.

abastecimiento piblico
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© Departamento de Agricul-
tura, Alimentacion y
Accion Rural

168 controles o determinacio-
nes realizados en mataderos
y salas de despiece.

Datos de 2002.

Indicaciones obligatorias de
la etiqueta de la carne de
vacuno:

e el ndmero o codigo de refe-
rencia por el que se estable-
ce la relacién entre la carne
y el animal —o grupo de ani-
males— del cual procede,

e el «lugar de sacrificio» (pais
donde se haya efectuado el
sacrificio y nimero de auto-
rizacion del matadero),

¢ el «lugar de despiece» (pais
donde se haya efectuado el
despiece y nimero de auto-
rizacion de la sala de des-
piece),

e el pais de nacimiento,

e el pais donde se haya efec-
tuado el engorde o la cria.

Y ademas, en la carne picada,

debe indicarse:

e el ndmero o cédigo de refe-
rencia por el que se esta-
blece la relacion entre la
carne y el animal —o grupo
de animales— del cual pro-
cede,

e |as indicaciones «producido
en» (seguida del nombre
del pais de produccion) y
«origen», cuando el estado
o0 los estados en cuestion
no coincidan con el estado
de produccion,

¢ el pais donde se haya efec-
tuado el sacrificio.

Vigilancia y control de la

trazabilidad de la carne
e vacuno

La normativa comunitaria establece un sistema de identificaciéon y registro
de los animales de la especie bovina, un sistema de etiquetado obligatorio

y un sistema de etiquetado facultativo para la carne de vacuno.

Sistema de identificacion y registro de los animales de la especie bovina

Debe incluir los siguientes elementos:

e Marca auricular doble para identificar a cada animal individualmente

® Base de datos informatizada en la que se registren la identidad de los
animales, todas las explotaciones existentes y los traslados de animales

e Documento de identificacion individual bovina (DIB)

e |ibro de registro de ganado vacuno para cada explotacion, donde se
mantengan todos los nacimientos, desplazamientos y muertes de anima-
les.

Etiquetado obligatorio de la carne de vacuno

Los agentes econdémicos estan obligados a etiquetar la carne de vacuno
en todas las fases de la comercializaciéon. En el caso de productos no pre-
envasados, deben suministrar la informacién pertinente, por escrito y de

forma visible, al consumidor en el punto de venta.

Etiquetado facultativo de la carne de vacuno

Los agentes que comercialicen carne de vacuno podran incluir en el eti-
guetado indicaciones complementarias a las obligatorias, previa aproba-

cion de la autoridad competente.



Vigilancia y control
de las @NC ?f lopatlas

ongiror
trans misib bles
en anlma eS sacrificados

para elconsumo humano

Los animales de las especies de rumiantes destinados al consumo huma-
no son objeto de medidas especiales para el control de las encefalopatias

espongiformes transmisibles (EET).

Durante la inspeccién ante mortem, los servicios veterinarios oficiales de
los mataderos realizan un control especialmente dirigido a la deteccién de
sintomas compatibles con una EET. En caso afirmativo, los animales son
inmovilizados cautelarmente, junto con todos los procedentes de la misma
explotacion. Este hecho se comunica al Departamento de Agricultura, Ali-
mentaciéon y Accién Rural, a fin de que se proceda a realizar una visita cli-
nica y una investigacion epizootiolégica vy, si procede, el sacrificio del

animal sospechoso y su anélisis posterior.

Los animales destinados al sacrificio de urgencia se consideran una pobla-
cion de riesgo, puesto que muchas de las patologias que presentan con

mas frecuencia pueden enmascarar trastornos neurolégicos.

Con respecto a las medidas aplicadas durante la inspeccién post mortem,
todos los bovinos de edad superior a 24 meses sacrificados para el consu-
mo humano son sometidos a una prueba rapida de deteccion de la encefa-
lopatia espongiforme bovina (EEB) a fin de entregar al consumo soélo los

animales con resultado negativo.

En el caso de resultados dudosos o positivos, se lleva a cabo una confir-
macion en el Laboratorio de Referencia en Enfermedades Pridnicas de Ani-
males de Cataluha (PRIOCAT). El resto de los animales procedentes de la
misma explotacién son intervenidos hasta que la investigacién epizootiolo-
gica identifique qué otros animales han sido sometidos a los mismos fac-
tores de riesgo y asi eliminarlos de la cadena alimentaria. Finalmente, los
casos positivos son confirmados oficialmente en el laboratorio LNR de
Algete, en Madrid.

A fin de permitir la vigilancia epizootioldgica de los pequefos rumiantes se
lleva a cabo un muestreo aleatorio de ovinos y se investiga todo el caprino

de mas de dieciocho meses para la deteccién del temblor ovino (scrapie).

Esta actividad cuenta con la colaboracion del Servicio de Sanidad Animal

del Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural.

n:ﬁ.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccién
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

Todos los animales positivos
y los asociados epidemioldgi-
camente son retirados de la
cadena alimentaria y elimina-
dos, segln la normativa
vigente.

Inspeccion ante mortem

Bovinos sospechosos clinicos
4 (ningln positivo)

Bovinos sacrificados de
urgencia (de mas de 24
meses) 112 (ningln positivo)

Inspeccion post mortem

Bovinos de méas de 24 meses
27 602 (2 positivos)

Ovinos de mas de 18 meses
406 (ningln positivo)

Caprinos de mas de 18 meses
431 (ningln positivo)

Datos de 2005..

La vigilancia y el control de
las EET se realiza tanto en
la fase de transformacion y
distribucién como en la fase
primaria.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut/acsa

(apartado «La Agencia/
Publicaciones y estudios»)

giformes transmisibles
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

16 358 toneladas de MER reti-

radas en el mataderoy 837

toneladas en salas de despie-

ces

Datos de 2004.

Retirada de los MER

20.892

16.358

N [
|
2004 2005

Toneladas retiradas
del matadero

Toneladas retiradas
de salas de despiece

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «La Agencia/
Publicaciones y estudios»)

Vigilancia y control de la retirada

delmateria esR cificado
de riesgo (MER) en
establecimientos de produccion

de carnes frescas

Los MER son aquellos tejidos y érganos que podrian ser infectivos en el
supuesto de que el animal estuviera afectado por una encefalopatia espon-

giforme transmisible (EET).

La normativa vigente clasifica como MER los tejidos que puedan resultar
contaminados por razén de proximidad anatémica o por las practicas de
manipulacién con tejidos potencialmente infectivos, y el cadéaver o la canal
y la totalidad de los despojos de un animal que obtenga un resultado posi-

tivo a las pruebas de diagnéstico de las EET.

La retirada de MER es una de las principales medidas de gestién del ries-
go en materia de EET, ademds del andlisis sistematico de los animales de
riesgo y la prohibicién de determinadas materias primas en alimentacion

animal.

Los MER son retirados de todos los rumiantes sacrificados al inicio del
circuito de produccion de la carne. La mayoria ya se extraen en el mata-
dero y son separados de la cadena alimentaria en aquel momento. Sélo
determinadas partes, como la médula de pequenos rumiantes o la
columna vertebral de los bovinos, pueden ser extraidas fuera del mata-
dero, en establecimientos especificamente autorizados y bajo determina-

das garantias.

Aunque la retirada de MER es responsabilidad de las empresas (matade-
ros y salas de despiece), esta actividad estd sometida a control oficial por
los servicios veterinarios del Departamento de Salud. Los mataderos de
Catalufa cuentan con la presencia permanente de veterinarios oficiales
que controlan el sacrificio y los procedimientos de preparacion y comercia-
lizacion de las carnes. Las salas de despiece autorizadas para la retirada de

determinados MER son también sometidas a inspeccién frecuente.

Los MER son gestionados como residuos de categoria 1. Del transporte,
el tratamiento y la destruccion se encargan empresas especializadas, suje-

tas a control por la Agencia Catalana de Residuos.



Vigilancia y control de las medidas
de prevencion de las € cefalo -

atias e s%?ngl ormes
ransmisiples durante la
comercializacion de

carnes y derivados

La normativa de la Unién Europea establece toda una serie de medidas
para la prevencién de las encefalopatias espongiformes transmisibles
(EET) entre las que debe destacarse a retirada de material especificado de
riesgo (MER) y una serie de condiciones de caracter documental e identifi-
cativo. Ademas de los controles que se deben efectuarse en los estableci-
mientos de origen, para comprobar el cumplimiento de estas condiciones,
tienen que realizarse también controles en las fases posteriores de comer-
cializacién, especialmente en los casos de carnes y derivados procedentes

de otros estados miembros de la Unién Europea o de paises terceros.

Con este propdsito, los servicios de inspeccion llevan a cabo los siguien-
tes tipos de controles:

¢ Control documental. La documentacién de acompanamiento se somete
a control con el fin de comprobar que se cumplen las condiciones estable-

cidas en la normativa vigente.

* Control de identidad y fisico. Se efectla una inspeccion visual detallada
de la partida a efectos de comprobar que corresponde a la descrita en la
documentacion de acompanamiento y de detectar cualquier irregularidad
respecto a lo que establece la normativa, tanto en el producto como en su
presentacion, marcado y etiquetado, o una eventual presencia de tejidos

clasificados como MER.

Los mencionados controles se realizan en establecimientos de comerciali-
zacion, en especial los que reciban carne fresca y derivados de las espe-
cies bovina, ovina y caprina procedentes de otros estados miembros y
pafses terceros. Se incluyen grandes dreas comerciales, supermercados,

salas de despiece, almacenes e industrias de productos de la carne.

Si durante la inspeccion y control de la partida se observa alguna evidencia
de cualquier irregularidad, inmediatamente se interviene cautelarmente
mediante una acta oficial y se adoptan las medidas necesarias previa

investigacion del caso, como la retirada del producto o su reenvio a origen.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

4657 controles realizados en
salas de despiece, almacenes
frigorificos y otros estableci-
mientos.

&

Datos de 2004.
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Transformacion y distribucion | Calidad agroalimentaria

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

1047 controles realizados

Datos de 2004-2005.

Ambitos objeto de control

Carnes y derivados

Grasas y aceites

Cereales y derivados

Frutas y verduras

Vinos

Platos preparados

Café

Chocolates

Bebidas alcohélicas

Aditivos

Conservas

Vigilancia y control de la calidad
airoalimentaria
y

ucha contra el fraude

La finalidad del programa de vigilancia y control de la calidad agroalimenta-
ria y lucha contra el fraude es verificar la conformidad de los productos
agroalimentarios y la competencia leal de las transacciones comerciales
de los operadores agroalimentarios. El objetivo es velar por el cumplimien-
to de lo que establece la legislaciéon en materia de calidad y conformidad
de la produccién y la comercializacion agroalimentarias en todas las fases
de produccioén, transformacién y comercializaciéon, sin perjuicio de lo que
establece la normativa especifica en materia de disciplina de mercado y de

defensa de los consumidores y usuarios.

En el ejercicio de las funciones de control oficial, en los casos necesarios
se adoptan medidas cautelares proporcionadas de acuerdo con la irregula-
ridad detectada —como son la inmovilizaciéon de productos, la suspensién
temporal de la comercializacién o la retirada del mercado—, las cuales se

mantienen durante el tiempo estrictamente necesario.

Ante las infracciones observadas se llevan a cabo varias medidas, en fun-
cion de su naturaleza, como son la aplicacion de sanciones y la comproba-
cion de que el operador comercial lleva a cabo una adecuada gestion de

los productos o mercancias afectadas.

Si el 6rgano competente confirma la existencia de no conformidades, la
persona responsable o titular de los derechos sobre las mercancias inmo-
vilizadas debe optar, segun el grado de factibilidad, por alguna o algunas

de las operaciones siguientes:

regularizar y enmendar la no conformidad de las mercancias, y adaptarlas
a la normativa vigente mediante la aplicacion de practicas o tratamientos

autorizados;

e regularizar y enmendar la no conformidad de las mercancias, y adaptar la
designacién en el etiquetado, los documentos de acompanamiento o la
presentacion a la normativa aplicable;

e destinar las mercancias a otros sectores distintos del agroalimentario,
especialmente para uso industrial, con exclusiéon de la alimentacion
humana o animal, segun corresponda;

e reenviar o devolver las mercancias al lugar de origen;

e destruir las mercancias.



4. Fase de comercio minorista
y de restauracion

Autorizacion, vigilancia y control de establecimientos minoristas

y de restauracién de ambito municipal

Autorizacidn, vigilancia y control de establecimientos minoristas de ambito
supramunicipal

Vigilancia y control de la seguridad de los alimentos puestos a disposicion
de los consumidores

Control del etiquetado, presentacion, publicidad y composicion
de los productos alimentarios




Gestion de riesgos | Comercio

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

© Administraciones locales

Son establecimientos de res-
tauracion comercial y social
los campings con comedor
colectivo, alojamientos turis-
ticos, balnearios, comedores
colectivos, casas de colonias
y albergues de juventud,
comedores escolares, geriatri-
cos, hospitales, etc.

Inspecciones realizadas

e Establecimientos
de restauracion 18 752

e Establecimientos
de venta al por menor
(comercio
minorista) 11 830

¢ Total* 30 582

* Datos parciales referidos a los controles efec-

tuados por el Departamento de Salud y la
Agencia de Salud Publica de Barcelona.
Datos de 2004.

Autorizacién, vigilancia y control
de establecimientos Inoristas

y de restauracion de ambito
municipal

La competencia en materia de higiene alimentaria en los establecimientos
alimentarios que ejercen su actividad exclusivamente en el territorio muni-
cipal, como es el caso de los comedores colectivos y el comercio minoris-
ta, corresponde a los ayuntamientos. No obstante, las actividades de
control en estos establecimientos son llevadas a cabo conjuntamente y
paralelamente por los ayuntamientos y el Departamento de Salud segun
los medios de que disponga cada municipio. Por su parte, las diputaciones
y los consejos comarcales desarrollan acciones de coordinaciéon y apoyo

técnico y econémico.

Las actividades que se llevan a cabo son:

e inspeccionar las instalaciones, los equipos, materiales y objetos en con-
tacto con los alimentos;

e inspeccionar las materias primas, los ingredientes, aditivos y coadyuvan-
tes tecnolégicos, los productos semielaborados vy los alimentos acaba-
dos;

e inspeccionar los productos y procesos de limpieza y mantenimiento, y
los plaguicidas;

e comprobar las condiciones de higiene;

e evaluar los procedimientos de buenas practicas de fabricacién y higiene,
y los anélisis de peligros y puntos criticos de control (APPCC);

e examinar los sistemas de autocontrol, la documentaciéon escrita y sus

resultados.

Los servicios territoriales del Departamento de Salud y el Instituto de
Seguridad Alimentaria y Salubridad de la Agencia de Salud Publica de Bar-
celona informan de las actuaciones realizadas en sus demarcaciones.
Estos datos se adaptan al formato que en su dia establecié el Ministerio
de Sanidad y Consumo, y se informa sobre ellos mediante el Sistema de
informacioén del control sanitario de los alimentos (SICSA). Actualmente,
los datos se envian a la Agencia Espafola de Seguridad Alimentaria y
Nutricién (AESAN), que posteriormente debe enviar la informacion recibida

de cada comunidad auténoma a la Comisién de la Unién Europea.



Autorizacion, vigilancia y COI:ItI'Ol
de establecimientos MINOYIStas
de ambito SUpramunicipal

Sin perjuicio de las actividades de control que lleven a cabo los ayunta-
mientos en ejercicio de sus competencias para el &mbito local, los esta-
blecimientos minoristas que intervienen en una comercializacién que va
mas alla del mismo municipio deben disponer de una autorizacion sanitaria

otorgada por el Departamento de Salud. Por ejemplo:

e Establecimientos situados en un municipio y que realizan distribucién de
productos fuera del mismo municipio.

e Establecimientos que tienen sucursales fuera del mismo municipio.

Para obtener esta autorizacion, el responsable o el representante legal del
establecimiento debe presentar una solicitud de autorizacién para un ambi-
to de comercializacién supramunicipal debidamente cumplimentada y una

memoria descriptiva de la actividad.

En la actualidad, esta posibilidad esta legalmente establecida en activida-

des minoristas de carnes y derivados, y se prevén tres tipos de actividad:

e Carniceria: establecimiento dedicado a la manipulacion, preparacion y
presentacion de carnes y despojos, en sus diferentes modalidades (file-
teado, troceado, picado, etc.), asi como, sin elaboracién propia, de prepa-
rados de carne, productos carnicos y otros productos de origen animal

para la venta al consumidor final.

e Carniceria-tocineria: establecimiento dedicado a la actividad de carnice-
ria, con elaboracion en el obrador de preparados de carne (frescos, cru-
dos-adobados, etc.), embutidos de sangre y embutidos tradicionales

definidos por la normativa.

e Carniceria-charcuteria: establecimiento dedicado a la actividad de carni-
ceria, con elaboracién en el obrador de productos cérnicos, otros produc-
tos de origen animal, platos cocinados carnicos, ademas de los

autorizados para la carniceria-tocineria.

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccién
de la Salud

© Administraciones locales

inorista y restauracion

Gestion de riesgos | Comercio
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

© Administraciones locales

Programa IQSA

Muestras
2004 603
2005 514

Datos de 2004 (IQSA).

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut
(apartado «Salud alimenta-
ria»)

Vigilanciay C I‘Itl‘Oldqla
seguridad de los alimentos

puestos a disposicion

de los consumidores

La vigilancia y control analiticos de los alimentos puestos a disposicion del
consumidor se lleva a cabo a través de programas de muestreo y analisis
llevados a cabo por el Departamento de Salud y las administraciones loca-
les. Entre estos programas debe destacarse el Instituto Catalan de la Cali-
dad y la Seguridad Alimentaria (IQSA) de la ciudad de Barcelona.

Estos programas tienen como objetivo conocer la presencia o los niveles
de determinados aditivos, contaminantes quimicos y microbiolégicos en
distintos alimentos susceptibles de contenerlos, a fin de valorar la situa-

cion actual y la evolucion que experimentan en el tiempo.
Tienen como caracteristica fundamental su caracter abierto y dindmico.

Esto permite incorporar los contaminantes que en un momento determi-
nado pueden ser objeto de especial interés, ya sea por recomendaciones
de control por parte de organismos oficiales o bien por alarmas, interés
cientifico, etc. Complementariamente, los pardmetros que tienen adjudica-
dos limites de tolerancia son evaluados desde el punto de vista del cum-

plimiento reglamentario.

La aplicacion de los programas mencionados permite evaluar la situacién y
las tendencias actuales, posibilita la adopcién de medidas correctoras de
situaciones anémalas y proporciona informaciéon que facilita la priorizacién

y planificacion de las actividades de control.



Control del €t uetadb
presentaclg licidad
y comp 0SICION de los
productos alimentarios

Esta actividad tiene como objetivo comprobar, investigar y controlar la ade-
cuacion de los productos alimentarios que se encuentran en el mercado al
alcance de los consumidores con las disposiciones vigentes en materia de

disciplina del mercado y de defensa de los consumidores.

Es necesario que los productos alimentarios:

e se adecuen a los reglamentos y a las normas de calidad que los regulan;

¢ informen adecuadamente sobre la naturaleza, identidad, calidades, com-
posicion, cantidad, duracién, origen o procedencia y forma de fabricacion
o de obtencidn;

® no atribuyan efectos o propiedades que no poseen, o atribuyan caracte-
risticas particulares que todos los productos similares también tengan;

e informen positivamente sobre sus caracteristicas de forma suficiente y

veraz.

En la realizacién del control y la recogida de muestras intervienen los coor-
dinadores comarcales de Consumo, con la supervision del responsable de
coordinaciéon de los consejos comarcales, la Seccion de Inspeccién de pro-
ductos del Servicio de Inspeccién de Disciplina de Mercado y Consumo

(SIDMC) en Barcelona, y las secciones de Consumo de las subdirecciones

territoriales en Girona, Lleida, Tarragona y Terres de |'Ebre.

Los coordinadores recogen muestras indicativas, mientras que los inspec-
tores del SIDMC vy de los servicios territoriales recogen las reglamentarias.
Los criterios de seleccién son, preferentemente, productos en que se
observe algun tipo de incumplimiento con respecto al etiquetado y pro-

ductos denunciados, en oferta o marcas nuevas.

Cuando se detectan incumplimientos que puedan suponer un riesgo para
la salud o la seguridad de los consumidores, debe notificarse de forma
inmediata a la Unidad de Programacion y Coordinacién de la Subdireccion
General de Consumo, a fin de coordinar las medidas de limitacion nece-

sarias.

Las actuaciones programadas se llevan a cabo a lo largo de todo el aho y

de forma escalonada.

®© Agencia Catalana
del Consumo

274 establecimientos visita-
dos, de los cuales 22 presen-
taron irregularidades,
principalmente en materia de
composicion y de etiquetado
y presentacion.

32 muestras recogidas para el
control de transgénicos en la
fase de comercializacion y
ninguna con irregularidades.
Los productos, etiquetados
como libres de transgénicos,
realmente no contenian orga-
nismos genéticamente modi-
ficados.

Datos de 2004.

Organismos colaboradores:

e Laboratorio Agroalimentario
de Cabrils

¢ |IRTAGen

¢ INCAVI, Estacion Enologica
de Reus

e Centro de Investigacion y
Control de Calidad de
Barajas, en Madrid

Gestion de riesgos | Comercio




5. Proveedores de medios de produccién
i de los prestadores de servicios

e Programa de control de establecimientos productores, comercializadores y
de empresas aplicadoras de plaguicidas de uso ambiental y de uso en la
industria alimentaria

e (Capacitacion de aplicadores de plaguicidas de uso ambiental y en la indus-
tria alimentaria

e Reconocimiento, acreditacion y control de los laboratorios agroalimentarios

e Autorizacion, acreditacién y registro de los laboratorios de salud ambiental y
alimentaria

e Autorizacion de funcionamiento e inscripcion en el Registro de Entidades de
Formacion de Manipuladores de Alimentos (REFMA)




Programa de control de estableci-
mientos productores, comercializa-
dores y de empresas aplicadoras de

p laguicidas de uso
§|en af e uso en la
|n ustria alimentaria

Los establecimientos ubicados en Catalufia donde se fabrican plaguicidas,
los locales donde se almacenan o se comercializan plaguicidas, y las
empresas gque se dedican a realizar tratamientos con plaguicidas, asi como
los aplicadores, deben estar inscritos en el Registro Oficial de Estableci-
mientos y Servicios Plaguicidas (ROESP). También estan sujetos al requisi-
to de inscripcion en el ROESP los establecimientos que dispongan de
domicilio social en Cataluia y presten servicios de aplicacién de estos pro-

ductos.

Corresponde al Departamento de Agricultura, Alimentacién y Accién Rural
la gestién del registro de actividades del &mbito agrario y pecuario, mien-
tras que el Departamento de Salud lleva a cabo la gestion del registro de
establecimientos que exclusivamente comercialicen, almacenen o distribu-
yan plaguicidas o desinfectantes de uso ambiental o en la industria alimen-
taria, y empresas o servicios de aplicacion a terceros de plaguicidas o
desinfectantes de uso ambiental o en la industria alimentaria, y también la
Agencia de Salud Publica de Barcelona para aquellos establecimientos

radicados en Barcelona.

Asimismo, se llevan a cabo actuaciones dirigidas a comprobar y promover
la adecuacion de las empresas de control de plagas de comercializacion
de plaguicidas de &mbito ambiental y en la industria alimentaria a las nor-
mas dirigidas a prevenir los riesgos para la salud de la poblacién. Estas

actuaciones se concretan fundamentalmente:

e Control sanitario sistemético basado en las inspecciones, estudio de
documentacion y supervision del autocontrol.

e Informacion y asesoramiento sobre la norma sanitaria de aplicacion en
este sector.

e Supervision de la idoneidad de los protocolos preventivos para los clien-
tes.

e Inspeccion en los locales de los clientes para comprobar cémo actdan
este tipo de empresas (periodos de seguridad, informacion que suminis-
tran...).

e Control de la posesion del carnet de aplicador.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

Departamento de Agricultura,
Alimentacion y Accion Rural

Inscripciones 1121

Carnets de aplicador

de tratamientos con
plaguicidas

entregados 19 227*

* Hasta el 2004.
Datos de 2004.

Departamento de Salud

Entidades inscritas en el
ROESP inspeccionadas 214

Cursos para la obtencién

del carnet de aplicador

de tratamientos con
plaguicidas supervisados 7

Carnets de aplicador
de tratamientos con
plaguicidas entregados 211

Datos de 2004.

Gestion de riesgos | Proveedores de medios de produccion y de lo*




© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

' ﬁapaci,tac(]én

a ll(ﬁ ores de
plaguicidas de uso ambiental y
d

en la industria alimentaria

Los objetivos prioritarios en el ambito de los plaguicidas de uso ambiental
y en la industria alimentaria son la racionalizacién del uso de los plaguici-
das de acuerdo con una estrategia de control integrado de plagas y la
adopcion de las medidas de precaucion y de seguridad en el caso de utili-
zarlos. La utilizacion de plaguicidas debe llevarse a cabo sélo en casos en
que esté justificada y a partir de un diagnéstico y una evaluacion del riesgo

previos.

De acuerdo con la normativa vigente, las personas que realizan tratamien-
tos de aplicacién de plaguicidas tienen que haber superado unos cursos
de capacitacion homologados por el Ministerio de Sanidad y Consumo y el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, previo informe de la
comunidad auténoma. La asistencia a estos cursos y la superacién de la
prueba de evaluacién correspondiente permite obtener un carnet especifi-
co. En el ambito de aplicacion de los plaguicidas de uso ambiental y en la
industria alimentaria, se entrega el carnet de aplicador, respecto al que se

definen dos niveles de capacitacion:

¢ Nivel basico: dirigido al personal auxiliar de los servicios de aplicaciéon de
tratamientos DDD (desinfeccion, desinsectacion y desratizacion) que
deba utilizar plaguicidas no clasificados como muy téxicos.

¢ Nivel cualificado: dirigido a los responsables de tratamientos DDD en los

que se utilicen plaguicidas clasificados como muy téxicos.

Asimismo, existen los niveles especiales, dirigidos especificamente a
todas las personas que participen en la aplicaciéon de cada uno de los pla-
guicidas clasificados como muy téxicos, teniendo en cuenta su modalidad

de aplicacion.

La capacitacioén se lleva a cabo en centros homologados que estan sujetos
a control por parte del Departamento de Salud, que es el responsable de

entregar los carnets de aplicador.



Reconocimiento, acreditacion y

control de los labOl,'atOl'IOS
agroalimentarios

Todos los centros, publicos o privados, que realizan analisis agroalimenta-
rios (anélisis de suelos, abonos, productos fitosanitarios, materiales en
contacto con los alimentos, piensos para alimentacion animal, productos
alimentarios, etc.), asi como el diagnéstico de enfermedades animales y
vegetales, deben inscribirse en el Registro de Laboratorios Agroalimenta-

rios de Cataluna.

Este programa tiene también por objeto comprobar el cumplimiento de los
requisitos que exige la normativa vigente y, ademas, organizar y coordinar
los ensayos interlaboratorios, asi como organizar jornadas técnicas y talle-

res practicos agroalimentarios y sobre sistemas de calidad.

Los laboratorios que realizan anélisis agroalimentarios para otros deben
poder demostrar que anualmente participan en ensayos de intercompara-
cion de muestras referentes a los grupos de actividades para los que

estan inscritos.

Se distinguen dos categorias de laboratorios:

a) Laboratorios reconocidos, que son los laboratorios, publicos y privados,
de Catalufa que realizan analisis y controles de los medios de produccion
agricola y de los productos agroalimentarios utilizados tanto en la alimen-
tacién humana como animal, incluyendo los laboratorios de empresa que
la normativa vigente prevé para el autocontrol de la seguridad y la calidad
de sus productos y de las materias primas empleadas en el proceso de

elaboracion.

b) Laboratorios acreditados, que son los laboratorios, publicos y privados,
de Catalufa que realizan analisis y controles de los medios de produccion
agricola y de los productos agroalimentarios utilizados tanto en la alimen-
tacién humana como animal que aplican los principios de las buenas prac-
ticas de laboratorio (BPL) en los métodos, técnicas o &mbitos que prevé la
normativa y la norma EN 45001. La inscripcién en esta categoria autoriza a
los laboratorios publicos y privados para realizar anélisis con validez oficial
en los &mbitos y términos que prevé la normativa vigente, y habilita para la

realizacion de andlisis contradictorios.

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

18 laboratorios acreditados y

364 laboratorios reconocidos.

Datos de 2004.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/darp
(apartado «Alimentacién/
Servicio oficial de analisis»)

Gestion de riesgos | Proveedores de medios de produccion y de los prestadorg X a (4[5
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© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

174 laboratorios autorizados y
20 laboratorios acreditados.

Datos de 2004.

Para mas informacion:
www.gencat.cat/salut
(apartado «Departamento/
Tramites administrativos»)

Autorlzaaon acreditacion y registro

de losé ora,torlo? &
salyd ambiental y

alimentaria

Los laboratorios de salud ambiental y alimentaria son centros, publicos o
privados, de cualquier tipo o naturaleza, que realizan de forma exclusiva o
polivalente actividades de anélisis y control sanitarios de alimentos, bebi-
das, aguas de consumo, productos relacionados con ellos y otros elemen-

tos medioambientales.

Se distinguen dos categorias:

a) Laboratorios autorizados

b) Laboratorios acreditados

Cualquier laboratorio que realice las actividades mencionadas y esté ubica-
do en Cataluna debe estar autorizado por el Departamento de Salud. La
autorizacién administrativa de funcionamiento es el reconocimiento legal

del centro por parte de la Administracion.

El procedimiento de autorizacion empieza con una solicitud del titular de la
actividad acompafnada de los planos del local, el nombre del responsable
técnico del laboratorio y una memoria técnica con la descripcién de la
organizacioén interna del laboratorio. El proceso de autorizacién incluye la
revision de la documentacién y la inspecciéon de las instalaciones, que da
lugar a la autorizacién de la actividad si el resultado es favorable, y a la
correspondiente inscripciéon en el registro. La actualizacién del registro de
los laboratorios autorizados de salud ambiental y alimentaria se realiza
mediante la revalidacion de las autorizaciones concedidas, que debe hacer-
se cada cinco anos, y la anotacién de las modificaciones o de las bajas

registrales.

Por otra parte, la acreditacion de un laboratorio de salud ambiental y ali-
mentaria determina el reconocimiento oficial de un nivel de calidad que
garantiza la competencia del centro para realizar pruebas y anélisis con
validez oficial dentro de los ambitos acreditados. En este caso es necesa-
rio disponer del certificado de acreditaciéon de la Entidad Nacional de Acre-
ditacion (ENAC) y el anexo técnico correspondiente. La actualizaciéon del

registro de los laboratorios acreditados debe hacerse cada tres anos.



Autorizacion de funcionamiento
e inscripcion en el Registro de

Entidades de FOrmacjon de
anlgulad res de
Alimentos ?REFMA)

La normativa establece que los titulares de las actividades alimentarias
deben dar a sus trabajadores una formacién especifica en cuestiones de
higiene, de acuerdo con su actividad laboral, que puede ser impartida
por la misma empresa o mediante una entidad externa de formacién

autorizada.

Las entidades de formaciéon de manipuladores de alimentos (REFMA) son
aquellas empresas, asociaciones empresariales y otras entidades, de
caracter publico o privado, dedicadas a disehar e impartir programas de

formacién en materia de higiene alimentaria.

La normativa que regula el procedimiento de autorizacién de las entidades
de formacion de manipuladores de alimentos especifica las condiciones
para el ejercicio de actividades de formacién de manipuladores de alimen-

tos que se desarrollen en Catalufa.

Las entidades con domicilio social en Catalufa que ejercen actividades de
formacién de manipuladores de alimentos estan sujetas al trdmite de auto-
rizacion administrativa. Deberan presentar la solicitud a los servicios terri-

toriales del Departamento de Salud segln su ubicacién.

Las entidades de formaciéon de manipuladores de alimentos con domicilio
social fuera de Cataluna, autorizadas por otras comunidades auténomas,
podrén ejercer su actividad en Cataluia, siempre que lo comuniquen y
obtengan el reconocimiento por parte de la Direccién General de Salud
Publica.

Las entidades autorizadas para el ejercicio de actividades de formacién en
materia de higiene alimentaria se inscribirdan de oficio en el Registro de

Entidades de Formacién de Manipuladores de Alimentos (REFMA).

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion de
la Salud

45 autorizaciones en el
REFMA.

Datos de 2004.

17 entidades de otras comuni-
dades auténomas reconoci-
das.

Datos de 2004.

Gestion de riesgos | Proveedores de medios de produccion y de los




6. Enfermedades de transmision
alimentaria

e Vigilanciay gestion de brotes de toxiinfecciones alimentarias (TIA) y otras
enfermedades de transmision alimentaria (ETA)




Vigilancia y gestion de brotes

de toxu ecciones
entarjas (TIA) y
tras en ermedades
e transmision
allmentarla (ETA)

Las toxiinfecciones alimentarias constituyen un problema de salud; la

investigacion y gestion de los brotes que ocasionan es un aspecto funda-
mental de la vigilancia epidemiolégica, la minimizacién de los efectos y la
prevencién de otros brotes. La identificacion répida de los alimentos con-
taminados y su retirada de la cadena comercial, asf como la intervencion
sobre los factores causantes del brote son elementos béasicos en la ges-

tiobn de cada brote.

Por otra parte, se obtiene informacién valiosa sobre el agente etioldgico,
los alimentos vehiculadores y los errores en la manipulacién de los alimen-
tos. Esta informacién tiene una importancia relevante para el disefo y eva-
luacion de los programas de control oficial y de otras actuaciones

preventivas para reducir su incidencia.

La sospecha de un brote debe declararse siempre con urgencia. Inmedia-
tamente se inicia una investigacion epidemioldgica para recopilar datos,

entre los que deben destacarse:

e Dia y hora de los primeros sintomas

e NUmero de personas enfermas

e NUmero de personas expuestas

e Signos y sintomas predominantes

e Lugares donde los enfermos hayan comido en comun durante las 48 h
antes del inicio

e Alimentos consumidos en comun

La recogida de informacioén se lleva a cabo preferentemente mediante
entrevista personal, en un cuestionario que incluye los datos de filiacion, el
consumo, o no, de cada uno de los alimentos que integraban la ingesta
sospechosa, y en el caso de los enfermos, la sintomatologia presentada y

la evolucion que siguen.

Siempre que sea posible, deben obtenerse muestras clinicas de los enfer-

mos a fin de poder determinar la etiologia.

Paralelamente se debe realizar una inspeccion al establecimiento o esta-
blecimientos que hayan participado en la elaboracién o distribucion de los

alimentos sospechosos.

[>

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

291 371 enfermedades con
significacion en seguridad ali-
mentaria declaradas en Cata-
luha.

Datos de 2004.

Los brotes de TIA supusieron
un 45 % de los 417 brotes
epidémicos declarados, con
la mayonesa y otros ovopro-
ductos como principales cau-
santes.

Datos de 2004.

Gestion de riesgos | Enfermedades de trafgmi:




166

©
=
©
)
=
)
E
—
©
=
i)
)
£
n
(=
=
el
[}
-]
0
)
-]
©
-]
7}
=
S
2
=
i
(%]
o
%)
(%]
()
=
()
o
=
O
=
(%]
()
O

En la visita de inspeccién se llevan a cabo las siguientes actuaciones:

* Investigacion de los procesos de elaboracion
e Comprobacién de la adecuacién del espacio y de las instalaciones
¢ Recogida de muestras alimentarias a fin de efectuar las correspondien-

tes pruebas analiticas

A partir de esta informacién se dictan medidas preventivas y correctoras
oportunas en los establecimientos asociados a los brotes, y cuando es
necesario también en otros establecimientos que puedan presentar ries-

gos similares.

Distribucion de los brotes de TIA declarados en Catalufa

Ao Brotes Hospitalizaciones Defunciones
1992 103 155 -
1993 126 119 o}
1994 95 114 1
1995 99 146 1
1996 119 79 1
1997 100 69 o}
1998 119 142 o}
1999 136 130 2
2000 110 88 o]
2001 150 155 )
2002 162 267 o]
2003 147 125 1
2004 185 154 0
2005 175 108 o]

Organismo colaborador:
Laboratorio de Microbiologia
del Hospital de Sant Pau (pro-
ceso de vigilancia y gestion
de brotes).



Calidad, eficienciay
coordinacion de los servicios
de las

que intervienen
en seguridad alimentaria

¢ Planificacion y seguimiento de la gestion de la seguridad alimentaria en
Cataluia

e (Constitucion y mantenimiento de grupos y comisiones de trabajo para la
coordinacion interdepartamental e interadministrativa

e Coordinacion con las administraciones estatal y de la Uni6n Europeay
seguimiento de las misiones de la Oficina Alimentaria y Veterinaria (OAV)

e Formacion continua del personal de las administraciones piblicas
responsables en seguridad alimentaria

e Definicion de procedimientos generales de actuacion
e Plan de comunicacion de riesgos

e Procedimiento general de actuacion para las situaciones de crisis
alimentarias

e Supervision y auditoria interna de los programas de seguridad alimentaria
llevados a cabo por las administraciones piblicas

e Calidad de los servicios prestados por los laboratorios oficiales
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Pla de scgurctat

imentiria de Catalunya

2007-2010

© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accion Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluia

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

©® Administraciones locales

Segln lo establecido por la
Ley 20/2002, el Plan de
seguridad alimentaria de
Cataluia debe incluir:

a) Los objetivos y los niveles
que se quieren lograr en
relacion con el control
sanitario de alimentos y
con los ambitos relaciona-
dos directa o indirecta-
mente con la seguridad
alimentaria: la sanidad, la
nutricién y el bienestar de
los animales; la sanidad
vegetal; los productos zoo-
sanitarios y fitosanitarios,
y la contaminacion
ambiental.

b) El conjunto de los servi-
cios, los programas y las
actuaciones que deben
desarrollarse.

¢) Los mecanismos de evalua-
cion de la aplicacién y el
seguimiento del Plan.

Planificacion y seguimiento
de la gestion de la Segurldad
alimentaria en Cataluia

La evolucién hacia un modelo de intervencién integrada mas eficaz en
seguridad alimentaria requiere determinados instrumentos que sirvan de
marco de referencia y contribuyan a orientar la acciéon conjunta de las
administraciones publicas hacia resultados concretos y compartidos, con
la participacion de todos los sectores implicados. Son necesarios instru-
mentos que permitan hacer explicito un compromiso de accion eficaz, asf
como de evaluacion de resultados en una cultura comun orientada a los

resultados y a la mejora continua.

Con estos propésitos, se ha impulsado la elaboracion y aplicacién del Plan
de seguridad alimentaria de Catalufa, que debe ser el instrumento indicati-
vo y el marco de referencia para todas las acciones publicas en materia de
seguridad alimentaria de la Administracion de la Generalitat y de los entes

locales de Cataluia.

Mediante la Ley 20/2002, de 5 de julio, de Seguridad Alimentaria, se creé
la Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria (ACSA), organismo auténo-
mo con competencias de evaluacién y comunicacion del riesgo, asi como
de coordinacion y planificacion de la gestion del riesgo. En esta Ley se
establecen las principales caracteristicas y contenidos a los que se debe
ajustarse el Plan de seguridad alimentaria; su elaboracion y seguimiento
constituyen una de las funciones de la ACSA. El plan tiene una vigencia de
cuatro anos y comprende las lineas directivas asi como las actividades y
programas para lograr sus objetivos. Asimismo, se prevé que el procedi-
miento de elaboraciéon del Plan de seguridad alimentaria garantice la parti-
cipacion de las administraciones, las instituciones, las sociedades
cientificas y los profesionales relacionados con la seguridad alimentaria,
como también de la sociedad civil. El plan debe ser aprobado por el
Gobierno, a propuesta de la Agencia Catalana de Seguridad Alimentaria, y

trasladado al Parlamento.

Documento disponible en: www.gencat.cat/salut/acsa (apartado «La Agen-

cia/Publicaciones y estudios»)

Documento disponible en:

www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «La Agencia/Publicaciones y estudios»)



Constitucion y mantenimiento
de gruposy comlsmnes de trabajo

para laéOOI’ mauon
n terdepgrtamental e
mtera mlnlstratlva

A fin de promover la calidad, la eficacia y la eficiencia de los servicios
prestados por las administraciones publicas, debe fomentarse la coopera-
cion entre las organizaciones que actlen en este dmbito dentro de Catalu-
na. Asimismo, debe mantenerse una adecuada coordinacién con otros
organismos de importancia destacada en seguridad alimentaria en los
ambitos estatal y europeo. Esta linea de trabajo debe permitir facilitar la
coordinacién, el intercambio de informacién y el disefio de proyectos para
la evaluacion, la vigilancia, el control, la prevencion y la comunicacion en

materia de seguridad alimentaria.

La coordinacion y el impulso de actuaciones se lleva a cabo fundamental-
mente mediante la constitucién de grupos de trabajo especificos en que
se encuentran representadas las partes implicadas. Estos grupos de traba-
jo tienen como misién el anélisis de problemas, la busqueda de las posi-
bles soluciones y el desarrollo de acuerdos para la ejecucion de las

acciones de intervencién necesarias.

Los grupos y comisiones de trabajo que coordina la ACSA son:

e Grupo de trabajo de coordinacién interdepartamental

e Grupo de trabajo de coordinacién interadministrativa

e Comision directora del Plan de investigacion de residuos en alimentos
de Cataluha

e Grupo de trabajo de bienestar animal

e Grupo de trabajo sobre normas de higiene y control oficial

e Grupo de trabajo del proyecto de Real Decreto de comedores escolares

e Grupo de trabajo de zoonosis de transmisiéon alimentaria

e Grupo de trabajo de laboratorios de control oficial

e Grupo de trabajo sobre el autocontrol

e Grupo de trabajo sobre la trazabilidad

e Grupo de trabajo sobre subproductos de origen animal no destinados
al consumo humano (SANDACH)

e Comision de seguimiento de las encefalopatias espongiformes
transmisibles
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Cgor,di,nacién con las
aaministraciones estataly
de la Union Europea, y seguimiento

de las misiones de la Oficina
Alimentaria y Veterinaria (OAV)

Coordinacion estatal

La coordinacion con las administraciones estatal y de la Unién Europea se
lleva a cabo basicamente a través de diferentes érganos entre los que des-
tacan el Consejo Interterritorial de Agricultura y el Consejo Interterritorial
de Salud, donde se encuentran representadas a alto nivel la Administra-
cion central del Estado y las comunidades autbnomas para las politicas de

agricultura y salud.

Como érgano de coordinacién especifico en seguridad alimentaria se
cuenta con la Comisién Institucional de la Agencia Espanola de Seguridad

Alimentaria y Nutricion.

Existen también otros érganos, que son foros en los que participa la Admi-
nistraciéon central del Estado o las administraciones autonémicas. Los dife-
rentes organismos de la Generalitat de Catalunya participan en funcion de

sus respectivas competencias.
Coordinacion comunitaria

La participacién en las instituciones comunitarias se lleva a cabo a través
de la Administraciéon central del Estado con los acuerdos previos corres-

pondientes en los 6rganos de coordinacion estatales.

Una de las misiones de la Comision Europea es velar por el cumplimiento
homogéneo de las responsabilidades de las autoridades de cada estado
miembro en seguridad alimentaria. Uno de sus instrumentos de control en
esta materia es la Oficina Alimentaria y Veterinaria, con sede en Dublin,
desde la que se llevan a cabo peridédicamente visitas de auditoria a los

estados miembros.

Cada vez que se lleva a cabo una actuaciéon de este tipo en el Estado
espafnol deben realizarse toda una serie de actuaciones de preparacion y
coordinaciéon en colaboracién con las organizaciones competentes (estata-
les y autonémicas) y especialmente con la Agencia Espanola de Seguridad

Alimentaria y Nutricion.

>



Organos de coordinacion estatal con participacion de la Generalitat de
Catalunya:

e Consejo Interterritorial de la Salud

e Consejo Interterritorial de Agricultura

e Comisién Institucional de la Agencia Espafnola de Seguridad Alimentaria
y Nutriciéon

e Comision Nacional de Coordinacién de la Investigacion, Control de Resi-
duos o Sustancias en Animales Vivos y sus Productos (CNCICR)

e Comité Nacional del Sistema de alerta sanitaria veterinaria (CNSASV)

e Comité Nacional de Identificacion del Ganado y Registro de Explotacion
de las Especies de Interés Ganadero (CNIGRE)

e Comisiéon Nacional del Progama Integral Coordinado de Vigilancia y Con-
trol de las Encefalopatias (CNPIC-TSE)

e Comisién Nacional de Subproductos de Origen Animal no Destinados a

e Consumo Humano (CNSOA)

e Comisiéon Nacional de Coordinaciéon en Alimentacion Animal (CNCAA)

e Comité Espanol de Bienestar y Proteccion de los Animales de Produc-
cion (CEBPAP)

e Mesa de Trazabilidad de Productos de Origen Animal (MCTPOA)

e Comité Fitosanitario Nacional (CFN)

e Junta Nacional Asesora de Cultivos Marinos (JACUMAR)

e Grupos de Trabajo Fitosanitarios (GTF)

e Comision de Evaluacion de Productos Fitosanitarios (CEPF)

Calidad, eficiencia y coordinacion de las administraciones piblicas
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Formacion continua
del personal de las

admmlstracmnes piiblicas
responsables en seguridad

alimentaria

Todo el personal encargado de efectuar intervenciones oficiales en materia
de seguridad alimentaria debe recibir formaciéon adecuada en su ambito

que lo capacite para cumplir su funcién de forma competente y coherente.

Los organismos oficiales responsables en seguridad alimentaria de la
Generalitat de Catalunya y de las administraciones locales desarrollan un
gran numero de actividades de formacién continua de su personal median-
te programas anuales o plurianuales de formacion, bien sea directamente
0 a través de convenios de colaboracion con otros organismos e institucio-

nes.

Esta formacién tiene por objeto la ampliacién y la actualizacidon permanen-
te de conocimientos en las materias de seguridad alimentaria con especial
referencia a la normativa que es de aplicaciéon. Cada programa de forma-
cion anual se disefna a partir de la valoracion global realizada de las accio-
nes formativas impartidas durante anos anteriores y de las necesidades de
formacién técnica detectadas en el ejercicio de las funciones que tiene

encomendadas el personal.

Se tienen especialmente en cuenta los requisitos en cuanto a la formacién
en el &mbito de la reglamentacion de la Unidn Europea, entre la que debe
destacarse el Reglamento 882/2004 del Parlamento Europeo y del Conse-
jo, de 29 de abril de 2004, sobre los controles efectuados para garantizar
la verificacion del cumplimiento de la legislacién en materia de piensos y

alimentos, y la normativa sobre salud animal y bienestar de los animales.

Ambitos tematicos que debe incluir la formacién del personal:

e Técnicas y procedimientos de control

e | egislacion aplicable

e Evaluacion de incumplimientos normativos

e Fases de la cadena alimentaria

e Peligros inherentes a la produccién de animales, piensos y alimentos

e Riesgos para la salud humana, la sanidad animal y vegetal y el medio
ambiente

e Evaluacién de la aplicacion de sistemas de autocontrol

e Sistemas de certificacion oficial

e Medidas para los casos de emergencia

e Procedimientos e implicaciones legales de los controles oficiales

e Examen de documentacion escrita y otros registros pertinentes



Definicion de procedimientos
generales de actuacion

Otra de las lineas de trabajo que resulta clave en la coordinacién de accio-
nes en seguridad alimentaria es la definicién de procedimientos generales
de actuacion, especialmente en los supuestos en que se encuentren

implicados diferentes organismos de la Administracion.

Entre los procedimientos generales de actuacion que deben disefiarse y
mantenerse actualizados y operativos destacan:

¢ el Plan general para situaciones de crisis y emergencias alimentarias y
de piensos, donde se especifican las actuaciones que se llevaron a cabo,
incluidas las relativas a la orientacion de los consumidores y a la estrate-
gia de comunicacion. Su objetivo es proteger la salud de los consumido-
res y evitar la pérdida de su confianza;

e ¢l protocolo de gestion del Sistema coordinado de intercambio répido de
informacion, orientado a garantizar una actuaciéon coherente con respec-
to a la gestién de las alertas;

e la gufa para el autocontrol en las industrias alimentarias basado en el sis-
tema de anélisis de peligros y puntos de control critico;

e el Libro blancoy la guia La trazabilidad en Cataluna,

e ¢l protocolo sobre criterios y procedimiento para la validacién de las

guias de practicas correctas de higiene.

Deben analizarse periddicamente las necesidades en materia de procedi-
mientos generales de actuacion y llevar a cabo su creacidon o mejora en

funciéon de las necesidades detectadas.
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Informacion que debe incluir-

se en la comunicacion de

riesgos:

e Descripcion del peligroy
efectos para la salud

e Productos afectados y cana-
les de distribucién seguidos

* Medidas de gestion aplica-
das

e |nstrucciones que los ciuda-
danos deben seguir

e Teléfonos y otros medios
para consultas e informa-
cién adicional

Colaboran los organismos
competentes en seguridad
alimentaria de Catalufiay la
Agencia Espafiola de
Seguridad Alimentaria.

Plan de cOMunicacion
de riesgos

Mediante los sistemas coordinados de intercambio répido de informacién
existentes en los ambitos estatal y europeo SCIRI (Sistema coordinado de
intercambio rapido de informacion) y RASFF (Rapid Alert System for Food
and Feed), se lleva a cabo la comunicacion entre las autoridades compe-
tentes de las alertas y otras informaciones relevantes en seguridad alimen-

taria.

El nimero de comunicaciones tramitadas mediante estos sistemas es
muy amplio. Sélo en algunos casos, atendiendo a determinadas circuns-
tancias especiales que concurren, es necesario llevar a término una accién
de comunicacién del riesgo a la poblacién. Esta comunicacién debe hacer-
se de acuerdo con criterios objetivos y normalizados, lo cual requiere que

exista un plan de comunicacion del riesgo.

Segun el procedimiento previsto, se debe llevar a cabo la comunicacion a
la poblacién en los supuestos en que la informacién disponible permita
constatar que: en la poblacién existe un peligro capaz de producir un dano
por utilizacién o consumo del producto; el dafio puede afectar la poblacién;
el producto esté distribuido y no hay posibilidad de paralizacién inmediata
y retirada completa del mercado, incluidas las unidades que ya puedan
estar en poder de los ciudadanos, asi como otros supuestos en que, aun-
que no se den las condiciones anteriores, exista una demanda social o
mediatica de informacion. El anélisis de la situacion y la iniciativa de comu-
nicacién corresponde a las autoridades competentes autonémicas y esta-
tales, que deben actuar de forma coordinada y adecuada a sus

competencias y a su ambito territorial de responsabilidad.

El procedimiento prevé la comunicacién rapida utilizando medios de comu-
nicacién como los canales audiovisuales, la prensa e Internet. Prevé tam-
bién un sistema de seguimiento y de actualizacién de la informacién, asi
como la comunicacién del final de la situaciéon de riesgo en el momento en

que esta se pueda dar por finalizada.



Procedimiento general de

actuacion para las situaciones
de crisis alimentarias

En cumplimiento de la normativa sobre seguridad alimentaria, existe un
procedimiento general de actuacion para gestionar las situaciones de crisis
y emergencia alimentaria que especifica las actuaciones que deben llevar-

se a cabo, asi como la estrategia de comunicacion.

En este procedimiento se establece una sistematica de adopcion de deci-
siones y de coordinacion para optimizar la proteccién de la salud ante
estas situaciones y suministrar informacion correcta a los consumidores.
En este proceso resulta fundamental el principio de la transparencia, que
se configura como una manifestacién del derecho de la ciudadania a tener
un conocimiento adecuado de los problemas de salud colectivos que

impliquen un riesgo.

Determinan la situacion de crisis distintos parametros, que no necesaria-
mente implican un riesgo para la salud de la poblacién a través de los ali-
mentos, pero que pueden perturbar la percepcion de la ciudadania. Se
distingue entre situacion de crisis y emergencia. La situacion de emergen-
cia esté asociada a un peligro y se puede gestionar segun unas medidas
de gestion preestablecidas que estan orientadas a eliminar el peligro. Sin
embargo, la situacién de crisis no siempre esta asociada a un riesgo para
la salud, las medidas que deben aplicarse tienen que determinarse caso
por caso y requiere una estrategia de comunicacién especifica que garanti-
ce la transparencia y sea capaz de preservar o recuperar la confianza de
los ciudadanos. Si es necesario, se aplican simultdneamente las medidas
preestablecidas para las emergencias alimentarias junto con las medidas

adicionales que requiera cada crisis.

El procedimiento general de actuacién para las situaciones de crisis y
emergencias alimentarias tiene por objeto promover una adecuada coordi-
nacion de los esfuerzos y determinar cuales son las medidas de gestion
mas indicadas que deben aplicarse, en funcién de la mejor informacién

cientifica.

Una vez cerrada la crisis, se prevé la elaboracién de un informe donde se
recojan el desarrollo de esta, las experiencias adquiridas y las medidas de

mejora que deberén aplicarse en situaciones futuras similares.
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Componentes principales

de la gestion de crisis:

e Plan de retirada de alimen-
tos y piensos (si procede)

e Plan de comunicacion

La situacion de emergencia
siempre esta asociada a un
peligro. La situacién de crisis
no siempre esta asociada a
un riesgo para la salud.
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Supervision y auditoria
Interna de los programas

de seguridad alimentaria

llevados a cabo por las
administraciones piblicas

Toda organizacion, a fin de mejorar su funcionamiento, necesita disponer
de informacién objetiva e independiente sobre ella misma, puesto que es
el primer paso para poder tomar decisiones, con conocimiento de causa

suficiente, que comporten una mejora.

Los organismos oficiales que intervienen en el &mbito de la seguridad ali-
mentaria disponen de sistemas de control interno orientados a la mejora

continua del funcionamiento y a la prestacién de servicios.

Los programas y actividades llevan asociado un sistema de supervision
por parte del mismo responsable del programa. Las actividades de super-
vision interna consisten en la realizacion de un control periédico de las
diferentes unidades y programas a fin de comprobar la adecuacién de las
actuaciones y de los recursos a los objetivos previstos, el cumplimiento de
las normas y los procedimientos administrativos establecidos, y promover

la mejora de los servicios.

Ademas de la supervision interna se realizan auditorias, caracterizadas
porque las lleva a cabo un organismo o unidad independiente del respon-
sable del programa y de acuerdo con una metodologia concreta reconoci-

da internacionalmente.

La auditorfa es un examen sistematico e independiente que se realiza para
determinar si las actividades y los procesos satisfacen las disposiciones o
los estandares de referencia previamente establecidos, si cumplen lo esti-
pulado en el procedimiento documental, si se aplican de forma efectiva y

si son adecuados para alcanzar los objetivos fijados.

Los organismos implicados en seguridad alimentaria disponen de sistemas
de supervisiéon y auditoria de los programas y servicios. En algunos casos
se cuenta con unidades especializadas, como es la Subdireccion General
de Inspeccion del Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion

Rural.



Calldad de los servicios .
prestados por los laboratorios
oficiales

Los laboratorios de control oficial deben disponer de un nivel de calidad
que garantice la competencia del centro para realizar pruebas y analisis
con validez oficial dentro de los &mbitos en que se haya acreditado el labo-

ratorio.

Un laboratorio oficial debe tener la acreditacién necesaria para los servi-
cios que presta como proveedor de resultados analiticos a partir de mues-

tras remitidas por los servicios de control oficial.

La acreditacion se lleva a cabo mediante un organismo independiente, la
Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC), que acredita a los laboratorios

de acuerdo con los criterios de la normativa.

Laboratorios de control oficial de alimentos

Entidad acreditadora: Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC)

Laboratorio* Organismo piblico

Laboratorio de la Agencia de Salud Agencia de Salud

Pdblica de Barcelona Pdblica de Barcelona

Laboratorio de Salud Piblica de Girona Departamento de Salud

Laboratorio de Salud Piblica de Lleida Departamento de Salud

Laboratorio de Salud Piblica de Tarragona Departamento de Salud

Laboratorio Comarcal de Salud Publica

de Tortosa Departamento de Salud

Laboratorio Agroalimentario de Cabrils Departamento de Agricultura,

Alimentacion y Accién Rural

Laboratorio Municipal de Tarragona Ayuntamiento de Tarragona

* Todos estan acreditados.
Datos de 2005.
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con todos los participantes
en la cadena alimentaria

e Sistemas para facilitar la comunicacion y coordinacién con los participantes
en la cadena alimentaria

® Promocién, reconocimiento y validacién de guias de practicas correctas y
otros documentos y actividades de interés en seguridad alimentaria

e Fomento y divulgacion de practicas correctas en seguridad alimentaria
e Gestion y mantenimiento de una base de datos de legislacion alimentaria
e Respuesta a consultas en materia de seguridad alimentaria

e Promocion y participacion en actividades de formacién, informacion y
divulgacion en materia de seguridad alimentaria
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Sistemas para facilitar
lacomunicacion

coorainacion con los
participantes en la cadena

alimentaria

Dentro una estrategia general de seguridad alimentaria es necesario
impulsar y propiciar el intercambio de informacién y opiniones entre las
personas responsables de la evaluacion de la gestién del riesgo, los con-
sumidores, las empresas alimentarias, la comunidad académica y otras
partes interesadas. Este intercambio incluye la explicaciéon de los datos,
opiniones y resultados de la evaluacion del riesgo, asi como el andlisis de
los criterios cientificos, técnicos y de proteccién de la salud en que se fun-

damentan las decisiones relacionadas con la gestién del riesgo.

En esta linea de trabajo se ha constituido la Comisién de Informacién a
los Consumidores y Usuarios. Forman parte de ella asociaciones de con-
sumidores y usuarios, la Agencia Catalana del Consumo vy las direcciones
generales de Salud Publica (Departamento de Salud), de Produccién, Inno-
vacion e Industrias Agroalimentarias, y de Pesca y Asuntos Maritimos
(Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural), y la Agencia

Catalana de Seguridad Alimentaria.

Por otra parte, se promueve la creacion y el mantenimiento de comisio-
nes mixtas de trabajo con todos los participantes en la cadena alimenta-
ria —incluidas las administraciones publicas y los consumidores— para
compartir informaciéon e inquietudes, llevar a cabo el andlisis conjunto de
los problemas existentes y disefar lineas de accién coordinada que permi-
tan una mayor eficacia en la prevencién de problemas de seguridad ali-

mentaria y en la solucion de los que puedan existir.

En este sentido, deben destacarse, por su importancia, algunos foros de
trabajo, como son:

¢ |a Comisiéon de Trabajo de los Agentes Econdmicos de la Cadena Alimen-
taria (integrada por organizaciones empresariales agrarias y de la alimen-
tacion, y la Federacion de Cooperativas Agrarias de Cataluna);

e |a Comisién de Seguimiento de la Seguridad de la Carne de Vacuno (en
la que participan FECIC, Provedella, ANAFRIC-GREMSA, la Direccién
General de Salud Publica y la Direccion General de Agricultura, Ganaderia
e Innovacion), y

e |a Comisién de Seguimiento de las Encefalopatias Espongifomes Trans-
misibles (en la que participan PRIOCAT, ACPATSOA, ANAFRIC, FECIC,
ASO-VAC, el Consejo de Colegios de Veterinarios de Cataluia, la Unié de
Pagesos, la Agencia de Residuos, y las subdirecciones generales de

Ganaderia y Proteccién de la Salud).



Promocion, reconoumlento

y validacion de gwas de

practicas correctasy otros
documentos y actividades de interés

en seguridad alimentaria

Las gufas de practicas correctas de higiene (GPCH) constituyen una linea
directiva de trabajo, para un sector en concreto, mediante la identificacion
y el control de los peligros significativos y la aplicacion de practicas que

garanticen que el alimento sea seguro para el consumidor final.

En la normativa vigente se establece que las empresas del sector alimen-
tario podran utilizar voluntariamente GPCH como medio para garantizar
que se cumplen las normas de higiene. La elaboracién de una GBPH com-
porta una serie de beneficios a los sectores, puesto que facilita el cumpli-
miento de la reglamentacién por parte del agente econdémico sobre la
base de la metodologia del sistema de analisis de peligros y puntos de
control critico. Por otra parte, se produce un reconocimiento de los méto-
dos propuestos por los profesionales en relacién con la proteccién de la
salud, que suponen una herramienta de control adaptada a las dimensio-
nes y al riesgo asociado a cada tipo de actividad y establecimiento. Parale-

lamente, se favorece una homogeneizacion de criterios.

Otras actividades como cursos, seminarios, simposios y publicaciones
pueden tener también efectos beneficiosos en orden a un mayor conoci-
miento y la aplicacién de practicas correctas por parte de los operadores
de la cadena alimentaria asi como mé&s uniformidad de criterios por parte
de todos los implicados. Desde las administraciones publicas se llevan a
cabo actuaciones de impulso y promocién de su desarrollo. Existe un pro-
cedimiento administrativo de reconocimiento y validacién de estos docu-
mentos y actos en el que se tienen en cuenta los objetivos, la amplitud, la
representatividad del solicitante en el sector, la aplicabilidad, las entidades
elaboradores y otros elementos de juicio de la idoneidad. En este procedi-
miento se prevé también la participacion de los organismos de la Adminis-
tracion publica que puedan estar implicados, los representantes de los

sectores afectados, asi como la consideracion de los aspectos legales.

Guias publicadas de los sectores

Comercio minorista de carney

comidas preparadas’ Hornos de pan'

Casas de colonias y albergues’ Pasteleria’

Mercados municipales? Produccién de carne de vacuno’

1. Supervisadas por la Direccion General de Salud Publica. Departamento de Salud.
2. Supervisadas por la Diputacion de Barcelona.

3. Supervisadas por el Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural, el Departamento de Salud, el Depar-

tamento de Medio Ambiente y Vivienda y la ACSA.
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© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluiia

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

© Administraciones locales

Guias en fase de elaboracion
de los sectores siguientes:

£

Cultivos herbaceos, hortali-
zas, fruta dulce, citricos, fru-
tos secos y olivas, vacuno de
leche, equino, ovino y capri-
no, avicultura, cunicultura,
apicultura, vitivinicola, pien-
sos, restauracion, residencias
geriatricas, alérgenos alimen-
tarios.

Supervisadas por la Agencia Catalana de Segu-
ridad Alimentaria (ACSA).
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© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluina

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

©® Administraciones locales

200 000 tripticos sobre las
normas de seguridad alimen-
taria (ACSA).

100 000 folletos Consumir
pescado con seguridad.
Direccion General de Salud
Pablica.

Datos de 2005.

¢ Departamento de Salud:
www.gencat.cat/salut y
www.gencat.cat/salut/acsa

e Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda:
http://mediambient.gencat.n
et y www.icconsum.org

¢ Departamento de Agricultu-
ra, Alimentacion y Accién
Rural: www.gencat.cat/darp y
www.ruralcat.net

e Departamento de Trabajo e
Industria: www.consum.cat

e Agencia de Salud Pdblica
de Barcelona: www.aspb.cat

Fomento y divulgacion de
practicas correctas

_en seguridad alimentaria

Los principales responsables de la seguridad alimentaria son los operado-
res de la cadena alimentaria. El autocontrol es el conjunto de procedimien-
tos que deben aplicar obligatoriamente las personas titulares de las
empresas alimentarias para garantizar la inocuidad de los productos que
elaboran. Las administraciones responsables deben garantizar el cumpli-
miento de esta obligacion mediante sistemas de vigilancia y control oficial
adecuados, pero también mediante el impulso y la colaboracion en la ela-
boracién de gufas de buenas practicas u otros documentos o sistemas
que faciliten la aplicaciéon eficaz de las normas de seguridad alimentaria en

general.

Las paginas web son elementos clave en la difusion de informacion.
Desde las administraciones publicas competentes en los ambitos de la
seguridad alimentaria se lleva a cabo una continua actividad de manteni-

miento y mejora de este canal de divulgacion y comunicacion.

En los sitios web de los organismos responsables en el ambito de la segu-
ridad alimentaria se pueden encontrar enlaces directos a las principales
organizaciones que trabajan en temas relacionados con la materia y acce-
sos directo a documento de interés, novedades legislativas, informes y
opiniones cientificas, agenda de acontecimientos (jornadas, congresos...) y
otras actividades de formacion documentos informativos sobre las activi-
dades de vigilancia y control a lo largo de la cadena alimentaria, y publica-
ciones periddicas, como el Butlleti de Veterinaria de Salut Publica e

Infoacsa, entre otra publicaciones.

Otros medios de divulgacion son la ediciéon de folletos y la organizacion de
jornadas, congresos y otros foros de comunicacion. Asimismo, destaca la
edicion de material audiovisual dirigido a los consumidores para proporcio-
nar consejos de seguridad alimentaria. Esta linea de accion se inicia por la
necesidad de mejorar la informacién al publico, sobre todo con respecto a
las toxiinfecciones alimentarias. Los datos epidemiolégicos indican que
cerca del 50 % de las toxiinfecciones alimentarias se producen en el
entorno doméstico, por lo que se hace necesaria una intervencion a fin de
sensibilizar y dar consejos basicos de higiene que permitan incidir en los

principales factores causales de ambito doméstico.



Gestiony mantenlmlento

de una P de datos de
legislacion allmentarla

La legislacion alimentaria es un instrumento para alcanzar un nivel elevado
de proteccién de la salud de las personas y de los intereses de los consu-
midores, y para garantizar el funcionamiento eficaz del mercado interior.
Estd fundamentada principalmente en un andlisis de los riesgos, basada
en la evidencia cientifica disponible, y se somete a evaluaciones vy revisio-

nes constantes en funcién de los nuevos datos disponibles.

El gran nimero de disposiciones legislativas y su actualizacion y renova-
cion constantes hacen necesario disponer de una base de datos para la
gestion de esta informacién. Desde la Agencia Catalana de Seguridad Ali-
mentaria (ACSA) se lleva a cabo esta actividad con el objetivo de que toda

la informacién recogida pueda ser puesta a disposicion de los interesados.

La base de datos de legislacion alimentaria constituye un repertorio orde-
nado, actualizado y clasificado de las disposiciones normativas y de las
propuestas normativas en materia de seguridad alimentaria aprobadas en
los &mbitos autondmico, estatal y de la Union Europea, y publicadas en

los siguientes diarios oficiales:®

e Diario Oficial de la Unién Europea (DOUE serie L y DOUE serie C)
e Boletin Oficial del Estado (BOE)

e Diario Oficial de la Generalitat de Catalunya (DOGC)

También recoge las preguntas parlamentarias relacionadas con la seguri-
dad alimentaria publicadas en el DOUE y el Boletin Oficial del Parlamento
de Cataluna (BOPC).

La actualizaciéon de la base de datos la realiza diariamente el personal téc-
nico de la ACSA y comporta la revision de los diarios oficiales, la selecciéon

de las disposiciones de interés y la introduccién en la base de datos.

Constituye una herramienta de consulta agil y efectiva de la legislacién
existente en esta materia para el personal de la Administracién publica, a
través de la intranet, y para todos los profesionales que trabajan en el
ambito de la seguridad alimentaria y los consumidores en general, a través
del sitio web de la ACSA.

® Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluiia

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piiblica
de Barcelona

®© Administraciones locales

Mas de 1900 registros entre
disposiciones legales, pro-
puestas normativas y pregun-
tas parlamentarias.

Disponible en:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «Legislacion»)



[

Comunicacion y{ELLIF- (4[]}

© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluina

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

©®© Administraciones locales

Consultas atendidas

por la ACSA

2004 2005
Recibidas
por teléfono 57* 438
Recibidas
por correo
electronico 36 148
Por escrito 39 47

* Datos de agosto a diciembre.

Respuesta a consultas en
materia de seguridad alimentaria

La respuesta a consultas es un servicio dirigido a los participantes en la
cadena alimentaria como son los titulares de las actividades relacionadas y

los mismos consumidores.

Las consultas formuladas por particulares, asociaciones profesionales u
otras entidades son objeto de un procedimiento de gestion y estudio que
culmina con la entrega de la respuesta solicitada a la persona u organismo
interesado. Las consultas pueden ser dirigidas por escrito, mediante

correo electrénico y por via telefénica.

Esta linea de trabajo es un instrumento muy Util en el @mbito de la comu-
nicacién, puesto que por un lado permite conocer de primera mano las
dudas y cuestiones planteadas desde diferentes sectores vy, por la otra, la
respuesta dada contribuye a la coherencia y coordinacion de criterios en el

ambito de la seguridad alimentaria por parte de todos los participantes.



Promocion y participacion en

aCtIVIF €S de formacion,
(l O{ma on

y aiv

%’HCIOI‘I en materia
de seguridad alimentaria

Desde las administraciones responsables se lleva a cabo toda una serie de
actuaciones orientadas a la formacién, informacién y divulgacién en mate-
ria de seguridad alimentaria mediante actos y publicaciones de varios

tipos.

La atencion a los medios de comunicacion es una cuestion basica en
seguridad alimentaria, puesto que son el principal canal de informacion
con gué cuenta la sociedad y tienen una influencia destacada en la forma-

cion de opinion publica.

Ademads de las acciones promovidas desde los diferentes érganos de la
Administracion para facilitar a los medios de comunicacion informaciones
relevantes relacionadas con la seguridad alimentaria, debe responderse
también a las demandas puntuales de informacién o de participacién en

programas y actos organizados de diferentes tipos.

Debe destacarse la importancia de la participacion de las administraciones
publicas en actividades desarrolladas por iniciativa de terceros, como pue-
den ser asociaciones y otros tipos de entidades privadas, que a menudo
invitan a representantes de la Administracién a jornadas, cursos y otros
tipos de actos publicos. Estas actividades son también una plataforma util
en la recogida y divulgacion de opiniones vy lineas de trabajo dentro del

principio de intercambio interactivo.

Actos y publicaciones que deben destacarse

e Alérgenos alimentarios. Etiquetado y autocontrol

e Presentacion del Estudi de contaminants en dieta total a Catalunya

e /nfoacsa. Publicacién mensual de la Agencia Catalana de Seguridad Ali-
mentaria

e Presentacion del Plan de seguridad alimentaria de Cataluna

¢ Presentacion del nuevo modelo de control de los establecimientos ali-
mentarios

e Jornadas informativas sobre la normativa de higiene y trazabilidad de los

piensos

Ho 2

(€1ylunitacion.y colaboracion

© Agencia Catalana de
Seguridad Alimentaria

© Departamento de Salud

© Agencia de Proteccion
de la Salud

© Departamento de
Agricultura, Alimentacion
y Accién Rural

© Departamento de Medio
Ambiente y Vivienda

© Agencia Catalana del Agua

© Agencia de Residuos
de Cataluiia

© Agencia Catalana del
Consumo

© Agencia de Salud Piblica
de Barcelona

© Administraciones locales

Doce actividades docentes y
de divulgacién realizadas en
el ano 2004, en colaboracion
con el Consejo de Colegios
Veterinarios de Catalufa,
ASOFRUIT y Fomento del Tra-
bajo Nacional.

Veintisiete solicitudes de los
medios de comunicacion
(gripe aviar, dioxinas, orga-
nismos genéticamente modi-
ficados, etc.).

Datos de 2004 (ACSA).

Mas informacion:
www.gencat.cat/salut/acsa
(apartado «Actividades y jor-
nadas»)
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Administraciones publicas

Generalitat de Catalunya

DEPARTAMENTO
DE SALUD

Servicios centrales

Travessera de les Corts, 131-159
(Pabellon Ave Maria)

08028 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 227 29 00

Fax 93 227 29 90

Consultas:
webmaster.sanitat@gencat.net
www.gencat.cat/salut

Agencia de Proteccion de la Salud
Roc Boronat, 81-95

08005 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 935 513 900

Fax 935 517 505
proteccio.salut@gencat.net

Subdireccion General de Proteccion
de la Salud

Roc Boronat, 81-95

08005 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 935 513 900

Fax 935 517 505
proteccio.salut@gencat.net

Servicios territoriales en Barcelona*
Roc Boronat, 81-95

08005 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 935 513 900

Fax 935 517 512
sgtb.salut@gencat.net

Servicios territoriales en Girona
Sol, 15

17004 Girona (Girones)

Tel. 972 20 00 54

Fax 972 21 99 07
sgtg.salut@gencat.net

Servicios territoriales en Lleida
Avenida del Alcalde Rovira i Roure, 2
25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 16 00

Fax 973 24 91 40
sgtll.salut@gencat.net

Servicios territoriales en Tarragona
Avenida de Maria Cristina, 54
43002 Tarragona (Tarragones)

Tel. 977 22 41 51

Fax 977 21 89 54
sgtt.salut@gencat.net

Servicios territoriales en Terres
de Ebre

La Salle, 8 (Edificio Orleans)
43500 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 51 09 01

Fax 977 51 08 58
sgtte.salut@gencat.net

Laboratorio de Salud Piblica
de Girona

Sol, 15

17004 Girona (Girones)

Tel. 972 20 00 54

Fax 972 21 99 07
jpardos@gencat.net

Laboratorio de Salud Piblica

de Lleida

Avenida del Alcalde Rovira i Roure, 2
25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 70 16 37

Fax 973 24 91 40
riansares.garcia@gencat.net

Laboratorio de Salud Piblica
de Tarragona

Avenida de Marfa Cristina, 54
43002 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 22 41 51

Fax 977 21 89 54
teresa.feliu@gencat.net

Laboratorio Comarcal de Salud
Pdblica de Manresa

Sant Blai, s/n

08240 Manresa (Bages)

Tel. 93 873 63 12

Fax 93 873 63 12
carme.carreno@gencat.net

Laboratorio Comarcal de Salud
Pdblica de Tortosa

Avenida de Santa Teresa, 2-12
43590 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 50 36 10

Fax 977 50 36 11
mariajosep.ferreres@gencat.net

Laboratorio Comarcal de Salud
Pablica de La Seu d’Urgell

Avenida del Cami Ral de la Cerdanya,
35

25700 La Seu d'Urgell (Alt Urgell)
Tel. 973 35 06 93

Fax 973 35 28 58
lablaseu@gencat.net

Agencia Catalana de Seguridad
Alimentaria*

Roc Boronat, 81-95

08005 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 935 513 900

Fax 935 517 503
acsa@gencat.net
www.gencat.cat/salut/acsa

Instituto de Estudios de la Salud
Balmes, 132-136

08008 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 238 69 00

Fax 93 238 69 10
institut@ies.scs.es
www.iesalut.es



DEPARTAMENTO
DE AGRICULTURA,
ALIMENTACION

Y ACCION RURAL

Sede principal

Camp de Mart, 35

25004 Lleida (Segria)

Tel. 973 24 66 50

Fax 973 24 89 29 /973 23 90 64
Consultas: darp@gencat.net
www.gencat.cat/darp

Servicios centrales

Gran Via de les Corts Catalanes, 612-
614

08007 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 304 67 00
Fax 93 304 67 07

Teléfono de informacién: 93 304 67
76

Servicios territoriales en Barcelona
Avenida de la Meridiana, 38

08018 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 409 20 90

Fax 93 409 20 91
jbarniol@gencat.net

Servicios territoriales en Girona
Avenida de Sant Francesc, 29
17001 Girona (Gironés)

Tel. 972 41 76 50

Fax 972 21 83 12
josep.guixfeixas@gencat.net

Servicios territoriales en Lleida
Camp de Mart, 35

25004 Lleida (Segria)

Tel. 973 24 66 50

Fax 973 24 89 29 /973 23 90 64
montse.gil@gencat.net

Servicios territoriales en Tarragona
Avenida de Catalunya, 50

43002 Tarragona (Tarragones)

Tel. 977 25 08 45

Fax 977 25 04 40
asans@gencat.net

Servicios territoriales en Terres de
UEbre

Plaza de Alfonso XlI, 7. 4.°2.2°
43500 Tortosa (Baix Ebre)

Tel. 977 44 21 16

Fax 977 44 31 37
aespanya@gencat.net

Laboratorio Agroalimentario
de Cabrils

Carretera de Vilassar de Mar a
Cabirils, s/n

08348 Cabrils (Maresme)

Tel. 93 750 82 11

Fax 93 753 26 07
mireia.medinasala@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de La Seu d’Urgell

Avenida del Cami Ral de la Cerdanya,
35

25700 La Seu d'Urgell (Alt Urgell)
Tel. 973 35 11 10

Fax 973 35 11 10
aficapal@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Vegetal

Via Circunvalacién Norte, tramo VI,

esquina calle C-3 (Zona Franca)
08040 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 223 40 51

Fax 93 223 42 15
c.monton@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Barcelona

Via Circunvalacién Norte, tramo VI,

esquina calle C-3 (Zona Franca)
08040 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 223 77 40

Fax 93 223 41 06
florenci.vivas@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Lleida

Partida la Caparrella, 97-C

25192 Lleida (Segria)

Tel. 973 28 08 48

Fax 973 28 21 05
cnogareda@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de La Pobla de Segur

Mil-lenari de Catalunya, 2

25500 La Pobla de Segur

(Pallars Jussa)

Tel. 973 68 03 03

Fax 973 68 03 03
mbeneria@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Girona

Avenida de Sant Narcis, 105
17005 Girona (Girones)

Tel. 972 23 13 63

Fax 972 23 06 99
jguerol@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Reus

Doctor Ferran, 40

43202 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 32 60 58 /60 97

Fax 977 31 68 45
mvalldosera@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Vic

Eix Onze de Setembre, s/n

Edificio Escuela Politécnica Superior
de la Universidad de Vic

08500 Vic (Osona)

Tel. 93 885 52 02

Fax 93 881 49 07
jcarrera@gencat.net

Laboratorio de Sanidad Ganadera
de Tortosa

Carretera de Valencia, 108

43520 Roquetes (Baix Ebre)

Tel. 977 50 01 74

Fax 977 50 01 74
andreu.gil@gencat.net

Consejo Asesor de Pesca Maritima
y Acuicultura Marina

Gran Via de les Corts Catalanes, 612-
614

08007 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 304 67 00

Centro de Formacion y Estudios
Agrorrurales (CFEA)

Mas Sedd

Carretera de Riudoms, km 2,2
43205 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 31 03 66

Fax 977 31 63 98
acer.darp@gencat.net
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Agencia Catalana

del Consumo (ACC)

Avenida de la Diagonal, 405 bis
08008 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 484 93 00

Fax 93 484 93 20
consum@consumcat.net
Www.consum.cat

Gran Via de Carles Ill, 105, letras B-I
08028 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 556 60 10

Fax 93 411 06 78

Unidad de Atencion Directa

a las personas consumidoras
Avenida de la Diagonal, 403, 1.°
08008 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 556 60 50

Fax 93 330 64 01

Escuela del Consumo de Cataluia
Gran Via de Carles Ill, 105, letra |
08028 Barcelona (Barceloneés)
Tel. 93 556 67 10

Fax 93 556 67 11
consum@consum.cat

DEPARTAMENTO
DE MEDIO AMBIENTE
Y VIVIENDA

Servicios centrales

Avenida de la Diagonal, 523-525
08029 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 444 50 00

Fax 93 419 75 47
sia.dmah@gencat.net
www.mediambient.gencat.net

Servicios territoriales en Barcelona
Travessera de Gracia, 56

08006 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 08 15

Fax 93 209 04 53
stbarcelona.dmah@gencat.net

Servicios territoriales en Girona
Ultonia, 10-12

17002 Girona (Gironés)

Tel. 972 22 30 35

Fax 972 22 72 34
stgirona.dmah@gencat.net

Servicios territoriales en Lleida
Ronda de Sant Marti, 2-6
25006 Lleida (Segria)

Tel. 973 28 39 30

Fax 973 28 20 39
stlleida.dmah@gencat.net

Servicios territoriales en Tarragona
Cardenal Vidal i Barraquer, 12-14
43005 Tarragona (Tarragones)

Tel. 977 24 15 14

Fax 977 24 15 09
sttarragona.dmah@gencat.net

Servicios territoriales en Terres
de UEbre

Miquel Granell, 2, 1.°

43870 Amposta (Montsia)

Tel. 977 70 18 07

Fax 977 70 01 68
sttebre.dmah@gencat.net

Agencia Catalana del Agua (ACA)
Provenca, 204-208

08036 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 28 00

Fax 93 567 27 80

aca@gencat.net
www.mediambient.gencat.net/aca

Laboratorio de la Agencia Catalana
del Agua

Provenca, 204-208

08036 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 567 28 00

Fax 93 567 27 80
mvilanova@gencat.net

Agencia de Residuos de Cataluia
(ARC)

Dr. Roux, 80

08017 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 567 33 00

Fax 93 567 32 91/93 567 33 05
informacio.arc.dmah@gencat.net
www.arc-cat.net

Laboratorio de la Agencia

de Residuos de Cataluina

Dr. Roux, 80

08017 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 567 33 00

Fax 93 567 32 94
hsala@gencat.net

DEPARTAMENTO
DE INTERIOR, RELACIONES
INSTITUCIONALES Y
PARTICIPACION

Direccion General de Seguridad
Ciudadana

Area Central Operativa
de Criminalidad Local
Avenida de la Pau, 120
08206 Sabadell

Tel. 93 728 52 00

Fax 93 728 52 33



Administraciones locales

AGENCIA DE SALUD
PUBLICA DE BARCELONA
(ASPB)

Sede central

Plaza de Lesseps, 1

08023 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 238 45 45

Fax 93 217 31 97
direccio@aspb.es
www.aspb.es

Instituto de Seguridad Alimentaria
y de Salubridad

Avenida de les Drassanes, 13
08001 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 443 94 00/93 443 94 03
Fax 93 441 35 86

unop@aspb.es

Laboratorio de la ASPB
Avenida de les Drassanes, 13
08001 Barcelona (Barceloneés)
Tel. 93 443 94 01

Fax 93 443 06 11

OTROS ENTES LOCALES
EN CATALUNA

Informacién disponible en
www.municat.net (apartado «Entes
locales/Seleccién de ente/Por formu-
lario»)

LABORATORIOS
MUNICIPALES

Laboratorio Municipal de Salud
Piblica de Granollers

Joan Camps i Giro, 3

08400 Granollers (Valles Oriental)
Tel. 93 860 14 15

Laboratorio Municipal de El Prat
de Llobregat

Mossén Cinto Verdaguer, 5
08820 El Prat de Llobregat

(Baix Llobregat)

Tel. 93 478 19 86

Laboratorio Municipal de Mollet
del Vallés

Plaza Merce Rodoreda, s/n
08100 Mollet del Vallés

(Valles Oriental)

Tel. 93 570 10 44

Laboratorio Municipal de
L’Hospitalet de Llobregat

Enric Prat de la Riba, 254
08901 L'Hospitalet de Llobregat
(Barcelones)

Tel. 93 337 72 98
tmrubies@I-h.es

Laboratorio Municipal de Cornella
de Llobregat

Mercado de San lldefonso, 2.7 planta
08940 Cornella de Llobregat

(Baix Llobregat)

Tel. 93 376 51 51

Laboratorio Municipal de Terrassa
Calderdn de la Barca, 4

08224 Terrassa (Valles Occidental)
Tel. 93 788 97 58

Laboratorio Municipal de Sabadell
Plaza del Gas, 2

08201 Sabadell (Valles Occidental)
Tel. 93 726 47 00

Laboratorio Municipal de Badalona
Avenida de Marti Pujol, 86, 5.°
08911 Badalona (Barcelonés)

Tel. 93 483 27 96

Aguas de Mataré. Laboratorio
Municipal

Helade, 17-19

08304 Mataré (Maresme)

Tel. 93 799 55 30

Laboratorio Municipal de Tarragona
Muntanyeta de Sant Pere

i Sant Pau, s/n

43007 Tarragona (Tarragones)

Tel. 977 20 00 71

ASOCIACIONES DE ENTES
LOCALES DE AMBITO
GENERAL

Federacion de Municipios de
Cataluia

Via Laietana, 33, 6.° 1.2
08003 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 310 44 04

Fax 93 310 71 03
www.fmcnet.org

Asociacion Catalana de Municipios
y Comarcas

Valéncia, 231, 6.°

08007 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 496 16 16

Fax 93 216 02 86
acm@associacio.net
www.associacio.net
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Otros organismos participantes

Instituto de Investigacion y
Tecnologia Agroalimentarias (IRTA)
Paseo de Gracia, 44, 3.°

08007 Barcelona (Barcelonés)

Tel. 93 467 40 40

Fax 93 467 40 42

WWW.irta.es

Laboratorios del IRTA

Para mas informacién: www.irta.es
Centro de Tecnologia de la Carne
Granja Camps i Armet, s/n
17121 Monells (Baix Emporda)
Tel. 972 63 00 52
Fax 972 63 03 73
joseantonio.garcia@irta.es
Centro de Acuicultura
Carretera de Poble Nou, km 6
43540 Sant Carles de la Rapita
(Montsia)
Tel. 977 74 54 27
Fax 977 74 41 38
dolors.furones@irta.es

Centro de Sanidad Avicola de
Catalufia (CESAC)

Carretera de Castellvell, s/n
43206 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 33 12 84

Fax 977 33 12 94
www.gencat.cat/darp

Laboratorio del CESAC
Carretera de Castellvell, s/n
43206 Reus (Baix Camp)
Tel. 977 3312 84

Fax 977 33 12 94

Consejo Catalan de Produccion
Integrada (CCPI)

Avenida de Tortosa, 2, oficina 10
Edificio Mercolleida

25005 Lleida

Tel. 973 22 02 13

Fax 973 22 04 37
president@producciointegrada.org
www.producciointegrada.org

Consejo Catalan de Produccién
Agraria Ecologica (CCPAE)
Avenida de la Meridiana, 38, 1.°
08018 Barcelona (Barcelones)
Tel. 93 552 47 90

Fax 93 552 47 91
ccpae.eco@infonegocio.com
WWW.CCcpae.org

Comité Técnico para la Aplicacion
de las Medidas Agroambientales
en Cataluiia

Gran Via de les Corts Catalanes, 612-
614

08007 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 304 67 00
Fax 93 304 67 13

Instituto Catalan de la Vifia y el Vino
(INCAVI)

Avenida de la Meridiana, 38, 4.°
08018 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 552 48 00

Fax 93 552 48 10
incavi.darp@gencat.net
www.gencat.cat/darp

Estacion de Viticultura y Enologia
de Vilafranca del Penedés

Amalia Soler, 29

08720 Vilafranca del Penedés

(Alt Penedes)

Tel. 93 890 02 11

Fax 93 890 03 54
incavi.vilafranca@gencat.net

Estacion de Viticultura y Enologia
de Reus

Paseo Sunyer, 4-6

43202 Reus (Baix Camp)

Tel. 977 32 62 74

Fax 977 33 16 65
incavi.reus@gencat.net

Laboratorio INCAVI

Amalia Soler, 29

08720 Vilafranca del Penedées
(Alt Penedes)

Tel. 93 890 02 11
aevelab.darp@gencat.net

Laboratorio IRTAPPLUS
Laboratorio creado a partir de un
convenio de colaboracion entre el
IRTA (IRTAGen) vy la entidad privada
Applus +

IRTAGen

Carretera de Cabrils, s/n

08348 Cabrils (Maresme)

Tel. 93 750 75 11

Fax 93 753 39 54

irtagen@irta.es

Applus Agroalimentario

Campus UAB

Carretera Facultad de

Medicina, s/n

08193 Bellaterra (Cerdanyola

del Vallés)

Tel. 93 567 20 00

Fax 93 567 20 01

imasdagro@appluscorp.com



Centro de Referencia en Tecnologia
de Alimentos de la Generalitat
de Catalunya (CeRTA)
Entidad gestora: Fundacion Bosch i
Gimpera
Baldiri i Reixac, 4-6
Edificio Les Cupules, torre D
Tel. 93 448 94 30
Fax 93 448 94 34
certa@fbg.ub.es
www.gencat.cat/certa
Unidad de Investigacion Alimenta-
ria (IRTA)
Granja Camps i Armet, s/n
17121 Monells (Girona)
Tel. 972 63 00 52
Fax 972 63 03 73
Unidad de Postcosecha (UdL-IRTA)
Av. del Alcalde Rovira i Roure, 177
25198 Lleida (Segria)
Tel. 973 70 25 35
Fax 973 23 83 01
Unidad de Tecnologia de
Alimentos (UAB)
Facultad de Veterinaria
Universidad Autbnoma de Barcelona
08193 Bellaterra (Cerdanyola del
Valles)
Tel. 93 581 13 97
Fax 93 581 20 06
Unidad de Tecnologia
Agroalimentaria (UdG)
Escuela Politécnica Superior
Universidad de Girona
Lluis Santal, s/n
17071 Girona (Girones)
Tel. 972 41 84 27/972 41 84 00
Fax 972 41 83 99
Unidad de Tecnologia
de Productos Vegetales (UdL)
Escuela de Agronomos
Universidad de Lleida
Alcalde Rovira i Roure, 177
25198 Lleida (Segria)
Tel. 973 70 28 17
Fax 973 23 82 64
Unidad de Enologia (URV)
Escuela de Enologia de Tarragona
Universidad Rovira i Virgili
Ramoén y Cajal, 70
43005 Tarragona (Tarragones)
Tel. 977 25 00 00
Fax 977 24 03 47
Unidad de Nutricion y
Bromatologia (UB)
Facultad de Farmacia
Universidad de Barcelona
Avenida de Joan XXIII, s/n
08028 Barcelona (Barcelonés)
Tel. 93 402 45 09
Fax 93 402 18 96

CCentro de Referencia de
Investigacion y Desarrollo en
Acuicultura (CRAQ)
La entidad gestora es el IRTA y esté
formado por equipos de investiga-
cion de las siguientes instituciones:
Universidad Autonoma
de Barcelona
Facultado de Ciencias
Edificio C
Campus de la UAB
08193 Bellaterra (Cerdanyola del
Vallés)
Tel. 93 581 14 67
www.uab.es/fac-ciencies
ICM-CMIM (CSIC) Instituto
de Ciencias del Mar
Paseo Maritimo de la Barceloneta,
37-49
08003 Barcelona
Tel. 93 230 95 00
www.icm.csic.es
Universidad de Barcelona
Facultad de Biologia
Avenida de la Diagonal, 645
08028 Barcelona
Tel. 93 402 11 00
www.ub.edu/bio
Universidad Politécnica
de Cataluiia

Departamento de Ingenieria
Agroalimentaria y Biotecnologia

Avenida del Canal Olimpico, s/n
08860 Castelldefels (Barcelona)
Tel. 93 413 74 98

mie.esab.upc.es/deab/catala/deab.
htm

Los laboratorios de investigacion
estan situados en los respectivos
centros (CA-IRTA, UAB, UB, UPC,
CMIMA-CSIC, antes ICM-CSIC)
rosa.flos@upc.es

WWW.Crag.cc

Centro de Investigacion en Sanidad
Animal (CreSA)

Edificio V, Campus Universitario de la

Universidad Auténoma de Barcelona
08193 Bellaterra (Cerdanyola del
Valles)

Tel. 93 581 32 84

Fax 93 581 31 42
Mariano.Domingo@uab.es
WWWw.cresa.es

Centro de Investigacion y Control
de la Calidad (CICC)

Avenida de Cantabria, s/n

28042 Madrid

Tel. 91 747 15 00

Fax 91 747 95 17
cicc@consumo-inc.es
WWW.consumo-inc.es/cicc/cicc.htm

Instituto Quimico de Sarria (1QS)
Via Augusta, 390

08017 Barcelona (Barcelones)

Tel. 932 67 20 00

Fax 932 05 62 66

www.igs.url.es

Secretaria general: secre@iqgs.url.es

Laboratorio de Diagnostico

de Enfermedades Espongiformes
(PRIOCAT)

Tel. 93 581 10 42/93 581 12 35
Fax 93 581 31 42
marti.pumarola@uab.es
enric.vidal.barba@uab.es

Instituto Nacional de Toxicologia

y Ciencias Forenses. Departamento
de Barcelona

Merce, 1

08002 Barcelona (Barcelones)

Tel. 93 317 46 00

Fax 93 318 25 30
juanl.valverde@miju.es
www.mju.es/toxicologia/

Laboratorio Interprofesional Lechero

de Cataluiia

Carretera de Vilassar a Cabirils, s/n
08348 Cabrils (Maresme)

Tel. 93 750 88 56

Fax 93 750 89 53

allic@allic.org

www.allic.org

Servicio de Proteccion de la
Naturaleza en Cataluiia (SEPRONA)
Cami Vell del Palau, s/n

08740 Sant Andreu de la Barca
(Baix Llobregat)

Tel. 93 682 30 30

b-cmd-barcelona-seprona@guardiaci-

vil.org
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