La neteja i desinfeccio de les llescadores

és clau per prevenir la listeriosi

Treure l'afilador.

Treure totes les peces
desmuntables de la llescadora.

Demaneu les instruccions al fabricant.
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Netejar minuciosament totes les
peces una vegada desmuntades.
Fer servir estris petits o raspallets
que permetin fregar per eliminar
les restes de mateéria organica i
arribar a tots els racons. Netejar
amb un detergent i esbandir.

Aplicar un desinfectant seguint les
instruccions del fabricant i, si és
necessari,tornar a esbandir.
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Per netejar I'anell protector,
passar un drap/baieta neta
humitejada amb el producte
de neteja entre el disc de tall
i I'anell. Una vegada net
desinfectar i esbandir amb
aigua potable abundant.

Una maquina de vapor a
pressio pot facilitar la feina.
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