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Activitats de control oficial

Sistema de vigilància sanitària dels aliments a Catalunya (SIVAL):

• integra l’anàlisi de mostres prospectives d’aliments consumits per la 
població per a la detecció de perills.

Sistema de control sanitari dels aliments i els establiments alimentaris a 
Catalunya (SICA):

• Integra les activitats de gestió del risc destinades a comprovar que els 
OE compleixen la legislació sanitària alimentària que els hi és d’aplicació

Reglament (UE) 2017/625
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Sistema de control sanitari dels aliments 

Sistema de control sanitari dels alimentsInfraestructures i equipaments d’establiments  alimentaris. IE

Processos i productes alimentaris. PP

Animals sacrificats per a consum humà

Autocontrols dels establiments alimentaris

Distribuïdors i importadors sense instal.lacions
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Campanyes de control/plans reforçats

Pla coordinat de  control sobre 
MCA compostos per plàstic  i 
altres fibres vegetals. Bambú 



Procediments

EINES DE CONTROL

Protocols

Instruccions

Claus 
d’interpretació
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SICA: PROCER + FC

PROCER:
Quantifica el risc de cada 
establiment

Freqüències de Control dels establiments alimentaris: 
Estableix el número d’inspeccions anuals necessàries per 
verificar el compliment dels requisits de la legislació 
alimentària. 
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Aplicació: 2023  



• P1. INSPECCIÓN

• P2. AUDITORIA AUTOCONTROL

• P3. MATADERO

• P4. ETIQUETADO

• P5. ALÉRGENOS

• P6. OMG

• P7. COMPLEMENTOS

• P8. PELIGROS BIOLÓGICOS

• P9. ANISAKIS

• P10. RAM

• P11. CONTAMINANTES

• P12. ADITIVOS

• P13. MECA

• P14. PLAGUICIDAS

• P15. PNIR

• P16. MENÚS

Plan Nacional de Control Oficial
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SICA: Estructura  dels programes  

Objectius

Àmbit d’aplicació

Llocs d’intervenció

Objectes d’intervenció

Elements de priorització i de planificació

Actuacions

Planificació

Execució

Seguiment

Avaluació

Gestió de resultats 

Indicadors

Tramesa de dades



SICA: Objectius
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Garantir que s’efectuen controls oficials  per verificar que l’OE 
compleix requisits sanitaris

Determinar com s’han d’organitzar i realitzar els controls oficials

Promoure condicions sanitàries adequades amb controls periòdics

Realitzar el nombre establert d’activitats de control en els 
establiments  segons criteris de prioritat en funció del risc 

Avaluar les condicions higièniques dels establiments alimentaris i 
altres factors amb  repercussió en la seguretat alimentària i obtenir 
conclusions dels resultats.

Assegurar que els establiments adopten les mesures correctores 
adequades davant no conformitats
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SICA: Àmbit d’aplicació

Quins són els reptes de futur?      

Llocs d’intervenció

• Establiments de Catalunya que elaboren, envasen, 
emmagatzemen, distribueixen, transporten o comercialitzen 
aliments. 

Objectes d’intervenció

• Infraestructures i equipaments

• Activitats de transformació d’animals, abatuts o sacrificats per 
al consum humà, en productes alimentaris

• Processos relacionats amb l’obtenció, l'emmagatzematge o la 
distribució  d’aliments procedents d’establiments alimentaris i 
els productes alimentosos i alimentaris que hi estan implicats

• Documents (plans de prerequisits, dels Plans d’APPCC i/o de 
guies de pràctiques correctes d’higiene) i elements d’aplicació 
dels plans.
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SICA: Priorització

Criteris per definir prioritats

• Resultat del PROCER + Freqüències de control en establiments 
alimentaris

• Activitats inicials o amb canvis/modificacions d’activitat o procés.
• Recomanacions de les missions comunitàries
• Resultats d’altres programes
• Exportació de productes alimentaris a països tercers. 
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SICA: Actuacions

Planificació

• Automàtica a partir de SIAPS.
• Les UT a partir de la planificació realitzen la programació

• Unitats de control d’inspecció planificades (UCIP) segons el PROCER

• Visites planificades addicionals (VPA)
• Inspeccions no planificades

Execució
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SICA: Actuacions

Servei de Salut Pública

Servei de Protecció de la Salut

Equip

Inspector

Verificar les dades introduïdes al 
sistema:
• Si són correctes
• Si Compleixen requisits i instruccions
• Si són fiables

• Verificació rutinària
• Detecció d’errors
• Resolució problemes

La Sub-direcció General de Seguretat 

Alimentària i Protecció de la Salut 

Seguiment



SICA: Avaluació i Gestió de resultats

• Verificar l’acompliment dels objectius
• Treure conclusions
• Objectius de millora.

• Mesuren resultats
• Comproven el progrés dels resultats
• Suggereixen tendències

Avaluació

Indicadors

Tramesa de dades i resultats

• Revisió de dades
• Finalització de la introducció als sistemes d'informació de les 

dades abans del 31 de gener de l’any següent
• Aportar arxius, documents i altres suports de dades a serveis 

centrals  no inclosos a SIAPS
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SICA: Principals novetats
Programes 

Verificar conforme les empreses disposen 
d’un pla de contenció de la COVID-19

Impulsar els controls documentals 
telemàtics

Actualització de normes, webs i 
documentació de referència 
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S’ha introduït un nou nivell: categories d’establiments (tipus 
d’establiments) segons el Reglament (UE) 2019/723. 
Associades a les diferents fases i als sectors. Recollida de 
dades automàtica a SIAPS. 

Suprimida la fase “Altres”



SICA: Principals novetats
Programes 

Priorització de presa de mostres a establiments amb resultats no
conformes a SIVAL: mostres de control alimentàries i de
superfícies
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Control del comerç electrònic als establiments

No conformitat molt greu equiparació amb incompliment de
tipus 1
Requereix suspensió cautelar de l'activitat de l'establiment, bé
en part o íntegrament, fins que es comprovi que s'ha esmenat.

Modificació



SICA: Principals novetats
Protocols

Inclusió d’un ítem relacionat amb el comerç en línia
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Actualització dels protocols

Autoritzacions condicionals:  verificar que es 
compleixen els terminis per a la concessió de 
l’autorització plena que estableix el Reglament 
2017/625.  

Nou Protocol d’inspecció de comerç en línia

Pla de traçabilitat: procediment de retirada del mercat

Parametrització de nous ítems a SIAPS



SICA: Principals novetats
Clau d’interpretació 

S’han actualitzat les claus d’interpretació i s’han introduït: 

• Aspectes nous de la normativa: donació d’aliments, criteris de 
flexibilitat

• Aspectes inclosos en el PNCOCA que no teníem introduïts 
• Nous criteris de decisió i d’avaluació d’alguns ítems 
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