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Activitats de control oficial

Reglament (UE) 2017/625

Sistema de control sanitari dels aliments i els establiments alimentaris a
Catalunya (SICA):

* Integra les activitats de gestio del risc destinades a comprovar que els
OE compleixen la legislacio sanitaria alimentaria que els hi és d’aplicacié

Sistema de vigilancia sanitaria dels aliments a Catalunya (SIVAL):

* integra l'analisi de mostres prospectives d’aliments consumits per la
poblacid per a la deteccio de perills.
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1. Introduccié

m Genersitat de Cataunya

Sub-direcci general de Seguretat

PROGRAMA DE RECOLLIDA DE MOSTRES DE CONTROL OFICIAL DE CANALS
DE PORCI PER A LA INVESTIGACIO DE SALMONEL.LA

E1 Reglament (CE) num. 2073/2005 de la Comissio establei els criteris microbiolégics
per a determinats microorganismes | les normes daplicaci que han de complir sl )73/2005

de la Salut

Versi 1 de 180472021

DELS AUTOCONTROLS A ES

Programa de

al'hora d'aplicar les mesures d'higiene generals |

m Generalitat de Catalunya
Departament de Salut
Secretaria de Salut P
Sub-direccié general de Seguretat
Alimentaria | Proteceid de ta Salut

RECOLLIDA DE MOSTRES DE CONTROL OFICIAL DE PRODUCTES LLESTOS PER AL CONSUM

s que

de la Comissié estableix

212004, Entre d'altres, [s m\croorganls.mes I les pormes’dap\lca . o
preses alimentaries a I'hora d‘aplicar les mesures

la l'article 4 del (CE) ndm.

fes de control oficial de criter] de
T consumi
sicio del p

8 s'han

seguretat, fixa I'abséncia de salmonella a
its crus, exclosos els productes en qué el
reducte elimini el risc de Salmonel-la.

Allmentaria | Proteccio de la Salut

PLA T DE CONTROL SOBRE OBJECTES COMPO PLAS

detectat diversos brots pe
de la U Genersitat e Catalunya
5 talunya. rtament de Salut
1. introduccio fe canals de porcipera | 5;toritatd
n els op:
Durant any 2020 est previst que es reaifz una presa de moses de contrl ofcial daliments Sesios peral |
dels sectors de I cam, a pesca i 1 i per 5 i Saimonells, |
positus, E.Cal. conformes, analizats  prc dels a
L ormes i e
elaboradors o reenvasadors dalments estos per al consum. afﬂ“’: en
jecti Genaralitat de Catalurya
- A
Resitzar la planificacid | recolida de les mostres de contro b Ciraccis gencral de Seguretat
escollits. Alimentaria i Proteccid de la Salut
Reaifzar ol 1es dels
Condixer ¢ grau de compliment des nivels el perils defes
Adoptar les mesures adients en cas de deteccid de resula Versia 1

nomativa d'aplicacid.
3. Planificaci

Les mostres s'hauran de recollir en la fase d'elaboracio o reer|
de Control planificada

Slescolian els estabiments per agafar les mostres terint en

PLA DE CONTROL REFORGAT SOBRE LA UTILITZACIO DE
ALIMENTARI

AMB BAMBU I/O AMB ALTRES FIBRES VEGETALS EN POLS NO AUTORITZADES'
DESTINATS A ENTRAR EN CONTACTE AMB ALIMENTS

Recollida de m
| de prOdUCt

S stk oficia
consum

1. Antecedents i justificacio

materials i objectes plastics desti

1. Antecedents i justificacié

Des de fa diversos anys, TAESAN i les comunitats autdnomes han trat

es
« No conformitats greus o molt greus det
ambel d

que existeix en relacié amb els vehicles destinats al transport exclu
tran . com SANDACH, productes destinats a |

I tipus def

L 3 consumir del
o llescats, ja envasats. Esta prevista la recollida de:

en la fabricacié de capes plastiques de m:
utilitzar intencionadament les substan
autoritzades de la Uni¢; aquesta llista es t|

amb la iqu

Sp
i, a vegades, ibles o altres alie
humana i que poden suposar un greu perill per a a salut pdblica.

Aquests fets han estat denunciats diverses vegades i sha of
i itat ja que per dur a terme el transport de productes difer

o T3mostres del sector

en ocasions fins i tot retiren del contenidor la indicacié "exclusivame|

sector de |a pe:

.
« 16 mostres del sector lacti

Per tenir una orientacid de les mostres que caldra recollir (mof

alimentaris”_

Com a consequéncia de tot aixd, 'AESAN ha tingut reunions amb ¢

per conéixer
el PROCER l'any 2018 i s'ha calculat ef % d'establiments que|

Tenint en compte el nim. de mostres que es volen agafar def
en base al PROCER quantes mostres toca recollir a cada aml

Guardia Civil per fer-los pariicips del problema existent amb les cist]
col-laboraci6 en les actvitats de control.

Aquest tema es va debatre en |a Comissié Instifucional de 18 de sete]
va acordar la necessitat de realitzar un pla de control reforcat soby
cistemnes d'is alimentari.

En aquest Pla hi participaran a I'Estat Espanyol les autoritats
Comunitats Autonomes, la Guardia Civil (a Catalunya els Mosq
'AESAN. Els controls es realitzaran a:

~ Empreses de transport: duts a terme per les autoritats cor
Piblica de les comunitats auténomes.

- Empreses de neteja de cistemes: duts a terme per les corres|
‘SEPRONA de la Guardia Civil (a Catalunya pels Mossos d'Eg

- Carreteres: duts a terme per les comresponents unitats de I'Ad
i el SEPRONA de la Guardia Civil (a Catalunya dels Mossos

e, per
destinats a entrar en contacte amb aliments NOSSEFEEROMZAT.

Els materials en contacte amb aliments (MCA) de naturalesa plastica que contenen
bambli (pols de bambu, bambi molt o fibres de bambui) i / o altres materials vegetals no
inclosos a la llista de substancies autoritzades' sén il-legals, atés que aquestes
substancies no estan autoritzades com additius en els MCA de plastic. A més, amb

éncia es pl { com a materials “naturals”, "ecolégics” o
"reciclables”, mencions que, en molts casos, no s'ajusten a la realitat si es té en compte
la veritable naturalesa dels components dels articles, que habitualment no sén ni
biodegradables, ni compostables ni ecologics. Aquestes al-legacions, per si mateixes
podrien suposar un incompliment de la legislacio aplicable, ja que l'article 3.2 del
Reglament (CE) nim. 1935/2004, estableix que I'etiquetatge, presentacié i publicitat dels
materials i objectes destinats a entrar en contacte amb aliments, no ha d'induir a errors
als consumidors.

Aquests productes estan compostos per resines de plastic a partir de melamina i
formaldehid entre d'altres, les quals es complementen amb pols o fibres de bambu o
altres plantes. La resina plasg

material fermesa i duresa.

fabriquen a partir del bar

La Sub-direccié General de Seguretat Alimentaria i Proteccié de la

controls a les empreses de transport en el marc de les actuacions de confrol

planificades.

Els Mosses dEsquadra, en els controls que hauran de realitzar, podran sol-licitar la

col-laboracié de les autoritats competents de Salut Publica, en
viceversa.
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EINES DE CONTROL

Protocols

~7/uUAgéncia de
Salut Publica de Catalunya

LA SEGURETAT DE LA LLET | ELS DERIVATS LACTIS A TRAVES DE LES
ANALITIQUES

Nota Interpretativa %2021 aprovada en data 14107/2021

Al setembre de 2019 va tenir foc una sessid de treball amb IALLIC (Laborstor
Intorprofessional Lister de Catakinya) per fal dntarcanviar conewsments per a

Aquest document resumeix les
formulats pels assisters

conclusions de 1s fomads | les respostes & dustes

‘Aquest recull sera incorporat 2 1a propera revisi de la Clau
e la Clau L

1 FREQUENCIA DE MOSTREIG

La Gu s
estableix ol seguent en [spartal 4. 11.2 Producte fial

Claus
d’interpretacio

Sub-araccd el do Sequeat
Aimentiia | Poeecch  n Sont

Prograr

C

Versio 3
011272021

equipaments.
Programa d'inspeccio

Programa dinspeccio d'infraestructures |
g proces i producte
deis autocontrols

‘avaluacio

Ciau Ginterpratacd del Protocol d nspeceid general

-PC-GEN

Autoritzacis de transport de cams a temperatures superiors a les de
retrigeraci

Instruccions

Procediments

Ambit: Material en contacte amb aliments

Tema
Envasos de cerdmica

Pregunta formulada
Quina normativa han de complir els envasos de ceramica destinats a entrar en
contacte amb els aliments? I si son de ceramica tradicional?

Responssbileats

Ginsp)

PR—
PA—

L .. laxpadient ala unitat competent
L

P—

vt o routrizacis
IS ———

a s

01-81 Medol da sol iciud d'autoriizack:
-02 Madel de comunicacié a ln persona in

Resposta

Tots els materials destinats a entrar en contacte amb els aliments han de complir
els requlsits generals fixats en el i , sobre materials.
| objectes destinats a entrar en contacte amb &ls aliments | la normativa especifica,
en funci del tipus de material (en el cas de la cerdmica, el

de 21 de Juliol, pel qual s'aproven les normes tecnicosanitaries aplicables als
objectes de ceramica per a Us alimentari).

A més, els materials | objectes shan de fabricar d'acord amb el Reglament (CE)
ndm. 2023/2006, sobre bones practiques de fabricacid de materials | objectes
destinats a entrar en contacte amb els aliments,

Qualsevol material | objecte ceramic que es vulgui destinar a contactar amb els
aliments, tant si és tradiclonal com si no, ha de ser per evitar
que es transferelxin als aliments substancles en quantitats que puguin posar en
perill o que representin un risc per a la salut dels consumidors; que provoquin
modificacions inacceptables de la composicid dels aliments o alteracions de les

03 Condicions d auicritzacio

| 01-04 Models de document dacompanyament {
Feurss supancrs a s e refrgaraci

05 Medel de proposta faversble  auteriteac
406 Medal da proposta destaversdle o d anivg

o e Seguretat Alimentars | Presscci de fa Salut

218

Pobtos
‘Eb-cesock Genees de Sagurstar Almsntida | Prtoseis 8 10 Sakt

Codii Pi6_02_01 |R.u.m. 4 [ows 01082018 |Pam 140
Indox:
1. Obiecte  Qinpaas oo Quptont
“mwam
2 Amsil daplicacs ‘Secretara de Saiu|
3. Dosumentac da rofaréncia
4. Comentaris generals
5

Aplicacié dels programes del SICA

peral

Varss 4 do 31 & apont do 2020

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut

/Salut

Generalitat
de Catalunya




segons el risc a Catalunya

.| 2019 ©

Clau d’interpretacio del Protocol
de classificacié d’establiments
alimentaris segons el risc

Data d'actualitzacio: 1 de desembre de 2018

Freqliencies (
Estableix el n
verificar el co
alimentaria.

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut

SICA: PROCER + FC

P )
2019 segons el risc a Catalunya

Frequiéncies de control en

Docum Ap | i Ca C i O, : 202 3 ‘ establiments alimentaris

Data d'actualitzacié: 18 de desembre de 2018

establecimientos alimentarios

en base al riesgo en el marco del
PNCOCA 2021-2025

Versidn 1
Aprobade en Comisién Instucional
16 de Diciembre de 2020

nts alimentaris:
als necessaries per
de la legislacid

MIIN Generalitat
WY de Catalunya




Plan Nacional de Control Oficial

-

« P1. INSPECCION
- P2. AUDITORIAAUTOCONTROL |
« P3. MATADERO

« P4. ETIQUETADO ]

Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria

2021-2025

CONTROL

« P5. ALERGENOS "
¢ P6.OMG

« P7. COMPLEMENTOS

- P8. PELIGROS BIOLOGICOS
« P9. ANISAKIS

« P10. RAM -
« P11. CONTAMINANTES
« P12. ADITIVOS

« P13. MECA

« P14. PLAGUICIDAS
« P15. PNIR '

VIGILANCIA

« P16. MENUS

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut

I] Generalitat
N

de Catalunya



SICA: Estructura dels programes

Programa d'inspecci6
d'infraestructures i equipaments dels
establiments alimentaris

Data d'actualitzacio: 1 de desembre de 2021

Objectius

Ambit d’aplicacié

Llocs d’intervencio

Sistema de control sanfari defs alments  els
establiments alimentaris de Catalunya (SICA)

Objectes d’intervencio

de productes alimentaris Elements de prioritzacid i de planificacio

.- Data dactualtzacst: 1 ds desembrs ds 2021

. Programa d'inspeccio de

Programa d'inspeccié sanitaria dels .
animals sacrificats o abatuts per al Actuacions
consum huma

Data dactualitzacio: novembre de 2021
Planificacio
Execucio
""" Seguiment
i |
Avaluacio
.. A el Gestié de resultats
Data d'sctualitzacié: 1 de desembre de 2021
.. Programa d’avaluacio dels
l autocontrols dels establiments Indicadors
alimentaris

. Data d'actualitzacié: 1 de desembre 2021

Tramesa de dades

o des.
Deparomn
Genratat 8t

Servima Stk
Cogartamant de Sl



SICA: Objectius

Garantir que s’efectuen controls oficials per verificar que I'OE
compleix requisits sanitaris

Determinar com s’han d’organitzar i realitzar els controls oficials

Promoure condicions sanitaries adequades amb controls periodics

Realitzar el nombre establert d’activitats de control en els
establiments segons criteris de prioritat en funcié del risc

Avaluar les condicions higieniques dels establiments alimentaris i
altres factors amb repercussio en la seguretat alimentaria i obtenir
conclusions dels resultats.

Assegurar que els establiments adopten les mesures correctores
adequades davant no conformitats

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut

1

GENERALS

ESPECIFICS

1

( Generalitat
NI de Catalunya



SICA: Ambit d’aplicacié

Llocs d’intervencio

e Establiments de Catalunya que elaboren, envasen,
emmagatzemen, distribueixen, transporten o comercialitzen
aliments.

Objectes d’intervencio

e Infraestructures i equipaments

e Activitats de transformacio d’animals, abatuts o sacrificats per
al consum huma, en productes alimentaris

e Processos relacionats amb l'obtencid, 'emmagatzematge o la
distribucio d’aliments procedents d’establiments alimentaris i
els productes alimentosos i alimentaris que hi estan implicats

e Documents (plans de prerequisits, dels Plans d’/APPCC i/o de
guies de practiques correctes d’higiene) i elements d’aplicacié
dels plans.

AN Generalitat
A de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut



SICA: Prioritzacio

Criteris per definir prioritats

* Resultat del PROCER + Freguéncies de control en establiments
alimentaris

» Activitats inicials o amb canvis/modificacions d’activitat o procés.

* Recomanacions de les missions comunitaries

* Resultats d’altres programes

* Exportacio de productes alimentaris a paisos tercers.

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria i
sl¥ de Catalunya

i Protecci6 de la Salut




SICA: Actuacions

Planificacio

e Automatica a partir de SIAPS.
e Les UT a partir de la planificacio realitzen la programacio

Execucio

« Unitats de control d'inspeccio planificades (UCIP) segons el PROCER
» Visites planificades addicionals (VPA)
* Inspeccions no planificades

Al Generalitat
sl¥ de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria /Sal u‘t
i Proteccio de la Salut



SICA: Actuacions

[ Inspector ] 5
[ Equip ]
[ Servei de Salut Publica ] b
| Servei de Proteccié de la Salut | b

La Sub-direccié General de Seguretat
Alimentaria i Proteccio de la Salut

Verificar les dades introduides al

sistema: * Verificacio rutinaria

e Sison correctes

* Si Compleixen requisits i instruccions
e Sison fiables

e Deteccio d’errors
* Resolucio problemes




SICA: Avaluacio i Gestio de resultats

Avaluacio ]

[ Indicadors ]

Verificar I'acompliment dels objectius
Treure conclusions
Objectius de millora.

e Mesuren resultats

« Comproven el progrés dels resultats
* Suggereixen tendéencies

Revisio de dades
Finalitzacio de la introduccio als sistemes d'informacio de les

dades abans del 31 de gener de I'any seguent
Aportar arxius, documents i altres suports de dades a serveis

centrals no inclosos a SIAPS

AIIN Generalitat
Al de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut



SICA: Principals novetats .

Actualitzacidé de normes, webs i
documentacio de referencia

Verificar conforme les empreses disposen
d’un pla de contencio de la COVID-19

(;ac\o Impulsar els controls documentals
3Q\ telematics
ot
~P‘((\

Suprimida la fase “Altres”

S’ha introduit un nou nivell: categories d’establiments (tipus
d’establiments) segons el Reglament (UE) 2019/723.
Associades a les diferents fases i als sectors. Recollida de
dades automatica a SIAPS.

[l Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria /Sal u't
i Proteccio de la Salut




SICA: Principals novetats .

c’éé\b

KW — - :

\30\ Prioritzacio de presa de mostres a establiments amb resultats no

conformes a SIVAL: mostres de control alimentaries i de
superficies

oo
O
o

Control del comerg electronic als establiments

No conformitat molt greu equiparacio amb incompliment de

tipus 1
Requereix suspensio cautelar de l'activitat de |'establiment, bé

en part o integrament, fins que es comprovi que s'ha esmenat.

S
‘\(»")6O Modificacio
oo

Al Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria
i Proteccio de la Salut



SICA: Principals novetats W

Actualitzacio dels protocols

N S Autoritzacions condicionals: verificar que es
compleixen els terminis per a la concessid de

I’autoritzacid plena que estableix el Reglament
2017/625.

Inclusié d’un item relacionat amb el comerg en linia

Nou Protocol d’inspeccié de comerc en linia \a\oo(ac'\o
en
Pla de tracabilitat: procediment de retirada del mercat
: -, , ag'\(')
Parametritzacio de nous items a SIAPS \nOf
e\d
1AL
e e dera st /Salut i sEEan.




SICA: Principals novetats .
Clau d’interpretacio

N

S’han actualitzat les claus d’interpretacio i s’han introduit:

« Aspectes nous de la normativa: donacio d’aliments, criteris de
flexibilitat

« Aspectes inclosos en el PNCOCA que no teniem introduits

« Nous criteris de decisio i d’avaluacio d’alguns items

Al Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié General de Seguretat Alimentaria /Sal ut
i Proteccio de la Salut
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