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1.Introduccio

Mostreig prospectiu - Seguiment de la presencia i nivells de perills com a resultats de

l

* Processos de produccio

* Processos de transformacio
* Manipulacié
 Comercialitzacio

* Contaminacié ambiental

I\ Generalitat
1Y, de Catalunya
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2. Objectius

- .

« Coneixer la presencia i els nivells dels perills biologics, fisics i quimics en els aliments en
tota la cadena alimentaria.

» Estudiar I’evolucio dels perills biologics, fisics i quimics per establir intervencions.

—— v

* Realitzar el nombre d’analitiques d’acord amb els criteris dels programes i les planificacions
establertes.

» Coneixer el grau de compliment dels nivells dels perills inclosos en I'ambit d’aplicacié dels programes.

» Adoptar les mesures adients en cas de deteccio de resultats no conformes analitzats d’acord amb la
normativa d’aplicacio.

» Proposar mesures de gestio del risc per tal d’orientar els controls oficials de manera més efectiva.

710N ;
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes : N de Catalunya



3. Ambit d’aplicacié

Mostreig - Tota la cadena alimentaria -

Aliments de consum general

De qualsevol origen:

» Catalunya

—

« Espanya _

« UE

e Pailsos tercers

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

Aliments disponibles pel consum a tot el territori de Catalunya

Fabricants Compte:

Envasadors * No repetir marques ni lots
* Representativitat

Magatzemistes
Distribuidors
Minoristes

Altres (escorxadors, llotges i mercats majoristes
| establiments de manipulacié de caca silvestre)

Restauracio col-lectiva social

AN Generalitat
WY de Catalunya



4. Factors de planificacio

e Aliments mées consumits
 Noves tendencies de consum

» Perills classics i emergents (TIA,
alertes, estudis)

e Canvis normativa

* Representacio tota la cadena
alimentaria

» Disponibilitat analitica

» Disponibilitat territorial

Fotografia amb microscopi electronic pintada de Escherichia coli. Produit per the National Institute of

) Coord | naC|é AESAN I CA Allergy and Infectious Diseases (NIAID).

MM Generalitat

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
: : ° N de Catalunya
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4. Factors de planificacio

Novetat! Coordinacio amb AESAN

Perills Aliments Programacions Programacio 2022- Tendencia
microbiologics anteriors 2025

Llavors germinades a punt
per consumir

Sucs de fruites i hortalisses
no pasteuritzades a punt 0 26
per consumir

Salmonel-la Preparats deshidratats per
lactants o aliments dietétics
deshidratats d’as medic
especial (< 6 mesos)

Preparats deshidratats de
continuacio

Enterotoxines Formatges, llets en pols i

oo A 19 2
estafilococcies serum en pols

a9 B »

N Generalitat

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Y, de Catalunya
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4. Factors de planificacio

Novetat! Coordinacié amb AESAN

Perills quimics Sector Programacions Programacio 2022- Tendencia
anteriors 2025

Vegetals i derivats

Llet 19 9

Micotoxinas: Condiments i espécies 18 36
Aflatoxina S

Cereals i derivats 8 12

Aliments especials i

18 36
complements
Cereals i derivats 16 -3
Deoxinivalenol Aliments especials i - q
complements
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut [ = Generalitat

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes /I N AT Y de Catalunya



4. Factors de planificacio

Novetat! Coordinaci6 amb AESAN

Perills quimics Sector Programacions Programacio 2022- Tendencia
anteriors 2025

Begudes alcoholiques

Plom Edulcorants, Mel 0 29 f
Greixos 1 31 f
Aliments estimulats,
especies vegetals per a 15 47 f
infusions
el Vegetals i derivats 0 34 f
Aliments especials i
complements alimentaris > = '
Peix 63 17 | 2
Mercuri : e
Aliments especials i 5 32 f

complements

N Generalitat

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Y, de Catalunya
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Exemple de planificacié de mostres

T
Salmonel-la 1>
<- 180
VIrus
152
Hidrocarburs < 1->2

Aromatics
Policiclics

o
Preparat de
continuacié amb
proteina de llet, .
ols (> a om
pol 6 PI 1-> 16|14 5 Laboratoris
mesos) victa s <
Nitrats i :
E &3 o
Residus de Ty
Toxines vegetals :
inherents en els ——
aliments
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a | ut

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

Suma de benzo (a) piré, benzo (a) 1> 2
antrace, benzo (b) fluoranté i crisé

Q 5 Territoris

1->2

1->3 )

A Generalitat
Y de Catalunya




4. Planificacio

e Compra online des de SC
v'Aliments no peribles i envasats
v"Mostres Uniques (no multimostres)
v'Recollida planificada a minorista
v'Recollida no sigui amb meétode

 Metalls pesants a articles esmaltats

—

480 >
mostres \

Sildenafilo, tadalafilo, vardenafilo i yohimbina en CA

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

57
LASPCAT
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5. Actuacions

1. Presa de mostres

2. Introduccidé mostres a SIAPS Servei Territorial de SP:

- Organitzen tramesa de mostres:

3.  Tramesa de mostres al laboratori i dels resultats — DELEM A0 [PEEERELED @) R 0rEIel
Vida util producte - No caducat!

Dates: ..
Agrupament maxim de mostres per

» Mostres = max. 30 de novembre producte

» Resultats analitics 2 max. 15 de gener de 'any vinent

* Revisi6 informacié SIAPS - max. 31 de gener de 'any vinent

~ 1+ NI Generalitat
LA L N de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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5. Actuacions

Novetatl!
. . nform r def g
4.  Valoracio dels resultats I Ii?:er?esae (per defecte) Supervisio |
« No conforme (amb limit normatiu) validacio de |e_§
» No conforme (sense limit normatiu) dades infroduides:
« No analitzat des de VICAL es
« No cal avaluar facilitara una eina.

5. Actuacions en cas de superacio dels limits establerts en la normativa o
recomanacions

* Procediment d’investigacio i control d’irregularitats detectades en aliments

* Procediment d’investigacio i control d’alertes

AN Generalitat
LY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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6. Gestiod dels resultats

Extraccio de Depuracio
les dades de les dades

A Generalitat
1Y, de Catalunya
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7. Programes de vigilancia

1. Programa de vigilancia dels perills
biologics

2. Programa de vigilancia dels perills
guimics, fisics i OMG

3. Programa de vigilancia d’'ingredients
tecnologics

4.  Programa de vigilancia d’al-lergens i
substancies que provoguen
intolerancies

Salmonella typhi, Escherichia coli, and a Proteus sp. bacterium, cultivats en
MacConkey's (MacC), Shigella-Salmonella (SS), Bismuth Sulfite (BS), and Brilliant (BG)

green agars. Font: https://phil.cdc.gov/

AN Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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https://phil.cdc.gov/

Programa de vigilancia de perills biologics

Subprograma de vigilancia de microorganismes, les seves toxines o els seus metabolits

(Listeria monocytogenes, Samonella, Enterotoxina estafilococcica, E. coli, Cronobacter spp (Enterobacter sakazakii), histamina,
Yersinia, Campylobacter jejuni, Campylobacter coli)

Subprograma de vigilancia d’antibioresistencies

(Salmonella spp, Campylobacter coli, Campylobacter jejuni i E. coli)

Subprograma de vigilancia de parasits

(Anisakis)

AN Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes




Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMGs

Contaminants
produits per

Contaminants
produits per
agents biologics

Metalls i altres
compostos
Micotoxines en inorganics
aliments

Hidrocarburs
aromatics

policiclics

Biotoxines

marines Dioxines, PCBs i
altres compostos
organics

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

Residus de la durant el

causes ambientals agroalimentaria

Residus originats

Altres

produccio subprogrames

processat/ela-
boraci6 /envasat

dels aliments

Aliments
biotecnologics

Plaguicides

Residus en
aliments irradiats Substancies

medicamentoses
Melamina

AN Generalitat
LY de Catalunya



Programa de vigilancia de perills dels ingredients tecnologics

Els ingredients tecnologics son substancies que s'afegeixen als aliments, amb una finalitat tecnologica.
* Poden ser necessaris - conservacio
* Poden ser opcionals - millorar caracteristiques o facilitar produccio

» Es demostra que siguin segurs pels consumidors
Ala UE només s'autoritzen.— « Necessitat tecnologica que no es pot satisfer amb altres mitjans
(EFSA) * No indueixen al consumidor a error

—

\
. Subprograma de vigilancia d’additius
{
. Subprograma de vigilancia d’aromes
|
. Subprograma de vigilancia de coadjuvants tecnologics

l
. Subprograma de vigilancia d’enzims alimentaris
/)

TN -
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut 11 Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes § o e Gt | Rl Y de Catalunya



Programa de vigilancia de perills d’'ingredients tecnologics

Els ingredients tecnologics son substancies que s'afegeixen als aliments, amb una finalitat tecnologica.
Poden ser necessaris - conservacio

—

* Poden ser opcionals - millorar caracteristiques o facilitar produccio

A la UE només s'autoritzen. —
(EFSA)

Es demostra que siguin segurs pels consumidors
* Necessitat tecnologica que no es pot satisfer amb altres mitjans
No indueixen al consumidor a error

—

|

|

! perills! |

? | ‘?eUs incorrecte O fra_l{du\?:;rab\e i

‘ Subprograma de vigilancia d’additius . Parts de la pOb\aC|0 vu ]

{
‘ Subprograma de vigilancia d’aromes
|

s ——
—_——
—-—
—
——
—_——
—_—
—_—
—_—
—_—
—_——
—_—
—_—

Subprograma de vigilancia de coadjuvants tecnologics s N

/‘ Pros 5 : S i—" No s’ha inclos analisi al SIVAL per falta
‘ Subprograma de vigilancia d’enzims alimentaris —— de risc
/)

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes
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Programa de vigilancia d'al-lergens i substancies que causen
intolerancia

d’acord amb la normativa vigent.

[Reduir I'aparicio de riscs vinculats a la presencia de gluten i d’al-lergens no declarats en els aliment

ﬂ

e Crustacis i productes a base de crustacis

e Qus i productes a base d'ou

e Peix i productes a base de peix

e Mol-luscs i productes a base de mol-luscs

e (Cacauets i productes a base de cacauets

e Tramussos i productes a base de tramussos
e Sojai productes a base de soja

e Lleti productes lactis

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

Fruita seca i clofolla i productes derivats

Api i productes derivats

Mostassa i productes derivats

Llavors de sésam i productes a base de grans de
sésam

Dioxid de sobre i sulfits en concentracions

superiors a 10 mg/kg o 10mg/I

MM\ Generalitat
N de Catalunya



8. Resultats del SIVAL

2020

« Compliment de la planificacio 2020

* Distribucié de les mostres analitzades per
sector

* Resultats del programa de perills biologics

* Resultats del programa de vigilancia dels
perills quimics, fisics i OMG

* Resultats del programa de Vvigilancia
d’ingredients tecnologics

* Resultats del programa de Vvigilancia

Tecnic de salut publica preparant bacteris per obtenir la empremta genética al Enteric
Diseases Laboratory Branch (EDLB). Fotografia per: James Gathany

d’'al-lergens 1 substancies que provoquen
intolerancies

T :
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut Ge?:erallltat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes N de Catalunya



Compliment de la planificacio 2020

Catalunya

Mostres totals planificades:
1.522

Mostres totals analitzades:
1.242

AN Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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Compliment de la planificacio 2020

UT Lleida, Alt Pirineu i Aran UT Girona

Mostres totals
planificades: 243

Mostres totals
planificades: 323

Mostres totals
analitzades: 121

Mostres totals
analitzades: 284

UT Catalunya Central

Mostres totals
planificades: 160

Mostres totals
analitzades: 117

UT Camp de Tarragona i UT Barcelona
Terres de |I'Ebre

Mostres totals

Mostres totals planificades: 285

planificades: 511

Mostres totals

Mostres totals analitzades: 237

analitzades: 483

AT Generalitat
N de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut [ Sy
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[~ 1+
. S . - AWl

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes g

' sl



SIVAL 2020
Distribucié de les mostres analitzades per sector

Begudes Distribucio de les mostres per sector

no alc.;

o Lactis; Edulcorants; 0,4% Aliments infantils; 4,3%
Begudeg’aq({‘bhOI.; 0,1% 2,5% OQus; 0,9%‘ / Complements; 1,7%
Estimulants; 3,5% _\\\ | [

Aigles; 1,4% _
Vegetals; 11

Pesca; 15,5%
Menijars prep.; 4,5%
Olis i greixos; 2,3%

Codiments; 1,4%

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a | Ut

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes




SIVAL 2020
Distribucid de les determinacions per programa

Numero de determinacions per programa

M Perills biologics

M Perills quimics, fisics, OMG P|agUiCidES:
"”Igl“*‘“e”“ R 12.750 determinacions
" Al-lergens

L 4

1 Generalitat
1Y, de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a | Ut

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes



Programa de vigilancia de perills biologics

Subprograma de microorganismes: sectors amb 100% de conformitat

Sector NUm. max. mostres

Alimentacio infantil
Aigles envasades

Lactis

Menjars preparats
Condiments

Ous

Cereals

Vegetals

Begudes no alcoholiques

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

35
17
10
17
3

12
1

AN Generalitat
LY de Catalunya



Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de microorganismes: carn i derivats

Campylobacter spp.
100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%
Canal de pollastre  Carn adobada de Carn fresca de Carn fresca d'equi  Kebab d'ovii/o bovi Salsitxes fresques de
d'engreix refrigerada porc pollastre refrigerada refrigerada pollastre

Percentatge de conformitat de les mostres i nimero de mostres per a cada aliment

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I Ut

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes

A\ Generalitat
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Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de microorganismes: carn i derivats

Salmonella

100%

90%

80%

70%

60%

50%

40%

30%

20%

10%

0%
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Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I ut
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Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de microorganismes: peix, mol-luscs bivalves i derivats

Norovirus |, Norovirus Il i Hepatitis A
100%
90%
80%
70%
60%

m Norovirus Genogrup | % Conf.

50%
= Norovirus Genogrup Il % Conf.

40% | Virus Hepatitis A % Conf.
30%
20%

10%

0%

Navalla congelada (Solen sp.)

Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment

1 Generalitat
1Y, de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I ut
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Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de microorganismes: peix, mol-luscs bivalves i derivats

Histamina

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%

Conserves de sardina Conserves de tonyina Seitd en vinagre Tonyina fresca (Thunnus Tonyina fresca injectada

(Sardina pilchardus) en (Thunnus thunnus) en oli (Engraulis encrasicolus) sp.) o tractada amb additius

tomagqg

Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment

A\ Generalitat
Y, de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I ut
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Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de microorganismes: peix, mol-luscs bivalves i derivats

Vibrio parahaemolyticus

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

Filets de panga Filets de tilapia Lluc fresc Navalla congelada  Sardina fresca Verat fresc

(Pangasius (Oreochromis (Merluccius sp.) (Solen sp.) (Sardina pilchardus) (Scomber

hypophthalmus) aureus) congelats scombrus)
congelat

Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment

A\ Generalitat
Y de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I ut
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Programa de vigilancia de perills biologics
Subprograma de parasits: Anisakis spp.

Anisakis spp.
100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%
Llug fresc Maire fresca Sardina fresca Verat fresc

Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment

1 Generalitat
1Y, de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /S a I ut

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes



Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprogrames amb 100% de conformitat

Subprograma Sector NUm. max.
mostres

Toxines inherents  Alimentacié infantil 28
als aliments Greixos 10
Vegetals 5
Micotoxines Alimentacio infantils 20
Condiments i espécies 11
Vegetals 24
Olis 8
Cereals 12
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut - [{TIN Generalitat

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes /I \NICATO Y de Catalunya



Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprogrames amb 100% de conformitat

Subprograma Sector NUm. max.
mostres

Nitrats i nitrits Aigues de beguda 17
envasades
Alimentaci6 infantil 28
Vegetals 5
Residus de Alimentacio infantil 11
processat Estimulants i infusions 14
Aigues de beguda 2
envasades
Greixos comestibles 8
Cereals 5
Menjars preparats 10
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut ~ M Generalitat

Servei de vigilancia, control alimentari i alertes = / Y de Catalunya



Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprogrames amb 100% de conformitat

Subprograma Sector NUm. max.
mostres

Aliments biotecnologics Vegetals 6
Cereals
Substancies Complements 1
medicamentoses en alimentaris
CA
Biotoxines marines Pesca. Mol-luscs 20
bivalves
- o 5 IC Al 4 m Generalitat
Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut [ N _
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes I Nl &AL A & W de Catalunya



Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprograma de substancies que migren del material en contacte amb
els aliments

Residus de MCA. % Conformitat

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%

10%

0%
Menjars preparats Pesca Vegetals

1 mostra de conserva de sardina en tomaquet positiva a Bisfenol, conformitat del
95,7%

AN Generalitat
WY de Catalunya
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Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG

Subprograma de dioxines, PCB i altres compostos organics: peix, mol-luscs
bivalves i derivats

Dioxines i PCB

100%
90%
80%
70%
60% H Dioxines (Suma de policlorodibenzo-para-dioxines
[PCDD] i policlordibenzofurans) % Conf.
50% Suma de Dioxines i PCB similars a dioxines (Suma de

PCDD, PCDF i PCB) % Conf.
40%
B Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153i

30% PCB % Conf.

20%

10%

0%
Verat fresc (Scomber scombrus)

Percentatge de conformitat de les mostres i niUmero de mostres per a cada aliment

A Generalitat
Y de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG

Subprograma de dioxines, PCB i altres compostos organics: peix, mol-luscs
bivalves i derivats

Retardants de flama

100%
90%
80% m BDE-28
Dos u BDE-47
m BDE-49
60% m BDE-99
50% m BDE-100
20% m BDE-138
m BDE-153
30% BDE-154
20% ® BDE-183
0% # BDE-209
0%

Llagostins congelats Llagostins cuits congelats Llug fresc

X

x

X

X

xX

X

X

xX

X

Percentatge de conformitat de les mostres i nUmero de mostres per a cada aliment
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Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprograma d’hidrocarburs aromatics policiclics

Hidrocarburs aromatics policiclics % Conformitat
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Aiglies de Alimentacio Aliments Carniderivats Condiments i Greixos Peix, mol-luscs  Vegetalsi
beguda infantil estimulants, especies comestibles, bivalves i derivats
envasada infusions i excepte derivats
derivats mantega
Sector

5 mostres de pebre vermell fumat en pols. 80% de conformitat

ik TN Generalitat
LA L N de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes




Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprograma de plaguicides

Plaguicides % Conformitat.
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Alimentacio especial i Carn i derivats Cereals i derivats Peix, mol-luscs bivalvesi  Vegetals i derivats
complements derivats
alimentosos
Sector

9 mostres d’arros integral i 7 de segol. 89% i 87% de conformitat, respectivament.

8 mostres de patata fresca. 88% de conformitat

AN Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
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Programa de vigilancia de perills quimics, fisics i OMG
Subprograma de metalls i altres compostos inorganics

Metalls i altres compostos inorganics % Conformitat
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Aiglies de Aliments Complements Aliments Carni Edulcorants  Cereals i Greixos Peix, Vegetals i
beguda infantils alimentosos estimulants, derivats  naturals, mel derivats = comestibles, mol-luscs derivats
envasades infusions i i derivats excepte bivalves i
derivats mantega derivats
Sector

1 mostra de carn fresca d’anec de caca refrigerada, 80% de conformitat
5 mostres de cargol de punxes, 20% de conformitat
1 mostra d’emperador fresc, 0% de conformitat

AN Generalitat
WY de Catalunya

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes



Programa de vigilancia d’ingredients tecnologics
Subprograma d’additius

Additius % Conf.
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Carn i derivats Vegetals Condiments i espécies Llet i derivats Peix, mol-luscs bivalves i
derivats

5 mostres de carn fresca de pollastre, 80% de conformitat en fosfats i acid fosforic.

5 mostres de carn adobada de porc, 80% de conformitat en nitrat potassic i nitrat sodic

2 mostres de tonyina fresca injectada amb additius, 50% de conformitat en acid ascorbic i
ascorbats.

_ _ ATIN -
Subdirecci6 general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut [ 32 Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes Fo e Bl 1 W Y de Catalunya



Programa de vigilancia d’al-lergens i substancies que
provoguen intolerancia

Al-lergens % No presencia
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2 mostres de xocolata en bombd, 50% de presencia (mostres amb etiquetatge precautori)

Subdireccié general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut /I NALL L Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes § o e Gt | Rl Y de Catalunya




9. Conclusions

« Augment rellevant de mostres per al 2022 i implementacié de la compra online
 Validacio de les valoracions i dades introduides a SIAPS

* Recollida de mostres 2020 afectada per la pandemia

« Compliment planificacié 2020 entre un 50% i un 95%. Global 83%

* Analisi de substancies al-lergogenes: dificultat de trobar mostres que no tinguin
etiguetatge preventiu.

 Canals d'aviram a escorxadors: s’ha aconseguit aillar un niumero suficient de
soques de Salmonella i Campylobacter per a I'estudi de RAM.

TN :
Subdireccid general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes Y de Catalunya



9. Conclusions

* % de conformitat molt elevat.
« Cap mostra d’aliments infantils ha presentat cap no-conformitat

« Mostres no conformes en MCA, HAP, plaguis, IT ™) orientar OE cap a la
millora de les practiques per a prevenir aquests perills

« Mostres amb dioxines, retardants de flama, metalls pesants ™ contaminacio
ambiental == OE millora control de MP i consells als consumidors

« Salmonella i Campylobacter sobretot en sector carni == millora higiene als
establiments i de la implantacié del R 2073/2005, amb revisié dels APPCC.

e Cal continuar la vigilancia dels aliments.

TN :
Subdireccid general de Seguretat alimentaria i proteccié de la salut Generalitat
Servei de vigilancia, control alimentari i alertes Y de Catalunya



Agencia de
Salut Publica de Catalunya

Gracies per la vostra atencid!

Sistema de MMM Generalitat
Salut de Catalunya ¥ de Catalunya
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